DAGLIG INFORMATIONSBOK

TACK FOR ATT DU KOPT EN BAUKNECHT Du kan ladda ner handbdckerna
PRODUKT Sakerhetsinstruktioner och Anvandning
For att fa tillgang till mer omfattande hjalp iWWW och skotsel genom att besoka var
=/ och support, registrera din produkt pa hemsida docs.bauknecht.eu och f6lja
www.bauknecht.eu/register instruktionerna pa baksidan av detta hafte.
' Las sakerhetsinstruktionerna noga innan du anvander produkten.
°

BESKRIVNING AV PRODUKTEN

1. Kontrollpanel
2. Flakt
3. Runt varmeelement (dolt)
4, Ugnsstegar
(nivan anges pa
ugnens framsida)
5. Lucka
6 Vattenlada
7. Ovre virmeelement/
grillelement
8. Lampa
9. Identifieringsskylt
(ska inte tas bort)
10.  Nedre varmeelement
(dolt)
) Do,
oW o |
1 2 3 4 5 6 7
1. PA/AV 3. FAVORIT 6. FJARRSTYRNING
For att satta pa och stanga av For att visa en lista éver dina For att aktivera anvandning av
ugnen. favoritfunktioner. Bauknecht Home Net-appen.
2. HEM 4. DISPLAY 7 AVBRYT
Fa tillgang till huvudmenyn 5. VERKTYG Stoppa vilken ugnsfunktion som
snabbt. For att valja mellan olika alternativ  helst férutom klocka, kdkstimer

och dven dndra instédllningarna hos  och reglagelas.
och preferenserna for ugnen.
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TILLBEHOR

LANGPANNA

GALLER

Anvands for att tillaga mat
eller som understod for
ugnsformar, bakformar eller
andra ugnssakra karl

Anvénds som ugnsplat for
tillagning av kott, fisk,
gronsaker, focaccia etc. eller
for att samla upp kottsafter
placerad under gallret.

ANGTRAG

Det gor det lattare for angan
att cirkulera, vilket hjalper till
med att tillaga maten jamnt.
Placera ldngpannan pa nivan
under for att samla upp
stekvatskor.

SATTA IN GALLRET OCH ANDRA TILLBEHOR

Satt in gallret vagratt genom att skjuta det 6ver
ugnsstegarna och sakerstall att sidan med den
upphdjda kanten ar vand uppat.

Ovriga tillbehor, sésom langpannan och bakplaten,
satts in horisontellt pd samma satt som gallret.

TA BORT OCH MONTERA UGNSSTEGARNA

- FOr att ta bort ugnsstegarna, lyft upp dem och dra
ut den undre delen av fastena: Ugnsstegarna kan
nu tas bort.

- For att montera tillbaka ugnsstegarna, passa forst
in dem i deras ovre fasten. Hall kvar dem uppe,
skjut in den i ugnsutrymmet och sank dem sedan
pa plats i de undre fastena.

RORLIGA SKENOR *

—

Anvands for att baka brod och | Anvands for att underldtta
bakverk, men dven for in- och uttagning av tillbehor.
kottstekar, inbakad fisk, etc.

BAKPLA

* Tillganglig endast pa vissa modeller

Antalet och typ av tillbehdr kan variera beroende pa modellen
du kopt.

Andra tillbehér kan kdpas separat fran Kundservice.

MONTERING AV RORLIGA SKENOR

(FINNS PA VISSA MODELLER)

Ta bort ugnsstegarna ur ugnen och ta bort
skyddsplasten fran de rorliga skenorna.

Fast den rorliga skenans 6vre klamma pa ugnsstegen
och lat den glida in sd langt som den gar. Sank

ner den andra klamman pa plats. For att sakra
ugnsstegen, tryck den nedre delen av klamman
stadigt mot ugnsstegen. Sakerstall att de rorliga
skenorna kan rora sig fritt. Upprepa dessa steg pa den

andra ugnsstegen pa samma niva.

Anmadrkning: De rorliga skenorna kan monteras pa alla nivaer.

Bauknecht



TILLAGNINGSFUNKTIONER

@ MANUELLA FUNKTIONER

« OVER/UNDERVARME
For tillagning av alla slags ratter pa en enda fals.
« UGNSBAKA MED KONVEKTION
For att steka kott, baka tartor med fyllningar pa
endast en niva.
«  VARMLUFT

For samtidig tillagning av olika ratter som kraver
samma temperatur pa flera nivaer (maximalt
tre). Denna funktion kan anvandas for att tillaga

olika sorters mat utan att de drar at sig lukter fran

varandra.
« GRILLHALL

For grillning av stekar, kebab och korv, gratinera
gronsaker eller rosta brod. Nar du grillar kott
rekommenderar vi att du anvander en langpanna
for att samla upp steksky: Placera langpannan

pa en av falsarna under gallret och tillsatt 500 ml
kranvatten.

- TURBOGRILL

For att steka storre kottbitar (lammstek, rostbiff,
kyckling). Vi rekommenderar att du anvander en
droppbricka for att samla upp steksky: Placera
[dngpannan pa en av falsarna under gallret och
tillsatt 500 ml kranvatten.

« SNABB FORVARMNING
For snabb forvarmning av ugnen.

« MULTIFLOW-FUNKTIONER
For samtidig tillagning pa fyra nivaer av olika
ratter som kraver samma ugnstemperatur. Denna
funktion kan anvandas for att tillaga kakor, runda
pizzor (aven frusna) och tillaga en hel maltid. Folj
tillagningstabellen for att fa de basta resultaten.

. ANGA
» REN ANGA

For tillagning av naturliga och halsosamma
matratter med anga for att bibehalla
livsmedlens ndringsvarde. Den har funktionen
ar sarskilt lampad for tillagning av gronsaker,
fisk och frukt, och daven for blanchering. Om
inget annat anges ska foérpackningsmaterialet
och plastfilm avlagsnas innan maten stalls in i
ugnen.

» VARMLUFT + ANGA

Genom att kombinera egenskaperna hos
anga med dem hos varmluft tillater denna
funktion dig att tillaga ratter som ar krispiga
och brynade pa utsidan, men pa samma gang
mora och saftiga pa insidan. For att uppna de
basta tillagningsresultaten rekommenderar vi
en HOG angniva for tillagning av fisk, MEDEL
for kott och LAG for brod och desserter.

« SPECIALFUNKTIONER

» UPPTINING

For att paskynda upptining av livsmedel.
Placera livsmedlet pa den mittersta ugnsfalsen.
Lat livsmedlet ligga kvar i forpackningen.

Det forhindrar att ytan blir torr.

» VARMHALLNING

For att hadlla nylagade ratter varma och
knapriga.

» JASNING

For optimal jasning av sota bakverk och
matbrdod. For att garantera ett bra resultat
ska funktionen inte aktiveras om ugnen
fortfarande ar varm efter en tillagningscykel.

» FARDIGMAT

For att tillaga fardigmat som lagrats i
rumstemperatur eller i kylskdp (smakakor,
kakmixar, muffins, pastaratter eller produkter
av brodtyp). Funktionen tillagar alla ratterna
snabbt och milt och kan daven anvandas for
att varma upp redan tillagad mat. Ugnen
behover inte forvarmas. Folj anvisningarna pa
matférpackningen.

»  MAXTILLAGNING

For att steka stora kottbitar (6ver 2,5 kg).
Vand garna kottet under tillagningen for att fa
jamnare bryning pa bada sidorna. Det ar bra
att 6sa kottet da och da for att forhindra att
det torkar ut.

» ECO FANLI HAVA

For tillagning av fyllda stekar och koéttfiléer

pa en enda fals. Med hjalp av en forsiktig,
intermittent luftcirkulation hindras maten

fran att torka ut alltfor mycket. Nar denna
ECO-funktion ar aktiv ar lampan slackt under
tillagning. For att anvanda ECO-funktionen och
saledes minska elférbrukningen ska man inte
Oppna ugnsluckan forran maten ar fardiglagad.

« MIN FRYSTA MAT

Funktionen anvands for att automatiskt stalla in
optimal tillagningstemperatur och lage for 5 typer
av infryst fardigmat. Ugnen behdver inte vara
forvarmd.

% MY MENU

Dessa gor sa att all mat kan tillagas helt automatiskt.
Folj anvisningarna i lamplig tillagningstabell for att
anvanda funktionen pa basta satt.

Ugnen behover inte vara forvarmd.

@uknecht



GOR SA HAR FOR ATT ANVANDA PEKSKARMEN

in For att vélja eller bekrifta:
> Tryck pa skarmen for att vélja vardet eller
menyalternativet du behover.

12:35

Manuella funktU

My Menu

For att skrolla genom en meny eller lista:

Svep helt enkelt ditt finger dver displayen for
att skrolla genom objekten eller vardena.

<4 Manuella funktioner

Over/underviarme

Varmluft‘ %

< Viljen »ﬂl

Ugnsbaka med
konvektion

Grillhall

varmluftstemperatur.

2 O Ooc
St;" gningstid
S

IBRUKTAGNING

For att bekrafta en installning eller ga till nasta skarm:
Tryck p& "STALL IN" eller "NASTA".

< Viljen varmluftstemperatun&

For att ga tillbaka till foregdende skdarm:
Tryck pa < .

For samtidig tillagning av olika ratter
som kréver samma temperatur pa flera
nivaer (maximalt tre). Programmet

anvands for

Du maste konfigurera produkten nar du slar pa
apparaten for forsta gangen.

Du kan dven andra installningarna genom att trycka pa s for
att dppna menyn "Verktyg".

1. VALJA SPRAK

Du kommer att behoéva stélla in sprak och tid nar du
slar pd apparaten for forsta gangen.

« Svep 6ver skarmen for att skrolla genom listan
over tillgangliga sprak.

« Tryck pa spraket du behover.

Tryckning < kommer att for dig tillbaka till foregdende skarm.

2. VALJ INSTALLNINGSLAGE

Nar du har valt sprak uppmanar skarmen dig om att
du maste valja mellan "STORE DEMO" (anvandbar
for aterforsaljare, enbart for visningsandamal) eller

o

fortsatta genom att trycka pa “NASTA”.

3.STALLA IN WIFI

Bauknecht Home Net-egenskapen tillater dig att
fjarrstyra ugnen med din mobila enhet. For att du ska
kunna fjarrstyra produkten maste du forst och framst
slutféra anslutningsprocessen. Denna process ar
nodvandig for att registrera din produkt och ansluta
den till ditt hemnatverk.

« Tryck pd“STALL IN NU” for att fortsatta med
anslutningsprocessen.

| annat fall, tryck “"HOPPA OVER” for att ansluta din produkt

senare.

FOR SA HAR FOR ATT UPPRATTA ANSLUTNINGEN

For att anvanda denna funktion behdver du: En

smartphone eller surfplatta och en trddl6s router

ansluten till internet. Anvand din smarta enhet for att

kontrollera att signalen pa ditt tradlésa hemnatverk

ar stark nara produkten.

Minimikrav.

Smart enhet: Android med en 1280x720- (eller hogre) skarm

eller iOS.

Kontrollera appkompabiliteten med Android- eller iOS-

versioner pa appbutikerna.

Tradlos router: 2,4Ghz WiFi b/g/n.

1. Ladda ner Bauknecht Home Net-appen

Forsta steget for att ansluta din produkt ar att ladda

ned appen pa din mobila enhet. Bauknecht Home

Net-appen guidar dig genom att alla steg som listas

har. Du kan ladda ner Bauknecht Home Net-appen pa

iTunes Store eller Google Play Store.
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2. Skapa ett konto

Om du inte redan har gjort det maste du skapa ett
konto. Detta gor sa att du kan ansluta dina produkter
och dven visa och styra dem pa avstand.

3. Registrera din produkt

Folj instruktionerna i appen for att registrera

din produkt. Du kommer att behova till Smart
Appliance IDentifier (SAID) nummer for att slutféra
registreringsprocessen. Du hittar den unika koden pa
identifieringsskylten pa produkten.

4, Ansluta till WiFi

Folj installningsforfarandet scanna-for att-ansluta.
Appen kommer att guida dig genom processen for
att ansluta din produkt till det tradlosa natverket i
ditt hem.

Valj "MANUELL" och tryck sedan pa "Installning av
WPS" om din router stédjer WPS 2.0: Tryck pa WPS-
knappen pa din tradlosa router for att uppratta en
anslutning mellan de tva produkterna.

Vid behov kan du daven ansluta produkten manuellt
med "Leta efter ett natverk”.

SAID-kod anvénds for att synkronisera en smart enhet med
din produkt.

MAGadressen visas for WiFi-modulen.
Anslutningsprocessen behodver endast utforas

igen om du dandrar dina routerinstallningar (t.ex.
natverksnamn eller I6senord eller dataleverantor).

DAGLIG ANVANDNING

SV
. STALL IN KLOCKSLAG OCH DATUM

Klockslag och datum stalls in automatiskt nar ugnen
ansluts till ditt hemnatverk. | annat fall maste du
stalla in dem manuellt

« Tryck pa relevanta siffror for att stalla in
klockslaget.

« Tryck pa "STALL IN" for att bekrafta.

Nar du har stallt in klockslaget maste du stalla in
datumet

« Tryck pa relevanta siffror for att stalla in datumet.
« Tryck pa "STALL IN" f6r att bekrafta.

4. STALL IN STROMFORBRUKNINGEN

Ugnen ar programmerad for att forbruka en mangd
elektrisk strom som ar kompatibel med ett hemmaelnat
vars nominella varde ar over 3 kW (16 Ampere): Om ditt
hushall anvander en lagre effekt ska detta varde sankas
(13 Ampere).

« Tryck pa vardet till hoger for att valja effekt.

«  Tryck pa “OKEJ" for att avsluta
forstagangsinstallning.

5. VARM UGNEN

En ny ugn kan frigora lukter som har lamnats kvar
under tillverkningen: Detta ar helt normalt. Innan

du borjar laga mat rekommenderar vi att du varmer
ugnen utan innehall for att avlagsna eventuella
lukter.

Ta bort eventuell skyddskartong eller plastfilm fran
ugnen och avlagsna eventuella tillbehor fran dess
insida. Varm upp ugnen till 200 °C i ungefar en timme.
Vi rekommenderar att du vddrar rummet efter att du anvant
apparaten forsta gangen.

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

« Tryck pa eller ror var som helst pa skarmen for
att starta ugnen.

Displayen tilldter dig att vdlja mellan manuella och
My Menu-funktioner.

« Tryck pa huvudfunktionen du behover for att
Oppna motsvarande meny.

« Skrolla upp och ned for att utforska listan.

« Valj funktionen du behdver genom att trycka pa
den.

2. STALL IN MANUELLA FUNKTIONER

Efter att ha valt 6nskad funktion kan du andra dess
installningar. Displayen visar de installningarna som
kan andras.

TEMPERATUR / GRILLNIVA

« Skrolla genom foreslagna varden och valj det som
du behover.

Om funktionen tillter det kan du trycka pa »§ for att

aktivera forvarmning.

TIDSLANGD

Du behover inte stalla in tillagningstiden ifall du

vill hantera tillagningen manuellt. | tidsinstallt [age

ar ugnen igang sa lange som du har valt. | slutet av

tillagningstiden stoppas tillagningen automatiskt.

« FOr att stalla in tidslangden, tryck pa “Stall
tillagningstid”.

« Tryck pa de relevanta numren for att stalla in
tillagningstiden du behover.

. Tryck pa "NASTA" for att bekréfta.

For att avbryta en installd tidslangd och hantera slutet av
tillagningen manuellt trycker du pa tidslangdsvardet och
valjer "STOPP".

3. STALLA IN MY MENU-FUNKTIONER

My Menu-funktionerna gor att du kan tillaga

ett brett utval av ratter genom att valja bland

dem som visas i listan. Produkten véljer de flesta
tillagningsinstallningarna automatiskt for att uppna
bast resultat.

« Vilj ett recept fran listan.

@uknecht



Funktioner visas efter matkategori i “MY MENU-MATLISTA"-

menyn (se berdrda tabeller) och efter receptegenskaper i “MY

MENU SPECIELLA TILLFALLEN"-menyn.

« Nar du har valt en funktion indikerar du helt enkelt
matens egenskaper (mangd, vikt etc.) som du vill
tillaga for att uppna perfekt resultat.

4. STALL IN FORDRORJNING START-/
STOPPTID

Du kan fordrdja tillagningendre du startar en

funktion: Funktionen startar eller slutar vid

klockslaget som du har stallt in i forvag.

. Tryck pd "FORDROJA" for att stilla in start- och
stopptiden du behover.

« Nar du har stallt in nédvéandig férdrojning trycker
du pa "FORDROJD START" for att starta vantetiden.

« Satt in maten i ugnen och stang luckan: Denna
funktion startas automatiskt efter tidsperioden
som har berdknats.

Nar en fordréjd start programmeras avaktiveras ugnens
forvarmningsfas: Ugnen kommer att uppna énskad
temperatur gradvis, vilket betyder att tillagningstiderna ar
nagot langre dn de som listas i tillagningstabellen.

- FOr att aktivera funktionen direkt och avbryta
programmerad férdréjningstid, tryck pa ® .

5. STARTA FUNKTIONEN

« Tryck pa "START" for att aktivera funktionen nar du
har konfigurerat installningarna.

Om ugnen ar varm och en specifik maxtemperatur kravs for

funktionen visas ett meddelande pa displayen. Du kan nar

som helst dnda vardena som har stallts in under tillagningen

genom att trycka pa vardet som du vill &ndra.

« Tryck pd for att nar som helst stoppa den
aktiva funktionen.

6. FORVARMNING

Om aktiverad, nar funktionen har startat anger

displayen att forvarmningsfasen har aktiverats.

Nar denna fas har avslutats avges en ljudsignal

och displayen anger att ugnen har natt installd

temperatur.

- Oppna luckan.

« Sattin mateniugnen.

« Stang luckan och tryck pa "KLAR" for att starta
tillagningen.

Att sdtta in maten i ugnen innan férvarmningen ar klar kan ha

en negativ effekt pa det slutliga tillagningsresultatet. Om

luckan 6ppnas under férvarmningsfasen kommer den att

pausas. Tillagningstiden inbegriper inte en férvarmningsfas.

7. PAUSA TILLAGNING

Vissa MY MENU-funktioner kraver att maten rérs om
under tillagning. Nar en atgard maste utforas avges
en ljudsignal och informationen visas pa displayen.

- Oppna luckan.

« Utfor atgarden som anges pa displayen.

« Stang luckan och tryck pa "KLAR" for att ateruppta
tillagningen.

Innan tillagningen avslutas kan ugnen uppmana dig
om att kontrollera maten pa samma satt.

Nar en atgard maste utforas avges en ljudsignal och
informationen visas pa displayen.

« Kontrollera maten.

« Stdng luckan och tryck pa "KLAR" for att ateruppta
tillagningen.

8. DA TILLAGNINGEN AR KLAR

En ljudsignal avges och displayen talar om att

tillagningen ar klar. Med vissa funktioner kan du

forlanga tillagningstiden eller spara funktionen som

en favorit efter att tillagningen har avslutats.

« Tryck pa v for att spara den som en favorit.

« Valj“Extra bryning” for att starta en fem minuters
bryningscykel.

« Tryck pa ® for att forlanga tillagningen.

9. FAVORITER

Favorit-funktionen lagrar ugnens installningar for
dina favoritrecept.

Ugnen kdanner automatiskt igen de mest anvanda
funktionerna. Efter ett visst antal tilldmpningar uppmanas du
att lagga till funktionen till dina favoriter.

GOR SA HAR FOR ATT SPARA EN FUNKTION

Sa fort en funktion har avslutats, tryck pa v

for att spara den som en favorit. Detta gor sa att
snabbt kan anvanda den i framtiden och behalla
samma installningar. Displayen tillater dig att spara
funktionen genom att ange upp till 4 favoritmaltider
inklusive frukost, lunch, snack och middag.

« Tryck pa ikonerna for att valja minst en.
« Tryck pa "FAVORIT" for att spara funktionen.
NAR DEN AR SPARAD

For att visa menyn med favoriter trycker du pa vy :
Funktionerna kommer att delas in efter olika maltider
och vissa forslag kommer att erbjudas.

« Tryck pa maltidsikonen for att visa relevanta listor
« Skrolla genom foreslagen lista.

« Tryck pa receptet eller funktionen du behover.

« Tryck pa "START" for att aktivera tillagningen.
ANDRA INSTALLNINGARNA

Pa skarmen med favoriter kan du lagga till en bild
eller ett namn till varje favorit for att anpassa den till
dina preferenser.

« Vilj funktionen som du vill andra.

. Tryck p& "REDIGERA".

. Valj attributet som du vill andra.

. Tryck pd "NASTA": Displayen kommer visa de nya
attributen.

« Tryck pa “SPARA” for att bekrafta dina andringar.

| skarmen med favoriter kan du dven radera
funktioner som du har sparat:

« Tryck pd % pa funktionen.
« Tryck pa "TA UT"
Du kan dven andra klockslaget for nar de olika
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maltiderna ska visas:

. Tryck péd 3.

. Valj B8 "Preferenser".

« Valj "Klockslag och datum”.

« Tryck pa "Dina tidpunkter for maltid".

« Skrolla genom listan och tryck pa relevant
klockslag.

« Tryck pa relevant maltid for att andra den.

Det ar mojligt att kombinera en tidsperiod endast med en
maltid.

10. VERKTYG

Tryck nar som helst pd {3 menyn "Verktyg". Denna
meny tillater dig att vdlja mellan flera olika alternativ
och aven andra instdllningarna eller preferenserna for
din produkt eller displayen.

N

8" | AKTIVERA FJARRSTYRNING
For att aktivera anvandning av Bauknecht Home Net-
appen.

X | KOKSTIMER

Denna funktion kan antingen aktiveras nar
tillagningsfunktionen anvands eller ensam for

att halla tiden. Nar den har startats, fortsatter att
rakna ned helt oberoende utan att paverka sjdlva
funktionen. Nar timern har aktiverats kan du
fortfarande valja och aktivera en funktion.

Timern kommer att fortsatta rdkna ned langst upp i det hogra
hornet av skarmen.

For att hamta eller andra kdkstimern:

- Tryck péd 3.

. Tryckpé [%].

En akustisk signal avges och displayen visar nar

timern har slutat rakna ner den valda tiden.

«  Tryck pa "AVVISAS" for att avbryta timern eller
stalla in en ny varaktighet pa timern.

« Tryck pd "STALL IN NY TIMER" fér att stélla in
timern igen.

“ | BELYSNING
For att tanda eller slacka ugnslampan.

J SJALVRENGORING

Aktivera “Sjalvrengorings-"funktionen for optimal

rengdring av de inre ytorna.

Vi avrader fran att dppna ugnsluckan under rengdringscykeln

for att undvika att vattendngan forsvinner ut eftersom det kan

forsamra det slutliga rengoéringsresultatet.

« Tabort alla tillbeh6r ur ugnen fore du aktiverar
funktionen.

« Nar ugnen ar kall, hall 200 ml dricksvatten pa
ugnsbottnen.

« Tryck pa “START” for att aktivera
rengdringsunktionen.

Nar du valt cykel kan du fordréja starten av den automatiska

regoringen. Tryck pa "FORDROJA” for att stélla in sluttiden som

indikerat i den berdrda sektionen.

SV

0,

©o

TOMNING

Forhindra att vatten blir kvar i tanken med hjalp av
tomningsfunktionen. Det ar bra att alltid utfora
“Tomning” efter att ugnen blivit anvand.

Denna atgard maste utforas efter ett visst antal
anvandningar och det kommer inte att vara mojligt att
starta en angfunktion fore den ar utford.

Efter att du har valt
“TOMNING”sfunktionen eller
displayen foreslagit det, tryck pa
“START” och utfor atgarderna som
anges: Oppna luckan och placera en
stor kanna under témningspipen

N som finns nere till hdger pa panelen.
Sa snart som tdmningen startat, hall kannan pa plats tills
tomningen har slutforts.

Du kommer att se pa displayen nar tanken har témts
helt.

Observera: Tomning kan endast valjas nar ugnen ar kall.
Kannan maste rymma minst 2 liter.

| AVKALKA

Med den har specialfunktionen som aktiveras med
regelbundna intervall haller du kokaren och
angkretsloppet i basta skick.

Funktionen har flera faser: tomning, avkalkning,
skoljning. Sa snart som funktionen har startat, folj alla
steg som visas pa displayen.

Genomsnittlig varaktighet pa hela funktionen ar cirka
180 minuter.

Observera: Om funktionen stoppas maste hela
avkalkningscykeln upprepas.

» TOMMER

Fore avkalkning ar det nédvandigt att tomma tanken:
for att utfora proceduren pa basta satt, ga till vaga
enligt beskrivningen i den tillampliga paragrafen.

Observera: Kannan maste rymma minst 2 liter.

» AVKALKNING

For de basta avkalkningsresultaten rekommenderar vi
att du fyller tanken med en 16sning som bestarav 75 g
av den specifika WPRO-produkten och 1,7 liter
dricksvatten.

WPRO-avkalkningsmedel ar den rekommenderade
professionella produkten for att uppratthalla basta
prestanda hos angfunktionen i din ugn. Var god och folj
anvisningarna pa forpackningen. For ordrar och
information, kontakta kundtjansten eller
www.bauknecht.eu

Bauknecht kommer inte att hallas ansvarigt for skador
som orsakats av anvandning av andra
rengdringsprodukter som finns tillgangliga pa
marknaden.

Da avkalkningsfasen slutforts maste tanken tommas.

» SKOLJER
For att rengdra tanken och dngkretsen maste en

@uknecht



skoljningscykel utforas. Fyll tanken med dricksvatten
tills displayen visar “TANK FULL" ("FULL TANK"), paborja
sedan skoljningen. | slutet kommer displayen att be dig
upprepa denna fas genom témma och skélja igen.
Stang inte av ugnen fore alla steg har slutférts som
funktionen kraver.

Tillagningsfunktioner kan inte aktiveras under
rengoringscykeln.

Observera: En paminnelse om att utféra denna atgard visas pa
displayen med jamna mellanrum.

G LJUD AV

Tryck pa ikonen for att tysta eller satta pa alla ljud och
larm.

fo REGLAGELAS

"Reglagelaset" tillater dig att Iasa knapparna pa
pekplattan sa att de inte kan tryckas ned av misstag.

For att aktivera laset:

. Tryck pa [/ ikonen.

For att inaktivera l3set:

« Tryck pa displayen.

« Svep upp pa meddelandet som visas.

FLER LAGEN

For att vdlja Sabbatslage och fa tillgang till
Effektstyrning.

E PREFERENSER
For att andra flera ugnsinstallningar.

WIFI

For att andra installningarna eller konfigurera ett nytt
hemnatverk.

INFO

For att stanga av “Spara Demolage”, aterstalla produkten
och erhalla mer information om produkten.

Bauknecht



TILLAGNINGSTABELL

SV

PP TEMPERATUR (°C) / = . GALLER/PLAT OCH
RECEPT FUNKTIONER = FORVARMNING GRILLNIVA TIDSLANGD (Min.) TILLBEHOR
2
] - 170 30-50 P
. s = 2
Jasta tartor/sockerkakor 5 - 160 30-50 —r
i ] . 4 1
2 160 30-50 VS Y ———V
Y ] _ . 3
Fyllda tartor (cheesecake, strudel, & 160 -200 30-8 —
appelpaj) & - 160 - 200 35-90 - -\.|=v..1...,-
] . 150 20 - 40 L
& . 140 30- 50 4
Kakor / Mordegskaka
5 . 140 30- 50 4 !
l: - 135 40 - 60 1 > r -d:'..?)...l' ‘\=4‘I
] ] 170 20- 40 3
B : 150 30- 50 4
Smakakor / Muffins
5 ; 150 30- 50 4 !
1: - 150 40-60 ~ > r ﬂ\l;lg Vol '\#’I
] ; 180 - 200 30- 40 3
Petit-chouer S - 180 - 190 35-45 .A,,f‘r;,—n,.,- ;
': - 180-190 35-45*% '\%lr- ’\l%lr- -\;
] - 90 110- 150 2
Beze - 90 130-150 l‘i—u- ;
': - 90 140-160* '\%lr- ’\l%lr- -\;
] ; 190 - 250 15-50 2
Pizza / Brod / Focaccia
5 ) 190 - 230 20-50 —
Pizza (Tunn, tjock, focaccia) o5 - 220-240 25-50* -\%u- ’\‘%lr- 1#
O] - 250 10-15 L2
Fryst pizza ¢5 - 250 10-20 q...i—...,- ;
5 ) 220 - 240 15-30 Lo 3T
B - 180 - 190 45-55 e
Matpajer (gronsakspajer, quiche) S - 180-190 45-60 -\...i—...r _\%_,_
5 - 180-190 45-70*% '\l;-g--"ln ’\l;-i--"lr- Q]ZII
] ; 190 - 200 20-30 3
Vol-au-vent/Mérdegsbakning . 180 - 190 20- 40 LA
S - 180- 190 20-407% al:5.-.-"b= al:-—irr"lﬁ '\—r]

]

Over/
undervarme

FUNKTIONER

Varmluft

Ugnsbaka med
konvektion

Grillhall

Turbogrill

2]

Max tillagning

Multiflow-meny

Eko Varmluft

@uknecht



P TEMPERATUR (°C) / ] . GALLER/PLAT OCH
RECEPT FUNKTIONER = FORVARMNING GRILLNIVA TIDSLANGD (Min.) TILLBEHOR
Lazanya / Brylépudding / ) ) i} 3
Ugnsbakad pasta / Cannelloni lj 190 -200 -6 —J
Lamm / Kalv / N6t / Flésk 1 kg — - 190 - 200 80- 110 2
Grillat flask med knaprig sval 2 2
w 1> - 170 110 - 150 L2
Kyckling / Kanin / Anka 1 kg ] - 200- 230 50- 100 L3
Kalkon / Gés 3 kg ] : 190 - 200 80-130 L2
Ugnsbakad fisk / inbakad fisk ) ) ) 3
(filé eller hel) = 180-200 10-60 (S
Fyllda grénsaker (tomater, = ) . ) 2
zucchini, aubergine) 180 -200 20-60 A
Rostat brod — 3 (Ho9) 3-6 e
Fiskfiléer / Biff . 2 (medel) 20-30% 4 .3,
Korv/grillspett / revbensspjall / o ) s o 5 4
hamburgare 2-3 (Medel HOg) 15-30 [ S P
Grillad kyckling 1-1,3 kg - 2 (medel) ss-70% 2 1,
Lammlagg / Flasklagg — 2 (medel) 60 - 90 *** Ll
Ugnsbakad potatis - 2 (medel) 35 - 55 *** \ 3 j
Gratinerade gronsaker - 3 (Hog) 10-25 \ 3 j
5 4 3
Kakor = o - 135 50-70 RS S
5 4 3
Turtalar @ - 170 50-70 Aallrs ARArs Al AR R
Turtalar
Rund pi = - 210 40-60 > 4 2
una pizza AFr afFr aFr A e
Rund pizza
Komplett maltid: Frukttartor (niva = ) 190 40- 120 * 5 3 1
5) / lasagne (niva 3) / kott (niva 1) - AR, A, L
Komplett maltid: Frukttartor (niva
5) / grillade grénsaker (niva 4) E] ) 190 40-120 5 4 2
/ lasagne (niva 2) / kottstycken Men Aes v AR s
(niva 1) y
Lasagne och kott % - 200 50-100* .‘”,4|~;,—,,_,. \ ! |
Kstt och potatis & - 200 45-100 —_—
Fisk och gronsaker S - 180 30-50* _\é’_ | ! ,
Fyllda ugnsstekta stekar — 200 80-120% \ 3 j
Kéttbitar (kanin, kyckling, lamm) - 200 50-100* Ll

* Berdknad tid: Maten kan tas ut fran ugnen vid olika tidpunkter beroende pa hur du vill ha maten tillagad.
**Vand maten efter halva tillagningstiden.
***Vand maten efter tva tredjedelar av tillagsningstiden (om nédvandigt).

Aeeaen - afFr —J ~ s TS = 2. ef
TILLBEHOR Ugnsfast formeller  Ldngpanna/bakplat . .
Galler kakform eller ugnsfast form pad Langpanna/Bakplat ng%prfw?\?:tgr?d Angtrdg
pa galler galler
10
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SV

REN ANGA
Recept Férvarmning Temperatur (°C) Tilla(gl\;l\ii:g);stid zlil":e?‘g:_
Farska gronsaker (Hela) - 100 30-80 @ i of 1
Farska gronsaker (Stycken) - 100 15-40 . E oF ]
Frysta gronsaker - 100 20-40 o i oF ]
Hel fisk - 90 40-50 R 3 . 1
P 2 1
Fiskfiléer - 920 20-30 o of
s 2 1
Kycklingfiléer - 100 15-50 oo oS
Agg - 100 10-30 wzvr 11=r
2 1
Frukt (Hel) - 100 15-45 o of
Frukt (Stycken) - 100 10-30 . 3 or ]
[P ~ AabF==r J ~ r oo 1e.e.ef
TILLBEHOR Ugnsfastformeller  Langpanna/bakplat . .
Galler kakform eller ugnsfast form pd Langpanna/Bakplat L%B%p;?c:tgid Angtrdg
pa galler galler

@uknecht
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VARMLUFT + ANGA

Recept Angniva Férvarmning Temperatur (°C) Tilla(gl\;‘lliirl;lg)jstid Niva och tillbehor
LAG . 140 - 150 3555 3
Mordegskaka / Kakor LAG - 140 30-50 4 1
; 5 3 1
LAG - 140 40 - 60 —
LAG - 160 - 170 30-40 3
Sma bakverk LAG - 150 30-50 4 !
; 5 3 1
LAG - 150 40 - 60 —
Tértor LAG ; 170 - 180 40- 60 =
; 2
Sockerkakor LAG - 160 - 170 30-40 - -
Focaccia LAG - 200 - 220 20 - 40 3
Brodlimpa LAG - 170 -180 70- 100 3
Smabrod LAG - 200 - 220 30-50 3
Baguette LAG - 200 - 220 30-50 3
Ugnsbakad potatis MEDEL - 200 - 220 50-70 3
Kalv / N6t / Flask 1 kg MEDEL ; 180 - 200 60-100 3
Kalv / not / flask, stycken MEDEL - 160 - 180 60-80 3
Rostbiff, blodig 1 kg MEDEL ; 200- 220 40-50 3
Rostbiff, blodig 2 kg MEDEL - 200 55 - 65 3
Lammlagg MEDEL ; 180 - 200 65-75 3
Stuvning med fliskligg MEDEL - 160 - 180 85-100 3
Kyckling/parlhéna/anka 1-1,5 kg MEDEL - 200- 220 50-70 3
Kyckling / pérlhéna / anka, stycken MEDEL - 200 - 220 55 - 65 3
Fyllda gronsaker 3
o _ MEDEL . 180 - 200 25-40
(tomater, zucchini, aubergine) —
Fiskfilé HOG - 180 - 200 15-30 3

SA HAR LASER DU TILLAGNINGSTABELLERNA

Tabellerna listar: recept, om forvarmning behovs, temperatur (°C), grillniva, tillagningstid (minuter), tillbehér och forslagen niva for tillagning.
Tillagningstiden startar fran nar du satter in maten i ugnen, men inkluderar inte uppvarmningen (dar sddan kravs). Tillagningstemperaturer och tider ar
ungefdrliga och beror pd mangden mat och pa vilka tillbehér som anvands. Anvénd i borjan de ldgsta rekommenderade vdrdena och dndra sedan till
hogre vérden om maten inte ar helt fardig. Anvand de medféljande tilloehoren och helst tartformar och ugnsfasta formar i mérk metall. Du kan dven
anvanda formar och tillbehor i pyrexglas eller keramik, men tillagningstiderna blir da en aning langre. Fér basta mojliga resultat, flj noggrant rdéden som
finns i tillagningstabellen, speciellt vad galler val av (medfdljande) tillbehdr och pa vilken ugnsfals de skall placeras.

12
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<~ TILLAGNINGSTABELL

Vand (Av

Recept Foreslagen mangd Niva och tillbehor

Grytor/Tillagad gFarSk lasagne B 500 30009 S |

pasta . .

;Fryst lasagne 500-3000g -

Vitt ris 100-500g

100-500 g ' '

iFullkornsris 100-5009g

‘Quinoa 100-300 g

Ris och
spannmal

Hirs 100-300 g

EFrt’)n och spannmal f e
: Korn 100-300g -

Spelt/Dinkel 100-300 g :

Stekar 600 - 2000 g -

2-4cm

15-3cm

Stekar 600 - 2500 g -

Flaskstek Revbensspjll 500-2000g

Korvaroch 5
;Frankfurtare : : H

' Hel 600-3000g - 2

Kott

] iFilé - brost 1-5cm : 2/3

;Grillspett

] Kycklingfilé ~+ 1-5em - £
3 :Kalkonfilé 1-5cm -

....................... S

Aeeenn ~ LY==V L ~ - o
TILLBEHOR Ugnsfast form eller Langpanna/bakplat
Galler kakform eller ugnsfast form pa Ladngpanna/Bakplat
pd galler galler

Langpanna med
500 ml vatten

13
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Fiskfiléer /
skivor

Fiskfiléer /
skivor

Foreslagen mangd

Vand (Av
tillagningstiden)

Niva och tillbehor

%Musslor en bricka
Grillade skaldjur SO OSSO OO OSSOSOV OROE S
Rakor en bricka
risk e e e
Rakor en bricka
§Kammusslor en bricka
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ s : :
:Musslor en bricka -
S O S leesel
. ) 2 1
: Rakor en bricka -
e N N A ool |
:Skaldjur/angkokta &Y 5 i
: Rakor en bricka -
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ leeel | ———.
R 2 1
B L ’ (T —
. 2 1
e blEddisk 2 [T gl
Potatis - Farsk 500-1500¢g - 3
;Grillade gronsaker Fyllda gronsaker 100 - 500 g styck - 3
Grillade 500- 1500 g - 3
................................................................ GO AR e e T e
Potatis en bricka - q%ﬁ
‘Tomater en bricka - _‘%F
3 iPaprika en bricka - ,“_:,3 -
] :Brokoli en bricka - —r
en bricka - -\...i—...,-
en bricka - _\%’_
................................................................ e e R
- 2 1
Cronsaker AR 1003008 i ‘ T —
: Potatis, smé / : % ) 2 1
stycken [ LN —
: Artor & 200-3000 g - ;
EAngade gronsaker R
‘Blomkal & 200-2000 g .
;i\ngade frysta gronsaker ;Artor ™M 200-3000g -
Hel 100-500 g -
i\ngkokad Frukt s T 5 1
Stycken - - oo af .

14
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SV

" « ¢ Vand(Av . . . "
............................................ oot TS . Hilagningstiden) N2 0D TIDROT
: Sockerkaka i form 500-1200g - I

iCroissanter,

Tartoroch ‘frusna en bricka * ) S
bakverk : . RN i =
Bakverk och fyllda pajer Smordeg en bricka * , 3
iTérta i form 400-1600g - _\”.3|__._,._’_
Strudel 400-1600 g - 3
e T = - ‘“#2 :
....................... TSSOSO OOOOPSOUOOOPTNUN ioostetdusot o OOON IS ieesbovtenes- SOOOOOTE SO - SO
Salta pajer - 800-1200¢g - _\___|_i__,__'_
;Bullark\)\) : 60 - 150 g vardera - 3
SSmérgéinmpa i form & { 400-600gvardera ! - .\él,.
Bréd i i = -
:Storbrod & 700-2000g - ; -
Baget & . 200-300vardera | - 3
Tunn ; rund - bricka * - 2
.............................................................................................. *“#2
Tjock rund - bricka ; -
| ............................................................................................. e s 2%* ................................
Pizza a—
: : : 4 2
% ) e
Fryst 1-4lager T 3 ]
E‘\!:r‘l‘ aEl=s
5 3 2
H : N AR A s ——
e ~ aF=r J S | S e e.ef
TILLBEHOR Ugnsfast formeller  Ldngpanna/bakplat . .
Galler kakform eller ugnsfast form pa Langpanna/Bakplat Langpanna med Angtrdg

s 500 ml vatten
pa galler galler

15
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RENGORING OCH UNDERHALL

Se till att apparaten har svalnat
innan du utfor underhall eller
rengoring.

Anvand inte angtvatt.

SUPERFICIES EXTERIORES

« Rengor ytorna med en fuktig trasa av mikrofiber.
Om de ar mycket smutsiga, tillsatt nagra droppar pH-
neutralt rengéringsmedel. Torka med en torr duk.

« Anvand inte fratande eller slipande rengdringsmedel.

Om en produkt av denna typ av misstag skulle spillas
pa apparaten ska du omedelbart rengéra med en
fuktig trasa av mikrofiber.

INREYTOR

. Efter varje anvandning, lat ugnen svalna och rengor
den sedan, helst medan den fortfarande ar varm, for
att ta bort eventuella avlagringar eller flackar som
orsakas av matrester. For att torka eventuell kondens
som bildas som ett resultat av tillagning av mat med

Anvand inte stalull, slipsvampar
eller slipande/fratande
rengoringsmedel, eftersom dessa
kan skada apparatens ytor.

Ha pa dig skyddshandskar.

Ugnen maste kopplas bort fran
elndtet innan du utfér nagon form
av underhallsarbete.

hog vattenhalt, I1at ugnen svalna helt och torka sedan
av den med en trasa eller svamp.

« Aktivera“Sjalvrengorings-"funktionen fér optimal
rengoring av de inre ytorna.

« Rengor luckans glas med ett lampligt flytande
rengdringsmedel.

« Det gar att ta av ugnsluckan for att underlatta
rengdring av ugnen.

TILLBEHOR

- Blotlagg tillbehoéren i en 16sning med handdiskmedel
efter anvandning. Hantera dem med grytlappar om
de fortfarande ar varma. Matrester kan avlagsnas med
en diskborste eller svamp.

BYTE AV LAMPA
1. Koppla bort ugnen fran elnatet.
2. Ta bort ugnsstegarna.

3. Anvand en skruvmejsel for att banda lampskyddet utét
tills du kan ta loss det ().

4. Byt ut lampan.

5. Placera tillbaka lampskyddet och tryck pa det med ett
fast tryck anda tills det kndpper fast pa plats.

6. Satt tillbaka ugnsstegarna.
7. Anslut ugnen till enatet igen.

Observera: Anvand endast halogenlampor av typ 20-40
W/230 ~ V typ G9, T300°C. Glédlampan som anvands i
produkten ar sarskilt utformad for hushallsapparater och
[ampar sig inte for allman rumsbelysning i hemmet (EG-
forordning 244/2009). Glédlamporna finns att kdpa av var
kundservice.

Om du anvénder halogenlampor ska du inte hantera dem
med bara hdnderna eftersom dina fingeravtryck kan orsaka
skador. Anvand inte ugnen forrén du har satt tillbaka
lamplocket.

TA BORT OCH MONTERA LUCKAN

+ For att ta bort luckan, 6ppna den helt och sank
spdrrarna tills de ar i olast lage.

I

« Stang luckan sa mycket som det gdr. Ta ett fast tag i
dorren med bada handerna-hall inte i handtaget.
Ta helt enkelt av luckan genom att fortsatta att stanga
den samtidigt som du drar den uppat tills den lossnar

fran fastet. Lagg ned luckan pa sidan pa ett mjukt
underlag.

Montera tillbaka luckan genom att flytta den mot
ugnen, rikta in gangjarnens krokar i hojd med dess
fasten och sakra den Ovre delen i fastet.

16

@uknecht



+ Sank luckan och 6ppna den sedan helt. Sank hakarna
till ursprungligt lage: Sakerstall att du sanker dem
helt.

WIFI FAQs

|

- SV

« Tryck forsiktigt for att kontrollera att hakarna ar i ratt
lage.

\

. Testa att stanga luckan och kontrollera att den ar
i linje med kontrollpanelen. Om den inte ar det,
upprepa stegen ovan: Dorren kan skadas om den inte
fungerar som den ska.

Vilka WiFi-protokoll stods?

WiFi-adaptern som ar installerad stodjer WiFi b/g/n i
europeiska lander.

Vilka installningar maste konfigureras i routerns
mjukvara?

Foljande installningar i routern kravs: 2,4 GHz aktiverad,
WiFi b/g/n, DHCP och NAT aktiverad.

Vilken version av WPS stods?

WPS 2.0 eller hégre. Kontrollera routerns dokumentation.

Finns det nagra skillnader mellan att anvanda en
smartphone (eller surfplatta) eller Android eller iOS?

Du kan anvanda det operativsystemet du foredrar, det
spelar ingen roll.

Kan jag anvanda 3G-anslutning i stéllet for en router?

Ja med molntjanster ar utformade for permanent
anslutna enheter.

Hur kan jag kontrollera att internetanslutningen i
mitt hem fungerar och att den tradl6sa funktionen ar
aktiverad?

Du kan leta efter ditt natverk pa din smarta enhet.
Inaktivera andra dataanslutningar innan du férsoker.
Hur kan jag kontrollera om min produkt ar ansluten till
mitt tradlésa natverk i hemmet?

Oppna routerkonfigurationen (se routerns manual) och
kontrollera om produktens MAC-adress ar listad pa sidan
for den tradlost anslutna enheten.

Var hittar jag produktens MAC-adress?

Tryck pé € och tryck sedan p& B WiFi eller titta pa din
produkt: Det finns en etikett som visar SAID- och MAC-
adresser. Mac-adressen MAC-adress bestar av en
kombination av siffror och bokstaver som borjar med
“88:e7".

Hur kan jag kontrollera om enhetens tradl6sa funktion ar
aktiverad?

Anvand din smarta enhet och Bauknecht Home Net-
appen for att kontrollera om apparatnatverket ar synligt
och anslutet till molnet.

Finns det ndgot som kan forhindra signalen fran att na
produkten?

Kontrollera att enheterna som du har anslutit inte
anvander upp all tillganglig bandbredd.

Sakerstall att dina WiFi-aktiverade enheter inte

overskrider maximalt antal som routern tillater.
Hur langt fran ugnen bor routern vara?

Normalt ar WiFi-signalen stark nog for att tacka nagra
rum, men det beror mycket pa vad vaggarna ar gjorda av
for material. Du kan kontrollera signalstyrkan genom att
placera din smarta enheten bredvid produkten.

Vad kan jag goéra om min tradl6sa anslutning inte nar
produkten?

Du kan anvanda specifika enheter for att utoka WiFi-
tackningen i ditt hem, sdsom atkomstpunkter, WiFi-
repeaters och kraftledningsbryggor (foljer inte med
produkten).

Hur hittar jag namnet pa och l6senordet till mitt tradlosa
natverk?

Se routerns dokumentation. Det finns vanligtvis en
etikett pa routern som visar informationen du behover
for att nd enhetens installningssida med anvandning av
en ansluten enhet.

Vad kan jag géra om min router anvander grannskapets
WiFi-kanal?

Tvinga routern att anvanda WiFi-kanalen i ditt hem.
Vad gor jag om = dyker upp pa displayen eller om
ugnen inte lyckas uppratta en stabil anslutning till min
hemmarouter?

Produkten kan ha anslutits korrekt till routern, men
lyckas inte fa nagon atkomst till internet. For att ansluta
till internet behover du kontrollera routerns och/eller
bararens installningar.

Routerinstdliningar: NAT maste vara pd, brandvdggen och
DHCP maste vara korrekt konfigurerade. Lésenordskryptering
som stods: WEP, WPAWPA2. Se routerns manual for att testa en
annan krypteringstyp.

Bérarens installningar: Om din internetleverantdr har faststallt
antal MAG-adresser som kan ansluta till internet kan du
eventuellt inte ansluta din produkt till molnet. MAGadressen
pa din enhet ar dess unika identifierare. Fraga din
internetleverantdr om hur du kan ansluta enheter forutom
datorer till internet.

Hur kan jag kontrollera om data 6verfors?

Stang av strommen, vanta 20 sekunder och starta sedan
ugnen nar du har stallt in natverket: Kontrollera att
appen visar Ul-status pa produkten.

Det tar flera sekunder for vissa installningar att visas i appen.

@uknecht
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Hur kan jag dndra mitt Bauknecht-konto men halla mina

produkter anslutna?

Du kan skapa ett nytt konto, men kom ihdg att ta bort
dina produkter fran ditt gamla konto innan du flyttar
dem till ditt nya.

FELSOKNING

Jag har bytt router - vad maste jag gora?

Du kan antingen behadlla samma installningar
(natverksnamn och I6senord) eller radera féregaende
installningar fran produkten och konfigurera
installningarna igen.

Problem

Lésning

Mojlig orsak
- Stromavbrott.

Ugnen fungerar inte. ‘Inte ansluten till elnatet.

gKontroIIera att strom finns och att ugnen ar ansluten till
-elnatet. Stang av ugnen och sla pa den igen for att se om
felet kvarstar.

Displayen visar :

bokstaven "F" foljt av . o
;Fel pa ugnen.

ett nummer elleren |

bokstav. :

. Kontakta narmaste kundservice och ange numret efter
‘bokstaven "F".

Tryck pa © , tryck pd M och vilj sedan “Factory Reset”
 (Fabriksaterstallning).

.Alla sparade installningar raderas.

Strommen hemma
forsvinner.

‘Verifiera att ditt hemmaelnat har ett nominellt varde pa
‘mer an 3 kW. Om inte, minska effekten till 13 Ampere.
 For att andra den, trycka pé &, valj @ “Fler lagen” och
-valj sedan “Effektstyrning”

Ugnen varms inte

%Tryck pa & , tryck pa ”Info"och vaIJ sedan “Spara
~ Demolage” for attavsluta.

EVerifiera att WiFi-routern ar ansluten till internet.
Verifiera att WiFi-signalstyrkan i ndrheten av produkten

e N

WiFi-routern &r av.

.Routerns

.installningsegenskaper har V

‘andrat. ‘érgod.
lkonen Z* visas p& Den tradlosa anslutningen  Forsok att starta om routern.
dlsplayen ‘nar inte produkten. . Se paragrafen “FAQ WiFi”

‘Ugnen kan inte uppratta
‘en stabil anslutning till
‘hemnatverket.
‘Anslutningen stdds inte.

%Om ditt tradlosa hemnatverks egenskaper har andrat,
 utfér parning till natverket: Tryck pd €, tryck pa &
i”WIFI"OCh valj sedan “Koppla till natverk”

Anslutningen stods §FJarrstyrnlngsaktlvermg |nte

Verifiera fére du kb’pe‘r‘ att ditt land tillater fjarrstyrning

inte. tilldtet i ditt land. ;av elektroniska apparater.
PRODUKTBLAD KONTAKTA VAR KUNDSERVICE
@www produktbladet med energidata fér denna Du hittar vara
apparat kan laddas ner fran Bauknechts webbplats kontaktuppgifter i —
docs.bauknecht.eu garantihaftet. Nar l ey
du kontaktar var ]

GOR SA HAR FOR ATT ERHALLA HANDBOKEN xundservice ange j
ANVANDNING OCH SKOTSEL ?o g;fl‘(?esrfs"t‘ Stg{( F’li‘ | o ]|
> @ | adda ner handboken Anvindning E E P ypsKkylt. S A T
och skotsel fran var webbplats -
docs.bauknecht.eu (du kan anvanda denna ﬂl:r
QR-kod) och ange produktens handelskod. E _..g:!;
> Du kan aven kontakta var kundservice.

400011283853

Tryckt i Italien
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