Snabbguide

TACK FOR ATT DU KOPT EN BAUKNECHT-PRODUKT

@\ For att fa tillgang till mer omfattande hjélp Las sakerhetsinstruktionerna noga innan du anvéander
Z= ) ochsupport, registrera din produkt pa apparaten.

www.bauknecht.eu/register

BESKRIVNING AV PRODUKTEN
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.10 10. steam-@ fordjupning for kranvatten

Kontrollpanel
Flakt
Lampa

Ugnsstegar (nivan anges pa vaggen i
ugnsutrymmet)

Lucka

Lucklas (Idser luckan medan
automatisk rengdring pdgar och
efterat)

Ovre viarmeelement/grillelement
Runt varmeelement (dolt)
Identifieringsskylt (ska inte tas bort)

BESKRIVNING AV KONTROLLPANELEN

..........
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1. VALJARRATT 3. STALLA KLOCKAN

For att sdtta pa ugnen genom att For att komma till ugnsklockans
valja en funktion. Vrid till [aget 0 installningar, fordrojd start och
for att stanga av ugnen. timer.

2. UGNSLAMPA For att visa tiden nar ugnen ar
Med ugnen paslagen ska du trycka | avstangd.

pa & for att tanda eller slacka 4. DISPLAY

ugnslampan.

5. JUSTERINGSKNAPPAR

For att andra ugnsklockans
installningar.

6. Termostatvred

Vrid for att valja 6nskad
temperatur nar manuella
funktioner aktiveras.

Observera: Alla rattar aktiveras genom
tryck. Tryck i mitten pad ratten for att
frigora den fran fastet.
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TILLBEHOR

LANGPANNA *

GALLERHYLLA

T

Anvands som ugnsplat for att
tillaga kott, fisk, gronsaker,
focaccia osv. eller placeras

Anvands for att laga mat eller
som stod for formar,
kakformar och andra
ugnsfasta koksredskap.
kottsaften.

* Finns endast pd vissa modeller

under gallret for att samla upp

BAKPLAT *

GLIDSKENOR *

=

For att underldtta att satta in
och ta ut tillbehor.

Anvands for att baka brod och
bakverk, men dven for
kottstekar, inbakad fisk osv.

Antalet och typ av tilloehor kan variera beroende pd modellen du kopt.

Andra tillbehor kan kdpas separat fran Kundservice.

SATTA IN GALLRET OCH ANDRA TILLBEHOR

. Satt in gallret pa 6nskad niva genom att halla det
en aning lutat uppat och lagg foérst ned den bakre
kanten (pekande uppat).

GLIDSKENOR OCH UGNSSTEGAR

Lat det sedan glida vagratt 1angs skenorna sa langt in
som mojligt.

. Andra tillbehor, sasom bakplaten, ska sattas in
vagratt genom att lata dem glida pa skenorna.

Innan ugnen anvands ska man ta bort skyddstejpen
[a] och sedan plastfilmen [b] fran de rérliga skenorna.

[a]
TA BORT GLIDSKENORNA [c]

Dra i den nedre delen av glidskenan for att koppla
loss de nedre krokarna (1) och dra glidskenorna
uppat sa att de avlagsnas fran de 6vre krokarna (2).
SATTA TILLBAKA GLIDSKENORNA [d]

Hakta fast de 6vre krokarna pa ugnsstegen (1) och
tryck sedan den nedre delen av glidskenan mot
ugnsstegen tills de nedre krokarna klickar fast (2).

TA BORT OCH MONTERA UGNSSTEGARNA

1. For att ta bort ugnsstegarna ska man ta ett stadigt
tag i ugnsstegens yttre del och dra den mot dig sa
att hallaren och de tva inre tapparna lossnar fran
satet.

2. For att satta tillbaka ugnsstegarna placerar man
dem ndra ugnsvaggen och satter forst in de tva
tapparna i deras saten. Placera sedan den yttre
delen nadra dess sate, for in hallaren och tryck
kraftigt mot ugnsvaggen for att sakerstalla att
ugnsstegen sitter fast ordentligt.

Bauknecht



FUNKTIONER

SV

—] OVER/UNDERVARME

For att laga alla slags matrdtter pa en enda
ugnsfals.

O VARMLUFT

For samtidig tillagning av olika ratter som
kraver samma temperatur pa flera nivaer (maximalt
tre). Denna funktion kan anvandas for att tillaga olika
matratter utan att aromer 6verférs mellan dem.

PI1ZZA

For att baka olika typer av brod och pizza med
olika storlek. Det ar en bra idé att andra placering av
bakplatarna halvvdags genom tillagningen.

~~| GRILLHALL

For att grilla biffar, grillspett och kory, tillaga
gratinerade gronsaker eller rosta brod.

For att grilla kott rekommenderar vi att anvanda
en langpanna for att samla upp koéttsaften: placera
langpannan pa en av nivaerna under gallret och
tillsatt 200 ml kranvatten.

<~| TURBOGRILL

& For att grilla storre kottbitar (lammstek,
rostbiff, kyckling). Vi rekommenderar att anvanda
en langpanna for att samla upp koéttsaften: placera
langpannan pa en av nivaerna under gallret och
tillsatt 200 ml kranvatten.

ANVANDNING FORSTA GANGEN

JASNING

For att hjalpa sot eller salt deg att jasa effektivt.
Vrid termostatvredet till ikonen for att aktivera denna
funktion.

%] ECO VARMLUFT

= For att tillaga stekar och fyllda kottbitar pa

en enda plat. Maten torkar inte ut alltfor mycket pa
grund av en skonsam, intermittent luftcirkulation.
Nar denna ECO-funktion anvands kommer lampan att
vara slackt under tiIIagningen, men kan tandas igen
genom att trycka pa & .

] AUTOMATISK RENGORING - PYRO

''''''' For att eliminera matlagningsstank med ett
program med mycket hdg temperatur (6ver 400 °C).

steam:-

. FISKX
. KOTT &
. BROD &

steam-@-funktionerna ger utmarkta resultat tack
vare att dnga tillsatts i tillagningsprogrammen. Nar
ugnen ar kall haller man kranvatten pa botten av
ugnen och valjer 6nskad tillagningsfunktion. Optimal
mangd vatten och temperatur for varje kategori av
mat listas i respektive tillagningstabell. Varm inte
upp ugnen innan maten laggs in.

1. STALLA KLOCKAN

Du kommer att behdva stalla klockan nar du slar pa
ugnen for forsta gangen: Tryck pa @ tills ikonen ©®

och de tva siffrorna som anger timmen borjar blinka
pa displayen.

Anvand eller = for att stalla in timmen och tryck
pa © © for att bekrifta. De tva siffrorna for minuterna
borjar blinka. Anvand = eller = for att stélla in
minuterna och tryck pa © for att bekrafta.

Observera: Ndr ikonen @ blinkar, till exempel efter Idnga
stromavbrott, maste tiden dterstallas.

2. STALLA IN STROMFORBRUKNINGEN

Som standard ar ugnen programmerad att arbeta
med en effekt pd 6ver 3 kW (Hi): For att anvénda
ugnen med en effekt som ar kompatibel med ett
hushéllsnat pa mindre @n 2,9 kW (Lo), maste du dndra
installningarna.

For att ga till andringsmenyn ska man vrida
vdljarratten till ] och sedan tillbaka till () .

Tryck och hall kvar + och =i fem sekunder genast
darefter.

NI

Anvand + eller = for att andra installningen. Tryck
och hall kvar © i minst tva sekunder for att bekrafta.

3. VARM UGNEN

En ny ugn kan frigora lukter som har lamnats kvar
under tillverkningen: Detta ar helt normalt.

Innan du borjar laga mat rekommenderar vi darfor
att varma ugnen utan innehall for att avlagsna
eventuella lukter.

Ta bort eventuell skyddskartong eller plastfilm fran
ugnen och avldagsna eventuella tillbehor fran dess
insida.

Varm ugnen till 250 °Ci minst en timme. Ugnen
maste vara tom nar detta gors.

Observera: Vi rekommenderar att du vddrar rummet efter att
du anvént apparaten férsta gangen.

@uknecht ’



DAGLIG ANVANDNING

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

For att vdlja en funktion ska man vrida vdljarratten till
symbolen for 6nskad funktion: displayen tands och
en ljudsignal avges.

2. AKTIVERA EN FUNKTION

MANUELL

For att starta den valda funktionen ska man vrida
termostatratten for att stélla in dnskad temperatur.

W
VEN

§

Observera: Under tillagning kan du andra funktionen genom
att vrida pa vdljarratten eller justera temperaturen genom att
vrida pa termostatratten. Funktionen startar inte om
termostatratten ar pd 8 . Det gdr att stélla in tillagningstiden,
tillagningens sluttid (bara om tillagningstiden stélls in) och en
timer.

JASNING

For att starta funktionen "Jasning" ska man vrida
termostatratten till motsvarande symbol. Om ugnen
ar installd pa en annan temperatur startar inte
funktionen.

Observera: Det gdr att stélla in tillagningstiden, tillagningens
sluttid (bara om tillagningstiden stélls in) och en timer.

steam:-

E———

Vanta tills ugnen har svalnat

och fyll sedan ugnsutrymmets
fordjupning med den mangd
kranvatten som foreslas i
motsvarande tillagningstabell.
Sattin maten i ugnen.

Stall in och aktivera funktionen
steam-@ : Oppna forsiktigt luckan
nar programmet ar klart och slapp
[dangsamt ut angan.

Observera: Under angtillagning far luckan inte 6ppnas. Fyll
aldrig pa vattnet.

3. FORUPPVARMNING OCH RESTVARME

Nar funktionen har startat avges en ljudsignal och
ikonen & blinkar pa displayen for att ange att
foruppvarmningsfasen har paborjats.

| slutet av denna fas avges en ljudsignal och ikonen

& har fast ljus pa displayen for att ange att ugnen
har uppnatt installd temperatur: Ldgg da in maten i
ugnen och boérja tillagningen.

Observera: Att satta in maten i ugnen innan forvarmningen ar
klar kan ha en negativ effekt pa det slutliga
tillagningsresultatet.

Efter tillagningen, nar funktionen ar avaktiverad,
kan det hdanda att ikonen & fortsatter att visas pa
displayen dven efter att kylflakten har stangts av for
att ange det finns restvarme i ugnsutrymmet.

Observera: Tiden som det tar for att ikonen ska sldackas varierar
eftersom det beror pa en rad faktorer, sdsom
omgivningstemperatur och vilken funktion som anvandes.
Hur som helst ska produkten betraktas som avstangd nar
vdljarrattens pekare star pa “0".

4. PROGRAMMERA TILLAGNINGEN

Du maste valja en funktion innan du kan
programmera tillagningen.

TIDSLANGD
Hall © intryckt tills ikonen & och “00:00” borjar
blinka pa displayen.

N N 4
min"nln
L)

d _l\\
i

Anvand = eller = for att stalla in 6nskad
tillagningstid och tryck sedan pa @ for att bekrafta.
Aktivera funktionen genom att vrida termostatratten
till dnskad temperatur: En ljudsignal avges och
displayen talar om att tillagningen ar klar.

Observera: For att radera den installda tillagningstiden ska
du hdlla @ intryckt tills ikonen & borjar blinka pd
displayen. Anvand sedan = for att stélla in tillagningstiden
pa “00:00". Denna tillagningstid inbegriper en
foruppvarmningsfas.

PROGRAMMERA TILLAGNINGENS SLUTTID/
FORSENAD START

Nar en tillagningstid har stallts in kan funktionen
fordrojas genom att programmera dess sluttid: Tryck
pa @ tills ikonen & och aktuell tid borjar blinka pa
displayen.

N, — —

N

Anvand = eller = for att stalla in tiden som du vill
att tillagningen ska vara klar pa och tryck pa = for att
bekrafta.

Aktivera funktionen genom att vrida termostatratten
till onskad temperatur: Funktionen forblir pausad

tills den startar automatiskt efter den tid som har
beraknats for att tillagningen ska vara klar vid installd
tid.

Observera: For att radera instdliningen ska du stanga av
ugnen genom att vrida vdljarratten till lage 0.

TILLAGNINGSTIDENS SLUT

En ljudsignal avges och displayen talar om att
funktionen ar klar.

4
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¢
Vrid vdljarratten for att valja en annan funktion eller
till 0 for att stdnga av ugnen.

Observera: Om timern dr aktiv kommer det att std “END”
omvaxlande med aterstdende tid pa displayen.

5. STALLA TIMERN

Detta alternativ kommer inte att avbryta eller
programmera tillagningen, men tillater dig att
anvanda displayen som en timer, antingen medan en
funktion ar aktiv eller ndr ugnen ar avstangd.

Hall © intryckt tills ikonen ©® och “00:00” borjar
blinka pa displayen.

\3 %
N S— I_I/

I—I\\

!

Anvand = eller = for att stdlla in 6nskad tid och
tryck pad @ for att bekrafta. En ljudsignal avges nar
timern har slutat rakna ner den valda tiden.
Anmérkningar: For att radera timern, hall € intryckt tills
ikonen & borjar blinka. Anvand sedan = for att nollstalla
tiden till "00:00".

4

|
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6. AUTOMATISK RENGORINGSFUNKTION - PYRO

Vidror inte ugnen under pyrolysrengoringen.

Hall barn och djur pa avstand fran ugnen under
och efter pyrolysrengoéringen (tills rummet har
vadrats klart).

Ta bort alla tillbehor - inklusive ugnsstegarna - fran
ugnen innan funktionen aktiveras. Om ugnen

ar placerad under en spishall maste du se till att
gasbrannare och elplattor ar avstangda medan
rengdringsprogrammet kors.

For basta rengdringsresultat ska du torka bort

den vadrsta smutsen med en fuktig svamp innan
pyrolysfunktionen aktiveras.

Undvik att aktivera pyrolysrengdringsfunktionen om
det finns rester av kalk.

Vi rdder till att bara kora pyrolysfunktionen om det
finns mycket smuts i apparaten eller om den avger
ddlig lukt under matlagning.

For att aktivera den automatiska
rengoringsfunktionen ska du vrida vdljarratten och
termostatratten till ikonen . Funktionen aktiveras
automatiskt, luckan lases och lampan i ugnen slacks:
Pa displayen visas aterstaende tid till funktionens slut
omvaxlande med texten “Pyro”.

®& rncrc G|

a0 arg
&4
Nar programmet ar klart forblir luckan I3st tills

temperaturen i ugnen har sjunkit till en saker niva.
Vadra rummet under och efter pyrolysprogrammet.

Bauknecht



TILLAGNINGSTABELL

FORVARM- o .
RECEPT FUNKTIONER NING TEMPERATUR (°C) TID (MIN) NIVA OCH TILLBEHOR
O Ja 170 30-50 3
A=l
Tértor & Ja 160 30-50 2
—
e Yo ! Yad
& Ja 160 40 - 60 4 !
AFHr Al Ars
2
Fylld kaka O] Ja 160 - 200 35-90 L
(ostkaka, strudel, fruktpaj) N 4 2
s J 160 — 200 40-90
a Y R Y e V]
O Ja 160 25-35 3
Smékakor & Ja 160 25-35 3
& Ja 150 35-45 4 2
O] Ja 180-210 30- 40 3
Petit-chouer & Ja 180 - 200 35-45 4 2
% Ja 180 - 200 35-45 n > L 3 . !
O] Ja 90 150 - 200 3
Marénger & Ja 90 140 - 200 4 2
L )~ -~
% Ja 90 140-200 2 ]
] Ja 190 - 250 15-50 1/2
Pizza/Focaccia
Ja 190 - 250 20-50 4 2
Aals -
3
_ O Ja 250 10-20
yst pizza S 4 5
% Ja 230-250 10-25
ARA A r
O] Ja 180 - 200 40-55 3
A=l
Middagspajer & Ja 180 - 200 45-60 4 2
(grénsakspaj, quiche) e P
= 5 3 1
& Ja 180 - 200 45-60 e A
O Ja 190 - 200 20-30 3
) - 4 2
Vols-au-vent degsk s J 180-190 20-40
ols-au-vents / smor egskex a " . B
VS 5 3 1
& Ja 180-190 20 - 40 —
Lasagne / ugnsbakad pasta / ) ) 2
cannelloni / gratanger Iz] Ja 190 - 200 45-65 —J
Lamm / kalv / nét / flésk 1 kg = Ja 190 - 200 80-110 3
Flasksteg med krispig sval 2 kg & Ja 180 - 190 110- 150 3
Kyckling / kanin / anka 1 kg EI Ja 200 -230 50-100 2
Kalkon / g&s 3 kg O . 190 - 200 100 - 160 2
Ugnsbakad fisk / Inbakad fisk 2
(flé eller hel) ) Ja 170-190 30-45 s

'S @/ kg %
FUNKTIONER |:| % ‘ @
Over/undervirme Varmluft Pizza Grill Turbo Grill ECO VARMLUFT
[ Ve 7~ == J —r M
TILLBEHOR Bakform eller tartform Bakplat/ldngpanna eller . . Langpanna/bakplat med
Gallerhylla pa gallret bakform pa gallret Langpanna/bakplat 200 ml vatten
6
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FORVARM- " N
RECEPT FUNKTIONER NING TEMPERATUR (°C) TID (MIN) NIVA OCH TILLBEHOR
Fyllda gronsaker (Fomater/ % Ja 180 - 200 50-70 3
courgetter, auberginer) N ——P
. ' - 5
Rostat brod EI 5 250 2-6 Aeeens ~
e . ) ) Canx 4 3
Fiskfiléer / skivor ™) 230 - 250 15-30 e
Korv / grillspett / revbensspjall / ) Can % 5 4
hamburgare EI 250 15-30 Aeeeee VA S |
. . =g 2 1
Grillad kyckling 1-1,3 kg Ja 200 - 220 55-70** ~ o r
. . <~ 3
- _ *%
Rostbiff blodig 1 kg Ja 200- 210 35-50
« s g 3
- _ *%
Lammlagg, flasklagg Ja 200-210 60 -90
Ugnsstekt potatis Ja 200-210 35-55 2
. .. =2 3
Gratinerade gronsaker - 200-210 25-55
Kétt och potatis % Ja 190 - 200 45-100 *** 4 !
A, L
Fisk och gronsaker e Ja 180 30 - 50 *** 4 2
A==~ | )
Lasagne och kott S Ja 200 50 - 100 *** 4 : ! n
ab=lr
Komplett (n&:ltld: fryktpgj (Onlva 5)/ 5 Ja 180 - 190 40 - 120 *** 5 3 1
lasagne (niva 3) / kott (niva 1) N PN ——P J
. . il 3
Grillat kétt / fyllda kottbitar - 170 - 180 100 - 150

*\Vand maten efter halva tiden

**Vand maten efter tva tredjedelar av tiden (vid behov).

*** Uppskattad tid: Maten kan tas ut frdn ugnen vid olika
tidpunkter beroende pa hur du vill ha maten tillagad.

steam-@
RECEPT FUNKTIONER | 83 VATTEN (ml) FORVARMNING ~ § TEMPERATUR (°C) (4VARAKTIGHET | £ NIVA OCHTILL-

(Min) BEHOR
Fiskfiléer / kotletter 0,5 - 2 cm stean @ X, 250 - 190-210 15-25 L3
Hel fisk 300 - 600 g steom @ X, 250 - 190-210 15-30 L3
Hel fisk 600 g - 1,2 kg steom-@ X, 250 - 180 - 200 25-45 L3
Rostbiff, blodig 1 kg steom-@ (2 250 - 190 - 210 40 - 55 3,
Lammldgg 500 g - 1,5 kg steam @ (2 250 - 170-190 60 - 75 2
E’éﬁ”_”%f;”hé”a /anka steom @ (2 250 . 200- 220 55-75 2
Starsoog. 15k | Sere@ | a0 : 200-22 oo 3,
E’éf';“;gg/ka'ko”/a”ka steom-@ (2 250 - 160 - 180 100 - 140 L2
Lamm / nét / flask 1 kg steam-@ (2 250 - 170-190 60 - 100 3
Smabrod 80 - 100 g steom-@ &, 200 - 200 - 220 30-45 3
Formbrad 300 - 500 g steom-@ &, 250 - 170-190 45 - 60 3
Brédlimpa 500 g - 2 kg steom @ &, 250 - 160- 170 50-100 L2
Baguetter 200 - 300 g steom @ &, 250 - 200 - 220 30-45 3

Angiven tid inkluderar férvarmningsfasen: Vi rdder till att ldagga in maten i ugnen och stalla in tillagningstiden

nar funktionen startas.

@ % E‘ steom @ T steam-@.(  steom- @
FUNKTIONER Sver/
ver Varmluft Pizza Grill Turbo Grill  ECO VARMLUFT Fisk Kott Bréd
undervarme
Aernnr N J — oS
TILLBEHOR Bakform eller tartform Bakplat/langpanna eller . . Langpanna/bakplat med
Gallerhylla pa gallret bakform pa gallret Langpanna/bakplat 200 ml vatten

@uknecht



RENGORING OCH UNDERHALL

Se till att apparaten har svalnat
innan du utfor underhall eller
rengoring.

Anvand inte angtvatt.

Anvand inte stalull, slipsvampar
eller slipande/fratande
rengoringsmedel, eftersom dessa form av underhallsarbete.
kan skada apparatens ytor.

Ugnen maste kopplas bort fran
elndtet innan du utfér ndgon

Ha pa dig skyddshandskar.

YTTRE YTOR

Rengor ytorna med en fuktig trasa av mikrofiber. Om
de ar mycket smutsiga, tillsatt nagra droppar pH-
neutralt rengéringsmedel. Torka med en torr duk.

Anvand inte fratande eller slipande rengdringsmedel.
Om en produkt av denna typ av misstag skulle spillas
pa apparaten ska du omedelbart rengdéra med en
fuktig trasa av mikrofiber.

INRE YTOR

- Efter varje anvandning, 1t ugnen svalna och rengor
den sedan, helst medan den fortfarande ar varm, for
att ta bort eventuella avlagringar eller flackar som
orsakas av matrester. For att torka eventuell kondens
som kan ha bildats efter tillagning av livsmedel med
hogt vatteninnehall ska du lamna luckan 6ppen och
sedan torka av med en trasa eller svamp.

- For att avlagsna kalkrester fran ugnsbotten

efter tillagning med steam @ ska du halla 250 ml
vitvindger i ugnsutrymmets férdjupning (eller anvand
en specifik avkalkningsprodukt. Kontakta kundtjanst
for tillganglighet).

Lat det verka i rumstemperatur i 30 minuter och
rengor sedan ugnsutrymmet med varmt kranvatten
och en mjuk trasa. Vi rader till att géra denna
rengdring minst var 5:e eller 10:e tillagning med
steam-@ .

« Om det finns envist smuts pa de inre ytorna rader vi
till att kora det automatiska rengéringsprogrammet
for basta rengoringsresultat. Undvik att aktivera
pyrolysrengdringsfunktionen om det finns rester av
kalk. Ta bort kalkresterna enligt beskrivningen ovan
innan funktionen aktiveras.

- Luckan kan latt tas bort och sattas tillbaka for att
rengora glaset.

« Rengor luckans glas med ett lampligt flytande
rengoringsmedel.

TILLBEHOR

Blotlagg tillbehoren i en 16sning med handdiskmedel
efter anvandning. Hantera dem med grytlappar om
de fortfarande ar varma. Matrester kan avlagsnas med
en diskborste eller svamp.

TA AV OCH SATTA PA UGNSLUCKAN

. For att ta av luckan ska du
Oppna den helt och sanka
sparrarna tills de ar i det
uppldsta laget.

2. Stang luckan sa mycket
som det gar. Ta ett fast tag i
luckan med bada hdnderna
- hall den inte i handtaget.
Ta helt enkelt av luckan
genom att fortsatta stanga
den medan du samtidigt
drar den uppat tills den
[amnar sitt sate. Lagg luckan at sidan vilande pa en
mjuk yta.

3. Satt tillbaka luckan genom att flytta den mot
ugnen och placera gangjarnens krokar i héjd med
fastet och fasta den ovre delen pa fastet.

4. Sank luckan och 6ppna
den sedan helt. Sank
sparrarna till deras
ursprungliga lage: Se till att
de har sankts helt.

Tryck en aning pa dem for
att kontrollera att sparrarna ar i korrekt lage.

5. Forsok att stanga luckan och kontrollera att den
arilinje med kontrollpanelen. Upprepa annars de
ovannamnda stegen: Luckan kan skadas om den inte
fungerar korrekt.

BYTE AV LAMPA
1. Koppla bort ugnen fran elnatet.

2. Skruva av lampans kdpa, byt ut glodlampan och
skruva fast kdpan pa lampan igen.

3. Anslut ugnen till elnatet igen.

Observera: Anvand 25 W/230 V typ G9, T300 °C
halogenlampor. Glédlampan som anvands i produkten ar
sarskilt utformad for hushéllsapparater och lampar sig inte for
allman rumsbelysning i hemmet (EG-férordning 244/2009).

Glodlamporna finns att kdpa av var kundservice. - Hantera inte
glédlamporna med bara handerna eftersom dina
fingeravtryck kan skada dem. Anvand inte ugnen forran
lampkapan har satts tilloaka pa plats.

@uknecht



KLICKA FOR ATT RENGORA - RENGORA GLASEN
1. Efter att ta tagit av luckan och lagt ned den pa

en mjuk yta med handtaget nedat ska du trycka
samtidigt pa de tva l[dsklammorna och ta bort luckans
ovre kant genom att dra den mot dig.

2.Ta ett stadigt tag i det inre glaset med bada
handerna, lyft det uppat och lagg ned det pa en mjuk
yta innan det rengors.

FELSOKNING

|
SV
3. Satt tillbaka mellanglaset (markerat med “1R”")
innan det inre glaset satts tillbaka: For att placera
glasrutorna korrekt ska du se till att “R”-markeringen
ar synlig i det vanstra hornet. Satt forst in glasets
langsida med “R”-markeringen i hallarna och sank

det sedan till avsedd plats. G6r samma sak pa bada
glasrutorna.
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4. Satta tillbaka det 6vre hornet: Ett klick anger nar

den sitter korrekt. Se till att tatningen ar saker innan
luckan satts tillbaka.

PROBLEM

Strémavbrott.

Ugnen fungerar inte. . N
Inte ansluten till elnatet.

MOJLIG ORSAK

LOSNING

Kontrollera att spanningen kommer fram till eluttaget da
ugnen ar ansluten till elnétet.

Stéang av ugnen och sla pa den igen for att se om felet kvarstar.

Displayen visar bokstaven "F" foljt
av ett nummer eller en bokstav.

Fel pa ugnen.

Displayen visar meddelandet “Hot”
och den valda funktionen startar

Temperaturen &r for hog.

Kontakta ndarmaste kundservice och ange numret efter
bokstaven "F".

Lat ugnen svalna innan funktionen aktiveras. Valj en annan

. funktion.
inte.
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[ E E Du kan fa atkomst till policy, standarddokumentation och ytterligare produktinformation
genom att:
- Besoka var webbplats docs.bauknecht.eu
I : Anvanda QR-koden
— Eller kontakta var kundservice (Se telefonnumret i garantihaftet). Nar du kontaktar var
n . kundservice, ange koderna som star pa produktens typskylt.
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