Snabbguide

. TACK FOR ATT DU HAR VALT EN INDESIT-

PRODUKT
For en battre kundservice, registrera din apparat
pa www.indesit.com/register

ihf Las sdkerhetsinstruktionerna noga innan du anvander

apparaten.

BESKRIVNING AV KONTROLLPANELEN
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1. VALJARRATT

For att sdtta pa ugnen genom att vélja en
funktion.

Vrid till Iaget O for att stanga av ugnen.
2. BELYSNING

Nar ugnen ar avstangd, tryck pa knappen
for att tanda eller slacka ugnslampan.

4. DISPLAY

GLIDSKENOR OCH UGNSSTEGAR

3. STALLA KLOCKAN

For att komma till ugnsklockans
installningar, fordrojd start och timer.
For att visa tiden nar ugnen ar avstangd.

5. JUSTERINGSKNAPPAR
For att andra instéllningen av
tillagningstiden

6. TERMOSTATRATT

Vrid for att vélja onskad temperatur nar
de manuella funktionerna aktiveras.
Anvind liget @ /@ for att anvénda
funktionen Turn & Go.

Innan ugnen anvands ska man ta bort skyddstejpen [a] och
sedan plastfilmen [b] fran glidskenorna.

[b]
TA BORT GLIDSKENORNA [c]

Dra i den nedre delen av glidskenan for att koppla loss de nedre
krokarna (1) och dra glidskenorna uppat sa att de avlagsnas fran
de 6vre krokarna (2).

SATTA TILLBAKA GLIDSKENORNA [d]

Hakta fast de 6vre krokarna pa ugnsstegen (1) och tryck sedan
den nedre delen av glidskenan mot ugnsstegen tills de nedre
krokarna klickar fast (2).

ANVANDNING FORSTA GANGEN

[c]

TA BORT OCH MONTERA UGNSSTEGARNA

1. FOr att ta bort ugnsstegarna ska man ta ett stadigt tag i
ugnsstegens yttre del och dra den mot dig sa att hallaren och de
tva inre tapparna lossnar fran satet.

2. For att satta tilloaka ugnsstegarna placerar man dem néra
ugnsvaggen och satter forst in de tva tapparna i deras saten.
Placera sedan den yttre delen ndra dess sate, for in hallaren och
tryck kraftigt mot ugnsvaggen for att sdkerstalla att ugnsstegen
sitter fast ordentligt.

[d]

1. STALLA KLOCKAN

Du kommer att behdva stélla in tiden nar du slar pa apparaten
for férsta gdngen: Tryck pa () tills ikonen () och de tvé
siffrorna for timmen borjar blinka pa displayen.

Anvand + eller — for att stalla

\\|—| |—|//|—| 1 in timmen och tryck pa © for
LI att bekrafta. De tva siffrorna fér
7N minuterna bérjar blinka. +—()

Q. Anvand eller for att stalla in minuterna

och tryck pa for att bekrafta.

Observera: Nar ikonen (%) blinkar, till exempel efter 13nga stromavbrott,
maste tiden dterstallas.

2.VARM UGNEN

En ny ugn kan frigora lukter som har lamnats kvar under
tillverkningen: Detta ar helt normalt. Innan du borjar laga dina
ratter, rekommenderar vi darfor att du varmer den tomma
ugnen forst for att ta bort eventuella lukter.

Ta bort eventuell skyddskartong eller plastfilm fran ugnen och
avldagsna eventuella tillbehor fran dess insida.

Varm ugnen till 250 °C i minst en timme. Ugnen maste vara tom

nar detta gors.
Observera: Vi rekommenderar att man vadrar rummet efter att ha anvant
apparaten for forsta gangen.
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FUNKTIONER OCH DAGLIG ANVANDNING

OVER/UNDERVARME
For att laga alla slags matratter pa en enda ugnsfals.

CONVECTION BAKE (OVER/UNDERVARME & FLAKT)
< Fortillagning pa max. tva plan samtidigt. Det &r en bra idé
att vaxla plats pa bakplatarna halvvags genom tillagningen.

GRILL

For att grilla stekar, kebab och korv, gratinera gronsaker
eller rosta brod. Vid grillning av kétt rekommenderar vi att
anvdnda en langpanna for att samla upp stekskyn: Placera
ldngpannan pa en av falsarna under gallret och tillsatt 500 ml
kranvatten.

GRATANG

For ugnsstekning av stora kottstycken (ben, rostbiff,
kyckling). Vi rekommenderar att anvénda en langpanna for att
samla upp stekskyn: Placera langpannan pa en av falsarna under
gallret och tillsdtt 500 ml kranvatten.

NEDRE UGNSELEMENT

Anvand denna funktion for att bryna undersidan av
matratterna. Vi rader till att placera maten pa 1:a eller 2:a
ugnsfalsen. Funktionen kan ocksa anvandas for [angkok, sdsom
gronsaker och kottgrytor. Anvand i sa fall den 3:e ugnsfalsen. Du
behdver inte varma upp ugnen.

FREASY COOK

Alla varmeelement och flakten slas pa for att garantera
att varmen sprids ut jamnt 6ver hela ugnen. Féruppvarmning
behover inte goras for denna typ av tillagning. Detta
funktionslage rekommenderas sarskilt for snabb tillagning av
forpackad mat (fryst eller fardiglagad). Basta resultat erhalls om
du bara anvédnder ett galler.

ECO OVER/UNDERV. & FLAKT

For tillagning av kottbitar och fyllda stekar pa en enda fals.
Med hjélp av en forsiktig, intermittent luftcirkulation hindras
maten fran att torka ut alltfér mycket. Nar ECO-funktionen anvands
kommer lampan att vara slackt under tillagningen, men kan tandas
tillfélligt igen genom att trycka pad Q.

TURN & GO

Denna funktion valjer automatiskt den perfekta temperaturen

och tiden for att laga manga olika ratter sasom kott, fisk,
pasta, efterratter och gronsaker. Aktivera funktionen ndr ugnen har
svalnat.

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

For att valja en funktion, vrid vdljarratten till symbolen fér 6nskad
funktion: Displayen tands och en ljudsignal avges.

2. AKTIVERA EN FUNKTION

For att starta den valda funktionen, vrid termostatratten for att
stalla in 6nskad temperatur.

N
(=)
77

For att avbryta funktionen nar som helst, stdng av ugnen, vrid
véiljarratten och termostatratten till O och @ .
Observera: Under tillagningen kan du byta funktion genom att vrida
véljarratten eller justera temperaturen genom att vrida termostatratten.
Funktionen startar inte om termostatratten star pa 0 °C. Du kan stélla
in tillagningstiden, tillagningens sluttid (bara om du staller in en
tillagningstid) och en timer.

TURN & GO

For att starta funktionen "Turn & Go”, valj funktionen
genom att vrida valjarratten till motsvarande ikon och halla kvar
termostatratten pa ikonen @ /@
For att avsluta tillagningen, vrid viljarratten till “O ",
Observera: Du kan stalla in tillagningens sluttid och en timer. Folj de
basta matlagningsresultaten med funktionen "Turn & Go" genom
att félja de foreslagna vikterna for varje slags ratter i foljande tabell.

”

Mat Recept Vikt (kg)
it Grillat kalvkott, Rostbiff blodig 06-07
6
Kyckling / Lammldgg i bitar 1,0-12
Fisk Laxfiléer / Ugnsstekt fisk (hel) 09-10
is
Inbakad fisk 08-1,0
. Fyllda gronsaker 18-25
Gronsaker
Gronsakspaj 15-25
Pajer Quiche lorraine / Flan 1,0-15
Pasta Lasagne / Gratdng av pasta eller ris 1,5-20
Tartor / Plum cake 09-12
Bakverk
Ugnsbakade dpplen 1,0-15
Limpa brod 05-06
Brod
Baguette 05-08

3. FORVARMNING OCH RESTVARME

Nar funktionen startar avges en ljudsignal och en blinkande ikon
[ﬂ: pa displayen anger att férvarmningsfasen har aktiverats. Nar
denna fas ar klar avges en ljudsignal och den fasta ikonen @2 pa
displayen anger att ugnen har natt installd temperatur: Lagg in
maten och fortskrid med tillagningen.
Observera: Att placera maten i ugnen innan férvarmningen &r klar kan ha
en negativ inverkan pa slutresultatet.

Efter tillagning och med funktionen inaktiverad kan ikonen

= fortsatta att visas pa displayen aven efter att kylflakten har
stangts av for att indikera att det finns kvar varme i ugnen.
Observera: Tiden efter vilken ikonen stangs av varierar eftersom det
beror pa ett antal faktorer som t.ex. omgivningstemperatur och funktion.
I vilket fall som helst bor produkten anses vara avstangd ndr visaren pa
valjarknappen star pd "0".
4. PROGRAMMERA TILLAGNINGEN

Du maste valja en funktion innan du kan programmera
tillagningen.
TIDSLANGD .

Hall ) intryckt tills ikonen (% och “00:00” bérjar blinka pa
displayen.

Sz

v

Anvand -|- eIIer — for att stdlla in 6nskad tillagningstid och tryck
sedan pa () for att bekrafta.

Aktivera funktionen genom att vrida termostatratten till nskad
temperatur: En ljudsignal avges och displayen talar om att
tillagningen ar klar.

Anmarkningar: For att radera den installda tillagningstiden, tryck pd Q)

tills ikonen (v borjar blinka pa displayen och anvand sedan — for att

aterstalla tillagningstiden pa “00:00” Denna tillagningstid inbegriper en
forvarmningsfas.

(D) inpesit



PROGRAMMERA TILLAGNINGENS SLUTTID/ FORDROJD START
Nar en tillagningstid har stéllts in kan funktionen férdrojas
genom att programmera dess sluttid: Tryck pd (D tills ikonen &3
och aktuell tid borjar blinka pa displayen.

N, —
2.0
UL
Y
END,

Anvind + eller — for att stélla in tiden som du vill att
tillagningen ska vara klar pa och tryck pa O for att bekrafta.
Aktivera funktionen genom att vrida termostatratten till dnskad
temperatur: Funktionen forblir pausad och startar automatiskt
efter den tid som har berdknats for att tillagningen ska vara klar
vid installd tid.

Anmadrkningar: For att radera instaliningen, stdng av ugnen genom att
vrida véljarratten till lage O .

TILLAGNINGENS SLUT

En ljudsignal avges och displayen talar om att funktionen ar klar.

Vrid véljarratten for att vélja en annan funktion eller till laget “ O
" for att stdnga av ugnen.

Observera: Om timern ar aktiv kommer det att std "END” omvéxlande med
aterstdende tid pa displayen.

5.STALLA IN TIMERN

Detta alternativ kommer inte att avbryta eller programmera
tillagningen, men tilldter dig att anvanda displayen som en
timer, antingen medan en funktion ar aktiv eller nar ugnen ar
avstangd. A

Hall @ intryckt tills ikonen &) och “00:00” bérjar blinka pa
displayen.

N e e —?
nrnn
LI

8.

Anvind + eller — for att stélla in 6nskad tid och tryck pa & for
att bekrafta.

En ljudsignal avges nar timern har slutat rékna ner den valda
tiden.

Anmadrkningar: For att radera timern, hall @ intryckt tills ikonen &% borjar
blinka. Anvand sedan — for att nollstalla tiden till “00:00"

¢
TILLAGNINGSTABELL
RECEPT FUNKTIONER FORVARMNING TEM'?OES)ATUR T'D(S‘MLf\;\I'\)'GD T"I'I'_‘Ifég_%"R
@ Ja 170 30-50 =
Jasta kakor ) Ja 160 30-50 =
2 Ja 160 40-60°* —_
@ Ja 160 25-35 3
Smakakor Ja 160 25-35 N
£ Ja 150 20-350 4 2
@ Ja 190 - 250 15 - 50 2,
Pizza/Focaccia = " 190 - 250 2o 5o 4 ji,
~ : IN=——
Lgre Psoraing © » wmem w2
Lamm/kalv/not/flask 1 kg @ Ja 190 - 200 80-110 z ;l
Kyckling / kanin / anka 1 kg @ Ja 200-230 50-100 u;x
?ﬁ?gzlﬁglr(?&?sk/inbakad fisk 0,5 @ Ja 170 - 190 30-45 ;,
Rostat brod @ 5 250 2-6 -\...5...,-
Ugnsstekt potatis Y Ja 200 - 210 35- 55 ** 1if

**Vand maten efter tva tredjedelar av tiden (vid behov).
*** Byt nivder halvvdgs genom tillagningen.

Nivan anges pa vdggen i ugnsutrymmet.

Tillagningstiden inbegriper inte en féorvarmningsfas. Vi
rekommenderar att ldgga in maten i ugnen och stélla in
tillagningstiden forst nar den dnskade temperaturen har
uppnatts.

W |Ladda ner den kompletta anvdandnings- och
skotselhandboken fran docs.indesit.eu for tabellen 6ver testade
recept som har sammanstallts for certifikatufardare i enlighet
med standard IEC 60350-1.
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. Al
TILLBEHOR

Bakform eller tartform
pa galler

Bakplat/Langpanna eller bakplat

| S

Langpanna/Bakplat
med 200 ml vatten

pa galler Langpanna/Bakplat

RENGORING OCH UNDERHALL

Se till att apparaten har svalnat innan
du utfor underhall eller rengoring.
Anvidnd inte angtvatt.

KATALYTISKA PANELER

Denna ugn kan forses med en sarskild katalytisk bekladnad
som underlattar rengdringen av ugnsutrymmet tack vare
deras sjalvrengdrande belaggning, som
ar poros och kapabel att absorbera fett
och smuts.

Dessa paneler ar monterade pa
sidostegarna: Nar sidostegarna placeras
och sedan monteras tillbaka ska man
kontrollera att hakarna langst upp ar
inférda i de avsedda hdlen i panelerna.

Anvand inte stalull, slipsvampar eller
slipande/fratande rengoéringsmedel,
eftersom dessa kan skada apparatens
ytor. Ha pa dig skyddshandskar.

Ugnen maste kopplas bort fran
elnédtet innan du utfér nagon form av
underhallsarbete.

For optimal anvdandning av de katalytiska panelernas
sjdlvrengorande egenskaper rekommenderar vi att varma
ugnen till 200 °Ci cirka en timme. Ugnen maste vara tom
nar detta gors. Lat sedan ugnen svalna innan kvarvarande
matrester avlagsnas med en icke-repande svamp.

Observera: Anvand aldrig slipande eller fratande rengéringsmedel,
harda borstar, stalull eller ugnsrengoéringsspray, eftersom dessa
kan skada de katalytiska panelernas férmaga till sjdlvrengéring.
Kontakta var kundservice om du behdéver ersattningspaneler.

FELSOKNING
Problem Majlig orsak Atgérd
Ugnen fungerar inte. Strémavbrott. Kontrollera att strom finns och att ugnen ar ansluten till elnatet.

¢ Frankopplad fran elnatet.

Displayen visar bokstaven Programvaruproblem.
"F” foljt av ett nummer.

¢ Stang av ugnen och sl3 pa den igen for att se om felet kvarstar.

- Kontakta ndrmaste kundservice och ange bokstaven eller
i numret som foljer bokstaven “F”.

W Ladda ner den kompletta anvandnings- och skétselhandboken fran docs.indesit.eu for mer information om din produkt

«  Gain pa var webbplats docs.indesit.eu
Anvanda QR-koden

Policyer, standarddokumentation och ytterligare produktinformation hittar du pa:

Eller kontakta var kundservice (Se telefonnumret i garantihaftet). Nar du kontaktar var
kundservice, ange koderna som star pa produktens typskylt.
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