Whj;lﬁool

Refrigerator / User Manual
Koelkast / Gebruiker Handleiding

Congélateur / Réfrigérateur / Manuel d'utilisation

Kiihlschrank / Bedienungsanleitung
Refrigerador / Manual del usuario
Hiit6szekrény / Felhasznaldi kézikdonyv
WYuyeio / Eyxelpidlo Xpnotn

=

WHK2 5323 B5E2

4579330969/AB 21/04/2026

®/TM/® 2026 Whirlpool. Produced under license ®/TM/© 2026 Whirlpool. Onder licentie geproduceerd
®/TM/© 2026 Whirlpool. Produit sous licence ®/TM/© 2026 Whirlpool. Hergestelltunter Lizenz
®/TM/© 2026 Whirlpool. Fabricado con licencia ®/TM/© 2026 Whirlpool. Licenc alapjan késziilt
®/TM/© 2026 Whirlpool. Mapdyetat katomy adeiag

3

Z
(o

m
L



Please read this manual first!

Our valued customer,

Thank you for choosing product. We want you to get the best results from your product,
which is manufactured with high quality and technology. To do this, please read this entire
manual and the other documents provided carefully before using the product.

Follow all the information and warnings in the user manual. This will protect you and your
product from potential hazards. Keep the user manual. If you give the product to someone
else, include the user manual with it.

The following symbols appear in

Read the user manual.

the user manual and on the product:

EEIENERGY ;-

SUPPLIER’'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*)

The model information as stored in the product data base can be
reached by entering following website and searching for your model
identifier (*) found on energy label.

https://eprel.ec.europa.eu/

..: s

docs.whirlpool.eu/docs
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1 Environmental Instructions

1.1 Disposal Of Packaging Materi-
als

The packaging material is recyclable and is

marked with the recycle symbol @

The various parts of the packaging must
therefore be disposed of responsibly and in
full compliance with local authority regula-
tions governing waste disposal.

ALZ Technical Information About Bluetooth + Wi-fi

Frequency Band:

2.4GHz (Wi-fi or bluetooth function)

Max. Transferring Power:

< 100mW (Wi-fi or bluetooth function)

Software Details:

Quartz_WiFi.XXX

SIMPLIFIED EU DECLARATION OF CON-
FORMITY:

Hereby, Beko Europe Manage-
ment S.R.L.declares that the ra-
dio equipment is in compliance
with Directive 2014/53/EU.

The full text of the EU declara-
tion of conformity is available at
the following internet ad-
dress:https://docs.emeaappli-
ance-docs.eu

This product collects and trans-
mits usage data when connec-
ted to the internet (e.g. temper-
ature settings, usage duration,
error codes etc.). In accordance
with the EU Data Act (Regulation
EU 2023/2854), you have the
right to access and manage this
data.

For details on what data is col-
lected, how it is used, and how
to access it, please visit:www.home-

whiz.com/eu-data-act-policy
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http://www.homewhiz.com/eu-data-act-policy
http://www.homewhiz.com/eu-data-act-policy

2 Your Refrigerator
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1 * Adjustable Door Shelf 2 *Egg Shelf

3 * Bottle Shelf 4 Legs

5 Freezer Compartment 6 *Ice Container

7 Vegetable Drawer 8 Chill Storage Drawer
9 *Wine rack 10 Fan
11 Adjustable Body Shelf 12 lllumination Lamp
13 Control Panel

*Optional:Figures in this user manual are
schematic and may not exactly match your
product. If your product does not comprise
the relevant parts, the information pertains
to other models.

3 Installation

Read the “Safety Instructions” first!
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3.1 Right Place For Installation

Contact the Authorized Service for the

product's installation. To prepare the

product for installation, see the information

in the user manual and make sure the elec-

tric and water utilities are as required. If

not, call an electrician and plumber to ar-

range the utilities as necessary.

+ Place the product on a flat surface to
avoid vibration

+ Place the product at least 30 cm away
from the heater, stove and similar
sources of heat and at least 5 cm away
from electric ovens.

4 Preparation

+ When placing two coolers in adjacent po-
sition, leave at least 4 cm distance
between the two units.

+ Keep the product out of direct sunlight
and in a dry place.

3.2 Hot Surface Warning

The side walls of your product are equipped
with cooler pipes to enhance the cooling
system. High pressure fluid may flow
through these surfaces, and cause hot sur-
faces on the side walls. This is normal and
it does not require servicing.

Read the “Safety Instructions” first!

4.1 What To Do For Energy Saving

+ When loading the food, leave enough
space inside the refrigerator to allow suf-
ficient air circulation for cooling.

+ Since hot and humid air will not directly
penetrate into your product when the
doors are not opened, your product will
optimize itself in conditions sufficient to
protect your food. Under these circum-
stances, functions and components such
as compressor, fan, heater, defrost, light-
ing, display and so on will operate ac-
cording to the needs by consuming min-
imum energy.

+ In case that multiple options are present,
glass shelves must be placed so that the
air outlets at the rear wall are not blocked
and preferably, in a way that air outlets
remain below the glass shelf. This com-
bination may help improving air distribu-
tion and energy efficiency.

+ Using the below drawer when storing is
strongly recommended.

+ For optimum performance, Quick Freez-
ing can be used (if available), 24 hours
prior to placing fresh foods in the freezer.

+ In most cases, 24 hours is enough for the
Quick Freezing function after fresh foods
are placed in the freezer. After some
time, Quick Freezing function will deactiv-
ate automatically.

+ When freezing a small amount of food,
Quick Freezing function can be deactiv-
ated after some time to ensure energy
saving.

+ Depending on the product’s features; de-
frosting frozen foods in the cooler com-
partment will ensure energy saving and
preserve food quality.

« In order to load the maximum quantity of

food into the freezer compartment of

your refrigerator, the upper drawers
should be taken out and the food should
be placed onto the wire/glass shelves.

Place the food as shown below, keeping

a distance from the cooler compartment

temperature sensor. If they are in contact

with the sensor, energy consumption of
the appliance might increase.
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Store food in the cooler or chill compart-
ment according to proper storage condi-
tions to save energy.

Food packages shall not be in direct con-
tact with the temperature sensor located
in the freezer compartment.

4.2 First Use

Before using your product make sure the
necessary preparations are made in line
with the instructions in "Safety Instructions"
and "Installation" sections.

Wait for at least 2 hours before operating
the product, to ensure the complete effi-
ciency of refrigeration.

Keep the product running without placing
any food inside for 6 hours and the
product door should be kept as closed as
possible.

The temperature change caused by open-
ing and closing of the door while using
the product may normally lead to con-
densation on door/body shelves and
glassware placed in the product.

+ A sound will be heard when the com- m
pressor is engaged. It is normal for the
product to make noise even if the com-
pressor is not running, as fluid and gas
may be compressed in the cooling sys-
tem.

+ Itis normal for the front edges of the
product to be warm. These areas are de-
signed to warm up in order to prevent
condensation

+ For some models, indicator panel turns
off automatically 1 minute after the door
closes. It will be reactivated when the
door is opened or any button is pressed.

4.3 Climate Class and Definitions

Please refer to the Climate Class on the rat-
ing plate of your device. One of the follow-
ing information is applicable to your device
according to the Climate Class.

+ SN: Long Term Temperate Climate: This
cooling device is designed for use at am-
bient temperatures between 10 °C and 32
°C.

+ N: Temperate Climate: This cooling
device is designed for use at ambient
temperatures between 16°C and 32 °C.

+ ST: Subtropical Climate: This cooling
device is designed for use at ambient
temperatures between 16°C and 38°C.

+ T: Tropical Climate: This cooling device
is designed for use at ambient temperat-
ures between 16°C and 43°C.
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5 Use of Your Appliance

5.1 Control Panel of the Product

Os % -H | oHL
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1. Product Off Button @

If this button is pressed for 3 seconds, the
appliance will enter off mode; in this mode,
the fridge will not cool; if the button is
pressed again for 3 seconds, the fridge will
start operating normally.

2. Quick freeze *’3

When the quick freeze key is pressed, the
quick freeze icon will show and the quick
freeze function will activate. The freezer
compartment temperature is set to -27 °C.
Press the key again to cancel the function.
The quick freeze function will cancel itself
after a while. To freeze a large amount of
fresh food, press the quick freeze key be-
fore placing the food in the freezer com-
partment.

3. Freezer Compartment
Temperature Setting Button 'C|;|

The temperature has been set for the
freezer compartment. By pressing the key,
you can set the freezer compartment tem-
perature to -18,-19,-20,-21,-22,-23, or -24 °C.

4. Fault Status Indicator @

This indicator will be activated when the re-
frigerator cannot cool adequately or in the
event of any sensor error. "E" will be dis-
played on the freezer compartment temper-
ature indicator and figures such as 1,2, 3
will be displayed on the cooler compart-
ment temperature indicator. These figures
inform the authorized service about the
fault. An exclamation mark will be dis-
played when you load hot food into the
freezer compartment or leave the door
open for an extended period of time. This is
not an error, this warning will be cleared
when the food cools down or when any key
is pressed.

5 6 7 8*
5. Cooler Compartment 'CE|
Temperature Setting

Allows temperature to be set for the cooler
compartment. By pressing the key, you

can set the cooler compartment
temperatureto 8,7, 6, 5,4, 3,2,or 1°C.

6. Vacation Function m\ja-

To activate the holiday function, press the
button for 3 sec. The holiday mode is
activated and the holiday icon lights up. All
icons on the cooler compartment
temperature indicator turn off and the
cooler compartment does not perform
active cooling. When this function is
activated, you are advised against storing
food in the refrigerating compartment. The
other compartments continue to cool
according to their set temperature. Press
the key for 3 seconds again to cancel this

function. )
7. Child lock S)““

Press the key for 3 seconds, the key lock
symbol turns on and the child lock mode is
activated. When the child lock mode is
active, the keys do not work. If the button
is pressed again for 3 seconds, the child
lock will be deactivated. If you want to
prevent the temperature setting of the
refrigerator from being changed, you can
use the child lock feature.
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*Optional: Shown functions are optional,
there may be differences of shape and loc-
ation in functions found on your appliance’s
indicator panel.

8. Wireless Key * /"?\

This key is utilized to connect wirelessly to
your appliance through HomeWhiz mobile
application. If the key is pressed for a long
time (3 seconds), the wireless connection
symbol on the display/indicator will blink
slowly (in 0.5 second intervals). The link
between the appliance and the home net-
work is initialized. After the wireless con-
nection with the appliance is established,
the wireless connection icon () will be lit
solid. After initial setup, the connection can
be activated/deactivated by pressing this
button. The wireless connection symbol
will flash quickly (at 0.2 second intervals)
until the connection is established. When
the connection becomes active, wireless
connection symbol flashes continuously. If
the connection cannot be established for a
long period, check your connection settings
and refer to the “Troubleshooting” section
provided in the user manual. Use Home-
Whiz application for wireless

connection. The installation steps are de-
scribed on the application during installa-
tion.

You may access the application by reading
the QR code available on the HomeWhiz la-
bel on the product.

The application can be obtained from App
Store or from Play Store for Android
devices. For details visit https://www.home-
whiz.com/.

Temperature settings can be set between
1-8 °C for the refrigerator compartment and
between -24 and -18 °C for the freezer com-
partment. Adjustable temperature values
may vary within these ranges depending on
product specifications.

5.2 Storing Food in Your Product

Storing Food in the Cooler and Chill

Compartments

+ Compartment temperatures rise promin-
ently if compartment door is opened and
closed frequently and kept open for a
long time, this can reduce the life span of
the food and cause the food to spoil.

+ In order not to cause odour and taste
changes, the food should be stored in the
closed containers.
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To achieve a better and homogeneous
cooling, place the food separately in a
way that cold air can wander through
them.

Provide air flow by leaving a space
between the food and internal wall. If you
lean the food against the rear wall, the
food may freeze.

Bring cooked hot meals to the room tem-
perature before placing them in the refri-
gerator. Then, you can place the tepid
meal in the lower shelves of your refriger-
ator. Place warm foods away from per-
ishable foods.

Especially pay attention not to mix the
foods sold as frozen with the fresh
foods.

Defrost your frozen food in the chill com-
partment. Thereby, you can cool the chill
compartment by using frozen food and
save energy.

Storing unripe tropical fruits (mango,
melon varieties, papaya, banana, pine-
apple) in the refrigerator may speed up
the ripening process. This is not recom-
mended because it will cause shorter
storage time.

You should store onions, garlics, gingers
and other root vegetables in dark and
cold room conditions, not in the refriger-
ator.

If you notice that a food has spoiled in
the refrigerator, throw away that food and
clean the accessories which have come
into contact with it.

In order to cool the meals like soups and
stews, which are cooked in the large
pots, quickly, you can put them in the re-
frigerator by separating them into their
own shallow containers.
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Place unpackaged food away from eggs.
Keep the fruits and vegetables separately
and store each variety together (for ex-
ample; apples with apples, carrots with
carrots).

Take green vegetables out of the plastic
bag and place them in the refrigerator
after wrapping them in a paper towel or
drying cloth. If you wash this type of food
before placing them in the refrigerator, re-
member to dry them.

You can both create a damp environment
and provide an air flow by keeping fruits
and vegetables, which are prone to dry-
ing, in the perforated or unsealed plastic
bags.

Except the cases where extreme circum-
stances are available in the environment,
if your product (on the recommended set
values table) is set to the specified set
values, the food keep their freshness for
a longer time both in the chill compart-
ment and freezer compartment.

Do not store cold-sensitive vegetables
such as green-leaves vegetables, toma-
toes, and cucumbers in the chill compart-
ment. If you need to use the chill com-
partment drawers for storing vegetables,
make sure the control panel of your refri-
gerator is set to 5°C or warmer.



Storing Food in the Chill Compartment

Store Foods In The Different Places According To Their Properties:

Food

Location

Egg

Door Shelf

Dairy products (butter, cheese)

If available, zero degree (for breakfast food) compart-
ment/ chill compartment

Fruits, vegetables and greenery

Fruit-vegetable compartment, crisper or;

In the fresh food compartment, in the vegetable
drawer or the Everfresh+ drawer (if available),
provided that the refrigerator is set to a temperature
above 5°C

Fresh meat, poultry, fish, sausage etc. Cooked foods

If available, zero degree (for breakfast food) compart-
ment/ chill compartment

Ready to serve foods, packaged products, canned foods and
pickles

Top shelves or door shelf

Beverages, bottles, spices and snacks

Door Shelf

Storing Food In The Freezer Compartment
* You can activate Quick Freezing function
4-6 hours before freezing function and

perform a faster cooling.

+ Bring hot meals to the room temperature
before placing them in the freezer com-
partment.

+ Foods to be frozen must be divided into
portions according to a size to be con-
sumed, and frozen in separate packages.

* Itis recommended to pack the foods be-
fore placing them in the freezer.

+ In order to prevent expiration of storage
time, write the freezing date, time and
name of the product on the package ac-
cording to the storage times of different
foods.

« Consume the foods you have defrosted
quickly. Defrosted foods cannot be
frozen again unless they are cooked. It is
not safe to consume the refrozen fresh
foods without cooking after they are de-
frosted.

+ Asyou freeze fresh foods, do not bring
them in contact with already frozen
foods. Otherwise, frozen foods will be de-
frosted.

Storing The Foods, Which Are Sold Frozen
+ When storing food, follow the time peri-
ods specified in these instructions.

In order to protect the quality of the food,
keep the time interval between purchas-
ing transaction and storing as short as
possible.

Buy frozen food which are stored at —18
°C or lower temperatures.

Avoid buying foods whose packages are
covered with ice etc. This means that the
product could be partially defrosted and
refrozen. Temperature impacts the qual-
ity of the food.

Store food for manufacturer's recom-
mended time. Remove only the food as
much as you need from the freezer.
Except the cases where extreme circum-
stances are available in the environment,
if your product (on the recommended set
values table) is set to the specified set
values, the food keep their freshness for
a longer time both in the fresh product
compartment and freezer compartment.
If fresh food compartment is setto a
lower temperature, fresh fruits and veget-
ables may be partially frozen.

The two-star compartments are suitable
for pre-frozen food. Ice cream and ice
cubes can be stored.

Freeze food only in 4-star compartment.
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Longest stor-

Meat and Fish Preparation agetime
(month)
Steak By cutting them 2 cm thick and placing foil between 68
them or wrapping tightly with stretch
Roast By packing the pieces of meat in a refrigerator bag or 68
wrapping them tightly with stretch
Cubes In small pieces 6-8
Veal - - - PSR
Schnitzel, chops By pla_cmg foil between cut slices or wrapping individu 68
ally with stretch
By placing foil between meat pieces or wrapping indi- )
Chops vidually with stretch 48
Roast By packing the pieces of meat in a refrigerator bag or 28
wrapping them tightly with stretch
Mutton Cubes By packing the shredded meats in a refrigerator bag or 28
wrapping them tightly with stretch
By packing the pieces of meat in a refrigerator bag or g
Roast wrapping them tightly with stretch 812
Steak By cutting them 2 cm thick and placing foil between 8-12
them or wrapping tightly with stretch
Vieat Beef Cubes In small pieces 8-12
ea
Products Boiled meat By packaging in small pieces in a refrigerator bag 8-12
Mince Without seasoning, in flat bags 1-3
Offal (piece) In pieces 1-3
Fermepted sausage- It should be packaged even if it has casing. 1-3
Salami
Ham By placing foil between cut slices 2-3
Chicken and Turkey By wrapping in foil 4-6
Goose By wrapping in foil (portions should not exceed 2.5 kg) 4-6
Poultry and Duck By wrapping in foil (portions should not exceed 2.5 kg) 4-6
hunting an- . By wrapping in foil (portions should not exceed 2.5 kg, :
imals Deer, Rabbit, Roe Deer and their bones should be separated) 68
Freshwater fish (Trout, 2
Carp, Crane, Catfish)
Lean fish (Sea bass, Tur- 16
bot, Sole) ) o ) )
Fish and sea- T - After thoroughly cleaning the inside and scales, it
food Fatty fish (Bonito, Mack- should be washed and dried, and the tail and head parts
erel, Bluefish, Red Mullet, |should be cut when necessary. 24
Anchovy)
Shellfish Cleaned and in bags 4-6
Caviar In its packaging, in an aluminium or plastic container 2-3

"The storage times specified in the table
are based on the storage temperature of

-18°C."
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Longest
Fruits and Vegetables Preparation ;torage
time
(month)
String bean and Pole bean Eiye:xck boiling for 3 minutes after washing and cutting into small 1013
Green pea By shock boiling for 2 minutes after shelling and washing 10-12
Cabbage By shock boiling for 1-2 minute(s) after cleaning 6-8
Carrot By shock boiling for 3-4 minutes after cleaning and cutting into 12
slices
Pepper By boiling fqr 2-3 minutes after cutting the stem, dividing into two 8-10
and separating the seeds
Spinach By shock boiling for 2 minutes after washing and cleaning 6-9
Leek By shock boiling for 5 minutes after chopping 6-8
Cauliflower B){ shock boiling in a'little lemon Yvaterfor 3-5 minutes after separ- 1012
ating the leaves, cutting the core into pieces
Eggplant By shock boiling for 4 minutes after washing and cutting into 2cm 10-12
pieces
Squash By shqck boiling for 2-3 minutes after washing and cutting into 8-10
2cm pieces
Mushroom By lightly sauteing in oil and squeezing lemon on it 2-3
Corn By cleaning and packing in cob or granular 12
Apple and Pear By shock boiling for 2-3 minutes after peeling and slicing 8-10
Apricot and Peach Divide in half and extract the seeds 4-6
Strawberry and Raspberry By washing and shelling 8-12
Baked fruit By adding 10% sugar in the container 12
Plum, Cherry, Sour Cherry By washing and shelling the stalks 8-12
"The storage times specified in the table
are based on the storage temperature of
-18°C. "
Dairy Products Preparation Longest Storage Time Storage Conditions
(Month)
It can be left in its original pack-
. . . aging for short term storage. For
Cheese (except feta By pIacmg f?" thereb 6-8 long-term storage it should also
cheese) etween, in slices X L
be wrapped in aluminium or
plastic foil.
Butter, margarine In its own packaging 6 In its own packaging or in plastic
containers
"The storage times specified in the table “The amount of fresh food that can be
are based on the storage temperature of frozen for a certain period of time is spe-
-18°C." cified on the type label.
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Freezer Compartment

Setting Setting

Cooler Compartment

Remarks

-20°C 4°C

This is the default, recommended set-
ting. This setting is recommended if
ambient temperature is below 30°C.

22 or 24 °C 4°C

These settings are recommended for
ambient temperatures exceeding
30°C.

Quick Freeze 4°C

Use when you want to freeze your
food in a short time. When the pro-
cess ends, the product’s settings will
return to previous position.

-18°C or colder 2°C

Use these settings if you believe the
cooler compartment is not cold
enough due to ambient temperature
or frequently opening the door.

Freezer Details

As per the IEC 62552 standards, the freezer
must have the capacity to freeze 4,5 kg of
food items at -18°C or lower temperatures
at 25°C room temperature in 24 hours for
each 100 litres of freezer compartment
volume.

Food products can only be preserved for
extended periods at or below temperature
of -18 °C.

You can keep the foods fresh for months
(in freezer at or below temperatures of -18
°C).

The food products to be frozen must not
contact the already-frozen food inside to
avoid partial defrosting.

Boil the vegetables and filter the water to
extend the frozen storage time. Place the
food in air-tight packages after filtering and
place in the freezer. Bananas, tomatoes,
lettuce, celery, boiled eggs, potatoes and
similar food items should not be frozen. In
case these foods are frozen, only nutri-
tional values and eating qualities will be
negatively affected. A rotting that would
threaten human health is not in question.
Placing The Food

Freezer compartment shelves:Different
frozen foods like meat, fish, ice cream, ve-
getables etc.

Cooler compartment shelves:Food items
inside pots, capped plate and capped cases,
eggs (in closed case).

Cooler compartment door shelves:Small
and packaged food or beverages
Crisper:Vegetables and fruits.

Fresh food compartment:Delicatessen
(breakfast food, meat products to be con-
sumed in short time).

5.3 Humidity Controlled Crisper
With the humidity controlled crisper, you
can store vegetables and fruits for a longer
period at an environment with ideal humid-
ity conditions.

With the humidity setting system with 3 op-
tions in front of your crisper, you may con-
trol the humidity inside the compartment as
per the food you store. We recommend you
to store your food by selecting vegetable
option when you store vegetables only, fruit
option when you store fruit only and mixed
option when you store mixed food.

We recommend that the vegetables and
fruits shall not be stored in bags to improve
the storage period of the food and to better
benefit from the humidity control system.
Leaving them in plastic bags causes veget-
ables to rot in a short time. We recommend
that cucumbers and broccolis, in particular,
are not stored in closed bags. In situations
where contact with other vegetables is not
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preferred, use packaging materials such as
paper that has a certain level of porosity in
terms of hygiene.

When placing the vegetables, place heavy
and hard vegetables at the bottom and light
and soft ones on the top, taking into ac-
count the specific weights of vegetables.
Do not put fruits that have a high ethylene
gas production such as pear, apricot, peach
and particularly apple in the same crisper
with other vegetables and fruits. The ethyl-
ene gas coming out of these fruits might
cause other vegetables and fruits to mature
faster and rot in a shorter period of time.

5.4 Dairy Products Cold Storage
Area
Cold Storage Drawer
The Cold Storage Drawer can reach lower
temperatures in the cooler compartment.
Use this drawer for delicatessen products
(salami, sausage, etc.) and dairy products
that require colder storage conditions, or
for meat, chicken or fish to be consumed
quickly. It is not suitable to store fruits and
vegetables in this drawer.

5.5 Door Open Alert

The door open alert system of your refriger-
ator may differ depending on the model.

Version 1;

If the door of the product remains open for
a certain time (between 60 s and 120 s), an
audio warning signal sounds; depending on
the product model, a visual warning signal
(light flash) can also be displayed. If you
close the door of the device or press a but-
ton on the screen of the device, if any, the
warning sound will stop.

Version 2;

If the door of the device remains open for a
certain period of time (between 60 s and
120 s), the door open alert is sounded. The
door open alert is sounded gradually. First,

an audible warning starts to sound. After 4
minutes, if the door is still not closed, a
visual warning (lighting flash) is activated.
The door open alert will be delayed for a
certain period of time (between 60 s and
120 s) when any key on the product screen,
if any, is pressed. Then the process will
start again. When the device door is closed,
the door open alert will be cancelled.

5.6 The ice storage area

Ice Container

Ice bucket allows you take ice easily from

the refrigerator.

Using the ice bucket

1. Take the ice bucket out of the freezer
compartment.

2. Fill the ice bucket with water.

3. Place the ice bucket into the freezer
compartment. The ice will be ready
after approximately two hours.

4. Take the ice bucket from the freezer
compartment and bend in slightly over
the holder that you are going to serve.
Ice will easily pour into the serving
holder.

5.7 Egg holder

You can place the egg holder on the door or

body shelf you wish.

If the egg holder is to be placed on the body

shelf, we recommend you to choose colder

lower shelves.

+ Never place the egg holder on the freezer
compartment.
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6 Maintenance and Cleaning

Read the “Safety Instructions” first!

+ Unplug your appliance before cleaning it.

+ The dust on the ventilation grille on the
back of the product should be removed
(without opening the lid) at least once a
year. Cleaning should be done with a dry
cloth.

For products that include a water dis-

penser/ice machine.

« If the water in the tank has been left
standing for 2-3 weeks, it should be
changed.

+ The water tank and water dispenser parts

should not be washed in a dishwasher.
+ Dissolve one teaspoon of baking soda in
half a liter of water. Wet a cloth with this

solution and wring it out thoroughly. Wipe

the inside of your appliance with this
cloth and then dry it completely.

+ Ensure that water does not enter the
lamp housing, LED light lens, ventilation
holes, and other electrical parts. Risk of
electric shock and short circuit!

+ Do not open or perform cleaning, main-
tenance, or repair work on electrical com-
ponents (control board cover, com-
pressor rear cover (if applicable) without
authorization. If your product does not
have a cover on the compressor area, ab-
solutely do not touch this area or use any
tools to come into contact with it. Risk of
electric shock and injury!

+ Clean the door with a damp cloth. Re-
move all contents from your product, in-
cluding the door and body shelves. Lift
the door shelves upwards to remove
them. After cleaning and drying, slide the
shelves back into place from top to bot-
tom.

+ Never use chlorine-containing water or
cleaning agents for cleaning the exterior
surface of the product or chrome-plated
parts. Chlorine causes rust on these
types of metal surfaces.
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For any reason, do not put your hands,
feet, or any metal objects under or
between the product. Pinch or any sharp
edges could cause personal injury.

To prevent the prints on the plastic part
from peeling off or deforming, do not use
sharp, abrasive tools, soap, household
cleaning products, detergents, gasoline,
polish, etc. For cleaning, use a soft cloth
with lukewarm water and dry.

For products without No Frost;

.

Water droplets and up to a finger's thick-
ness of frost will form on the back wall of
the cooler compartment. Do not clean it,
and absolutely do not apply oil or similar
substances.

Use only a slightly damp microfiber cloth
for cleaning the exterior surface of the
product. Sponges and other types of
cleaning cloths may cause scratches.
To clean the interior surfaces of the
product, wash all removable parts with a
mild solution of soap, water, and baking
soda. Rinse thoroughly and dry com-
pletely. Prevent water from getting into
the lights and control panel.

Be careful not to let water get into the
lamp housing and other electrical parts.
Clean the door with a damp cloth. Re-
move all contents to take out the door
and body shelves. Lift the door shelves
upwards to remove them. After cleaning
and drying, slide them back in place from
top to bottom.

Never use chlorine-containing water or
cleaning agents for cleaning the exterior
surface of the product or chrome-plated
parts. Chlorine causes rust on these
types of metal surfaces.

To prevent the prints on the plastic part
from peeling off or deforming, do not use
sharp, abrasive tools, soap, household
cleaning products, detergents, gasoline,
polish, etc. For cleaning, use a soft cloth
with lukewarm water and dry.



In products without No Frost technology;
water droplets and up to a finger's thick-
ness of frost will form on the back wall of

crofiber cloth dampened with water and
use a dry polishing pad. Always follow the
grain of the stainless steel.

the cooling compartment. Do not clean it,
and absolutely do not apply oil or similar
substances.

+ Use only a slightly damp microfiber cloth
for cleaning the exterior surface of the
product. Sponges and other types of
cleaning cloths may cause scratches.

+ To clean the interior surfaces of the
product, wash all removable parts with a
mild solution of soap, water, and baking
soda. Rinse thoroughly and dry com-
pletely. Prevent water from getting into
the lights and control panel.

+ Do not use vinegar, rubbing alcohol, or
other alcohol-based cleaners on any in-
terior surfaces.

Stainless Steel Exterior Surfaces

Use a non-abrasive stainless steel cleaner
and apply it with a lint-free, soft cloth. To
polish, gently wipe the surface with a mi-

7 Troubleshooting

Preventing Bad Odors

No substances that could cause odor are
used in the production of your product.
However, odors may arise due to improper
food storage and failure to properly clean
the product's interior surface.

To prevent this problem, clean with bak-
ing soda water every 15 days.

Store food in sealed containers, as mi-
croorganisms released from open food
can cause bad odors.

Never store expired or spoiled food in
your product.

Protection of Plastic Surfaces

If oil spills on plastic surfaces, clean them
immediately with warm water, as the oil
can damage the surface.

Read the “Safety Instructions” first!

Check this list before contacting the ser-

vice. Doing so will save you time and

money. This list includes frequent com-
plaints that are not related to faulty work-
manship or materials. Certain features
mentioned herein may not apply to your
product.

If the problem persists after following the

instructions in this section, contact your

vendor or an Authorized Service. Do not try
to repair the product.

The refrigerator is not working.

« The power plug is not fully settled. >>>
Plug it in to settle completely into the
socket.

+ The fuse connected to the socket power-

ing the product or the main fuse is blown.

>>> Check the fuse.
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Condensation on the side wall of the
cooler compartment (MULTI ZONE,
COOL CONTROL and FLEXI ZONE).

The door is opened too frequently. >>>
Take care not to open the product's door
too frequently.

The environment is too humid. >>> Do
not install the product in humid environ-
ments.

Foods containing liquids are kept in un-
sealed holders. >>> Keep the foods con-
taining liquids in sealed holders.

The product's door is left open. >>> Do
not keep the product's door open for long
periods.

The thermostat is set to a very cool tem-
perature. >>> Set the thermostat to an ap-
propriate temperature.

Compressor is not working.

In case of sudden power failure or pulling
the power plug off and putting back on,
the gas pressure in the product's cooling
system is not balanced, which triggers
the compressor thermic safeguard. The



product will restart after approximately 6
minutes. If the product does not restart
after this period, contact the service.
Defrosting is active. >>> This is normal
for a fully-automatic defrosting product.
The defrosting is carried out periodically.
The product is not plugged in. >>> Make
sure the power cord is plugged in.

The temperature setting is incorrect. >>>
Select the appropriate temperature set-
ting.

The power is out. >>> The product will
continue to operate normally once the
power is restored.

The refrigerator's operating noise is in-
creasing while in use.

The product's operating performance
may vary depending on the ambient tem-
perature variations. This is normal and
not a malfunction.

The refrigerator runs too often or for too
long.

The new product may be larger than the
previous one. Larger products will run for
longer periods.

The room temperature may be high. >>>
The product will normally run for long
periods in higher room temperature.

The product may have been recently
plugged in or a new food item is placed
inside. >>> The product will take longer to
reach the set temperature when recently
plugged in or a new food item is placed
inside. This is normal.

Large quantities of hot food may have
been recently placed into the product.
>>> Do not place hot food into the
product.

The doors were opened frequently or
kept open for long periods. >>> The warm
air moving inside will cause the product
to run longer. Do not open the doors too
frequently.

The freezer or cooler door may be ajar.
>>> Check that the doors are fully closed.

+ The product may be set to a temperature
that is too low. >>> Set the temperature
to a higher degree and wait for the
product to reach the adjusted temperat-
ure.

+ The cooler or freezer door washer may
be dirty, worn out, broken or not properly
settled. >>> Clean or replace the gasket.
Damaged / torn door washer will cause
the product to run for longer periods to
preserve the current temperature.

The freezer temperature is very low, but

the cooler temperature is adequate.

+ The freezer compartment temperature is
set to a very low degree. >>> Set the
freezer compartment temperature to a
higher degree and check again.

The cooler temperature is very low, but

the freezer temperature is adequate.

+ The cooler compartment temperature is
set to a very low degree. >>> Set the
cooler compartment temperature to a
higher degree and check again.

The food items kept in cooler compart-

ment drawers are frozen.

+ The cooler compartment temperature is
set to a very low degree. >>> Set the
cooler compartment temperature to a
higher degree and check again.

The temperature in the cooler or the

freezer is too high.

+ The cooler compartment temperature is
set to a very high degree. >>> Temperat-
ure setting of the cooler compartment
has an effect on the temperature in the
freezer compartment. Wait until the tem-
perature of relevant parts reach the suffi-
cient level by changing the temperature
of cooler or freezer compartments.

+ The doors were opened frequently or
kept open for long periods. >>> Do not
open the doors too frequently.

+ The door may be ajar. >>> Fully close the
door.

+ The product may have been recently
plugged in or a new food item is placed
inside. >>> This is normal. The product
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will take longer to reach the set temperat-
ure when recently plugged in or a new
food item is placed inside.

+ Large quantities of hot food may have
been recently placed into the product.
>>> Do not place hot food into the
product.

Shaking or noise.

+ The surface is not flat or durable >>> If
the product is shaking when moved
slowly, adjust the stands to balance the
product. Also make sure the ground is
sufficiently durable to bear the product.

+ Any items placed on the product may
cause noise. >>> Remove any items
placed on the product.

+ The product is making noise of liquid
flowing, spraying etc.

+ The product's operating principles in-
volve liquid and gas flows. >>> This is
normal and not a malfunction.

There is sound of wind blowing coming

from the product.

+ The product uses a fan for the cooling
process. This is normal and not a mal-
function.

There is condensation on the product's

internal walls.

+ Hot or humid weather will increase icing
and condensation. This is normal and not
a malfunction.

+ The doors were opened frequently or
kept open for long periods. >>> Do not
open the doors too frequently; if open,
close the door.

+ The door may be ajar. >>> Fully close the
door.

There is condensation on the product's

exterior or between the doors.

« The ambient weather may be humid, this
is quite normal in humid weather. >>>
The condensation will dissipate when the
humidity is reduced.

The interior smells bad.

+ The product is not cleaned regularly. >>>

Clean the interior regularly using sponge,

warm water and carbonated water.

Certain holders and packaging materials

may cause odour. >>> Use holders and

packaging materials without free of
odour.

+ The foods were placed in unsealed hold-
ers. >>> Keep the foods in sealed hold-
ers. Micro-organisms may spread out of
unsealed food items and cause bad
odour.

+ Remove any expired or spoilt foods from
the product.

The door is not closing.

+ Food packages may be blocking the
door. >>> Relocate any items blocking
the doors.

+ The product is not standing in full upright
position on the ground. >>> Adjust the
stands to balance the product.

+ The surface is not flat or durable >>>
Make sure the surface is flat and suffi-
ciently durable to bear the product.

The crisper is jammed.

+ The food items may be in contact with
the upper section of the drawer. >>> Re-
organize the food items in the drawer.

Temperature on the product surface.

+ High temperature may be observed
between two doors, on the side panels
and on the rear grill area while your
product is operated. This is normal and it
does not require servicing.

Fan continues to operate when the door

is opened.

+ Fan may continue to operate when the
freezer door is open.

If the problem persists after following the

instructions in this section, contact your

vendor or an Authorized Service. Do not try

to repair the product. This is normal.
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DISCLAIMER

Some (simple) failures can be adequately
handled by the end-user without any safety
issue or unsafe use arising, provided that
they are carried out within the limits and in
accordance with the following instructions
(see the “Self-Repair” section).

Therefore, unless otherwise authorized in
the “Self-Repair” section below, repairs
shall be addressed to registered profes-
sional repairers in order to avoid safety is-
sues. A registered Professional repairer is a
professional repairer that has been granted
access to the instructions and spare parts
list of this product by the manufacturer ac-
cording to the methods described in legis-
lative acts pursuant to Directive 2009/125/
EC.

However, only the service agent (i.e.au-
thorized professional repairers) that you
can reach through the phone number given
in the user manual/warranty card or
through your authorized dealer may
provide service under the guarantee terms.
Therefore, please be advised that repairs
by professional repairers (who are not au-
thorized by) Whirlpool shall void the guar-
antee.

Self-Repair

Self-repair can be done by the end-user
with regard exclusively to the following
spare parts:door handles,door hinges, trays,
baskets and door gaskets (an updated list
is also available https://parts-selfser-
vice.europeanappliances.com as of 1st
March 2021).

Moreover, to ensure product safety and to
prevent risk of serious injury, the mentioned
self-repair shall be done following the in-
structions in the user manual for selfrepair
or which are available in https://parts-self-
service.europeanappliances.com . For your
safety, unplug the product before attempt-
ing any self-repair.

Repair and repair attempts by end-users for
parts not included in such list and/or not
following the instructions in the user manu-
als for self-repair or which are available in

https://parts-selfservice.europeanappli-
ances.com, might give raise to safety is-
sues not attributable to Whirlpool, and will
void the warranty of the product.

Therefore, it is highly recommended that
end-users refrain from the attempt to carry
out repairs falling outside the mentioned
list of spare parts, contacting in such cases
authorized professional repairers or re-
gistered professional repairers. On the con-
trary, such attempts by end-users may
cause safety issues and damage the
product and subsequently cause fire, flood,
electrocution and serious personal injury to
occur.

By way of example, but not limited to,the
following repairs must be addressed to au-
thorized professional repairers or re-
gistered professional repairers:compressor,
cooling circuit, main board,inverter board,
display board, etc.

The manufacturer/seller cannot be held li-
able in any case where end-users do not
comply with the above.

The spare part availability of the refriger-
ator that you purchased is 10 years.During
this period, original spare parts will be avail-
able to operate the refrigerator properly
The minimum duration of guarantee of the
refrigerator that you purchased is 24
months.

This product is equipped with a lighting
source of the "G" energy class.

The lighting source in this product shall
only be replaced by Professional repairer.
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Lees eerst deze handleiding!

Beste klant,

Hartelijk dank voor uw keuze van dit product.

Registreer uw producten op www.register10.eu

Wij willen dat u kunt genieten van een optimale efficiéntie van dit hoogwaardige product
dat is vervaardigd met de nieuwste technologische snufjes. Lees hiervoor deze handleiding
en alle andere documentatie zorgvuldig voor u het product in gebruik neemt.

U moet alle informatie en waarschuwingen omvat in deze handleiding naleven. Zo be-
schermt u zichzelf en uw product tegen eventuele gevaren. Bewaar de handleiding. U moet
deze handleiding meegeven met het product als u het aan iemand anders doorgeeft.

De volgende symbolen worden gebruikt in de handleiding en op het product:

[OFEHO]
- E N EHG * % De informatie over het model zoals opgeslagen in de productdata-

bank is beschikbaar op de volgende website waar u kunt zoeken op
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*) | de ID van het model (*) die vermeld staat op het typeplaatje.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

Lees de handleiding.

docs.whirlpool.eu/docs
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1 Milieurichtlijnen

1.1 Verwijdering van het verpak-
kingmateriaal

Het verpakkingsmateriaal is recyclebaar en
is gemarkeerd met het recycling symbool

@)

De verschillende onderdelen van de verpak-
king moet dus op verantwoorde wijze wor-
den verwijderd, volledig conform met de lo-
kale regelgeving met betrekking tot afval-
verwijdering.

ALZ Technische informatie over Bluetooth + Wi-Fi

Frequentieband:

2,4 GHz (Wi-Fi- of bluetooth-functie)

Max. Overdragend vermogen:

&It; 100mW (Wi-fi of bluetooth functie)

Softwaregegevens:

Quartz_WiFi.XXX

VEREENVOUDIGDE EU-CONFORMI-
TEITSVERKLARING:

Hierbij verklaart Beko Europe
Management S.R.L.de dat de ra-
dioapparatuur voldoet aan Richt-
lijn 2014/53/EU.

De volledige tekst van de EU-
conformiteitsverklaring is be-
schikbaar op het volgende inter-
netadres:https://docs.emeaap-
pliance-docs.eu

Dit product verzamelt en ver-
zendt gebruiksgegevens wan-
neer het is verbonden met inter-

net (bijv. temperatuurinstellin-
gen, gebruiksduur, foutcode-
setc.). In overeenstemming met
de EU-gegevenswet (Verorde-
ning EU 2023/2854) hebt u recht
op toegang tot en beheer van
deze gegevens.

Ga voor meer informatie over
welke gegevens worden verza-
meld, hoe deze worden gebruikt
en hoe u er toegang toe kunt krij-
gen naariwww.homewhiz.com/eu-data-act-

policy
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2 Uw koelkast

13 4 =

11 4 L L [H
104 ] H 2"

94— —

8 +— L —» 3"

6* <

1O
(1010

5 4

4
1 * Verstelbaar deurvak 2 *Eierplank
3 *Flessenplank 4 Voetjes
5 Vriesvak 6 *|Jscontainer
7 Groentelade 8 Chillopslaglade
9 *Flessenplank 10 Ventilator
11 Verstelbare deurvakken 12 Lamp
13 Bedieningspaneel
*Optioneel: De afbeeldingen in deze ge- uw product. Als de betrokken vakken niet
bruikshandleiding zijn schematisch en aanwezig zijn in uw product verwijst de in-
stemmen mogelijk niet exact overeen met formatie naar andere modellen.

3 Installatie

Lees eerst het hoofdstuk “Veiligheidsin-
structies”!
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3.1 Correcte locatie voor de instal-
latie

Neem contact op met de geautoriseerde

service voor de installatie van het product.

Om de installatie van het product voor te

bereiden, verwijzen wij u naar de informatie

in de handleiding. Zorg ervoor dat de elek-

trische en watervoorzieningen correct zijn

uitgevoerd. Zo niet moet u een elektricien

en loodgieter aanspreken om de voorzienin-

gen correct uit te voeren.

+ Plaats het apparaat op een vlakke onder-
grond om trillingen te vermijden

+ Plaats het product minimum 30 cm ver-
wijderd van de radiator, het fornuis en ge-
lijkaardige warmtebronnen en minimum
5 cm van elektrische ovens.

+ Als u twee koelers naast elkaar plaatst,
moet u minimum 4 cm afstand laten tus-
sen beide toestellen.

4 Voorbereiding

+ Stel het product niet bloot aan direct zon-
licht en bewaar het in een droge plaats.

+ Controleer of het tussenruimte beveili-
gingsonderdeel met de muur achteraan
aanwezig is (indien geleverd met het pro-
duct).

3.2 Waarschuwing voor heet opper-
viak

De zijwanden van uw product zijn uitgerust
met koelmiddelleidingen om het koelsys-
teem te verbeteren. Vloeistof onder hoge
druk kan door deze oppervlakken stromen
en hete oppervlakten veroorzaken op de zij-
wanden. Dit is normaal en vereist geen in-
terventie van het onderhoudspersoneel.

Lees eerst het hoofdstuk “Veiligheidsin-
structies”!

4.1 Wat u kunt doen om energie te
besparen

« Wanneer u etenswaren in de koelkast
plaatst, moet u voldoende ruimte laten
om een goede luchtcirculatie mogelijk te
maken in de koelkast.

+ Aangezien warme en vochtige lucht niet
rechtstreeks zullen doordringen in uw
product als de deuren niet worden geo-
pend zal uw product optimaal werken in
omstandigheden die voldoen om uw
etenswaren te beschermen. Onder deze
omstandigheden werken functies en on-
derdelen zoals de compressor, ventilator,
het verwarmingselement, ontdooien, ver-
lichten, weergave, etc. in overeenstem-
ming met de behoeften om zo weinig mo-
gelijk energie te verbruiken.

+ Als er meerdere opties zijn, moeten de
glazen platen zodanig worden geplaatst
dat ze de luchtuitlaten op de achterwand
niet zijn geblokkeerd. De luchtuitlaten
moeten bij voorkeur onder de glazen pla-

ten blijven. Deze combinatie kan bijdra-
gen tot de luchtcirculatie en energie-effi-
ciéntie.

+ Het is ten zeerste aangeraden de onder-
ste lade te gebruiken om etenswaren te
bewaren.

+ Voor optimale prestaties kan Snel invrie-
zen worden gebruikt (indien beschik-
baar), 24 uur voor het plaatsen van vers
voedsel in de vriezer.

+ In de meeste gevallen is 24 uur voldoen-
de voor de Snel invriezen-functie nadat
vers voedsel in de vriezer is geplaatst. Na
enige tijd wordt de Snel invriezen-functie
automatisch gedeactiveerd.

+ Bij het invriezen van een kleine hoeveel-

heid voedsel kan de Snel invriezen-func-

tie na enige tijd worden gedeactiveerd
om energiebesparing te garanderen.

Afhankelijk van de kenmerken van het

product; ingevroren etenswaren ontdooi-

en in het koelvak resulteert in energiebe-
sparing en bewaart de kwaliteit van de
etenswaren.
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« Om een maximale hoeveelheid etenswa-
ren op te slaan in het koelvak van uw
koelkast kunt u de bovenste laden verwij-
deren en de etenswaren op het rooster/
glazen rek plaatsen.

+ Plaats de etenswaren zoals hieronder
aangegeven, waarbij u afstand houdt van
de temperatuursensor van het koelvak.
Als ze in contact komen met de sensor
kan het energieverbruik van het apparaat
stijgen.

\_\/
L

+ Bewaar voedsel in het koel- of chillvak
volgens de juiste opslagcondities om
energie te besparen.

+ Pakketten met etenswaren mogen niet in
direct contact staan met de temperatuur-
sensor in het vriesvak.

4.2 Eerste gebruik

Voor u uw product in gebruik neemt, moet u
ervoor zorgen dat u de nodige voorbereidin-
gen treft in overeenstemming met de in-
structies vermeld in de “Veiligheidsinstruc-
ties” en “Installatie” secties.

+ Wacht minimaal 2 uur voordat u het pro-
duct bedient, om de volledige efficiéntie
van koeling te garanderen.

+ Schakel het product in zonder etenswa-
ren en laat het werken gedurende 6 uur.
De deur van het product moet gesloten
blijven.

+ De temperatuurwijzigingen die worden
veroorzaakt door het openen en sluiten
van de deur tijdens het gebruik van het
product zullen in normale omstandighe-
den resulteren in de vorming van conden-
satie op de deur/laden en het glas dat in
het product wordt geplaatst.

+ Een geluidssignaal weerklinkt wanneer
de compressor wordt ingeschakeld. Het
is normaal dat het product lawaai maakt,
zelfs als de compressor is ingeschakeld,
aangezien vloeistof en gas kan worden
samengedrukt in het koelsysteem.

+ Het is normaal dat de voorzijden van het
product warm zijn. Deze zones zijn ont-

worpen om op te warmen en condensatie

te

+ In sommige modellen schakelt het indi-
catorpaneel automatisch uit 1 minuten
nadat de deur sluit. Ze wordt opnieuw in-
geschakeld wanneer de deur geopend
wordt of een toets ingedrukt wordt.

4.3 Klimaatklasse en definities

Raadpleeg de klimaatklasse op het type-
plaatje van uw apparaat. Eén van de onder-
staande situaties is van toepassing op uw
apparaat naargelang de klimaatklasse.”

+ SN: Lange termijn gematigd klimaat: Dit
koelapparaat is ontworpen voor gebruik
bij een omgevingstemperatuur tussen 10
°Cen 32 °C.

+ N: Gematigd klimaat: Dit koelapparaat is
ontworpen voor gebruik bij een omge-
vingstemperatuur tussen 16°C en 32 °C.

+ ST: Subtropisch klimaat: Dit koelapparaat

is ontworpen voor gebruik bij een omge-
vingstemperatuur tussen 16°C en 38°C.
+ Tel.: Tropisch klimaat: Dit koelapparaat
is ontworpen voor gebruik bij een omge-
vingstemperatuur tussen 16°C en 43°C.
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5 Het gebruik van uw apparaat

5.1 Bedieningspaneel van het product

O- & <d | od-H

% @ ®E = 6@ >ﬂ3m 3@ @3:.1

1 2 3

1. Product Uit-knop @

Als deze knop gedurende 3 seconden wordt
ingedrukt, schakelt het apparaat over op de
Uit-modus. In deze modus koelt de koelkast
niet af. Als de knop

opnieuw 3 seconden wordt ingedrukt, her-
vat de koelkast de normale werking.

2. Snel-invriezen *’3

Als de Snel-invriezen toets wordt ingedrukt,
licht het Snel-invriezen pictogram op en
wordt de Snel-invriezen functie ingescha-
keld. De temperatuur van het vriesvak is in-
gesteld op -27 °C. Druk opnieuw op deze
toets om de functie te annuleren. De snel
invriezen functie wordt automatisch
uitgeschakeld na een tijdje. Als u een grote
hoeveelheid verse etenswaren moet
invriezen, drukt u op de Snel-invriezen toets
voor u etenswaren in het vriesvak plaatst.

3. Knop Temperatuurinstellings . EI
vriesvak ¢
De temperatuur is ingesteld voor het vries-

vak. Als u de toets indrukt, kan de tempera-
tuur van het vriesvak worden ingesteld op
-18,-19,-20,-21,-22,-23 en -24 °C.

5 6 7 8

4. Foutstatus indicator

Deze indicator schakelt in de uw koelkast
onvoldoende koelt of in het geval van een
sensorfout. “E” verschijnt op de tempera-
tuurindicator van de diepvriezer en cijfers
zoals “1,2, 3 verschijnen op de temperatuur-
indicator van het koelvak. Deze cijfers bieden
de geautoriseerde dient informatie over de
fout. Er verschijnt een uitroepteken als u
warme etenswaren in het vriesvak hebt ge-
plaatst of als de deur langdurig open wordt
gelaten. Dit is geen fout; deze waarschuwing
verdwijnt wanneer de etenswaren afkoelen of
wanneer een toets wordt ingedrukt.

5. Koelvak temperatuurinstelling CE|
Biedt de mogelijkheid de temperatuur in te
stellen voor het koelvak. Als u de toets in-
drukt, kan de temperatuur van het koelvak
worden ingesteld op 8,7, 6,4,3,2en1°C.
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6. Vakantiefunctie ”\js'
Houd de knop 3 seconden ingedrukt om de
vakantiefunctie te activeren. De vakantie-
modus wordt ingeschakeld en het vakantie-
pictogram licht op. Alle pictogrammen op de
koelvak temperatuurindicator schakelen uit
en het koelvak koelt niet actief. Wanneer
deze functie wordt ingeschakeld, is het niet
aanbevolen voedingswaren te bevaren in het
koelvak. De andere vakken blijven afkoelen
volgens hun ingestelde temperatuur. Druk
opnieuw op de toets gedurende 3 seconden
om deze functie te annuleren.

O
7. Toetsenvergrendeling modus 3“‘
Houd de toetsvergrendeling opnieuw inge-
drukt gedurende 3 seconden. Het toetsen-
vergrendelingssymbool licht op en de toet-
envergrendelingsmodus wordt ingescha-
keld. De knoppen werken niet als de toet-
senbordvergrendeling ingeschakeld is. Houd
de toetsvergrendeling opnieuw gedurende 3
seconden ononderbroken ingedrukt. Het
toetsenvergrendelingssymbool gaat uit en
de toetsenvergrendelingsmodus wordt
uitgeschakeld.

*Optioneel: De weergegeven functies zijn
optioneel; er kunnen'verschillen zijn in de
vorm en de locatie van de functies op het
indicatorpaneel van uw apparaat.

=
8. Draadloos toets * =
Deze toets wordt gebruikt om een draadloze
verbinding te maken met uw apparaat via de
HomeWhiz mobiele app. Wanneer de toets
langdurig wordt ingedrukt (3 seconden),
begint het draadloze verbindingssymbool
langzaam te knipperen op het scherm/de
indicator (in intervallen van 0,5 seconde). De
link tussen het apparaat en het thuisnetwerk
wordt gestart. Als de draadloze verbinding tot
stand is gebracht, brandt het draadloze
verbinding pictogram ononderbroken. Na de
aanvankelijke instelling kan de verbinding
worden in/uitgeschakeld door deze knop in te
drukken. Het draadloze netwerk pictogram
knippert snel (met een interval van 0,2
seconden) tot de verbinding tot stand is
gebracht. Wanneer de verbinding actief is,
knippert het draadloze verbindingssymbool
ononderbroken. Als de verbinding niet tot
stand kan worden gebracht gedurende een
lange periode moet u uw
verbindingsinstellingen controleren en het
hoofdstuk “Probleemoplossing” raadplegen
in de handleiding. Gebruik de Home-Whiz app
voor de draadloze verbinding. De
installatiestappen worden beschreven in de
app tijdens de installatie. U krijgt toegang tot
de app door de QR-code te lezen op het
HomeWhiz label op het product. De app is
beschikbaar in de App Store of via de Play
Store voor Android apparaten. Voor meer
informatie verwijzen wij u naar https://
www.homewhiz.com/.

Temperatuurinstellingen kunnen worden in-
gesteld tussen 1-8 °C voor het koelcompar-
timent en tussen -24 en -18 °C voor het
vriescompartiment. Instelbare temperatuur-
waarden kunnen binnen deze bereiken vari-
éren, afhankelijk van de productspecificaties.

5.2 Etenswaren opslaan in uw pro-
duct

Etenswaren bewaren in de koelvakken

+ De temperatuur in de vakken stijgt aan-
zienlijk als de deur van de vakken vaak
wordt geopend en gesloten of langdurig
wordt open gehouden. Dit kan de levens-
duur van de etenswaren verminderen en
deze doen bederven.
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Om onaangename geurtjes en verande-
ringen in de smaak te voorkomen, mogen
de etenswaren niet worden opgeslagen in
afgesloten containers.

Om een beter en homogeen koelresutaat
te bereiken, plaatst u de etenswaren zo-
danig dat koude lucht door de etenswa-
ren kan circuleren.

Zorg voor voldoende luchtcirculatie door
ruimte te laten tussen de etenswaren en
de interne wanden. Als u de etenswaren
tegen de achterwand plaatst, kunnen de-
ze bevriezen.

Laat bereide maaltijden afkoelen tot ka-
mertemperatuur voor u ze in de koelkast
plaatst. Daarna kunt u de lauwe maaltijd
op de onderste laden van uw koelkast
plaatsen. Bewaar warm voedsel uit de
buurt van bederfelijk voedsel.

Let er vooral op om voedsel dat bevroren
wordt verkocht niet te mengen met vers
voedsel.

Ontdooi diepvriesproducten in het chill-
vak. Daardoor kunt u het chillvak koelen
door diepvriesproducten te gebruiken en
energie te besparen.

Onrijp tropisch fruit (mango, meloenvarié-
teiten, papaya, bananen, ananas) bewa-
ren in de koelkast kan het rijpingsproces
versnellen. Dit is niet aanbevolen omdat
het de bewaartijd kan verkorten.

Uien, look, gember en andere wortel-
groenten moeten worden bewaard in
donkere en koele kamercondities, niet in
de koelkast.

Als u opmerkt dat bepaalde etenswaren
zijn bedorven in de koelkast moet u deze
weggooien en de accessoires reinigen
die in contact zijn gekomen met die
etenswaren.

Om maaltijden zoals soep en stoofpotjes,
die in grote potten worden bereid, snel af
te koelen, kunt u ze in de koelkast plaat-
sen door ze te verdelen in hun eigen on-
diepe accessoires.
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Bewaar onverpakt voedsel uit de buurt
van eieren.

Houd fruit en groenten van elkaar ge-
scheiden en bewaar elke variéteit samen
(bijvoorbeeld: appelen met appelen, wor-
tels met wortels).

Verwijder groene groenten uit de plastic
zak en plaats ze in de koelkast nadat u ze
in papier of een theedoek hebt gewikkeld.
Als u dergelijke etenswaren wilt wassen
voor u ze in de koelkast plaatst, moet u
ze eerst drogen.

U kunt een vochtige omgeving creéren en
lucht doen circuleren door fruit en groen-
ten, die gemakkelijk uitdrogen, in door-
boorde of niet afgesloten plastic zakken
te bewaren.

Met uitzondering van extreme omstan-
digheden in de omgeving, als uw product
(op de aanbevolen ingestelde waardeta-
bel) is ingesteld op de specifiek ingestel-
de waarden zullen de etenswaren langer
vers blijven in het chillvak en het vriesvak.
Bewaar geen koudgevoelige groenten zo-
als groene bladgroenten, tomaten en
komkommers in het chillvak. Als u de la-
des van het chillvak moet gebruiken voor
het opslaan van groenten, zorg er dan
voor dat het bedieningspaneel van uw
koelkast is ingesteld op 5 °C of warmer.



Etenswaren bewaren in het koelvak

Etenswaren moeten worden bewaard op uiteenlopende plaatsen op basis van hun eigenschappen:

Etenswaren

Locatie

Eieren

Deurvak

Zuivelproducten (boter, kaas)

Indien beschikbaar, nul graden (voor ontbijt) vak/chill-
vak

Fruit, groenten en salade

Fruit-groentevak, crisper of

In het vers voedselcompartiment, in de groentelade of
de Everfresh+ lade (indien beschikbaar), op voorwaar-
de dat de koelkast is ingesteld op een temperatuur
boven 5 °C

Vers vlees, gevogelte, vis, worsten, etc. Bereide etenswaren

Indien beschikbaar, nul graden (voor ontbijt) vak/chill-
vak

Kant en klare etenswaren, verpakte producten, conserven en
gepekelde producten

Bovenste vakken of deurvakken

Drank, flessen, kruiden en snacks

Deurvak

Etenswaren bewaren in het vriesvak

+ U kunt de Snel invriezen functie 4-6 uur
gebruiken voor het invriezen om sneller
af te koelen.

Laat bereide maaltijden afkoelen tot ka-
mertemperatuur voor u ze in de vriesvak
plaatst.

De etenswaren die u wilt invriezen moe-
ten worden onderverdeeld in porties naar-
gelang de hoeveelheid die u zult gebrui-
ken en ze moeten worden ingevroren in
afzonderlijke verpakkingen.

Het is aanbevolen etenswaren te verpak-
ken voor u ze in het vriesvak plaatst.

Om te voorkomen dat de bewaartijden
verstrijken, moet u de invriesdatum, tijds-
limiet en de naam van de etenswaren no-
teren op de verpakking in overeenstem-
ming met de bewaartijden van verschil-
lende etenswaren.

Wacht niet te lang om de etenswaren die
u hebt ontdooid te verbruiken. Ontdooide
etenswaren mogen niet opnieuw worden
ingevroren tenzij ze worden bereid. Het is
niet veilig opnieuw ingevroren verse
etenswaren te verbruiken zonder ze te
bereiden nadat ze zijn ontdooid.
Wanneer u verse etenswaren invriest,
moet u contact vermijden met al ingevro-
ren etenswaren. Zo niet zullen deze inge-
vroren etenswaren ontdooien.

Etenswaren bewaren die bevroren vorm
worden verkocht

+ U moet de tijdsperiodes volgen die wor-
den gespecificeerd in deze instructies
wanneer u etenswaren opbergt.

Om de kwaliteit van de etenswaren te be-
schermen, moet u de tijdsinterval tussen
de aankoop en de bewaring zo kort mo-
gelijk houden.

Koop ingevroren etenswaren die worden
bewaard bij -18°C of lagere temperatu-
ren.

Koop geen etenswaren waarvan de ver-
pakking bedekt is met ijs, etc. Dit bete-
kent dat het product mogelijk gedeeltelijk
is ontdooid en daarna opnieuw ingevro-
ren. De temperatuur heeft een impact op
de kwaliteit van de etenswaren.

Bewaar voedsel voor de door de fabrikant
aanbevolen tijd. Verwijder enkel de etens-
waren die u onmiddellijk zult verbruiken
uit de diepvriezer.

Met uitzondering van extreme omstan-
digheden in de omgeving, als uw product
(op de aanbevolen ingestelde waardeta-
bel) is ingesteld op de specifiek ingestel-
de waarden zullen de etenswaren langer
vers blijven in het vak voor verse produc-
ten en het vriesvak.

Als het vak voor verse etenswaren is in-
gesteld op een lagere temperatuur kun-
nen vers fruit en groenten gedeeltelijk
worden ingevroren.
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+ De vakken met twee sterren zijn geschikt + Bevries voedsel alleen in een 4-sterren-
voor vooraf ingevroren voedingswaren. compartiment.
Roomijs en ijsblokjes kunnen in deze vak-
ken worden bewaard.

Langste be-
Vlees en vis Voorbereiding waartijd
(maand)
Door ze in schijfjes van 2 cm dik te snijden en folie te
Steak plaatsen tussenin of door ze dicht op elkaar te verpak- 6-8
ken
Door ze in stukken te verpakken in een koelkastzak of
Geroosterd vlees . 6-8
door ze dicht op elkaar te verpakken
Kalfs- Blokjes In kleine stukjes 6-8
viees Schnitzel, kote- | Door folie te plaatsen tussen de gesneden plakjes of
o 6-8
letten door ze individueel te verpakken
Koteletten pogr'folle te plaatsen tussen de stukjes vlees of door ze 48
individueel te verpakken
Door ze in stukken te verpakken in een koelkastzak of
Geroosterd vlees X 4-8
door ze dicht op elkaar te verpakken
Schapen-
vlees . Door het gehakte vlees te verpakken in een koelkastzak
Blokjes X 4-8
of door ze dicht op elkaar te verpakken
Door ze in stukken te verpakken in een koelkastzak of
Geroosterd vlees . 8-12
door ze dicht op elkaar te verpakken
Door ze in schijfjes van 2 cm dik te snijden en folie te
Steak plaatsen tussenin of door ze dicht op elkaar te verpak- 8-12
ken
Rund- - - -
Vleesproduc- |vlees Blokjes In kleine stukjes 8-12
ten i i i i -
Gekookt viees Saolsr ze in kleine stukjes te verpakken in een koelkast 812
Gehakt Zonder kruiden, in platte zakken 1-3
Orgaanvlees (stuk) In stukken 1-3
l(;?rf]eizrmenteerde worst - Sa- Moet worden verpakt, zelfs als het al een vel heeft. 1-3
Ham Door folie te plaatsen tussen de schijfjes 2-3
Kip en kalkoen Door ze in folie te wikkelen 4-6
Gans Df)or ze in folie te wikkelen (porties mogen niet groter 216
zijn dan 2,5 kg)
Eend IZ)_Qor ze in folie te wikkelen (porties mogen niet groter 216
Gevogelte en zijn dan 2,5 kg)
wild Door ze in folie te wikkelen (porties mogen niet groter
Hert, konijn, ree zijn dan 2,5 kg en hun beenderen moeten worden verwij- 6-8
derd)
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Langste be-
Vlees en vis Voorbereiding waartijd
(maand)
Zoetwatervis (Forel, karper, 2
meerval)
Magere vis (zeebaars, tar- 26
) bot, tong) na een grondige reiniging van de binnenzijde en de
}l/rljcehrlezr?e— Vette vis (bonito, makreel, sDchubben m(()jetin ze worden ge;vassen en ged(jroogd.
blauwbaars, zeebarbeel, d.e staa(r} en de kop moeten worden weggesneden in- 2.4
ansjovis) ien nodig.
Schaaldieren Gereinigd en in zakken 4-6
Kaviaar In de verpakking, in een aluminium of plastic container 2-3
“De bewaartijden vermeld in de tabel zijn
gebaseerd op de opslagtemperatuur van
-18°C.”
Langste be-
Fruit en groenten Voorbereiding waartijd
(maand)
. Door ze te wassen, in kleine stukjes te snijden en dan te blancheren
Snijbonen en groene bonen ) 10-13
gedurende 3 minuten
Erwten Door ze te doppen en te wassen en daarna te blancheren geduren- 10-12
de 2 minuten
Kool Door ze te wassen en daarna te blancheren gedurende 1-2 minuten 6-8
Wortelen Door ze te wassen, in schijfjes te snijden en dan te blancheren ge- 12
durende 3-4 minuten
Peper Door de stengel te verwijderen, ze in twee te snijden en de zaden te 8-10
P verwijderen en daarna te koken gedurende 2-3 minuten
- Door ze te wassen en te reinigen en daarna te blancheren geduren-
Spinazie : 6-9
de 2 minuten
Prei Door ze te hakken en daarna te blancheren gedurende 5 minuten 6-8
Door de bladeren te verwijderen, in stukken te snijden en daarna te
Bloemkool blancheren in water met een beetje citroensap gedurende 3-5 mi- 10-12
nuten
. Door ze te wassen, in stukjes van 2cm te snijden en dan te blan-
Aubergine X 10-12
cheren gedurende 4 minuten
Door ze te wassen, in stukjes van 2 cm te snijden en dan te blan-
Pompoen ) 8-10
cheren gedurende 2- 3 minuten
Paddenstoelen Door ze licht te stoven in olie en er citroensap op te sprenkelen 2-3
Mais Door ze te wassen en te verpakken op de kolf of in korrelvorm 12
Door ze te schillen, in schijfjes te snijden en dan te blancheren ge-
Appelen en peren B 8-10
durende 2-3 minuten
Abrikozen en perziken In twee snijden en de pitten verwijderen 4-6
Aardbeien en frambozen Wassen en reinigen 8-12
Gebakken fruit Door 10% suiker toe te voegen aan de container 12
Pruimen, kersen, krieken Door ze te wassen en de stengels te verwijderen 8-12

“De bewaartijden vermeld in de tabel zijn
gebaseerd op de opslagtemperatuur van
-18°C.”
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Zuivelproducten Voorbereiding Langste bewaartijd Bewaarcondities
(maand)

Ze kan gedurende een korte peri-
ode in de originele verpakking

Kaas (behalve fetakaas) Door folie t"e Plaatsen tus- 68 vyorden ge!aten Voor een Ia'ngdu—

sen de schijfjes rige bewaring moet ze ook in Alu-

minium- of plasticfolie worden
verpakt.

Boter, margarine In de eigen verpakking 6 In de elgen verpakking of plastic
containers

“De bewaartijden vermeld in de tabel zijn
gebaseerd op de opslagtemperatuur van
-18°C.”

“De hoeveelheden verse etenswaren die
kunnen worden ingevroren gedurende een
bepaalde periode worden gespecificeerd
op het type etiket.”

Vriesvak Koelvak

Instelling Instelling

Opmerkingen

-20°C 4°C

Dit is de standaard, aanbevolen instel-
ling. Deze instelling is aanbevolen als
de omgevingstemperatuur lager is
dan 30°C.

-22 of -24°C 4°C

Deze instellingen worden aanbevolen
bij omgevingstemperaturen van ho-
ger dan 30°C.

Snel invriezen 4°C

Gebruik deze functie wanneer u
etenswaren op korte tijd wilt invrie-
zen. Wanneer het proces is voltooid,
keren de instellingen van het product
terug naar de vorige positie.

-18°C of kouder 2°C

Gebruik deze instellingen als u vindt
dat het koelvak niet koud genoeg is
omwille van de omgevingstempera-
tuur of het regelmatig openen van de
deur.

Diepvriezer details

Conform de IEC 62552 normen moet de
diepvriezer 4,5 kg etenswaren kunnen in-
vriezen bij -18°C of lagere temperaturen bij
25°C kamertemperatuur in 24 uur voor iede-
re 100 liter vriesvak volume.

Etenswaren kunnen enkel gedurende lange-
re perioden worden bewaard bij een tempe-
ratuur van -18°C of lager.

U kunt etenswaren maanden lang vers hou-
den (in de diepvriezer bij een temperatuur
van 18°C of lager).

De in te vriezen etenswaren mogen niet in
contact komen met reeds ingevroren etens-
waren om gedeeltelijk ontdooien te vermij-
den.

Kook de groenten en filter het water om de
ingevroren bewaartijd te verlengen. Plaats
de etenswaren in luchtdichte verpakkingen
na het filteren en plaats ze in het vriesvak.
Bananen, tomaten, sla, selderie, gekookte
eieren, aardappelen en gelijkaardige etens-
waren mogen nooit worden ingevroren. Als
deze etenswaren bevroren zijn, heeft dit al-
leen een negatieve impact op de voedings-
waarden en kwaliteit van de etenswaren.
Bederving die de gezondheid van de gebrui-
ker in gevaar brengt, is niet mogelijk.

De etenswaren plaatsen

Vriesvak vakken: andere bevroren etens-
waren zoals vlees, vis, roomijs, groenten,
etc.
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Vakken in het koelvak:Etenswaren in pot-
ten, afgedekte platen en containers, eieren
(in een afgedekte container).

Koelvak deurvakken: kleine en verpakte
etenswaren of drank.

Crisper: groenten en fruit.

Vak voor verse etenswaren:delicatessen
(ontbijt etenswaren, vleesproducten die op
korte termijn worden verbruikt).

5.3 Vochtigheidbeheerde crisper
Met de vochtigheid-beheerde crisper kun-
nen groenten en fruit langer worden be-
waard in een omgeving met de ideale voch-
tigheidsomstandigheden.

Dankzij het vochtigheidsregelingsysteem
met 3 opties vooraan op uw groentevak
kunt u de vochtigheid in het vak beheren
naargelang de etenswaren die u bewaart.
Wij raden aan uw etenswaren te bewaren
door de groentenoptie te selecteren als u
enkel groenten opslaat, de fruitoptie als u
enkel fruit opslaat en de combinatie-optie
als u een combinatie van deze etenswaren
opslaat.

Het is raadzaam de groeten en het fruit niet
te bewaren in zakken om de bewaartijd van
de etenswaren te verbeteren en om opti-
maal gebruik te kunnen maken van het
vochtigheidsregelingsysteem. Als u ze in
een plastic zak laat, kunnen ze snel beder-
ven. We raden aan komkommer en brocco-
li, in het bijzonder, niet te bewaren in geslo-
ten zakken. In situaties waar contact met
andere groenten niet wenselijk is, kunt u
verpakkingsmateriaal gebruiken, zoals pa-
pier, met een zekere porositeit voor hygiéni-
sche redenen.

Wanneer u groenten in het vak plaatst,
moet u de zware en harde groeten onder-
aan leggen en de lichte en zachte groenten
bovenaan, rekening houdend met de speci-
fieke gewichten van de groenten.

Plaats geen fruit die veel ethyleengas pro-
duceren zoals peren, abrikozen, perziken en
in het bijzonder appelen in hetzelfde groen-
tevak met andere groenten en fruit. Het

ethyleengas dat ontsnapt uit dit fruit kan er-
toe leiden dat groenten en fruit sneller rij-
pen en bederven.

5.4 Zuivelproducten koude bewaar-
zone

Koude bewaarlade

De koude bewaarlade kan lagere tempera-

turen bereiken in het koelvak. Gebruik deze

lade voor delicatessen (salami, worst, etc.)

en zuivelproducten die koudere koelvoor-

waarden vereisten, of voor vlees, kip of vis

die snel moeten worden verbruikt. Bewaar

geen fruit en groenten in dit vak.

5.5 Deur open alarm
Het deur open alarmsysteem van uw koel-
kast kan verschillen naargelang het model.

Versie 1:

Als de deur van het product open blijft ge-
durende een bepaalde periode (60 tot 120
seconden) weerklinkt een geluidssignaal;
afhankelijk van het model van het product
kan ook een visueel waarschuwingssignaal
(knipperlicht) worden weergegeven. Als u
de deur van het apparaat sluit of drukt op
een knop op het scherm van het apparaat
kunt u het alarm stopzetten.

Versie 2:

Als de deur van het apparaat open blijft ge-
durende een bepaalde periode (60 tot 120
seconden) weerklinkt het deur open alarm.
Het deur open alarm weerklinkt geleidelijk
aan. Eerst wordt een hoorbaar alarm ge-
start. Na 4 minuten, als de deur nog steeds
niet is gesloten, wordt een visueel alarm
(knipperlicht) ingeschakeld. Het deur open
alarm wordt uitgesteld gedurende een be-
paalde periode (60 tot 120 seconden) wan-
neer een toets op het scherm van het pro-
duct wordt ingedrukt. Daarna begint het
proces opnieuw. Wanneer de deur van het
apparaat wordt gesloten, wordt het deur
open alarm geannuleerd.
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5.6 De ijsopslagvak

IJscontainer

Met de ijsemmer kunt u gemakkelijk ijs ver-

wijderen uit de koelkast.

Het gebruik van de ijsemmer

1. Verwijder de ijsemmer uit het vriesvak.

2. Vul de ijsemmer met water.

3. Plaats de ijsemmer in het vriesvak. Het
ijs is klaar na ongeveer twee uur.

4. Verwijder de ijsemmer uit het vriesvak
en buig licht over de houder die wilt ge-
bruiken. Het ijs zal gemakkelijk in de
houder gieten.

6 Onderhoud en reiniging

5.7 Eierhouder

U kunt de eierhouder op de gewenste deur

of opbouwplank plaatsen.

Als de eierhouder op het schap moet wor-

den geplaatst, raden we u aan om koudere

onderste schappen te kiezen.

+ Plaats de eierhouder nooit op het vries-
vak.

Lees eerst de "Veiligheidsinstructies"!

+ Haal de stekker uit het stopcontact voor-
dat u het apparaat schoonmaakt.

+ Het stof op het ventilatierooster aan de
achterkant van het product moet min-
stens één keer per jaar worden verwijderd
(zonder het deksel te openen). Schoon-
maken moet worden gedaan met een
droge doek.

Voor producten met een waterdispen-

serlijsmachine.

+ Als het water in de tank 2-3 weken heeft
gestaan, moet het worden vervangen.

+ De onderdelen van het waterreservoir en
de waterdispenser mogen niet in de vaat-
wasser worden gewassen.

+ Los een theelepel zuiveringszout op in
een halve liter water. Maak een doek nat
met deze oplossing en wring deze goed
uit. Veeg de binnenkant van uw apparaat
af met deze doek en droog het vervol-
gens volledig af.

« Zorg ervoor dat er geen water in de lamp-
behuizing, LED-lichtlens, ventilatiegaten
en andere elektrische onderdelen komt.
Risico op elektrische schokken en kort-
sluiting!

+ Open of voer geen reinigings-, onder-
houds- of reparatiewerkzaamheden uit
aan elektrische componenten (afdekking
van het bedieningspaneel, achterklep van
de compressor (indien van toepassing)
zonder toestemming. Als uw product
geen deksel op het compressorgebied
heeft, raak dit gebied dan absoluut niet
aan en gebruik geen gereedschap om er-
mee in contact te komen. Risico op elek-
trische schokken en letsel!

* Reinig de deur met een vochtige doek.
Verwijder alle inhoud van uw product, in-
clusief de deur- en koetswerkplanken. Til
de deurplanken omhoog om ze te verwij-
deren. Schuif de planken na het reinigen
en drogen van boven naar beneden weer
op hun plaats.

+ Gebruik nooit chloorhoudend water of rei-
nigingsmiddelen voor het reinigen van
het buitenoppervlak van het product of
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verchroomde onderdelen. Chloor veroor-
zaakt roest op dit soort metalen opper-
vlakken.

Plaats om welke reden dan ook uw han-
den, voeten of metalen voorwerpen niet
onder of tussen het product. Knijpen of
scherpe randen kunnen persoonlijk letsel
veroorzaken.

Gebruik geen scherpe, schurende gereed-
schappen, zeep, huishoudelijke schoon-
maakmiddelen, reinigingsmiddelen, ben-
zine, polijstmiddel, enz. om te voorkomen
dat de afdrukken op het plastic onderdeel
afbladderen of vervormen. Gebruik voor
het reinigen een zachte doek met lauw
water en droog af.

Voor producten zonder No Frost;

Waterdruppels en tot een vingerdikte van
vorst vormen zich op de achterwand van
het koelercompartiment. Maak het niet
schoon en breng absoluut geen olie of
soortgelijke stoffen aan.

Gebruik alleen een licht vochtige microve-
zeldoek voor het reinigen van het buiten-
oppervlak van het product. Sponzen en
andere soorten reinigingsdoeken kunnen
krassen veroorzaken.

Was alle verwijderbare onderdelen met
een milde oplossing van zeep, water en
zuiveringszout om de binnenoppervlak-
ken van het product te reinigen. Grondig
afspoelen en volledig afdrogen. Voorkom
dat er water in de verlichting en het be-
dieningspaneel komt.

Zorg ervoor dat er geen water in de lamp-
behuizing en andere elektrische onderde-
len komt.

Reinig de deur met een vochtige doek.
Verwijder alle inhoud om de deur- en
koetswerkplanken eruit te halen. Til de
deurplanken omhoog om ze te verwijde-
ren. Schuif ze na het reinigen en drogen
van boven naar beneden weer op hun
plaats.

Gebruik nooit chloorhoudend water of rei-
nigingsmiddelen voor het reinigen van
het buitenoppervlak van het product of

verchroomde onderdelen. Chloor veroor-
zaakt roest op dit soort metalen opper-
vlakken.

+ Gebruik geen scherpe, schurende gereed-

schappen, zeep, huishoudelijke schoon-
maakmiddelen, reinigingsmiddelen, ben-
zine, polijstmiddel, enz. om te voorkomen

dat de afdrukken op het plastic onderdeel

afbladderen of vervormen. Gebruik voor
het reinigen een zachte doek met lauw
water en droog af.

+ In producten zonder No Frost-technolo-
gie vormen zich waterdruppels en tot een
vingerdikte van vorst op de achterwand
van het koelcompartiment. Maak het niet
schoon en breng absoluut geen olie of
soortgelijke stoffen aan.

+ Gebruik alleen een licht vochtige microve-

zeldoek voor het reinigen van het buiten-
oppervlak van het product. Sponzen en
andere soorten reinigingsdoeken kunnen
krassen veroorzaken.

+ Was alle verwijderbare onderdelen met
een milde oplossing van zeep, water en
zuiveringszout om de binnenoppervlak-
ken van het product te reinigen. Grondig
afspoelen en volledig afdrogen. Voorkom
dat er water in de verlichting en het be-
dieningspaneel komt.

+ Gebruik geen azijn, ontsmettingsalcohol
of andere reinigingsmiddelen op basis
van alcohol op binnenoppervlakken.

Buitenoppervlakken van roestvrij staal
Gebruik een niet-schurende roestvrijstalen
reiniger en breng deze aan met een pluis-
vrije, zachte doek. Om te polijsten, veegt u
het oppervlak voorzichtig af met een micro-
vezeldoek die met water is bevochtigd en
gebruikt u een droog polijstkussen. Volg al-
tijd de nerf van het RVS.

Voorkomen van slechte geuren

Bij de productie van uw product worden

geen stoffen gebruikt die geur kunnen ver-

oorzaken. Er kunnen echter geuren ont-

staan als gevolg van onjuiste opslag van

voedsel en het niet goed reinigen van het

binnenoppervlak van het product.

*+ Reinig om de 15 dagen met zuiverings-
zout om dit probleem te voorkomen.
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+ Bewaar voedsel in afgesloten containers,
omdat micro-organismen die vrijkomen
uit open voedsel vieze geuren kunnen
veroorzaken.

+ Bewaar nooit verlopen of bedorven voed-
sel in uw product.

7 Probleemoplossing

Bescherming van plastic opperviakken
Als er olie op plastic oppervlakken morst,
maak ze dan onmiddellijk schoon met
warm water, omdat de olie het oppervlak
kan beschadigen.

Lees eerst het hoofdstuk “Veiligheidsin-
structies”!
Controleer deze lijst voor u contact op-

neemt met de service. Zo kunt u tijd en geld

besparen. Deze lijst omvat vaak voorko-
mende klachten die niet zijn gerelateerd
aan slecht vakmanschap of defect materi-
aal. Sommige functies die hier worden ver-
meld, zijn mogelijk niet van toepassing op
uw product.

Als het probleem aanhoudt nadat de in-
structies in dit hoofdstuk werden nage-
leefd, kunt u contact opnemen met uw ver-
koper of een geautoriseerde dienst. Pro-
beer het product nooit zelf te repareren.

De koelkast werkt niet.

+ De stekker is niet volledig correct inge-
bracht. >>> Steek de stekker volledig in
het stopcontact.

+ De zekering van de stekker van het pro-
duct of de hoofdzekering is gesprongen.
>>> Controleer de zekering.

Condensatie op de zijwanden van het
koelvak (MULTI ZONE, COOL CONTROL
en FLEXI ZONE).

+ De deur wordt te vaak geopend. >>> Zorg
ervoor de deur van het product niet te
vaak te openen.

+ De omgeving is te vochtig. >>> U mag uw
product niet in een vochtige omgeving in-
stalleren.

+ Etenswaren die vloeistof bevatten wor-
den bewaard in niet-afgedekte contai-
ners. >>> Bewaar de etenswaren die
vloeistof bevatten in afgedekte contai-
ners.

+ De deur van het product wordt open gela-
ten. >>> Houd de deur van het product
niet te lang open.

+ De thermostaat is ingesteld op een zeer
koude temperatuur. >>> Stel de thermo-
staat in op een gepaste temperatuur.

De compressor werkt niet.

+ In het geval van een plotse stroomstoring
of wanneer u de stekker uit het stopcon-
tact verwijdert en opnieuw invoert, is de
gasdruk van het koelsysteem van het pro-
duct niet in evenwicht, wat de thermische
beveiliging van de compressor activeert.
Het product start opnieuw op na ca. 6 mi-
nuten. Als het product niet herstart na de-
ze periode moet u contact opnemen met
de service.

+ Ontdooien is actief. >>> Dit is normaal
voor een volledig automatisch ontdooi-
end product. Af en toe wordt het product
ontdooid.

+ De stekker van het product zit niet in het
stopcontact. >>> Zorg ervoor dat de stek-
ker correct is aangebracht.

+ De temperatuurinstelling is incorrect. >>>
Selecteer de gepaste temperatuurinstel-
ling.

+ De stroom is uitgeschakeld. >>> Het pro-
duct blijft normaal werken wanneer de
stroom opnieuw wordt ingeschakeld.

De koelkast maakt meer lawaai wanneer

de koelkast is ingeschakeld.

+ De prestatie van het product kan variéren
naargelang de schommelingen in de om-
gevingstemperatuur. Dit is normaal en is
geen defect.

De koelkast schakelt te vaak of te lang

in.

+ Het nieuwe product kan groter zijn dan
het vorige. Grotere producten werken ge-
durende langere perioden.
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+ De kamertemperatuur kan hoog zijn. >>>
Het product werkt doorgaans gedurende
lange perioden bij een hoge kamertempe-
ratuur.

+ Het is mogelijk dat de stekker nog niet
lang in het stopcontact is gestoken of dat
een nieuw voedsel item in het product is
geplaatst. >>> Het duurt langer voor het
product om de ingestelde temperatuur te
bereiken of er is een nieuw voedsel item
in het product geplaatst. Dit is normaal.

« Er zijn mogelijk grote hoeveelheden war-
me etenswaren in het product geplaatst.
>>> Plaats geen warme etenswaren in
het product.

+ De deuren zijn vaak geopend of geduren-
de lange perioden open gehouden. >>>
De warme lucht in het product zorgt er-
voor dat het langer moet inschakelen.
Open de deuren niet te vaak.

+ De deur van de diepvriezer of koeler staat
mogelijk op een kier. >>> Controleer of de
deuren volledig gesloten zijn.

+ Het product is mogelijk ingesteld op een
te lage temperatuur. >>> Stel de tempera-
tuur hoger in en wacht tot het product de
aangepaste temperatuur heeft bereikt.

+ De deurpakking van de koeler of diepvrie-
zer kan vuil, versleten, gebroken zijn of
niet correct aangebracht. >>> Reinig of
vervang de pakking. Als de deurpakking
beschadigd / gescheurd is, zal het pro-
duct langer inschakelen om de huidige
temperatuur te behouden.

De temperatuur van de diepvriezer is
zeer laag, maar de koelertemperatuur is
toereikend.

+ De temperatuur van het vriesvak is zeer
laag ingesteld. >>> Stel de temperatuur
van het vriesvak hoger in en controleer
opnieuw.

De temperatuur van de koeler is zeer

laag, maar de temperatuur van de diep-

vriezer is toereikend.

+ De temperatuur van het koelvak is zeer
laag ingesteld. >>> Stel de temperatuur
van het koelvak hoger in en controleer
opnieuw.

De etenswaren in het koelvak zijn bevro-

ren.

+ De temperatuur van het koelvak is zeer
laag ingesteld. >>> Stel de temperatuur
van het koelvak hoger in en controleer
opnieuw.

De temperatuur in de koeler of diepvrie-

zer is te hoog.

+ De temperatuur van het koelvak is zeer
hoog ingesteld. >>> De temperatuurin-
stelling van het koelvak heeft een effect
op de temperatuur in het vriesvak. Wacht
tot de temperatuur van de relevante on-
derdelen het toereikende niveau bereikt
door de temperatuur van het koel- of
vriesvak te wijzigen.

+ De deuren zijn vaak geopend of geduren-
de lange perioden open gehouden. >>>
Open de deuren niet te vaak.

+ De deur staat mogelijk op een kier. >>>
Sluit de deur volledig.

+ Het is mogelijk dat de stekker nog niet
lang in het stopcontact is gestoken of dat
een nieuw voedsel item in het product is
geplaatst. >>> Dit is normaal. Het duurt
langer voor het product om de ingestelde
temperatuur te bereiken of er is een
nieuw voedsel item in het product ge-
plaatst.

+ Er zijn mogelijk grote hoeveelheden war-
me etenswaren in het product geplaatst.
>>> Plaats geen warme etenswaren in
het product.

Schudden of lawaai.

+ Het oppervlak is niet vlak of stevig >>>
Als het product schudt wanneer het lang-
zaam wordt verplaatst, kunt u de voetjes
aanpassen om het product in evenwicht
te brengen. Zorg er ook voor dat de bo-
dem voldoende stevig is om het gewicht
van het product te dragen.

+ Alle voorwerpen die op het product wor-
den geplaatst kunnen lawaai veroorza-
ken. >>> Verwijder alle voorwerpen die op
het product zijn geplaatst.

+ Het product maakt lawaai van stromende
vloeistof, sprays, etc.
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+ De werking van het product omvat de
stroom van vloeistoffen en gas. >>> Dit is
normaal en is geen defect.

Er komt lawaai als blazende wind uit het

product.

+ Het product gebruikt een ventilator voor
het koelproces. Dit is normaal en is geen
defect.

Er is condensatie op de interne wanden

van het product.

+ Warm of vochtig weer verhoogt de vor-
ming van ijs en condensatie. Dit is nor-
maal en is geen defect.

+ De deuren zijn vaak geopend of geduren-
de lange perioden open gehouden. >>> U
mag de deuren niet te vaak openen; als
ze open is, moet u de deur sluiten.

+ De deur staat mogelijk op een kier. >>>
Sluit de deur volledig.

Er is condensatie op de buitenzijde of

tussen de deuren van het product.

+ De weersomstandigheden kunnen voch-
tig zijn. Dit is normaal bij vochtig weer.
>>> De condensatie verdwijnt wanneer de
vochtigheidsgraad afneemt.

De binnenzijde ruikt niet lekker.

+ Het product wordt niet regelmatig gerei-
nigd. >>> Reinig de binnenzijde regelma-
tig met een spons, warm water en kool-
zuurhoudend water.

+ Bepaalde containers en verpakkingen
kunnen geurtjes afgeven. >>> Gebruik
containers en verpakking dat geen geur-
tjes afgeeft.

+ De etenswaren zijn in niet-afgedekte con-
tainers verpakt. >>> Bewaar de etenswa-
ren in afgedekte containers. Micro-orga-

nismen kunnen zich verspreiden uit niet
afgedekte etenswaren en onaangename
geurtjes veroorzaken.

+ Verwijder alle verstreken of bedorven
etenswaren uit het product.

De deur sluit niet.

+ Er zijn mogelijk etenswaren die de deur
blokkeren. >>> Verplaats eventuele etens-
waren die de deur blokkeren.

+ Het product staat niet loodrecht op de
grond. >>> Pas de voetjes aan om het
product in evenwicht te brengen.

+ Het oppervlak is niet vlak of stevig >>>
Zorg ervoor dat het oppervlak vlak is en
voldoende stevig om het product te dra-
gen.

De crisper is geblokkeerd.

« De etenswaren kunnen in contact staan
met de bovenste sectie van de lade. >>>
Herorganiseer de etenswaren in de lade.

De temperatuur op het oppervlak van

het product.

+ De hoge temperatuur wordt mogelijk ge-
handhaafd tussen beide deuren, op de zij-
panelen en op het rooster achteraan ter-
wijl het product is ingeschakeld. Dit is
normaal en vereist geen interventie van
het onderhoudspersoneel.

De ventilator blijft ingeschakeld wan-
neer de deur is geopend.
+ De ventilator blijft ingeschakeld wanneer
de deur van de diepvriezer is geopend.
Als het probleem aanhoudt nadat de in-
structies in dit hoofdstuk werden nage-
leefd, kunt u contact opnemen met uw ver-
koper of een geautoriseerde dienst. Pro-
beer het product nooit zelf te repareren. Dit
is normaal.
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BEWIJS VAN AFSTAND

Sommige (eenvoudige) defecten kunnen
correct worden behandeld door de eindge-
bruiker zonder dat dit aanleiding geeft tot
veiligheidsproblemen of een onveilig ge-
bruik, op voorwaarde dat ze worden uitge-
voerd binnen de limieten en in overeen-
stemming met de volgende instructies (zie
het hoofdstuk “Zelf-reparatie”).

Om die reden, tenzij anderzijds toegelaten
in het onderstaande hoofdstuk Zelf-repara-
tie”, moeten reparaties worden uitgevoerd
door geregistreerde professionele mon-
teurs om veiligheidsproblemen te voorko-
men. Een geregistreerde professionele
monteur is een professionele monteur die
toegang heeft gekregen tot de instructies
en de lijst met reserveonderdelen van dit
product door de fabrikant, in overeenstem-
ming met de methoden beschreven in wets-
besluiten in overeenstemming met Richtlijn
2009/125/EC.

Hoewel, de onderhouds- en reparatiewer-
ken in het kader van de garantievoorwaar-
den mogen uitsluitend worden uitgevoerd
door de gespecialiseerd vertegenwoordi-
ger (m.a.w. geautoriseerde professionele
monteurs) die u kunt bereiken via het tele-
foonnummer vermeld in de gebruikshand-
leiding/garantiekaart of via uw geautori-
seerde verdeler. Om die reden zullen repa-
raties die worden uitgevoerd door profes-
sionele monteurs (die niet zijn geautori-
seerd door) Whirlpool de garantie nietig
verklaren.

Zelf-reparatie

De eindgebruiker kan de volgende reserve-
onderdelen zelf repareren: deur handgre-
pen, scharnieren, schotels, manden en
deurpakkingen (een bijgewerkte lijst is ook
beschikbaar https://parts-selfservice.euro-
peanappliances.com vanaf 1 maart 2021).
Bovendien, om de veiligheid van het pro-
duct te garanderen en het risico van ernstig
letsel te voorkomen, moet de vermelde zelf-
reparatie worden uitgevoerd in overeen-
stemming met de instructies in de handlei-

ding voor zelf-reparatie of die beschikbaar
zijn in https://parts-selfservice.europeanap-
pliances.com . Uit veiligheidsoverwegingen
moet u de stekker van het product loskop-
pelen voor u zelf-reparatie probeert uit te
voeren.

Reparaties en pogingen tot reparaties door
eindgebruikers van onderdelen die niet zijn
omvat in deze lijst en/of waarbij de instruc-
ties in de handleiding voor zelf-reparatie of
die beschikbaar zijn in https://parts-selfser-
vice.europeanappliances.comniet worden
nageleefd, kunnen resulteren in veiligheids-
problemen die niet kunnen worden toege-
wezen aan Whirlpoolen deze zullen de ga-
rantie van het product nietig verklaren.

Om die reden raden wij ten stelligste af dat
eindgebruikers op eigen houtje reparaties
proberen uit te voeren die buiten de vermel-
de lijst van reserveonderdelen vallen en in
dergelijke situaties beroep doen op een ge-
autoriseerde professionele monteur of ge-
registreerde professionele monteurs. Der-
gelijke pogingen van eindgebruikers kunnen
daarentegen veiligheidsproblemen en scha-
de aan het product veroorzaken en resulte-
ren in brand, overstromingen, elektrische
schokken en ernstig persoonlijk letsel.
Bijvoorbeeld, maar niet beperkt tot, moeten
de volgende reparaties worden uitgevoerd
door geautoriseerde of geregistreerde pro-
fessionele monteurs: compressoren koel-
circuit, moederbord, inverterbord, weerga-
vepaneel,, etc.

De fabrikant/verkoper kan niet aansprake-
lijk worden gesteld wanneer eindgebruikers
de bovenstaande instructies niet naleven.
De reserveonderdelen van uw koelkast die
u hebt gekocht, zullen 10 jaar lang beschik-
baar blijven. Tijdens deze periode zijn de
originele reserveonderdelen beschikbaar
voor de correcte werking van de koelkast.
De minimale duur van de garantie van de
koelkast die u hebt gekocht, is 24 maan-
den.
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Dit product is uitgerust met een lichtbron

van de “G"-energieklasse.

De lichtbron in dit product mag enkel wor-
den vervangen door een professionele re-
parateur..
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Premierement veuillez lire

ce manuel !

Notre précieux client,

Merci d'avoir choisi le produit . Nous souhaitons que vous obteniez les meilleurs résultats
avec ce produit, fabriqué avec des technologies de haute qualité. Pour ce faire, veuillez lire

attentivement ce manuel et les autr

es documents fournis avant d'utiliser le produit.

Suivez toutes les informations et avertissements du manuel d'utilisation. Cela vous proté-
gera, vous et votre produit, des dangers potentiels. Conservez le manuel d'utilisation.
Transmettez obligatoirement ces notices aux utilisateurs, y compris en cas de prét ou de

revente.

Les symboles suivants apparaissent dans le manuel d'utilisation et sur le produit :

Lisez le manuel d'utilisation

EEIENERGY ;-

SUPPLIER’'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*)

Les informations sur le modele, telles qu'elles sont enregistrées dans
la base de données des produits, peuvent étre obtenues en accédant
au site web suivant et en recherchant l'identifiant du modéle (*) figu-

rant sur I'étiquette énergétique.

https://eprel.ec.europa.eu/

..:

docs.whirlpool.eu/docs
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1 Instructions environnementales

1.1 Elimination des matériaux d'em-
ballage

Les matériaux d'emballage sont recy-
clables et sont marqués du symbole de re-

cyclage @

Les différentes parties de I'emballage
doivent donc étre éliminées de maniére res-
ponsable et dans le respect des réglemen-
tations locales en matiére d'élimination des
déchets.

ALZ Informations techniques sur Bluetooth + Wi-Fi

Bande de fréquence :

2,4 GHz (fonction Wi-Fi ou Bluetooth)

Puissance de transfert max. :

<100 mW (fonction Wi-Fi ou Bluetooth)

Détails du logiciel :

Quartz_WiFi.XXX

DECLARATION DE CONFORMITE SIM-
PLIFIEE DE L'UE :

Par la présente, Beko Europe
Management SRL déclare que
I'équipement radio est conforme
a la directive 2014/53/UE.

Le texte intégral de la déclara-
tion de conformité UE est dispo-
nible a l'adresse Internet sui-
vante :https://docs.emeaap-
pliance-docs.eu

Ce produit collecte et transmet
des données d'utilisation lors-
qu'il est connecté a Internet (par

exemple, les parametres de tem-
pérature, la durée d'utilisation,
les codes d'erreur). etc. ).
Conformément a la loi sur les
données de I'UE (Reglement UE
2023/2854), vous disposez d'un
droit d'acces et de gestion de
ces données.

Pour plus de détails sur les don-
nées collectées, la maniere dont
elles sont utilisées et comment
y accéder, veuillez consul-

ter :www.homewhiz.com/eu-data-act-policy
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2 Votre réfrigérateur

134 m'ﬁ -
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1 * Etagéres de porte réglables 2 * Etagére a ceufs
3 * Etagére pour les bouteilles 4 Pieds
5 Compartiment de congélation 6 * Récipient a glace
7 Tiroir a légumes / Fruits frais 8 Compartiment pour denrées haute-

ment périssables
10 Ventilateur
12 Lampe d'éclairage

9 * Etagére pour les bouteilles
11  Etagéres réglables pour le corps
13 Panneau de contréle

*En Option : Les illustrations présentées exactement a votre produit. Si votre appa-
dans ce manuel d'utilisation sont schéma- reil ne présente pas les parties citées, alors
tiques et peuvent ne pas correspondre I'information s'applique a d'autres modéles.

3 Installation

Lisez d'abord les « Consignes de sécuri- 3.1 Emplacement pour l'installation

té » | Contactez le service agréé pour l'installa-
tion de votre réfrigérateur. Pour préparer
I'installation du réfrigérateur, lisez attentive-
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ment les instructions du manuel d'utilisa-

tion et assurez-vous que les alimentations

électriques et les alimentations en eau sont
installées dans les normes en vigueur. Si ce
n'est pas le cas, faites appel a un électri-
cien ou un plombier professionnel.

+ Placez I'appareil sur une surface plane
pour éviter les vibrations

+ Placez le produit a 30 cm du chauffage,
de la cuisiniére et des autres sources de
chaleur similaires et a au moins 5 cm des
fours électriques.

+ Lorsque deux réfrigérateurs sont instal-
|és cote a cote, laissez au moins 4 cm de
distance entre les deux appareils

« Conservez 'appareil a I'abri de la lumiére
directe du soleil et dans un endroit sec.

4 Préparation

+ Veérifiez la présence et le bon positionne-
ment de l'intercalaire entre |'arriére du ré-
frigérateur et le mur (au cas ou il est four-
ni avec l'appareil).

3.2 Attention aux surfaces chaudes

Les condenseurs du circuit réfrigérant, né-
cessaire a I'évacuation de la chaleur récu-
pérée dans la cavité du produit via le

fluide frigorigéne en haute pression, sont
placés sur les parois latérales du produit.
Ce phénomeéne normal implique que les pa-
rois peuvent devenir trées chaudes. Atten-
tion au dégagement de chaleur (contact
avec la paroi). Aucun entretien n'est néces-
saire sur ces parois.

Lisez d'abord les « Consignes de sécuri-
té » !

4.1 Moyens d’économiser I’énergie

+ Lorsque vous chargez les aliments, lais-
sez suffisamment d'espace a l'intérieur
du réfrigérateur pour permettre une circu-
lation d'air suffisante pour le refroidisse-
ment.

+ Lorsque les portes restent fermées, au-
cun air chaud ou humide n’entre dans la
cavité. Votre produit optimise alors son
fonctionnement, (en alimentant le com-
presseur, le ventilateur, les résistances
de dégivrage, I'éclairage, I'afficheur, etc),
afin d’assurer la meilleure conservation
des aliments tout en minimisant la
consommation d'énergie.

+ Selon le chargement du produit, les
clayettes en verre doivent étre disposées
de fagon a ne pas obstruer les sorties
d'air de la paroi arriére, et de préférence
de maniére a ce que celles-ci diffusent
I'air froid sous I'étagere en verre.Cette
combinaison peut contribuer a améliorer
la distribution de l'air et I'efficacité éner-
gétique.

+ Il est fortement recommandé d'utiliser le
tiroir du bas pour le rangement afin d'as-
surer une congélation optimale des ali-
ments.

+ Pour une performance optimale, la fonc-
tion de congélation rapide peut étre utili-
sée (si elle est disponible) 24 heures
avant de placer les aliments frais dans le
congélateur.

+ Dans la pluspart des cas, |'utilisation de
la fonction congélation rapide pendant
24 heures suffit pour congeler les ali-
ments frais placés dans le congélateur.
Au bout d'un certain temps, la fonction de
congélation rapide se désactive automa-
tiquement.

+ Lorsque vous congelez une petite quanti-
té d'aliments, la fonction de congélation
rapide peut étre désactivée au bout d'un
certain temps pour économiser de |'éner-
gie.

+ Selon les caractéristiques de I'appareil, le
dégivrage des aliments congelés dans le
compartiment réfrigérateur assurera
I'économie d'énergie et la préservation de
la qualité des aliments.
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+ Afin de charger la quantité maximale
d’aliments dans le compartiment congé-
lateur, vous devez retirer les tiroirs supé-
rieurs et placer les aliments sur les
clayettes métalliques/en verre.

+ Placez les aliments comme indiqué ci-
dessous, en respectant une certaine dis-
tance par rapport au capteur de tempéra-
ture du compartiment réfrigérateur. En
cas de contact avec le capteur, la
consommation d'énergie de 'appareil
peut augmenter.

\_\/
L

+ Conservez les aliments dans le réfrigéra-
teur ou le Compartiment pour denrées
hautement périssables selon les condi-
tions de stockage appropriées afin d’éco-
nomiser de I'énergie.

+ Les emballages de denrées alimentaires
ne doivent pas étre en contact direct
avec le capteur de température situé
dans le compartiment de congélation.

4.2 Premiére utilisation

Avant d'utiliser votre appareil, assurez-vous
que les installations nécessaires sont
conformes aux instructions des sections

« Consignes de sécurité » et « Installation ».

+ Attendez au moins 2 heures avant de
faire fonctionner le produit, afin d'assurer
la pleine efficacité de la réfrigération.

+ Laissez I'appareil fonctionner a vide pen-
dant 6 heures, et la porte de I'appareil
doit étre maintenue fermée autant que
possible.

+ Le changement de température causé
par l'ouverture et la fermeture de la porte
pendant l'utilisation du produit peut nor-

malement entrainer la formation de
condensation sur les tablettes de la
porte/du corps et sur les verres placés
dans I'appareil.

+ Un son retentit a I'activation du compres-
seur. Il est normal que I'appareil fasse du
bruit méme si le compresseur ne fonc-
tionne pas, car du fluide et du gaz
peuvent étre comprimés dans le systéme
de refroidissement.

+ Il est normal que les bords avant de I'ap-
pareil soient chauds. Ces parties doivent
en principe étre chaudes afin d'éviter la
condensation

+ Pour certains modeéles, le panneau indi-
cateur s’éteint automatiquement 1 mi-
nute apres la fermeture des portes. Il
s'active a nouveau a l'ouverture de la
porte ou lorsque vous appuyez sur n'im-
porte quelle touche.

4.3 Classe climatique et définitions

Veuillez vous référer a la classe climatique
figurant sur la plaque signalétique de votre
appareil. L'une des informations suivantes
s'applique a votre appareil selon la classe
climatique.

+ SN : Climat tempéré , température élar-
gie : Ce dispositif de refroidissement est
congu pour étre utilisé a une température
ambiante comprise entre 10 °C et 32 °C.

+ N: Climat tempéré : Ce dispositif de re-
froidissement est congu pour étre utilisé
a une température ambiante comprise
entre 16°C et 32 °C.

+ ST : Climat subtropical : Ce dispositif de
refroidissement est congu pour étre utili-
sé a une température ambiante comprise
entre 16°C et 38°C.

+ T: Climat tropical : Ce dispositif de refroi-
dissement est congu pour étre utilisé a
une température ambiante comprise
entre 16°C et 43°C.
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5 Utilisation de votre appareil

5.1 Panneau de contréle du produit

O- % < | oH-HH

q = B e G T

1 2 3

1. Bouton d'arrét du produit

Si l'on appuie sur cette touche pendant 3
secondes, l'appareil passe en mode arrét ;
dans cet état le réfrigérateur ne refroidit pas ;
si 'on appuie a nouveau sur cette touche
pendant 3 secondes, le réfrigérateur
commence a fonctionner normalement.

2. Congélation rapide 'Y
Lorsque vous appuyez sur le bouton congé-
lation rapide, I'icone congélation rapide
s'affiche et la fonction congélation rapide
est activée. La température du comparti-
ment congélateur est réglée sur -27 °C. Ap-
puyez a nouveau sur la touche pour annuler
la fonction. La fonction de congélation
rapide est automatiquement annulée aprés
un certain temps. Pour congeler une grande
partie d'aliments frais, appuyez sur la
touche de congélation rapide avant de
mettre les aliments dans le compartiment

congélateur.

T
3. Le bouton de réglage de la tempéra-
ture du compartiment congélateur
La température du compartiment congéla-
teur est réglée. En appuyant sur la touche,
vous pouvez régler la température du com-
partiment congélation sur-18,-19, -20, -21,
-22,-230u-24°C.

4. Indicateur d’état de défaut

Cet indicateur s'active lorsque votre réfrigé-
rateur ne peut pas assurer un refroidissement
adéquat ou en cas d'erreur de capteur. « E »
doit s'afficher sur l'indicateur de température
du compartiment de congélation et des
chiffres tels que 1, 2, 3 doivent s'afficher sur
I'indicateur de température du compartiment
de réfrigération. Ces chiffres informent le
service aprés-vente agréé de |'erreur. Un point
d'exclamation s'affiche si vous placez des
aliments chauds dans le compartiment
congélateur ou si vous laissez la porte ouverte
pendant une période prolongée. Il ne s'agit pas
d'une erreur, cet avertissement disparait
lorsque les aliments refroidissent ou lorsque
I'on appuie sur une touche.

5 6 7 8*
5. Réglage de la température 'CEI
du compartiment réfrigéré
Permet de régler la température du com-
partiment réfrigérateur. En appuyant sur le
bouton, vous pouvez régler la température
du compartiment réfrigérateur sur 8, 7, 6, 5,
4,3,20u1°C.
6. Fonction Vacances ﬁa'
Pour activer la fonction vacances, appuyez sur
la touche pendant 3 secondes. Le mode
vacances est activé et |'icone vacances
s'allume. Toutes les icones de l'indicateur de
température du compartiment réfrigérateur
s'éteignent et le compartiment réfrigérant
n'effectue pas de refroidissement actif.
Lorsque cette fonction est activée, il est
déconseillé de conserver des aliments dans le
compartiment réfrigérateur. Les autres
compartiments continuent a se refroidir en
fonction des températures fixées. Il suffit
d’appuyer a nouveau sur la touche pendant 3
secondes pour annuler cette fonction.

7. Mode Verrouillage ﬁ
des commandes [£]s"
Pendant 3 secondes, appuyez sur le bouton de
verrouillage des commandes et maintenez-le
enfoncé. Le symbole de verrouillage des
touches s'allume et le mode de verrouillage
des touches est activé. Les boutons ne
fonctionnent pas lorsque le mode Verrouillage
des commandes est actif. Pendant 3
secondes, appuyez de fagon continue sur le
bouton de verrouillage des commandes et
maintenez-le enfoncé. Le symbole de
verrouillage des touches s’éteint et le mode de
verrouillage des touches est désactivé.
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*En option: Les fonctions indiquées sont
facultatives, il peut y avoir des différences de
forme et d'emplacement au niveau des fonctions
indiquées sur le panneau de votre appareil.

m
8.Clé sans fil * 7
Vous pouvez utiliser cette touche pour vous
connecter sans fil a votre appareil a travers
I'application mobile HomeWhiz. Si vous
appuyez sur la touche pendant une longue
période (3 secondes), le symbole de
connexion sans fil sur I'écran/I'indicateur
clignote lentement (par intervalles de 0,5
seconde). La liaison entre l'appareil et le ré-
seau domestique est initialisée. Une fois
que la connexion sans fil avec I'appareil est
établie, I'icone de connexion sans fil () s'al-
lume en continu. En appuyant sur ce bou-
ton, aprés la configuration initiale, la
connexion peut étre activée/désactivée. Le
symbole de connexion sans fil clignotera
rapidement (a intervalles de 0,2 seconde)
jusqu’a ce que la connexion soit établie.
Lorsque la connexion est active, le symbole
de connexion sans fil clignote en continu. En
cas d'impossibilité d'établir la connexion
pendant une longue période, vérifiez vos
parametres de connexion et reportez-vous a
la section « Dépannage » fournie dans le
manuel de I'utilisateur. Utilisez I'application
HomeWhiz pour la connexion
sans fil. Les étapes d'installation sont dé-
crites sur la demande lors de l'installation.
Vous pouvez accéder a la demande en li-
sant le code QR disponible sur I'étiquette
HomeWhiz apposée sur le produit.
Vous pouvez télécharger I'application sur
App Store ou sur Play Store pour les appa-
reils Android. Pour plus de détails, rendez-
vous sur le site https://www.homewhiz.com/.
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La température du compartiment réfrigéra-
teur peut étre réglée entre 1 et 8 °C, et celle
du compartiment congélateur entre -24 et
-18 °C. Les valeurs de température ré-
glables peuvent varier selon les spécifica-
tions du produit.

5.2 Stockage de denrées dans votre
appareil

Stockage des aliments dans les compar-

timents réfrigérateur et congélateur

+ Latempérature des compartiments aug-
mente considérablement si la porte du
compartiment est ouverte et fermée fré-
quemment et si elle reste ouverte pen-
dant longtemps, ce qui peut réduire la du-
rée de vie des aliments et les faire se ga-
ter.

+ Afin de ne pas provoquer de change-
ments d'odeur et de godt, les aliments
doivent étre conservés dans des réci-
pients fermés.

+ Pour obtenir un refroidissement plus effi-
cace et homogeéne, placez les aliments
séparément de maniere a ce que l'air
froid puisse circuler.

+ Assurez la circulation de I'air en laissant
un espace entre les aliments et le fond
du réfrigérateur. Les aliments en contact
avec le fond du réfrigérateur risquent de
geler.

« Amenez les plats chauds cuisinés a la
température ambiante avant de les pla-
cer dans le réfrigérateur. Ensuite, vous
pouvez placer le repas tiede dans les éta-
géres inférieures de votre réfrigérateur.
Rangez les aliments chauds de sorte a
les éloigner des denrées périssables.

« Faites surtout attention a ne pas mélan-
ger les aliments vendus comme surgelés
avec les aliments frais.

+ Décongelez vos aliments dans le com-
partiment réfrigérateur. Ainsi, vous pou-
vez refroidir le réfrigérateur en utilisant
les aliments congelés et économiser de
I'énergie.
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Conservez les fruits tropicaux non mrs
(mangue, variétés de melon, papaye, ba-
nane, ananas) au réfrigérateur peut accé-
Iérer le processus de maturation. Ceci
n'est pas recommandé car ces fruits se
gateront plus rapidement.

Vous devez conserver les oignons, les
aulx, les gingembres et les autres |é-
gumes-racines dans une piéce sombre et
froide, et non au réfrigérateur.

Si vous remarquez qu'un aliment a tourné
dans le réfrigérateur, jetez-le et nettoyez
les parties du réfrigérateur en contact
avec cet aliment.

Pour refroidir rapidement les plats tels
que les soupes et les ragodts, qui sont
cuits dans de grandes marmites, vous
pouvez les mettre au réfrigérateur en les
portionnant dans des récipients peu pro-
fonds.

Disposez les aliments non emballés loin
des ceufs.

Conservez les fruits et les légumes sépa-
rément et conservez chaque variété dans
un méme endroit (par exemple, les
pommes avec les pommes, les carottes
avec les carottes, etc.).

Sortez les [égumes verts du sac en plas-
tique et placez-les au réfrigérateur aprés
les avoir enveloppés dans une serviette
en papier ou un linge sec. Si vous lavez
ce type d'aliments avant de les placer
dans le réfrigérateur, n'oubliez pas de les
sécher.

Vous pouvez a la fois créer un environne-
ment humide et assurer une circulation
d'air en conservant les fruits et [égumes,
qui ont tendance a sécher, dans des sacs
en plastique perforés ou non fermés.
Sauf en cas de circonstances extrémes,
si votre produit (sur le tableau des va-
leurs de consigne recommandées) est ré-
glé sur les valeurs de consigne spéci-
fiées, les aliments conservent leur frai-
cheur plus longtemps, aussi bien dans le
réfrigérateur que dans le congélateur.



« Evitez de conserver les légumes sen-
sibles au froid, comme les Iégumes a
feuilles vertes, les tomates et les
concombres, dans le compartiment réfri-
géré. Si vous devez utiliser les tiroirs du
compartiment pour denrées hautement
périssables pour conserver des légumes,
veillez a ce que le panneau de contrdle
de votre réfrigérateur soit réglé a 5°C ou
a une température plus élevée.

Stockage des aliments dans le comparti-
ment pour denrées hautement péris-
sables

Conservez les aliments dans les différents endroits en fonction de leurs propriétés :

Aliment

Emplacement

Euf

Balconnet

Produits laitiers (beurre, fromage)

Si disponible, compartiment zéro degré (pour les ali-
ments du petit-déjeuner)/compartiment pour denrées
hautement périssables

Fruits, légumes et verdure

Compartiment fruits-légumes, bac a légumes ou;

Dans le compartiment a fruits et légumes, a l'intérieur
du tiroir a légumes ou du tiroir ProFresh (si présent),
a condition que la température du réfrigérateur soit
supérieure a 5°C.

Viande fraiche, volaille, poisson, saucisses, etc. Aliments

cuits

Si disponible, compartiment zéro degré (pour les ali-
ments du petit-déjeuner)/compartiment pour denrées
hautement périssables

Aliments préts a consommer, produits emballés, conserves,

produits marinés

Etagéres supérieures ou balconnet

Boissons, bouteilles, épices et snacks

Balconnet

Stockage des aliments dans le comparti-

ment congélateur

+ Vous pouvez activer la fonction de
congélation rapide 4 a 6 heures avant l'in-
troduction des aliments pour une congé-
lation rapide.

+ Amenez les repas chauds a la tempéra-
ture ambiante avant de les placer dans le
compartiment congélateur.

+ Les aliments a congeler doivent étre divi-
sés en portions en fonction de la taille a
consommer, et congelés dans des em-
ballages séparés.

+ Il est recommandé d'emballer les ali-
ments avant de les placer dans le congé-
lateur.

+ Pour respecter la Date Limite de Conser-
vation (DLC), inscrivez la date et I'heure
de congélation ainsi que le nom du pro-
duit sur I'emballage.

+ Consommez rapidement les aliments
que vous avez décongelés. Les aliments
décongelés ne peuvent étre recongelés
que s'ils sont cuits. Il n'est pas sir de
consommer les aliments frais recongelés
sans cuisson aprées leur décongélation.

+ Lorsque vous congelez des aliments
frais, ne les mettez pas en contact avec
des aliments déja congelés. Sinon, les ali-
ments congelés seront décongelés.

Stockage des aliments vendus surgelés

+ Consommier les aliments avant la fin de
laD.L.C.
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Lorsque vous conservez des aliments,
respectez les durées indiquées dans ces
instructions.

Afin de préserver la qualité des aliments,
veillez a ce que l'intervalle de temps entre
la transaction d'achat et le stockage soit
aussi court que possible.

Achetez des aliments congelés stockés a
des températures inférieures ou égales a
-18°C.

Evitez d'acheter des aliments dont I'em-
ballage est recouvert de givre. Cela signi-
fie que le produit pourrait étre partielle-
ment décongelé et recongelé.

Ne dépassez pas la D.L.C. recommandée
par le producteur de l'aliment.Conservez
les aliments pendant la durée recomman-
dée par le fabricant. Ne sortez du congé-
lateur que les aliments dont vous avez
besoin.

+ Sauf en cas de circonstances ex-

trémes, si votre produit (sur le tableau

des valeurs de consigne recomman-

dées) est réglé sur les va-

leurs de consigne spécifiées, les ali-

ments conservent leur fraicheur

plus longtemps, aussi bien dans le réfri-

gérateur que dans le congélateur.

Si le réfrigérateur est réglé sur une tem-

pérature inférieure, les fruits et légumes

frais peuvent étre partiellement congelés.

+ Les compartiments a deux étoiles
conviennent aux aliments surgelés. Les
glaces et les glagons peuvent y étre
conserves.

+ Congelez les denrées uniquement dans
le compartiment 4 étoiles.
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Temps de sto-

Viande et poisson Préparation lckage le plus
ong
(mois)
En les coupant a 2 cm d'épaisseur et en les séparant
Steak par une feuille d'aluminium ou en les enveloppant her- 6-8
métiquement avec du papier étirable.
En emballant les morceaux de viande dans un sac réfri-
Roti gérant ou en les enveloppant hermétiquement avec du 6-8
papier étirable.
Cubes En petites portions 6-8
Veau P P
N En séparant les tranches coupées par une feuille d'alu-
escalopes, cote- | —. = N
minium ou en les enveloppant individuellement avec pa- 6-8
lettes L
pier étirable.
En séparant les morceaux de viande par une feuille
Cotelettes d'aluminium ou en les enveloppant individuellement 4-8
avec papier étirable.
En emballant les morceaux de viande dans un sac réfri-
Roti gérant ou en les enveloppant hermétiquement avec du 4-8
Mouton papier étirable.
En emballant la viande hachée dans un sac réfrigérant
Cubes ou en les enveloppant hermétiquement avec du papier 4-8
étirable.
En emballant les morceaux de viande dans un sac réfri-
Roti gérant ou en les enveloppant hermétiquement avec du 8-12
papier étirable.
duits 3 En les coupant a 2 cm d'épaisseur et en les séparant
Ero uc;ts a Steak par une feuille d'aluminium ou en les enveloppant her- 8-12
ase de métiquement avec du papier étirable.
viande Patte
Cubes En petites portions 8-12
Viande bouillie En I'emballant en petites portions dans un sac réfrigé- 8-12
rant
Hacher Sans assaisonnement, dans des sachets plats 1-3
Abats (piece) En piéces 1-3
ﬁqa;umsse fermentée - Sala- | ¢y, oit atre emballée, méme si elle est dans une boite. 1-3
Jambon En plallc;:ant une feuille d'aluminium entre les tranches 2.3
coupées
Poulet et dinde En I'enveloppant dans une feuille d'aluminium 4-6
. En les emballant dans une feuille d'aluminium (les por-
Oie X N . 4-6
tions ne doivent pas dépasser 2,5 kg)
) Canard En les emballant dans une feuille d'aluminium (les por- 26
Volaille et tions ne doivent pas dépasser 2,5 kg)
animaux de - - —
chasse En les emballant dans une feuille d'aluminium (les por-
Cerf, Lapin, Chevreuil tions ne doivent pas dépasser 2,5 kg et les os doivent 6-8
étre séparés)
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Temps de sto-
Viande et poisson Préparation lckage le plus
ong
(mois)
Poissons d'eau douce
(truite, carpe, grue, pois- 2
son-chat)
Poisson maigre (Bar, Tur- 26
) bot, Sole) Apres avoir soigneusement vidé et écaillé le poisson, il
lfarzlifsszgsrr?::r Poissons gras (Bonito, Ma- faut Ig laver, le sécher et couper la queue et la téte si né-
quereau, Poisson bleu, cessaire. 2-4
Rouget, Anchois)
Mollusques Nettoyés et placés dans des sachets 4-6
Caviar Dans son emballage, dans un récipient en aluminium ou 2.3
en plastique
« Les temps de stockage indiqués dans le
tableau sont basés sur la température de
stockage de-18°C. »
Temps de
Fruits et Iégumes Préparation stockage le
plus long
(mois)
Haricots verts et haricots grim- Par ébullition-choc pendant 3 minutes aprés avoir été lavés et cou- 1013
pants pés en petits morceaux.
Petit pois Par ébullition-choc pendant 2 minutes aprés décorticage et lavage. 10-12
Choux Par ébullition-choc pendant 1 a 2 minute(s) apres le nettoyage 6-8
Carotte Par ebu[lltlon—choc pendant 3 a 4 minutes apres avoir été nettoyés 12
et coupés en tranches.
. En faisant bouillir pendant 2 a 3 minutes aprées avoir coupé la tige,
Poivre L . . 8-10
en la divisant en deux et en séparant les graines.
Epinards Par ébullition-choc pendant 2 minutes aprés lavage et nettoyage 6-9
Poireaux Par ébullition-choc pendant 5 minutes aprés hachage 6-8
En les faisant bouillir dans une petite quantité d'eau citronnée pen-
Chou-fleur dant 3 a 5 minutes aprés avoir séparé les feuilles et coupé le coeur 10-12
en morceaux
Aubergines Pa’lr ébullition-choc pendant 4 minutes aprés avoir été lavés et cou- 10-12
pés en morceaux de 2 cm.
Par ébullition-choc pendant 2 - -3 minutes aprés avoir été lavés et
Courges . 8-10
coupés en morceaux de 2 cm.
. En les faisant [égérement sauter dans I'huile et pressant du citron
Champignons d 2-3
essus.
Mais Par nettoyage et conditionnement en épi ou en granulés 12
Pomme et poire Paf ebullltlon—qhoc pendant 2 a 3 minutes apres les avoir éplu- 8-10
chées et coupées en tranches.
Abricot et péche Divisez de moitié et retirez les grains 4-6
Fraise et framboise Par lavage et décorticage 8-12
Fruits cuits En ajoutant 10 % de sucre dans le récipient 12
Prune, cerise, griotte En lavant et en égrenant les tiges 8-12
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« Les temps de stockage indiqués dans le
tableau sont basés sur la température de
stockage de-18°C. »

Produits laitiers Préparation

Temps de stockage le

Conditions de stockage

plus long (Mois)

En plagant une feuille
d'aluminium entre les
tranches coupées

Fromage (sauf feta)

Il est possible de le laisser dans
son emballage d'origine pour un
stockage a court terme. Pour un
6-8 stockage a long terme, il doit
également étre enveloppé dans
une feuille d'aluminium ou en
plastique.

Dans son propre embal-

Beurre, margarine
lage

Dans son propre emballage ou

6 dans des récipients en plastique

« Les temps de stockage indiqués dans le
tableau sont basés sur la température de
stockage de-18°C. »

« La quantité d'aliments frais qui peut étre
congelée pendant une certaine période est
indiquée sur I'étiquette signalétique.

Compartiment de congélateur

Réglages Réglages

Compartiment réfrigérateur

Remarques

-20°C 4°C

Ce réglage est celui qui est recom-
mandé par défaut. Ce réglage est re-
commandé si la température am-
biante est inférieure a 30° C.

-220u-24°C 4°C

Ces réglages sont recommandés
pour des températures ambiantes ex-
cédant 30 °C.

Congélation rapide 4°C

Est utilisée lorsque vous voulez
congeler vos denrées pendant une
courte période. Lorsque le processus
se termine, les paramétres du produit
reviennent a la position précédente.

-18° C ou plus froid +2°C

Utilisez ces parametres si a votre avis
le compartiment réfrigérateur n'est
pas assez froid en raison de la tem-
pérature ambiante ou de I'ouverture
fréquente de la porte.

Détails du congélateur

Selon les normes IEC 62552, a une tempé-
rature ambiante de 25° C, le congélateur
doit pouvoir congeler 4,5 kg de denrées ali-
mentaires a - 18° C ou a des températures
inférieures en 24 heures pour chaque

100 litres de volume du compartiment
congélateur.

Les aliments peuvent étre préservés pour
des périodes prolongées uniqguement a des

températures inférieures ou égales a- 18° C.

Vous pouvez garder les aliments frais pen-
dant des mois (dans le congélateur a des
températures inférieures ou égales a -
18°C).

Les aliments a congeler ne doivent pas étre
en contact avec ceux déja congelés pour
éviter un dégivrage partiel.

Faites bouillir les Iégumes et filtrez I'eau
pour prolonger la durée de conservation a
I'état congelé. Placez les aliments dans des
emballages sous vide apres les avoir filtrés
et placez-les dans le congélateur. Les ba-
nanes, les tomates, les feuilles de laitue, le
céleri, les ceufs durs, les pommes de terre
et les aliments similaires ne doivent pas
étre congelés. Si ces aliments sont conge-
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|és, seules les valeurs nutritionnelles et les
qualités gustatives seront affectées. Une
pourriture qui mettrait en danger la santé
humaine n'est pas a l'ordre du jour.

Placer les aliments

Balconnets du compartiment congéla-
teur :Différents aliments congelés comme
la viande, le poisson, la creme glacée, les
Iégumes, etc.

Clayettes du compartiment réfrigéra-
teur : Couvrez les plus hermétiquement
possible, les aliments stockés dans des
casseroles, des plats , des gamelles ain-
si que les ceufs

Balconnets de la porte du réfrigérateur:Ali-
ments ou boissons de petite taille et embal-
Iés.

Bac a légumes :Légumes et fruits.
Compartiment des aliments frais :Delica-
tessen (aliments pour le petit déjeuner, pro-
duits carnés a consommer dans un délai
court).

5.3 bac a légumes avec controle
d’humidité
Grace au bac a légumes a humidité contro-
Iée, vous pouvez conserver les légumes et
les fruits pendant une période plus longue
dans un environnement aux conditions
d'humidité idéales.
Grace au systéme de réglage de I'humidité
avec 3 options devant votre bac a légumes,
vous pouvez contrbler 'humidité a l'inté-
rieur du compartiment en fonction des ali-
ments que vous stockez. Nous vous re-
commandons de stocker vos aliments en
sélectionnant I'option légumes lorsque
vous stockez des [égumes uniquement,
I'option fruits lorsque vous stockez des
fruits uniquement et I'option mixte lorsque
vous stockez des aliments mélangés.
Nous recommandons de ne pas stocker les
Iégumes et les fruits dans des sacs afin
d'améliorer la durée de conservation des
aliments et de mieux profiter du systéeme
de contréle de I'humidité. En les laissant

dans des sacs en plastique, les [égumes
pourrissent en peu de temps. Nous recom-
mandons de ne pas conserver les
concombres et les brocolis, en particulier,
dans des sacs fermés. Dans les situations
ou le contact avec d'autres légumes n'est
pas privilégié, utilisez des matériaux d'em-
ballage tels que le papier qui présente un
certain niveau de porosité en termes d'hy-
giéne.

Lorsque vous placez les légumes, placez
les [égumes lourds et durs en bas et les |1é-
gumes légers et tendres en haut, en tenant
compte du poids spécifique des l[égumes.
Il ne faut pas mettre les fruits qui ont une
forte production de gaz d'éthyléne comme
la poire, I'abricot, la péche et surtout la
pomme dans le méme bac a légumes avec
d'autres fruits et Iégumes. Le gaz d'éthy-
lene qui sort de ces fruits pourrait faire ma-
rir plus rapidement d'autres l[égumes et
fruits et les faire pourrir dans un laps de
temps plus court.

5.4 Zone d'entreposage dans le ré-
frigérateur des produits laitiers

Bac a viande / FreshBox 0°C

Le tiroir de stockage du froid peut atteindre
des températures plus basses dans le com-
partiment réfrigérant. Utilisez ce tiroir pour
les produits de charcuterie (salami, sau-
cisse, etc.) et les produits laitiers qui néces-
sitent des conditions de stockage plus
froides, ou pour la viande, le poulet ou le
poisson a consommer rapidement. Il n'est
pas possible de stocker des fruits et des lé-
gumes dans ce tiroir.

5.5 Alarme porte ouverte

Le systéme d'alerte d'ouverture de porte de
votre réfrigérateur peut varier selon le mo-
dele.
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Version 1;

Si la porte du produit reste ouverte pendant
un certain temps (entre 60 s et 120 s), un
signal d'avertissement sonore retentit ; se-
lon le modéle de produit, un signal d'aver-
tissement visuel (flash lumineux) peut éga-
lement étre affiché. Si vous fermez la porte
de I'appareil ou appuyez sur une touche de
I'écran de 'appareil, le signal d'avertisse-
ment sonore s'arréte.

Version 2;

Si la porte de l'appareil reste ouverte pen-
dant un certain temps (entre 60 s et 120 s),
I'alarme d'ouverture de porte retentit.
L'alarme d'ouverture de porte retentit pro-
gressivement. Un signal d'avertissement
sonore retentit d'abord. Si la porte n'est tou-
jours pas fermée apres 4 minutes, un aver-
tissement visuel (lumiére clignotante) est
activé. L'alarme d'ouverture de porte est de
nouveau retardée (entre 60 s et 120 s) si
I'on appuie sur n'importe quelle touche de
I'écran (le cas échéant). Vous pouvez re-
nouveler I'opération plusieurs fois.Lorsque
la porte de I'appareil est fermée, I'alarme
d'ouverture de porte est annulée.

5.6 La zone de stockage de la glace

Récipient a glace

Le seau a glace vous permet de prendre fa-
cilement de la glace dans le réfrigérateur.
Utilisation du seau a glace

6 Entretien et nettoyage

1. Sortez le seau a glace du comparti-
ment congélateur.

2. Remplissez le seau a glace avec de
l'eau.

3. Placez le seau a glace dans le compar-
timent du congélateur. Les glagons se-
ront préts aprés environ deux heures.

4. Sortez le seau a glace du comparti-

ment congélateur et penchez-vous |é-
gérement sur le support que vous allez
servir. La glace se verse facilement
dans le récipient de service.

5.7 Bacs a ceufs

+ Vous pouvez placer le bac a ceufs dans
les balconnets de porte ou sur une
clayette de votre choix, de préférence en
partie basse (Zone la plus froide).Ne pla-
cez jamais le porte-ceuf sur le comparti-
ment congélateur.

z d’abord les « Consignes de sécurité » !

+ Débranchez votre appareil avant de le
nettoyer.

+ La poussiere accumulée sur la grille d'aé-
ration située a l'arriere de I'appareil doit
étre enlevée (sans ouvrir le couvercle) au
moins une fois par an. Le nettoyage doit
étre effectué avec un chiffon sec.

Pour les produits qui incluent un distri-

buteur d'eau/une machine a glagons.

+ Sil'eau du réservoir est restée stagnante
pendant 2 a 3 semaines, il convient de la
changer.

+ Le réservoir d'eau et les pieces du distri-
buteur d'eau ne doivent pas étre lavés au
lave-vaisselle.

+ Dissolvez une cuillere a café de bicarbo-
nate de soude dans un demi-litre d'eau.
Imbibez un chiffon de cette solution et
essorez-le soigneusement. Nettoyez l'in-
térieur de votre appareil avec ce chiffon,
puis séchez-le completement.

+ Veillez a ce que I'eau ne pénétre pas
dans le boitier de la lampe, la lentille de la
LED, les orifices de ventilation ni dans les
autres composants électriques. Risque
d'électrocution et de court-circuit !
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+ N'ouvrez pas et n'effectuez aucun net-
toyage, entretien ou réparation des com-
posants électriques (couvercle de la
carte de commande, couvercle arriére du
compresseur (le cas échéant)) sans au-
torisation. Si votre produit ne posséde

pas de couvercle sur la zone du compres-

seur, ne touchez absolument pas cette
zone et n'utilisez aucun outil pour y accé-
der. Risque d'électrocution et de bles-
sure!

+ Nettoyez la porte avec un chiffon hu-
mide. Retirez tout le contenu de votre
produit, y compris les étageres de porte
et de carrosserie. Soulevez les étageres
de porte pour les retirer. Apres les avoir
nettoyées et séchées, remettez-les en
place en les faisant glisser de haut en
bas.

+ N'utilisez jamais d’'eau chlorée ni de pro-
duits nettoyants chlorés pour nettoyer la
surface extérieure du produit ou les
pieces chromées. Le chlore provoque la
rouille sur ces types de surfaces métal-
liques.

+ Pour quelque raison que ce soit, ne pla-
cez pas vos mains, vos pieds ni aucun
objet métallique sous ou entre le produit.
Tout pincement ou bord tranchant pour-
rait entrainer des blessures.

+ Il ne faut pas utiliser d'outils tranchants
et abrasifs, de savon, de produits d'entre-
tien ménager, de détergents, de gaz, d'es-
sence, de vernis et de substances simi-
laires pour empécher la déformation, les
fissures des pieces en plastique. Il en est
de méme pour I'élimination des traces de
doigts sur la porte.

Pour les produits sans No Frost ;

+ Des gouttelettes d'eau et une couche de
givre d'une épaisseur maximale d'un
doigt se formeront sur la paroi arriére du
compartiment réfrigéré. Ne la nettoyez
pas et n'appliquez surtout pas d'huile ni
de substances similaires.

+ Utilisez uniquement un chiffon en micro-
fibre Iégérement humide pour nettoyer la
surface extérieure du produit. Les
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éponges et autres types de chiffons de
nettoyage peuvent provoquer des
rayures.

Pour nettoyer les surfaces intérieures du
produit, lavez toutes les piéces amo-
vibles avec une solution douce de savon,
d'eau et de bicarbonate de soude. Rincez
abondamment et séchez complétement.
Veillez a ce que l'eau ne pénetre pas
dans les lampes ni dans le panneau de
commande.

Veillez a ne pas laisser d'eau pénétrer
dans le boitier de la lampe et les autres
composants électriques.

Nettoyez la porte avec un chiffon hu-
mide. Videz le véhicule pour retirer les
étageres de porte et de carrosserie. Sou-
levez les étageres de porte pour les reti-
rer. Apres les avoir nettoyées et séchées,
remettez-les en place en les faisant glis-
ser de haut en bas.

N’utilisez jamais d’eau chlorée ni de pro-
duits nettoyants chlorés pour nettoyer la
surface extérieure du produit ou les
pieces chromées. Le chlore provoque la
rouille sur ces types de surfaces métal-
liques.

Pour éviter que les impressions sur la
partie en plastique ne se décollent ou ne
se déforment, n'utilisez pas d'outils poin-
tus ou abrasifs, de savon, de produits
ménagers, de détergents, d'essence, de
produits de polissage, etc. Pour le net-
toyage, utilisez un chiffon doux imbibé
d'eau tiéde et séchez.

Sur tous les produits, a I'exception des
No-Frost, des gouttes d'eau ou une épais-
seur jusqu'a un doigt de givre peut appa-
raitre sur le mur de froid (a l'arriére du
produit). Laisser I'appareil dégivrer seul
sans aucune action mécanique ou chi-
mique. Ne pas appliquer de produits gras
ou de produits contenant un corps gras.
Utilisez uniquement un chiffon en micro-
fibre légerement humide pour nettoyer la
surface extérieure du produit. Les



éponges et autres types de chiffons de
nettoyage peuvent provoquer des
rayures.

+ Pour nettoyer les surfaces intérieures du
produit, lavez toutes les pieces amo-
vibles avec une solution douce de savon,
d'eau et de bicarbonate de soude. Rincez
abondamment et séchez complétement.
Veillez a ce que 'eau ne pénétre pas
dans les lampes ni dans le panneau de
commande.

+ N'utilisez pas de vinaigre, d'alcool a fric-
tion ou d'autres nettoyants a base d'al-
cool sur les surfaces intérieures.

Surfaces extérieures en acier inoxy-
dable

Utilisez un nettoyant non abrasif pour acier
inoxydable et appliquez-le avec un chiffon
doux non pelucheux. Pour polir, essuyez dé-
licatement la surface avec un chiffon en mi-
crofibre Iégérement humidifié et utilisez un
tampon de polissage sec. Suivez toujours
le sens du grain de l'acier inoxydable.

7 Dépannage

Prévenir les mauvaises odeurs

Aucune substance susceptible de provo-

quer des odeurs n'est utilisée dans la fabri-

cation de votre produit. Cependant, des
odeurs peuvent apparaitre en cas de sto-
ckage inadéquat des aliments ou de net-
toyage insuffisant de la surface intérieure
du produit.

+ Pour éviter ce probléme, nettoyez avec
de 'eau bicarbonatée tous les 15 jours.

+ Conservez les aliments dans des réci-
pients hermétiques, car les micro-orga-
nismes libérés par les aliments ouverts
peuvent provoquer de mauvaises odeurs.

+ Ne stockez jamais d'aliments périmés ou
avariés dans votre produit.

Protection des surfaces plastiques

En cas de déversement d'huile sur des sur-

faces en plastique, nettoyez-les immédiate-

ment a I'eau chaude, car I'huile peut endom-
mager la surface.

Lisez d'abord les « Consignes de sécuri-

té»!

Vérifiez la liste suivante avant de contacter

le service apres-vente. Cela devrait vous

éviter de perdre du temps et de l'argent.

Cette liste répertorie les plaintes fréquentes

ne provenant pas de vices de fabrication ou

des défauts de pieces. Certaines fonction-
nalités mentionnées dans ce manuel
peuvent ne pas exister sur votre modele.

Si le probléme persiste méme apres obser-

vation des instructions contenues dans

cette partie, contactez votre fournisseur ou
un service de maintenance agréé. N'es-
sayez pas de réparer vous-méme l|'appareil.

Le réfrigérateur ne fonctionne pas.

+ Lafiche électrique n'est pas correcte-
ment insérée. >>> Branchez-la en I'enfon-
¢ant complétement dans la prise.

+ Le fusible branché a la prise qui alimente
I'appareil ou le fusible principal est grillé.
>>> Vérifiez les fusibles.

Condensation sur la paroi latérale du
congélateur (MULTI ZONE, COOL,
CONTROL et FLEXI ZONE).

+ La porte a été ouverte trop fréquemment
>>> Evitez d’ouvrir trop fréquemment la
porte de I'appareil.

+ L'environnement est trop humide. >>>
N'installez pas I'appareil dans des en-
droits humides.

+ Les aliments contenant des liquides sont
conservés dans des récipients non fer-
més. >>> Conservez ces aliments dans
des emballages scellés.

+ La porte de I'appareil est restée ouverte.
>>> Ne laissez pas la porte de I'appareil
ouverte longtemps.

+ Le thermostat est réglé sur une tempéra-
ture tres froide. >>> Réglez le thermostat
a la température appropriée.

Le compresseur ne fonctionne pas.

+ En cas de coupure soudaine de courant
ou de débranchement intempestif, la
pression du gaz dans le systéme de réfri-
gération de I'appareil n'est pas équilibrée,
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ce qui déclenche la fonction de conserva-
tion thermique du compresseur. L'appa-
reil se remet en marche au bout de 6 mi-
nutes environ. Dans le cas contraire,
veuillez contacter le service de mainte-
nance.

+ Le dégivrage est actif. >>> Ce processus
est normal pour un appareil a dégivrage
complétement automatique. Le dégi-
vrage se déclenche périodiquement.

+ L'appareil n'est pas branché. >>> Vérifiez
que le cordon d’alimentation est branché.

+ Leréglage de la température est incor-
rect. >>> Sélectionnez le réglage de tem-
pérature approprié.

+ Absence d'énergie électrique. >>> L 'appa-
reil continuera a fonctionner normale-
ment une fois le courant rétabli.

Le bruit du réfrigérateur en fonctionne-

ment s’accroit pendant son utilisation.

+ Le rendement de I'appareil en fonctionne-
ment peut varier en fonction des fluctua-
tions de la température ambiante. Ceci
est normal et ne constitue pas un dys-
fonctionnement.

Le réfrigérateur fonctionne fréquem-

ment ou pendant de longues périodes.

+ Il se peut que le nouvel appareil soit plus
grand que l'ancien. Les appareils plus
grands fonctionnent plus longtemps.

+ Latempérature de la piéce est peut-étre
trop élevée. >>> |l est normal que l'appa-
reil fonctionne plus longtemps quand la
température de la piece est élevée.

+ L'appareil vient peut-étre d'étre branché
ou chargé de nouvelles denrées alimen-
taires. >>> L'appareil met plus longtemps
a atteindre la température réglée s'il vient
d'étre branché ou récemment rempli de
denrées. C'est normal.

+ |l est possible que des quantités impor-
tantes d'aliments chauds aient été ré-
cemment placées dans l'appareil. >>> Ne
mettez pas d'aliments chauds a l'intérieur
de 'appareil.

+ Les portes étaient ouvertes fréquemment
ou sont restées longtemps ouvertes. >>>
L'air chaud qui se déplace a l'intérieur
permet a I'appareil de fonctionner plus
longtemps. N'ouvrez pas les portes trop
fréquemment.

Il est possible que la porte du congéla-

teur soit entrouverte. >>> Vérifiez que les

portes sont complétement fermées.

L'appareil peut étre réglé a une tempéra-

ture trop basse. >>> Réglez la tempéra-

ture a un degré supérieur et attendez que

I'appareil atteigne la nouvelle tempéra-

ture.

+ Lejoint de la porte du congélateur peut
étre sale, usé, cassé, ou mal positionné.
>>> Nettoyez ou remplacez le joint
d'étanchéité. Si le joint du congélateur
est endommagé ou arraché, I'appareil
prendra plus longtemps a conserver la
température actuelle.

La température du congélateur est trés
basse, alors que celle du réfrigérateur
est appropriée.

+ Latempérature du compartiment congé-
lateur est tres basse. >>> Réglez la tem-
pérature du compartiment congélateur a
un degré supérieur et vérifiez a nouveau.

La température du réfrigérateur est trés
basse, alors que celle du congélateur
est appropriée.

+ Latempérature du compartiment réfrigé-
rateur est trés basse. >>> Réglez la tem-
pérature du compartiment de refroidisse-
ment a un degré supérieur et vérifiez a
nouveau.

Les aliments conservés dans le compar-

timent réfrigérateur sont congelés.

+ Latempérature du compartiment réfrigé-
rateur est tres basse. >>> Réglez la tem-
pérature du compartiment de refroidisse-
ment a un degré supérieur et vérifiez a
nouveau.
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La température du compartiment réfrigé-
rateur ou congélateur est trés élevée.

La température du compartiment réfrigé-
rateur est réglée a un degré tres élevé.
>>> L e réglage de la température du com-
partiment réfrigérateur a une incidence
sur la température du compartiment
congélateur. Patientez jusqu’a ce que la
température du réfrigérateur et du congé-
lateur atteignent le niveau d’efficacité re-
quis en changeant la température des
compartiments réfrigérateur ou congéla-
teur.

Les portes étaient ouvertes fréquemment
ou sont restées longtemps ouvertes. >>>
N’ouvrez pas les portes trop fréquem-
ment.

La porte peut étre entrouverte. >>> Fer-
mez complétement la porte.

L'appareil vient peut-étre d’étre branché
ou chargé de nouvelles denrées alimen-
taires. >>> Cela est normal. L'appareil
met plus longtemps a atteindre la tempé-
rature réglée s'il vient d'étre branché ou
récemment rempli de denrées.

Il est possible que des quantités impor-
tantes d'aliments chauds aient été ré-
cemment placées dans l'appareil. >>> Ne
mettez pas d'aliments chauds a l'intérieur
de 'appareil.

En cas de vibrations ou de bruits.

La surface n'est pas plate ou durable >>>
Si I'appareil n'est pas stable lorsque
vous lui exercez une légére pression,
ajustez les pieds afin de le stabiliser. As-
surez-vous également que le sol est as-
sez solide pour supporter I'appareil.

Les éléments placés sur l'appareil
peuvent étre a l'origine du bruit. >>> Reti-
rez tous les éléments placés sur |'appa-
reil.

L'appareil émet un bruit d'écoulement de
liquide ou de pulvérisation, etc.

Les principes de fonctionnement de I'ap-
pareil impliquent des écoulements de li-
quides et des émissions de gaz. >>> Ceci
est normal et ne constitue pas un dys-
fonctionnement.

L'appareil émet un sifflement.

+ L'appareil effectue le refroidissement a
I'aide d'un ventilateur. Ceci est normal et
ne constitue pas un dysfonctionnement.

Il'y a de la condensation sur les parois

internes de I'appareil.

+ Un climat chaud ou humide accéléere le
processus de givrage et de condensa-
tion. Ceci est normal et ne constitue pas
un dysfonctionnement.

+ Les portes étaient ouvertes fréquemment
ou sont restées longtemps ouvertes. >>>
N'ouvrez pas les portes trop fréquem-
ment ; fermez-les lorsqu'elles sont ou-
vertes.

+ La porte peut étre entrouverte. >>> Fer-
mez complétement la porte.

Il'y a de la condensation sur les parois
externes ou entre les portes de I'appa-
reil.

+ Il se peut que le climat ambiant soit hu-
mide, auquel cas cela est normal. >>> La
condensation se dissipera lorsque I'humi-
dité sera réduite.

Présence d'une odeur désagréable dans

I'appareil.

+ L'appareil n'est pas nettoyé réguliére-
ment. >>> Nettoyez régulierement l'inté-
rieur a I'aide d'une éponge, de I'eau tiede
et du bicarbonate de soude dissout dans
l'eau.

+ Certains récipients et matériaux d'embal-
lage sont peut-étre a l'origine des mau-
vaises odeurs. >>> Utilisez des récipients
et des emballages exempts de toute
odeur.

+ Les aliments étaient placés dans des ré-
cipients ouverts. >>> Conservez les ali-
ments dans des récipients fermés. Les
micro-organismes peuvent se propager a
partir de produits alimentaires non cou-
verts hermétiquement et provoquer une
mauvaise odeur.

+ Retirez tous les aliments périmés ou ava-
riés de l'appareil.
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La porte ne se ferme pas.

+ Les paquets d'aliments peuvent bloquer
la porte. >>> Déplacez tout ce qui bloque
les portes.

+ L'appareil ne se tient pas parfaitement
droit sur le sol. >>> Ajustez les pieds afin
de stabiliser le produit.

+ La surface n'est pas plane ou durable >>>
Assurez-vous que la surface est plane et
suffisamment durable pour supporter le
produit.

Le bac a légumes est bloqué.

Il est possible que les aliments soient en
contact avec la section supérieure du
bac. >>> Replacez les aliments dans le
bac.

Température a la surface de I'appareil.

+ Une température élevée peut étre obser-
vée entre deux portes, sur les panneaux
latéraux et sur la grille arriere lorsque
votre appareil est utilisé.

Le ventilateur continue de fonctionner

lorsque la porte est ouverte.

+ Le ventilateur peut continuer a fonction-
ner lorsque la porte du congélateur est
ouverte.

Si le probléme persiste méme apres obser-

vation des instructions contenues dans

cette partie, contactez votre fournisseur ou
un service de maintenance agréé. N'es-
sayez pas de réparer vous-méme l'appareil.

C’est normal.
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CLAUSE DE NON-RESPONSABILITE

Certaines défaillances (simples) peuvent
étre traitées de maniere adéquate par I'utili-
sateur final sans qu’aucun probléme de sé-
curité ou d'utilisation dangereuse ne sur-
vienne, a condition qu’elles soient effec-
tuées dans les limites et conformément
aux instructions suivantes (voir la section

« Auto-réparation »).

Par conséquent, sauf autorisation contraire
dans la section « Auto-réparation » ci-des-
sous, adressez-vous a des réparateurs pro-
fessionnels agréés pour toutes réparations
afin d'éviter des problemes de sécurité. Un
réparateur professionnel agréé est une per-
sonne a qui le fabricant a donné acces aux
instructions et a la liste des piéces déta-
chées de ce produit selon les méthodes dé-
crites dans les actes |égislatifs en applica-
tion de la directive 2009/125/CE

Toutefois, seul I'agent de service (c’'est-a-
dire les réparateurs professionnels
agréés) que vous pouvez joindre au numé-
ro de téléphone indiqué dans le manuel
d'utilisation/la carte de garantie ou par l'in-
termédiaire de votre fournisseur agréé
peut fournir un service conformément aux
conditions de garantie. Par conséquent,
veuillez noter que les réparations effec-
tuées par des réparateurs professionnels
(qui ne sont pas autorisés par) Whirlpool
Marka annulent la garantie.
Auto-réparation

L'auto-réparation peut étre effectuée par
I'utilisateur final en ce qui concerne les
piéces de rechange suivantes : poignées de
porte, charniéres de porte, plateaux, paniers
et joints de porte (une liste mise a jour est
également disponible sur https://parts-self-
service.europeanappliances.com a partir
du 1er mars 2021).

En outre, pour garantir la sécurité du pro-
duit et éviter tout risque de blessure grave,
ladite auto-réparation doit étre effectuée en
suivant les instructions du manuel d'utilisa-
tion pour 'auto-réparation ou celles dispo-
nibles sur https://parts-selfservice.euro-

peanappliances.com . Pour votre sécurité,
débranchez le produit avant de procéder a
toute auto-réparation.

Les réparations et tentatives de réparation
par les utilisateurs finaux pour des piéces
ne figurant pas dans cette liste et/ou ne
suivant pas les instructions des manuels
d'utilisation pour I'auto-réparation ou celles
disponibles sur https://parts-selfservice.eu-
ropeanappliances.com, pourraient donner
lieu a des problémes de sécurité non impu-
tables a Whirlpool, et annuleront la garantie
du produit.

Il est donc fortement recommandé aux utili-
sateurs finaux de s’abstenir de tenter d'ef-
fectuer des réparations ne figurant pas sur
la liste des pieces de rechange mentionnée,
mais de contacter dans de tels cas des ré-
parateurs professionnels autorisés ou des
réparateurs professionnels agréés. Au
contraire, de telles tentatives de la part des
utilisateurs finaux peuvent causer des pro-
blémes de sécurité et endommager le pro-
duit et, par la suite, provoquer un incendie,
une inondation, une électrocution et des
blessures corporelles graves.

A titre d’exemple, mais sans s'y limiter,
vous devez vous adresser a des répara-
teurs professionnels autorisés ou a des ré-
parateurs professionnels agréés pour les
réparations suivantes : compresseur, circuit
de refroidissement, carte mere, carte d'in-
verseur, panneau d'affichage, etc.

Le fabricant/vendeur ne peut étre tenu res-
ponsable dans tous les cas o les utilisa-
teurs finaux ne se conforment pas a ce qui
précéde.

La disponibilité des pieces de rechange du
réfrigérateur que vous avez acheté est de
10 ans. Pendant cette période, les pieces
de rechange d'origine seront disponibles
pour faire fonctionner le réfrigérateur cor-
rectement.

La durée minimale de garantie du réfrigéra-
teur que vous avez acheté est de 24 mois.
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Cet appareil est équipé d'une source
d’éclairage de classe énergétique « G ».
La source d’éclairage de cet appareil ne
doit étre remplacée que par des répara-
teurs professionnels.
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Bitte lesen Sie zunachst dieses Handbuch

Lieber Kunde,

Vielen Dank, dass Sie sich fiir dieses Produkt entschieden haben.

Bitte registrieren Sie lhre Gerate auf www.register10.eu.

Wir mochten, dass Sie mit diesem hochwertigen Produkt, das mit modernster Technologie
hergestellt wurde, die optimale Effizienz erzielen. Lesen Sie daher vor der Verwendung des
Produkts diese Bedienungsanleitung und alle anderen mitgelieferten Unterlagen sorgfaltig
durch.

Beachten Sie alle Informationen und Warnungen im Bedienungsanleitung. Auf diese Weise
schiitzen Sie sich und Ihr Produkt vor den Gefahren, die auftreten kénnen. Bewahren Sie
das Bedienungsanleitung auf. Fiigen Sie diese Anleitung dem Produkt bei, wenn Sie sie an
eine andere Person (ibergeben.

Die folgenden Symbole werden im Benutzerhandbuch und auf dem Produkt verwen-
det:

Lesen Sie die Bedienungsanleitung.

FisE
- E N EHG * % Die in der Produktdatenbank gespeicherten Modellinformationen kon-

nen Uber die folgende Website und die Suche nach Ihrer Modellken-
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*) | nung (*) auf dem Energieetikett abgerufen werden.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

..: s

docs.whirlpool.eu/docs DE/ 68
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1 Umwelthinweise

1.1 Entsorgung des Verpackungs-
materials

Das Verpackungsmaterial ist wiederver-
wertbar und ist mit dem Recycling-Symbol

gekennzeichnet @

Die verschiedenen Teile der Verpackung
miissen daher verantwortungsbewusst und
unter Beachtung der 6rtlichen Abfallbeseiti-
gungsvorschriften entsorgt werden.

ALZ Technische Informationen zu Bluetooth + Wi-Fi

Frequenzband:

2,4 GHz (WLAN- oder Bluetooth-Funktion)

Max. Ubertragungsleistung:

&It; 100 mW (WLAN- oder Bluetooth-Funktion)

Softwaredetails:

Quartz_WiFi.XXX

VEREINFACHTE EU-KON FORMITATS-
ERKLARUNG:

Hiermit erklart Beko Europe Ma-
nagement SRL, dass die
Funkausristung der Richtlinie
2014/53/EU entspricht.

Der vollstandige Text der EU-
Konformitatserklarung ist unter
der folgenden Internetadresse
verfugbar: https://
docs.emeaappliance-docs.eu
Dieses Produkt sammelt und
Ubertragt Nutzungsdaten, wenn
es mit dem Internet verbunden

ist (z. B. Temperatureinstellun-
gen, Nutzungsdauer, Fehlerco-
des usw. ). Gemal dem EU-Da-
tenschutzgesetz (Verordnung
EU 2023/2854) haben Sie das
Recht, auf diese Daten zuzugrei-
fen und sie zu verwalten.
Einzelheiten zu den erfassten
Daten, ihrer Verwendung und
dem Zugriff darauf finden Sie

unter:www.homewhiz.com/eu-data-act-poli-

cy
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http://www.homewhiz.com/eu-data-act-policy
http://www.homewhiz.com/eu-data-act-policy

2 lhr Kiihlschrank
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3 * Flaschenablage 4 Fiike
5 Gefrierfach 6 * Eisbehdlter
7 Gemiiseschublade 8 Kiihlschublade
9 * Weinregal 10 Lifter
11 Verstellbarer Einlegeboden 12 Beleuchtungslampe

13 Bedienfeld

*Optional:Die Abbildungen in dieser Bedie- Produkt Gberein. Wenn Ihr Produkt nicht die
nungsanleitung sind schematisch und stim-  relevanten Teile enthélt, beziehen sich die
men moglicherweise nicht genau mit lhrem  Informationen auf andere Modelle.

3 Aufstellung

Lesen Sie zuerst die ,Sicherheitshinweise”. 3.1 Richtiger Ort fiir die Installation
Wenden Sie sich fiir die Montage des Ge-
rats an den autorisierten Kundendienst. Um
das Gerat fur die Installation vorzubereiten,
lesen Sie die Informationen in der Bedie-
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nungsanleitung und stellen Sie sicher, dass

die Strom- und Wasserleitungen den Anfor-

derungen entsprechen. Wenn dies nicht der

Fall ist, wenden Sie sich an einen Elektriker

und einen Monteur, um die Versorgungslei-

tungen entsprechend zu installieren.

+ Stellen Sie das Gerat auf eine ebene Fla-
che, um Vibrationen zu vermeiden.

+ Stellen Sie das Produkt mindestens 30
cm von Heizung, Herd und &dhnlichen
Warmequellen und mindestens 5 cm von
Elektrodfen entfernt auf.

+ Wenn Sie zwei Kihlschranke nebeneinan-
der aufstellen, miissen Sie einen Min-
destabstand von wenigstens 4 cm zwi-
schen beiden Geraten einhalten.

4 Vorbereitung

+ Das Gerat ist vor direkter Sonnenein-
strahlung und Hitze geschiitzt an einem
trockenen Ort aufzustellen.

 Priifen Sie, ob die Riickwand-Abstands-
schutzkomponente an ihrem Standort
vorhanden ist (falls mit dem Produkt ge-
liefert).

3.2 Warnung vor heiBer Oberflache!

Die Seitenwande Ihres Produkts sind mit
Kihlerrohren ausgestattet, um das Kiihlsys-
tem zu verbessern. Hochdruckfliissigkeit
kann durch diese Oberflachen flieRen und
heile Oberflachen an den Seitenwanden
verursachen. Dies ist normal und erfordert
keine Wartung.

Lesen Sie zuerst die ,Sicherheitshinweise”.

4.1 Was man zum Energiesparen
tun kann

+ Wenn Lebensmittel in das Gerét gelegt
werden, muss auf ausreichend Abstand
im Geréteinnenraum geachtet werden,
um die flr die Kiihlung erforderliche Luft-
zirkulation nicht zu behindern.

+ Da heille und feuchte Luft nicht direkt in
Ihr Produkt eindringt, wenn die Tiiren
nicht gedffnet werden, optimiert sich Ihr
Produkt unter Bedingungen, die zum
Schutz |Ihrer Lebensmittel ausreichen.
Unter diesen Umstanden arbeiten Funk-
tionen und Komponenten wie Kompres-
sor, Liifter, Heizung, Abtauung, Beleuch-
tung, Display usw. bedarfsgerecht und
mit minimalem Energieverbrauch.

+ Falls mehrere Optionen vorhanden sind,
missen Glasbdden so platziert werden,
dass die Luftausldsse an der Riickwand
nicht blockiert werden und vorzugsweise
s0, dass die Luftauslasse unterhalb des
Glasbodens bleiben. Diese Kombination
kann dazu beitragen, die Luftverteilung
und die Energieeffizienz zu verbessern.

+ Es wird dringend empfohlen, bei der
Lagerung die untere Schublade zu ver-
wenden.

+ Fir eine optimale Leistung kann die
Schnellgefrierfunktion (sofern verfiigbar)
in den 24 Stunden eingestellt werden, be-
vor Sie frische Lebensmittel in das Ge-
frierfach raumen.

+ In den meisten Fallen reichen 24 Stunden
fiir die Schnellgefrierfunktion, nachdem
frische Lebensmittel in das Gefrierfach
gelegt wurden. Nach einiger Zeit deakti-
viert sich die Schnellgefrierfunktion auto-
matisch.

« Wenn nur eine geringe Menge frischer Le-
bensmittel eingefroren werden, kann die
Schnellgefrierfunktion nach kurzer Zeit
ausgeschaltet werden, um Energie zu
sparen.

+ Abhéngig von den Eigenschaften des je-
weiligen Modells kann das Auftauen von
Tiefkiihlware im Frischefach Energie spa-
ren und die Qualitat der auftauenden Le-
bensmittel bewahren.

+ Um die maximale Menge an Lebensmit-
teln in das Gefrierfach Ihres Kiihl-
schranks zu laden, sollten die oberen
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Schubladen herausgenommen und die
Lebensmittel auf die Draht-/Glasbdden
gelegt werden.

+ Platzieren Sie die Lebensmittel wie unten
gezeigt und achten Sie auf ausreichend
Abstand zu Temperatursensor fiir das
Kihlfach. Wenn sie mit dem Sensor in
Berlihrung kommen, kann der Energiever-
brauch des Gerats steigen.

\_\/
L

+ Durch das Lagern von Lebensmitteln im
Kihl- oder im Kaltlagerfach entsprechend
dem jeweiligen Lagerbedarf sparen Sie
Energie.

+ Lebensmittelverpackungen diirfen nicht
in direktem Kontakt mit dem Temperatur-
sensor im Gefrierfach stehen.

4.2 Erste Verwendung

Bevor Sie das Gerat das erste Mal verwen-
den, achten Sie darauf, alle Vorbereitungen
gemal dieser Bedienungsanleitung, insbe-
sondere wie in den Abschnitten ,Wichtige
Hinweise zur Sicherheit” und ,Aufstellung”
beschrieben, durchzufiihren.

+ Fir eine einwandfreie Funktion des Kihl-
mittelkreislaufs warten Sie bitte mindes-
tens zwei Stunden, bevor Sie das Gerat in
Betrieb nehmen.

+ Lassen Sie das leere Gerdt mindesten 6
Stunden lang laufen. In dieser Zeit sollte
die Geratetiir, nur gedffnet werden, wann
die absolut notwendig ist.

+ Die Temperaturanderung, die durch das
Offnen und SchlieRen der Tir wahrend
der Verwendung des Produkts verursacht
wird, kann normalerweise zu Kondens-
wasserbildung flihren, die auf Tir-/Kor-
pusregalen und Glaswaren in das Pro-
dukt gestellt werden.

+ Wenn der Kompressor sich einschaltet,
ist ein Gerdausch zu horen. Es ist normal,
dass das Produkt Gerausche macht,
auch wenn der Kompressor nicht lauft,
da im Kiihlsystem Flissigkeit und Gas
komprimiert werden kdnnen.

+ Esist normal, dass die vorderen Rander
des Geréats warm sind. Diese sind so ge-
staltet, dass sie erwdarmen, um Konden-
sation zu vermeiden.

+ Bei einigen Modellen schaltet sich die An-
zeigetafel 1 Minuten nach dem SchlielRen
der Tir automatisch aus. Sie wird wieder
aktiviert, wenn die Tir offen ist oder eine
beliebige Taste gedriickt wird.

4.3 Klimaklasse und Definitionen

Bitte beachten Sie die Klimaklasse auf dem
Typenschild Ihres Gerats. Je nach Klima-
klasse ist eine der folgenden Informationen
auf Ihr Gerat anwendbar.

+ SN Langfristig gemaRigtes Klima: Dieses
Kiihlgerat ist fir den Einsatz bei Umge-
bungstemperaturen zwischen 10 °C und
32 °C ausgelegt.

+ N: GemaRigtes Klima: Dieses Kiihlgerat
ist fir den Einsatz bei Umgebungstempe-
raturen zwischen 16°C und 32 °C ausge-
legt.

+ ST: Subtropisches Klima: Dieses Kiihlge-
rat ist fir den Einsatz bei Umgebung-
stemperaturen zwischen 16°C und 38°C
ausgelegt.

+ T: Tropisches Klima: Dieses Kiihlgerat ist
flir den Einsatz bei Umgebungstempera-
turen zwischen 16°C und 43°C ausgelegt.
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5 Verwendung des Gerits

5.1 Bedienfeld des Geriats
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1. Produktabschalttaste @
Wenn diese Taste 3 Sekunden lang ge-

driickt wird, schaltet das Gerat sich in den
Aus-Modus.

In diesem Modus kiihlt der Kiihlschrank
nicht. Wenn die Taste erneut 3 Sekunden
lang gedriickt wird, schaltet sich der
Kiihlschrank in Normalbetrieb.

2. Schnelleinfrieren 2o
Wenn die Schnellgefriertaste gedriickt wird,

leuchtet das Schnellgefriersymbol und die
Schnellgefrierfunktion wird aktiviert. Die
Gefrierfachtemperatur ist auf -27 °C einge-
stellt. Driicken Sie die Taste erneut, um die
Funktion abzubrechen. Die Schnellgefrier-
funktion wird automatisch aufgehoben. Um
eine groe Menge an frischen Lebensmitteln
einzufrieren, driicken Sie die
Schnellgefriertaste, bevor Sie die Le-
bensmittel in das Gefrierfach legen.

3. Temperatureinstellungstaste

fiir das Gefrierfach T

Die Temperatur wurde fiir das Gefrierfach
eingestellt. Durch Driicken der Taste kann
die Gefrierfachtemperatur auf -18,-19, -20,
-21,-22,-23 oder -24 °C eingestellt werden.

4. Fehlerzustandsanzeige

Diese Anzeige wird aktiviert, wenn der Kihl-
schrank nicht ausreichend kiihlen kann
oder sofern ein Sensorfehler vorliegt. Auf
der Temperaturanzeige des Gefrierfachs
wird ,E" angezeigt und auf der Temperatur-
anzeige des Kiihlfachs werden Zahlen wie
1,2, 3 ... angezeigt. Anhand dieser Zahlen
kann der technische Kundendienst Rick-
schliisse auf mogliche Fehler ziehen. Ein
Ausrufezeichen wird angezeigt, wenn Sie
heille Speisen in das Gefrierfach einlegen
oder die Tir langere Zeit offen lassen. Dies
ist kein Fehler, diese Warnung wird ge-
I6scht, wenn die Speisen sich abkiihlen
oder wenn eine Taste gedriickt wird.

5 6 7 8*
5. Einstellung der Temperatur

°C
im Kiihlfach EI
Ermdoglicht die Temperatureinstellung fiir
das Kiihlfach. Durch Driicken der Taste
kann die Temperatur im Kihlfach auf 8, 7,
6, 5, 4, 3, 2 oder 1°C eingestellt werden.

6. Urlaubsfunktion ﬂa'
Um die Urlaubsfunktion zu aktivieren,
driicken Sie die Taste 3 Sekunden lang. Der
Urlaubsmodus wird aktiviert und das
Urlaubssymbol leuchtet auf. Alle Symbole
auf der Temperaturanzeige des Kiihlfachs
erléschen und das Kiihlfach kihlt nicht
aktiv. Wenn diese Funktion aktiviert ist,
sollten Sie keine Lebensmittel im Kiihlfach
aufbewahren. Die anderen Facher kiihlen
entsprechend ihrer eingestellten
Temperatur weiter ab. Driicken Sie die
Taste erneut 3 Sekunden lang, um diese
Funktion abzubrechen.

N
7. Tastensperremodus 3“
Halten Sie die Taste fiir die Tastensperre 3
Sekunden lang gedriickt. Das Tastensperr-
symbol leuchtet auf und der Tastensperr-
modus ist aktiviert. Die Tasten funktionie-
ren nicht, wahrend der Tastensperrmodus
aktiv ist. Halten Sie die Taste Tastensperre
erneut 3 Sekunden lang gedriickt. Das Tas-
tensperrsymbol erlischt und der Tasten-
sperrmodus ist deaktiviert.
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*Optional: Die angezeigten Funktionen sind
optional, es kdnnen Form- und Lageunter-
schiede bei den Funktionen auf der Anzeige
Ihres Gerats auftreten.

8. Kabellose Taste * ]
Diese Taste wird verwendet, um eine drahtlose

Verbindung zu Ihrem Gerét iiber die mobile
HomeWhiz-Anwendung herzustellen. Wenn die
Taste lange gedriickt wird (3 Sekunden), blinkt
das Symbol fiir die drahtlose Verbindung auf
dem Display/der Anzeige langsam (in 0,5-
Sekunden-Intervallen). Die Verbindung
zwischen Geréat und Heimnetzwerk wird
initialisiert. Nachdem die drahtlose Verbindung
mit dem Gerat hergestellt wurde, leuchtet das
Symbol ( ) fiir die drahtlose Verbindung
dauerhaft. Nach der Ersteinrichtung kann die
Verbindung durch Driicken dieser Taste
aktiviert/deaktiviert werden. Das Symbol fir die
drahtlose Verbindung wird in kurzen Ab-
standen (von 0,2 Sekunden) blinken, bis die
Verbindung hergestellt ist. Wenn die Verbin-
dung aktiv ist, blinkt das Symbol fiir die
drahtlose Verbindung kontinuierlich. Wenn die
Verbindung Uiber einen langeren Zeitraum nicht
hergestellt werden kann, Giberpriifen Sie lhre
Verbindungseinstellungen und lesen Sie den
Abschnitt ,Fehlerbehebung”im
Bedienungsanleitung. Verwenden Sie die
Anwendung HomeWhiz fir die drahtlose
Verbindung. Die Installationsschritte werden in
der Anwendung wahrend der Installation
beschrieben. Sie konnen auf die Anwendung
zugreifen, indem Sie den QR-Code lesen, der auf
dem HomeWhiz-Etikett des Produkts verfiigbar
ist. Die Anwendung ist im App Store oder im
Play Store fiir Android-Gerate erhaltlich. Weitere
Informationen finden Sie unter htt-ps://
www.homewhiz.com/.

.)))

Die Temperatur im Kihlfach lasst sich zwi-
schen 1 und 8 °C, im Gefrierfach zwischen
-24 und -18 °C einstellen. Die einstellbaren
Temperaturwerte kdnnen je nach Produkts-
pezifikation innerhalb dieser Bereiche vari-
ieren.
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5.2 Aufbewahrung von Lebensmit-

teln in lhrem Gerat

Aufbewahrung von Lebensmitteln im

Kuhlfach und Kaltlagerfach

+ Die Temperatur des Fachs steigt stark
an, wenn die Fachtiir haufig geéffnet und
geschlossen wird und lange Zeit offen
bleibt; dies kann die Lebensdauer der Le-
bensmittel verkiirzen und zum Verderben
der Lebensmittel fiihren.

« Um Geruchs- und Geschmacksverande-
rungen zu vermeiden, sollten die Lebens-
mittel in geschlossenen Behaltern aufbe-
wahrt werden.

+ Um eine bessere und gleichmaRige Kiih-
lung zu erreichen, legen Sie die Lebens-
mittel getrennt voneinander so ein, dass
die kalte Luft durch sie hindurchstromen
kann.

+ Sorgen Sie fiir Luftzirkulation, indem Sie
einen Zwischenraum zwischen den Le-
bensmitteln und der Innenwand lassen.
Wenn Sie die Lebensmittel an die Rick-
wand lehnen, kénnen sie einfrieren.

+ Bringen Sie gekochte warme Speisen auf
Zimmertemperatur, bevor Sie diese in
den Kihlschrank stellen. Dann kdnnen
Sie die lauwarmen Speisen in die unteren
Facher des Kiihlschranks stellen. Warme
Speisen sollten nicht in die Nahe schnell
verderblicher Lebensmittel gestellt wer-
den.

+ Achten Sie besonders darauf, die als ge-
froren verkauften Lebensmittel nicht mit
den frischen Lebensmitteln zu vermi-
schen.

+ Aufbewahrung Ihrer Tiefkiihlkost im Kalt-
lagerfach. Auf diese Weise kdnnen Sie
das Kaltlagerfach durch die Verwendung
von Tiefkiihlkost kiihlen und Energie spa-
ren.

+ Lagern Sie unreife Sudfriichte (Mango,
Melonen, Papaya, Banane, Ananas) im
Kihlschrank, um den Reifeprozess zu be-
schleunigen. Dies ist nicht empfehlens-
wert, da sich dadurch die Lagerzeit ver-
kiirzt.
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Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer und anderes
Wurzelgemiise sollten Sie nicht im Kiihl-
schrank, sondern in einem dunklen und
kalten Raum aufbewahren.

Wenn Sie feststellen, dass ein Lebensmit-
tel im Kihlschrank verdorben ist, werfen
Sie es weg und reinigen Sie das Zubehor,
das mit dem Lebensmittel in Beriihrung
gekommen ist.

Um Speisen wie Suppen und Eintopfe, die
in groBen Topfen gekocht werden,
schnell abzukiihlen, kénnen Sie sie in ei-
genen flachen Behéltern in den Kihl-
schrank stellen.

Stellen Sie unverpackte Lebensmittel
nicht neben Eier.

Bewahren Sie Obst und Gemiise getrennt
auf und lagern Sie jede Sorte zusammen
(z.B. Apfel mit Apfeln, Karotten mit Karot-
ten).

Nehmen Sie griines Gemiise aus dem
Plastikbeutel und legen Sie es in den
Kiihlschrank, nachdem Sie es in ein Pa-
piertuch oder ein Trockentuch eingewi-
ckelt haben. Wenn Sie diese Art von Le-
bensmitteln waschen, bevor Sie sie in
den Kihlschrank stellen, denken Sie dar-
an, sie zu trocknen.

Sie kdnnen sowohl eine feuchte Umge-
bung schaffen als auch fiir einen Luft-
strom sorgen, indem Sie Obst und Gemii-
se, die zum Austrocknen neigen, in perfo-
rierten oder unverschlossenen Plastikt-
ten aufbewahren.

Abgesehen von den Fallen, in denen in
der Umgebung extreme Bedingungen
herrschen, bleiben die Lebensmittel so-
wohl im Kaltlagerfach als auch im Ge-
frierfach langer frisch, wenn Sie Ihr Pro-
dukt (auf der Tabelle der empfohlenen
Werte) auf die angegebenen Werte ein-
stellen.

Bitte lagern Sie keine kalteempfindlichen
Gemiusesorten, wie etwa Blattgemiise,
Tomaten oder Gurken im Kaltlagerfach.
Wenn Sie Kaltlagerfach zur Aufbewah-
rung von Gemiise bendotigen, stellen Sie



bitte auf dem Steuerpanel Ihres Kiihl-
schranks als Temperatur von mindestens
5°C ein.

Aufbewahrung von Lebensmitteln im
Kiihlfach

Lagern Sie Lebensmittel je nach ihren Eigenschaften an verschiedenen Orten:

Essen

Standort

Eier

Tirregal

Molkereiprodukte (Butter, Kédse)

Falls verfiigbar, Null-Grad-Fach (fr Friihstiickspro-
dukte) / Kaltlagerfach

Obst, Gemise und Griinzeug

Obst-/Gemisefach, Gemiisefach oder;

Im Frischefach, in der Gemiiseschublade oder in der
Everfresh+-Schublade (falls vorhanden), sofern die
Betriebstemperatur des Kiihlschranks auf mindestens
5°C eingestellt ist

Frisches Fleisch, Gefliigel, Fisch, Wurst usw. Gekochte Le-
bensmittel

Falls verfiigbar, Null-Grad-Fach (fiir Friihsttickspro-
dukte) / Kaltlagerfach

Servierfertige Lebensmittel, verpackte Produkte, Konserven
und eingelegte Lebensmittel

Obere Regale oder Tirregal

Getrénke, Flaschen, Gewiirze und Snacks

Tirregal

Lagerung von Lebensmitteln im Gefrier-

fach

+ Sie konnen die Schnellgefrierfunktion 4-6
Stunden vor dem Einfrieren aktivieren
und eine schnellere Abkihlung vorneh-
men.

+ Bringen Sie warme Speisen auf Raum-
temperatur, bevor Sie sie in das Gefrier-
fach legen.

+ Lebensmittel, die eingefroren werden sol-
len, miissen entsprechend der zu verzeh-
renden GrofRe in Portionen aufgeteilt und
in separaten Verpackungen eingefroren
werden.

+ Es wird empfohlen, die Lebensmittel zu
verpacken, bevor sie in den Gefrier-
schrank gelegt werden.

« Um zu verhindern, dass die Lagerzeit ab-
|duft, schreiben Sie das Einfrierdatum, die
Uhrzeit und den Namen des Produkts auf
die Verpackung, entsprechend der Lager-
zeit der verschiedenen Lebensmittel.

+ Verbrauchen Sie die aufgetauten Lebens-
mittel schnell. Aufgetaute Lebensmittel
konnen nicht wieder eingefroren werden,
es sei denn, sie werden gekocht. Es ist

nicht sicher, die wieder eingefrorenen fri-
schen Lebensmittel nach dem Auftauen
ohne Kochen zu verzehren.

Bringen Sie beim Einfrieren frischer Le-
bensmittel diese nicht mit bereits gefro-
renen Lebensmitteln in Kontakt. Andern-
falls werden die gefrorenen Lebensmittel
aufgetaut.

Aufbewahrung der Lebensmittel, die tief-
gekiihlt verkauft werden

+ Halten Sie sich bei der Lagerung von Le-

bensmitteln an die in diesen Anweisun-
gen angegebenen Zeitrdume.

Um die Qualitat der Lebensmittel zu
schiitzen, sollten Sie die Zeitspanne zwi-
schen Kauf und Lagerung so kurz wie
moglich halten.

Kaufen Sie Tiefkiihlkost, die bei-18 °C
oder niedrigeren Temperaturen gelagert
wird.

Vermeiden Sie den Kauf von Lebensmit-
teln, deren Verpackungen mit Eis usw.
bedeckt sind. Dies bedeutet, dass das
Produkt teilweise aufgetaut und wieder
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eingefroren werden kdnnte. Die Tempera-
tur wirkt sich auf die Qualitat der Lebens-
mittel aus.

+ Beachten Sie bitte die durch den jeweili-
gen Hersteller vorgegebenen Lagerungs-
zeiten. Nehmen Sie nur so viele Lebens-
mittel aus dem Gefrierschrank, wie Sie
bendtigen.

+ Abgesehen von den Faéllen, in denen in
der Umgebung extreme Bedingungen

fach langer frisch, wenn Sie Ihr Produkt
(auf der Tabelle der empfohlenen Werte)
auf die angegebenen Werte einstellen.
Wenn das Frischhaltefach auf eine niedri-
gere Temperatur eingestellt ist, kann fri-
sches Obst und Gemiise teilweise gefro-
ren sein.

Die Zwei-Sterne-Facher sind fir vorgefro-
rene Lebensmittel geeignet. Eiscreme
und Eiswirfel kdnnen darin aufbewahrt

herrschen, bleiben die Lebensmittel so- werden.
wohl im Frischefach als auch im Gefrier- Frieren Sie Lebensmittel nur im 4-Sterne-
Fach ein.
Langste Lager-
Fleisch und Fisch Vorbereitung zeit
(Monat)
Steak Schneiden Sie sie 2 cm dick und legen Sie Folie dazwi- 68
schen oder wickeln Sie sie fest mit Stretch ein
Résten Packen Sie die Fleischstiicke in einen Kiihlschrankbeu- 68
tel oder wickeln Sie sie fest mit Stretch ein
Wiirfel In kleinen Stiicken 6-8
Kalb Schnitzel, Kote- [Indem Sie Folie zwischen geschnittene Scheiben legen
. - 2= 6-8
letts oder einzeln mit Stretch einwickeln
Koteletts quem Slg Folie zmsphep Fleischstiicken legen oder 48
einzeln mit Stretch einwickeln
Résten Packen Sie die Fleischstiicke in einen Kiihlschrankbeu- 28
tel oder wickeln Sie sie fest mit Stretch ein
Hammel-
fleisch Wiirfel Packen Sie das zerkleinerte Fleisch in einen Kihl- 28
schrankbeutel oder wickeln Sie sie fest mit Stretch ein
Résten Packen Sie die Fleischstiicke in einen Kiihlschrankbeu- 8-12
tel oder wickeln Sie sie fest mit Stretch ein
Steak Schneiden Sie sie 2 cm dick und legen Sie Folie dazwi- 812
schen oder wickeln Sie sie fest mit Stretch ein
?if}d' Wirfel In kleinen Stiicken 8-12
Fleischpro- leisch Gekochtes Durch Verpacken in kleinen Stiicken in einem Kiihl- 8-12
dukte Fleisch schrankbeutel
Hackfleisch Ohne Gewiirze in flachen Beuteln 1-3
Innereien (Stiick) In Stiicken 1-3
Fermentierte Wurst - Sala- |Es sollte auch dann verpackt sein, wenn es ein Gehéduse 13
mi hat.
Schinken Durch Platzieren von Folie zwischen geschnittenen 23
Scheiben
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Langste Lager-
Fleisch und Fisch Vorbereitung zeit
(Monat)
Huhn und Pute Durch Einwickeln in Folie 4-6
Durch Einwickeln in Folie (Portionen sollten 2,5 kg nicht
Gans - B 4-6
Uberschreiten)
Durch Einwickeln in Folie (Portionen sollten 2,5 kg nicht
Ente - R 4-6
Gefliigel und liberschreiten)
Jagdtiere Durch Einwickeln in Folie (Portionen sollten 2,5 kg nicht
Hirsch, Kaninchen, Reh Uberschreiten und ihre Knochen sollten getrennt wer- 6-8
den)
SiiRwasserfische (Forelle, 9
Karpfen, Kranich, Wels)
Magerer Fisch (Wolfs-
bz;sch, Steinbutt, Seezun- Nach griindlicher Reinigung der Innenseite und der 46
Fisch und 9 Schuppen sollten diese gewaschen und getrocknet wer-
Meeresfriich- | Fetthaltiger Fisch (Bonito, [den, und die Schwanz- und Kopfteile sollten bei Bedarf
te Makrele, Bluefish, Rotbar-  |geschnitten werden. 24
be, Sardelle)
Schaltiere Gereinigt und in Sacken 4-6
Kaviar In seiner"\/erpackung in einem Aluminium- oder Kunst- 2.3
stoffbehélter
,Die in der Tabelle angegebenen Haltbar-
keitsfristen basieren auf einer Lagertempe-
ratur von -18°C."
Langste
Obst und Gemiise Vorbereitung Lagerzeit
(Monat)
Bohnen und Stangenbohnen Durch‘Schqck chhen fur 3 Minuten nach dem Waschen und 1013
Schneiden in kleine Stiicke
Griine Erbse Durch Schock kochen fiir 2 Minuten nach dem Schalen und Wa- 10-12
schen
Kohl Durch Schock 1-2 Minuten nach dem Reinigen kochen 6-8
Durch Schock 3-4 Minuten kochen lassen, nachdem gereinigt und
Karotte . R ) 12
in Scheiben geschnitten wurde
Nach dem Schneiden des Stiels 2-3 Minuten kochen lassen, in zwei
Pfeffer ) : ) 8-10
Teile teilen und die Samen trennen
. Nach dem Waschen und Reinigen 2 Minuten lang unter Schock ko-
Spinat 6-9
chen
Lauch Durch Schock 5 Minuten nach dem Zerhacken kochen 6-8
Durch Schock in etwas Zitronenwasser fiir 3-5 Minuten kochen,
Blumenkohl nachdem die Blatter getrennt wurden, den Kern in Stiicke schnei- 10-12
den
. Nach dem Waschen und Schneiden in 2 cm groRe Stiicke 4 Minu-
Auberginen 10-12
ten lang unter Schock kochen
- Durch Schock kochen fiir 2-3 Minuten nach dem Waschen und
Kiirbis . . . 8-10
Schneiden in 2 cm Stiicke
Pilz Durch leichtes Anbraten in Ol und Auspressen von Zitrone darauf 2-3
Mais Durch Reinigen und Verpacken in Kolben oder Granulat 12
Apfel und Bime Durch Schock kochen fiir 2-3 Minuten nach dem Schalen und 8-10
Schneiden
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Langste
Obst und Gemiise Vorbereitung Lagerzeit

(Monat)
Aprikose und Pfirsich In zwei Hélften teilen und die Samen extrahieren 4-6
Erdbeere und Himbeere Durch Waschen und Schalen 8-12
Gebackene Friichte Durch Zugabe von 10% Zucker in den Behélter 12
Pflaume, Kirsche, Sauerkirsche Durch Waschen und Schélen der Stiele 8-12

,Die in der Tabelle angegebenen Haltbar-
keitsfristen basieren auf einer Lagertempe-

ratur von -18°C."

Milchprodukte

Vorbereitung

nat)

Langste Lagerzeit (Mo-

Lagerbedingungen

Kése (auBer Feta-Kése)

Durch Platzieren von Folie
zwischen geschnittenen
Scheiben

6-8

Es kann zur kurzfristigen Lage-
rung in der Originalverpackung
aufbewahrt werden. Zur Lang-
zeitlagerung sollte es auch in
Aluminium- oder Kunststofffolie
eingewickelt werden.

Butter, Margarine

In eigener Verpackung

6

In eigener Verpackung oder in
Plastikbehéltern

,Die in der Tabelle angegebenen Haltbar-

keitsfristen basieren auf einer Lagertempe-

ratur von -18°C."

,Die Menge an frischen Lebensmitteln, die

flir einen bestimmten Zeitraum eingefroren

werden kann, ist auf dem Typenschild an-

gegeben.”

Gefrierfach

Einstellung

Kihlfach

Einstellung

Bemerkungen

-20°C

4°C

Das ist die standardmaRige, empfoh-
lene Einstellung. Diese Einstellung
wird empfohlen, wenn die Umgebung-
stemperatur unter 30°C liegt.

-22 oder -24 °C

4°C

Diese Einstellungen werden fiir Um-
gebungstemperaturen empfohlen, die
30°C lberschreiten.

Schnelleinfrieren

4°C

Verwenden Sie sie, wenn Sie lhre Le-
bensmittel in kurzer Zeit einfrieren
mdchten. Nach Beendigung des Vor-
gangs werden die Einstellungen des
Produkts auf die vorherige Position
zurilickgesetzt.

-18°C oder kalter

Verwenden Sie diese Einstellungen,
wenn Sie Uberzeugt sind, dass das
Frischefach, aufgrund der Umgebung-
stemperatur oder dem Offnen der Tiir
nicht kalt genug sind.

Gefrierschrank Details

GemaR den IEC 62552-Standards muss das

Gefrierschrank Uber eine Kapazitat zum
Einfrieren von 4,5 kg an Lebensmitteln bei

Temperaturen von -18°C oder niedriger von

25°C in 24 Stunden pro jeweils 100 Liter an

Gefrierfachvolumen verfiigen.
Lebensmittel kénnen {iber eine langere Zeit
hinweg nur bei Temperaturen von weniger
als -18 °C gelagert werden.
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Sie konnen die Lebensmittel iber Monate
frisch halten (im Gefrierschrank bei Tempe-
raturen von oder niedriger als -18 °C Grad).
Die einzufrierenden Lebensmittel diirfen
nicht mit bereits tiefgekiihlten Produkten in
Berlihrung kommen, um ein teilweises Auf-
tauen zu verhindern.

Blanchieren Sie das Gemiise und gieen
Sie das Wasser ab, um die Lagerzeit bei
Tiefkiihlung zu verldngern. Legen Sie das
Gefriergut nach dem Abgiel8en in luftdichte
Verpackungen und dann in das Gefrier-
schrank. Bananen, Tomaten. Salat, Sellerie,
gekochte Eier, Kartoffeln und vergleichbare
Lebensmittel diirfen nicht eingepackt wer-
den. Wenn diese Lebensmittel eingefroren
werden, werden nur der Nahrwert und die
Verzehreigenschaften beeintrachtigt. Eine
Verrottung, die die menschliche Gesundheit
bedroht, kommt nicht in Frage.

Platzierung der Lebensmittel

Regale im Gefrierfach:Verschiedene Tief-
kiihlkost wie Fleisch, Fisch, Eiscreme, Ge-
muse usw.

Regale im Kiihlfach:Lebensmittel in Top-
fen, Behaltern mit Deckeln und Verschluss-
kappen, sowie Eier (geschlossenen Ge-
falken).

Kiihlfachtiirregale:Kleine und verpackte Le-
bensmittel oder Getranke.
Gemiisefach:Gemiise und Obst.

Fach fiir frische Lebensmittel:Feinkostpro-
dukte (Friihstiicksprodukte, Fleischproduk-
te, die in kurzer Zeit verzehrt werden).

5.3 Feuchtigkeitsregulierter Gemii-
sefach
Mit dem feuchtigkeitsgesteuerten Gemiise-
fach kdnnen Sie Gemiise und Obst Uber
einen langeren Zeitraum in einer Umgebung
mit idealen Feuchtigkeitsbedingungen
lagern.
Mit dem Feuchtigkeitseinstellsystem mit 3
Optionen vor Ihrem Gemiisefach kdnnen
Sie die Luftfeuchtigkeit im Fach gemaR den
von lhnen gelagerten Lebensmitteln steu-
ern. Wir empfehlen lhnen, lhre Lebensmittel

zu lagern, indem Sie die Gemiiseoption aus-
wahlen, wenn Sie nur Gemiise lagern und
die Obstoption, wenn Sie nur Obst lagern,
und die gemischte Option, wenn Sie ge-
mischte Lebensmittel lagern.

Wir empfehlen, Gemiise und Obst nicht in
Titen zu lagern, um die Lagerzeit der Le-
bensmittel zu verbessern und das Feuchtig-
keitskontrollsystem besser zu nutzen.
Wenn Sie sie in Plastiktiiten lassen, verrot-
tet das Gemiise in kurzer Zeit. Wir empfeh-
len, insbesondere Gurken und Brokkolis
nicht in geschlossenen Tiiten aufzubewah-
ren. Verwenden Sie in Situationen, in denen
der Kontakt mit anderem Gemiise nicht be-
vorzugt wird, Verpackungsmaterialien wie
Papier mit einer bestimmten Porositat in
Bezug auf die Hygiene.

Wenn Sie das Gemiise platzieren, legen Sie
schweres und hartes Gemise unten und
leichtes und weiches oben, wobei Sie das
spezifische Gewicht des Gemiises beriick-
sichtigen.

Legen Sie Friichte mit einer hohen Ethylen-
gasproduktion wie Birne, Aprikose, Pfirsich
und insbesondere Apfel nicht mit anderen
Gemiise- und Obstsorten in das gleiche Ge-
misefach. Das aus diesen Friichten austre-
tende Ethylengas kann dazu fiihren, dass
anderes Gemise und Obst schneller reift
und in kiirzerer Zeit verrottet.

5.4 Kiihlraum fiir Molkereiprodukte

Kiihllagerschublade

Die Kiihlschublade kann im Kihlfach niedri-
gere Temperaturen erreichen. Verwenden
Sie diese Schublade fiir Feinkostprodukte
(Salami, Wurst usw.) und Milchprodukte,
die kéltere Lagerbedingungen erfordern,
oder fiir Fleisch, Hdhnchen oder Fisch, die
schnell verzehrt werden sollen. Es ist nicht
geeignet, Obst und Gemdise in dieser
Schublade aufzubewahren.
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5.5 Alarm bei offener Tiir

Das Tiroffnungswarnsystem lhres Kiihl-
schranks kann sich je nach Modell unter-
scheiden.

Version 1;

Bleibt die Tir des Geréts fur eine bestimm-
te Zeit (zwischen 60 s und 120 s) offen, er-
tont ein akustisches Warnsignal; je nach
Produktmodell kann auch ein optisches
Warnsignal (Lichtblitz) angezeigt werden.
Wenn Sie die Tir des Gerats schlieRen oder
eine Taste auf dem Bildschirm des Gerats
driicken (falls vorhanden), wird der Warnton
beendet.

Version 2;

Wenn die Tir des Gerats fir eine bestimm-
te Zeit (zwischen 60 s und 120 s) offen
bleibt, ertont der Tiréffnungsalarm. Der
Turéffnungsalarm wird schrittweise ausge-
|0st. Zundchst ertont ein akustisches Warn-
signal. Wenn die Tir nach 4 Minuten immer
noch nicht geschlossen ist, wird eine opti-
sche Warnung (Blinklicht) aktiviert. Der Tir-
offnungsalarm wird fiir eine bestimmte Zeit
(zwischen 60 s und 120 s) verzdgert, wenn
eine beliebige Taste auf dem Produktbild-
schirm gedriickt wird (falls vorhanden). Da-
nach beginnt der Vorgang von neuem.
Wenn die Geratetlir geschlossen ist, wird
der Turoéffnungsalarm aufgehoben.

5.6 Der Eisspeicherraum
Eisbehalter

6 Wartung und Reinigung

Mit dem Eisbehalter konnen Sie ganz ein-
fach Eis aus dem Kiihlschrank entnehmen.
Verwendung des Eisbehilters

1. Nehmen Sie den Eisbehélter aus dem
Gefrierfach.

2. Fillen Sie den Eisbehalter mit Wasser.

3. Stellen Sie den Eisbehélter in das Ge-
frierfach. Das Eis sollte nach ca. zwei
Stunden fertig sein.

4. Nehmen Sie den Eisbehélter aus dem
Gefrierfach und biegen Sie ihn leicht
iber den Halter, den Sie servieren
mochten. Eis wird leicht in den Servier-
halter geschiittet.

5.7 Eierhalter

Sie kdnnen den Eierhalter auf der Tir oder

auf dem Gehduseregal platzieren, wie Sie

mochten.

Wenn Sie den Eierhalter auf der Haupt-

ablage platzieren, empfehlen wir Ihnen, die

kalteren unteren Ablagen zu wahlen.

+ Stellen Sie den Eierhalter niemals auf das
Gefrierfach

Lesen Sie zuerst die ,Sicherheitshinweise!

+ Ziehen Sie vor der Reinigung den Netz-
stecker des Geréts.

+ Der Staub am Liftungsgitter auf der
Rickseite des Produkts sollte mindes-
tens einmal jéhrlich (ohne den Deckel zu
offnen) entfernt werden. Verwenden Sie
dazu ein trockenes Tuch.

Fiir Produkte, die einen Wasserspender/

Eiswiirfelbereiter beinhalten.

+ Wenn das Wasser im Tank 2-3 Wochen
lang gestanden hat, sollte es gewechselt
werden.

« Der Wassertank und die Teile des Was-
serspenders diirfen nicht in der Spiilma-
schine gereinigt werden.
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+ LOsen Sie einen Teel6ffel Backpulver in
einem halben Liter Wasser auf. Befeuch-
ten Sie ein Tuch mit dieser Losung und
wringen Sie es grindlich aus. Wischen
Sie das Innere lhres Gerats mit diesem
Tuch ab und trocknen Sie es anschlie-
Rend vollsténdig.

- Achten Sie darauf, dass kein Wasser in
das Lampengehdause, die LED-Linse, die
Beliiftungsoéffnungen und andere elektri-
sche Bauteile eindringt. Es besteht die
Gefahr eines Stromschlags oder Kurz-
schlusses!

« Elektrische Bauteile (z. B. die Abdeckung
der Steuerplatine, die hintere Kompresso-
rabdeckung (falls vorhanden)) diirfen oh-
ne Genehmigung weder gedffnet noch
gereinigt, gewartet oder repariert werden.
Falls Ihr Produkt keine Abdeckung im
Kompressorbereich besitzt, diirfen Sie
diesen Bereich keinesfalls bertihren oder
mit Werkzeugen in Kontakt bringen. Es
besteht die Gefahr eines Stromschlags
und schwerer Verletzungen!

+ Reinigen Sie die Tir mit einem feuchten
Tuch. Entfernen Sie den gesamten Inhalt
des Produkts, einschlieRlich der Tir- und
Gehauseablagen. Heben Sie die Tirab-
lagen nach oben heraus. Schieben Sie die
Ablagen nach der Reinigung und dem
Trocknen von oben nach unten wieder in
ihre Position.

« Verwenden Sie niemals chlorhaltiges
Wasser oder Reinigungsmittel zur Reini-
gung der AuRenflache des Produkts oder
verchromter Teile. Chlor verursacht Rost
auf diesen Metalloberflachen.

+ Halten Sie lhre Hande, FiRe und Metall-
gegenstande unbedingt unter und zwi-
schen das Produkt. Quetschungen oder
scharfe Kanten konnen zu Verletzungen
fuhren.

+ Um zu verhindern, dass sich die Aufdru-
cke auf dem Kunststoffteil ablésen oder
verformen, verwenden Sie keine scharfen,
scheuernden Werkzeuge, Seife, Haus-
haltsreiniger, Reinigungsmittel, Benzin,
Poliermittel usw. Zur Reinigung verwen-
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den Sie ein weiches Tuch mit lauwarmem
Wasser und trocknen Sie es anschlie-
Rend ab.

Fiir Produkte ohne No Frost-Funktion;
+ An der Riickwand des Kiihlfachs bilden

sich Wassertropfen und eine bis zu
fingerdicke Frostschicht. Reinigen Sie
diese Stelle nicht und tragen Sie auf kei-
nen Fall Ol oder dhnliche Substanzen auf.

+ Verwenden Sie zum Reinigen der AuRen-

flache des Produkts ausschlieBlich ein
leicht angefeuchtetes Mikrofasertuch.
Schwamme und andere Reinigungsti-
cher kénnen Kratzer verursachen.

+ Reinigen Sie die Innenflachen des Pro-

dukts, indem Sie alle abnehmbaren Teile
mit einer milden Seifenlauge und etwas
Backpulver abwaschen. Griindlich abspi-
len und vollstandig trocknen lassen. Ach-
ten Sie darauf, dass kein Wasser in die
Beleuchtung und das Bedienfeld ein-
dringt.

« Achten Sie darauf, dass kein Wasser in

das Lampengehause und andere elektri-
sche Bauteile gelangt.

+ Reinigen Sie die Tlr mit einem feuchten

Tuch. Entfernen Sie den gesamten Inhalt,
um die Tur- und Korpusablagen heraus-
zunehmen. Heben Sie die Tirablagen
nach oben an, um sie zu entnehmen.
Nach der Reinigung und dem Trocknen
schieben Sie sie von oben nach unten
wieder an ihren Platz.

+ Verwenden Sie niemals chlorhaltiges

Wasser oder Reinigungsmittel zur Reini-

gung der AuBenflache des Produkts oder
verchromter Teile. Chlor verursacht Rost
auf diesen Metalloberflachen.

« Um zu verhindern, dass sich die Aufdru-

cke auf dem Kunststoffteil ablosen oder
verformen, verwenden Sie keine scharfen,
scheuernden Werkzeuge, Seife, Haus-
haltsreiniger, Reinigungsmittel, Benzin,
Poliermittel usw. Zur Reinigung verwen-
den Sie ein weiches Tuch mit lauwarmem
Wasser und trocknen Sie es anschlie-
Rend ab.




+ Bei Produkten ohne No-Frost-Technolo-
gie bilden sich Wassertropfen und bis zu
fingerdicker Frost an der Riickwand des
Kihlfachs. Reinigen Sie diese Stelle nicht
und tragen Sie keinesfalls Ol oder &hnli-
che Substanzen auf.

+ Verwenden Sie zum Reinigen der Aul3en-
flache des Produkts ausschlieflich ein
leicht angefeuchtetes Mikrofasertuch.
Schwamme und andere Reinigungsti-
cher konnen Kratzer verursachen.

* Reinigen Sie die Innenflachen des Pro-
dukts, indem Sie alle abnehmbaren Teile
mit einer milden Seifenlauge und etwas
Backpulver abwaschen. Griindlich abspi-
len und vollstandig trocknen lassen. Ach-
ten Sie darauf, dass kein Wasser in die
Beleuchtung und das Bedienfeld ein-
dringt.

+ Verwenden Sie auf keiner Innenflache Es-
sig, Reinigungsalkohol oder andere alko-
holhaltige Reinigungsmittel.

AuBenflachen aus Edelstahl

Verwenden Sie einen nicht scheuernden

Edelstahlreiniger und tragen Sie ihn mit ei-

nem fusselfreien, weichen Tuch auf. Zum

Polieren wischen Sie die Oberfldache vor-

sichtig mit einem mit Wasser angefeuchte-

7 Fehlerbehebung

ten Mikrofasertuch ab und verwenden an-
schlielend ein trockenes Polierpad. Polie-
ren Sie dabei stets in Richtung der Edel-
stahlmaserung.

Vorbeugung von unangenehmen Gerii-

chen

Bei der Herstellung Ihres Produkts werden

keine geruchsbildenden Substanzen ver-

wendet. Dennoch kdnnen Geriiche durch
unsachgemaéle Lagerung der Lebensmittel
oder unzureichende Reinigung der Innenfla-
chen des Produkts entstehen.
+ Um dieses Problem zu vermeiden, reini-
gen Sie die Stelle alle 15 Tage mit Na-
tronwasser.

+ Lebensmittel sollten in verschlossenen
Behaltern aufbewahrt werden, da Mikro-
organismen, die von offenen Lebensmit-
teln freigesetzt werden, unangenehme
Gerliche verursachen konnen.

+ Bewahren Sie niemals abgelaufene oder
verdorbene Lebensmittel in lhrem Pro-
dukt auf.

Schutz von Kunststoffoberflachen

Sollte Ol auf Kunststoffoberflachen gelan-
gen, reinigen Sie diese sofort mit warmem
Wasser, da das Ol die Oberflache beschadi-
gen kann.

Lesen Sie zuerst die ,Sicherheitshinweise”.
Priifen Sie diese Liste, bevor Sie sich an
den Kundendienst wenden. So sparen Sie
Zeit und Geld. Diese Liste enthélt haufige
Beanstandungen, die nicht auf Verarbei-
tungs- oder Materialfehler zuriickzufiihren
sind. Bestimmte hier aufgefiihrte Merkmale
treffen moglicherweise nicht auf lhr Pro-
dukt zu.

Wenn das Problem nach Befolgen der An-
weisungen in diesem Abschnitt weiterhin
besteht, wenden Sie sich an lhren Handler
oder einen autorisierten Kundendienst. Ver-
suchen Sie nicht, das Gerat zu reparieren.

Der Kiihlschrank funktioniert nicht.

+ Der Netzstecker ist nicht vollstandig ein-
gesteckt. >>> Stecken Sie den Stecker
vollstandig in die Steckdose.

+ Die Sicherung in der Steckdose, die das
Produkt mit Strom versorgt, oder die
Hauptsicherung ist durchgebrannt. >>>
Prifen Sie die Sicherung.

Kondenswasser an der Seitenwand des
Kiihlfachs (MULTI ZONE, COOL CON-
TROL und FLEXI ZONE).

+ Die Tir wird zu haufig gedffnet. >>> Ach-
ten Sie darauf, die Tir des Geréts nicht
zu haufig zu o6ffnen.

+ Die Umgebung ist zu feucht. >>> Stellen
Sie das Gerat nicht in feuchten Umgebun-
gen auf.
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+ Flissigkeitshaltige Lebensmittel werden
in unverschlossenen Behiltern aufbe-
wahrt. >>> Bewahren Sie die Lebensmit-
tel, die Flussigkeiten enthalten, in versie-
gelten Behéltern auf.

Die Tur des Gerats steht offen. >>> Las-
sen Sie die Tir des Geréts nicht fiir 1an-
gere Zeit offen.

Der Thermostat ist auf eine sehr kiihle
Temperatur eingestellt. >>> Stellen Sie
den Thermostat auf eine angemessene
Temperatur ein.

Der Kompressor funktioniert nicht.

Bei einem plotzlichen Stromausfall oder
wenn der Netzstecker gezogen und wie-
der eingesteckt wird, ist der Gasdruck im
Kihlsystem des Gerats nicht ausgegli-
chen, wodurch die thermische Sicherung
des Kompressors ausgelost wird. Das
Gerat schaltet sich nach etwa 6 Minuten
wieder ein. Wenn das Gerat nach diesem
Zeitraum nicht wieder anlduft, wenden
Sie sich an den Kundendienst.

Die Abtauung ist aktiv. >>> Dies ist nor-
mal fir ein vollautomatisches Abtau-
ungsprodukt. Die Abtauung wird regelma-
Rig durchgefihrt.

Das Gerdat ist nicht eingesteckt. >>> Ver-
gewissern Sie sich, dass das Netzkabel
eingesteckt ist.

Die Temperatur ist falsch eingestellt. >>>
Wahlen Sie die richtige Temperaturein-
stellung.

Der Strom ist ausgefallen. >>> Das Gerat
arbeitet normal weiter, sobald die Strom-
versorgung wiederhergestellt ist.

Das Betriebsgerdausch des Kiihl-
schranks nimmt wéahrend des Betriebs
zu.

+ Die Betriebsleistung des Geréts kann je
nach den Schwankungen der Umgebung-
stemperatur variieren. Dies ist normal
und stellt keine Fehlfunktion dar.

Der Kiihlschrank lauft zu oft oder zu lan-

ge.

+ Das neue Gerat ist moglicherweise gro-
Rer als das vorherige. GroRBere Produkte
sind langer in Betrieb.

ni
fa
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Die Raumtemperatur ist moglicherweise
zu hoch. >>> Das Gerat lduft normaler-
weise Uber langere Zeit bei hoherer
Raumtemperatur.

Das Gerat wurde moglicherweise vor kur-
zem eingesteckt oder es wurde ein neues
Lebensmittel hineingelegt. >>> Das Gerat
braucht langer, um die eingestellte Tem-
peratur zu erreichen, wenn es kiirzlich
eingesteckt wurde oder ein neues Le-
bensmittel hineingelegt wurde. Das ist
normal.

Mdoglicherweise wurden kiirzlich grof3e
Mengen heilRer Lebensmittel in das Gerat
gelegt. >>> Legen Sie keine heilRen Le-
bensmittel in das Gerat.

Die Tiren wurden haufig gedffnet oder
fur langere Zeit offen gehalten. >>> Die
warme Luft, die sich im Inneren bewegt,
l&sst das Gerét langer laufen. Offnen Sie
die Tiren nicht zu haufig.

Die Tir des Gefrier- oder Kiihlgerats ist
moglicherweise angelehnt. >>> Vergewis-
sern Sie sich, dass die Tiren vollstandig
geschlossen sind.

Das Gerat ist moglicherweise auf eine zu
niedrige Temperatur eingestellt. >>> Stel-
len Sie die Temperatur auf eine hohere
Stufe und warten Sie, bis das Produkt die
eingestellte Temperatur erreicht hat.

Die Tirdichtung des Kiihl- oder Gefrier-
schranks ist moglicherweise ver-
schmutzt, abgenutzt, kaputt oder nicht
richtig eingesetzt. >>> Reinigen oder er-
setzen Sie die Dichtung. Eine beschadig-
te/gerissene Tirdichtung fiihrt dazu,
dass das Gerat langer laufen muss, um
die aktuelle Temperatur zu halten.

Die Temperatur des Gefrierfachs ist sehr

edrig, aber die Temperatur des Kiihl-
chs ist ausreichend.

Die Temperatur des Gefrierfachs ist auf
eine sehr niedrige Temperatur eingestellt.
>>> Stellen Sie die Temperatur des Ge-
frierfachs auf eine hohere Stufe und pri-
fen Sie erneut.



Die Temperatur im Kiihlfach ist sehr
niedrig, aber die Temperatur im Gefrier-
fach ist ausreichend.

+ Die Temperatur des Kiihlfachs ist sehr
niedrig eingestellt. >>> Stellen Sie die
Temperatur des Kiihlfachs auf eine héhe-
re Temperatur ein und Uberpriifen Sie sie
erneut.

Die Lebensmittel in den Schubladen des

Kuhlfachs sind gefroren.

+ Die Temperatur des Kiihlfachs ist sehr
niedrig eingestellt. >>> Stellen Sie die
Temperatur des Kiihlfachs auf eine héhe-
re Temperatur ein und Uberpriifen Sie sie
erneut.

Die Temperatur im Kiihl- oder Gefrier-

fach ist zu hoch.

+ Die Kihlfachtemperatur ist sehr hoch ein-
gestellt. >>> Die Temperatureinstellung
des Kihlfachs wirkt sich auf die Tempe-
ratur im Gefrierfach aus. Warten Sie, bis
die Temperatur der betreffenden Teile ein
ausreichendes Niveau erreicht hat, indem
Sie die Temperatur der Kiihl- oder Gefrier-
facher andern.

+ Die Tiren wurden haufig gedffnet oder
fir langere Zeit offen gehalten. >>> Off-
nen Sie die Tiren nicht zu haufig.

« Die Tir kann angelehnt sein. >>> Schlie-
Ren Sie die Tiir vollstandig.

« Das Gerat wurde moglicherweise vor kur-
zem eingesteckt oder es wurde ein neues
Lebensmittel hineingelegt. >>> Das ist
normal. Das Geréat braucht langer, um die
eingestellte Temperatur zu erreichen,
wenn es kirzlich eingesteckt wurde oder
ein neues Lebensmittel hineingelegt wur-
de.

+ Moglicherweise wurden kiirzlich groRRe
Mengen heiller Lebensmittel in das Gerat
gelegt. >>> Legen Sie keine heillen Le-
bensmittel in das Gerat.

Schiitteln oder Gerdusche.

+ Der Untergrund ist nicht eben oder nicht
stabil >>> Wenn das Produkt bei langsa-
mer Bewegung wackelt, stellen Sie die
Stander ein, um das Produkt auszubalan-

cieren. Vergewissern Sie sich auch, dass
der Boden ausreichend stabil ist, um das
Gerat zu tragen.

+ Auf dem Gerét abgestellte Gegenstédnde
konnen Gerdusche verursachen. >>> Ent-
fernen Sie alle auf dem Geréat abgestell-
ten Gegenstande.

« Das Geradt macht Gerdusche von flieRen-
den, spritzenden Fliissigkeiten usw.

« Die Funktionsweise des Produkts bein-
haltet Fliissigkeits- und Gasstréme. >>>
Dies ist normal und stellt keine Fehlfunk-
tion dar.

Aus dem Gerat kommt ein Windge-

rausch.

« Das Produkt verwendet einen Ventilator
fir den Kiihlprozess. Dies ist normal und
stellt keine Fehlfunktion dar.

An den Innenwiénden des Produkts bil-

det sich Kondenswasser.

+ Heiles oder feuchtes Wetter fiihrt zu ver-
starkter Vereisung und Kondensation.
Dies ist normal und stellt keine Fehlfunk-
tion dar.

+ Die Tiren wurden haufig gedffnet oder
fiir langere Zeit offen gehalten. >>> Off-
nen Sie die Tiren nicht zu haufig; wenn
sie offen sind, schlieBen Sie die Tdr.

+ Die Tir kann angelehnt sein. >>> Schlie-
Ren Sie die Tiir vollstandig.

An der AuBenseite des Gerats oder zwi-

schen den Tiren bildet sich Kondens-

wasser.

+ Die Umgebungsluft kann feucht sein, dies
ist bei feuchtem Wetter ganz normal. >>>
Das Kondenswasser wird sich auflosen,
wenn die Luftfeuchtigkeit reduziert wird.

Der Innenraum riecht schlecht.

+ Das Produkt wird nicht regelmaRig gerei-
nigt. >>> Reinigen Sie den Innenraum re-
gelmaRig mit einem Schwamm, warmem
Wasser und kohlensadurehaltigem Was-
ser.
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+ Bestimmte Halterungen und Verpa-
ckungsmaterialien kénnen Geruch verur-
sachen. >>> Verwenden Sie geruchsneu-
trale Halterungen und Verpackungsmate-
rialien.

Die Lebensmittel wurden in nicht ver-
schlossenen Behdltern gelagert. >>>
Lagern Sie die Lebensmittel in geschlos-
senen Behdltern. Mikroorganismen kon-
nen auf unverschlossene Lebensmittel
Uberspringen und unangenehme Gerliche
verursachen.

Entfernen Sie alle abgelaufenen oder ver-
dorbenen Lebensmittel aus dem Geraét.

Die Tiir schlieBt nicht.

+ Lebensmittelverpackungen kénnen die
Tir blockieren. >>> Entfernen Sie alle Ge-
genstande, die die Tiren blockieren.

Das Gerét steht nicht ganz aufrecht auf
dem Boden. >>> Stellen Sie die Stander
so ein, dass das Gerat im Gleichgewicht
ist.

Die Oberflache ist nicht eben oder nicht
stabil >>> Vergewissern Sie sich, dass die
Oberflache eben und ausreichend stabil
ist, um das Produkt zu tragen.

Das Gemiisefach ist eingeklemmt.

« Die Lebensmittel konnen mit dem oberen
Teil der Schublade in Kontakt sein. >>>
Ordnen Sie die Lebensmittel in der
Schublade neu an.

Temperatur auf der Oberflache des Pro-

dukts.

« Wahrend des Betriebs lhres Gerats kann
zwischen zwei Tiiren, an den Seitenwan-
den und im hinteren Grillbereich eine ho-
he Temperatur festgestellt werden. Dies
ist normal und erfordert keine Wartung.

Das Geblase lauft weiter, wenn die Tiir

geoffnet wird.

« Das Geblase kann weiterlaufen, wenn die
Gefrierschranktiir gedffnet ist.

Wenn das Problem nach Befolgen der An-

weisungen in diesem Abschnitt weiterhin

besteht, wenden Sie sich an Ihren Handler

oder einen autorisierten Kundendienst. Ver-

suchen Sie nicht, das Geréat zu reparieren.

Das ist normal.
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HAFTUNGSAUSSCHLUSS

Einige (einfache) Stérungen kénnen vom
Endbenutzer in angemessener Weise beho-
ben werden, ohne dass Sicherheitsproble-
me oder eine unsichere Verwendung auftre-
ten, vorausgesetzt, sie werden innerhalb
der Grenzen und in Ubereinstimmung mit
den folgenden Anweisungen durchgefihrt
(siehe Abschnitt "Selbstreparatur").

Sofern im Abschnitt "Selbstreparatur”
nichts anderes angegeben ist, miissen Re-
paraturen von registrierten Fachwerkstat-
ten durchgefiihrt werden, um Sicherheits-
probleme zu vermeiden. Eine registrierte
professionelle Reparaturwerkstatt ist eine
professionelle Reparaturwerkstatt, die vom
Hersteller gemaR den in den Rechtsakten
gemal der Richtlinie 2009/125/EG be-
schriebenen Methoden Zugang zu den An-
weisungen und der Ersatzteilliste dieses
Produkts erhalten hat.

Allerdings darf nur der Kundendienst (d.h.
die autorisierte Fachwerkstatt), den Sie
iiber die in der Bedienungsanleitung/Ga-
rantiekarte angegebene Telefonnummer
oder iiber lhren Vertragshandler erreichen
konnen, Serviceleistungen im Rahmen der
Garantiebedingungen erbringen. Bitte be-
achten Sie daher, dass bei Reparaturen
durch professionelle (die nicht autorisiert
sind durch)WhirlpoolReparateure die Ga-
rantie erlischt.

Selbstreparatur

Folgende Ersatzteile kénnen durch den
Endverbraucher allein repariert werden: Tiir-
griffe, Tlrscharniere, Schalen, Koérbe und
Tirdichtungen (eine aktualisierte Liste ist
ab dem 1. Méarz 2021 ebenfalls https://
parts-selfservice.europeanappliances.com
verfiigbar).

Um die Sicherheit des Produkts zu gewahr-
leisten und die Gefahr schwerer Verletzun-
gen zu vermeiden, miissen die erwahnten
Selbstreparaturen gemal den Anweisun-
gen in der Bedienungsanleitung fiir die
Selbstreparatur durchgefiihrt werden, die in
https://parts-selfservice.europeanapplian-

ces.com verfligbar sind. Ziehen Sie zu lhrer
Sicherheit den Netzstecker, bevor Sie ver-
suchen, das Gerat selbst zu reparieren.
Reparatur- und Instandsetzungsversuche
durch den Endbenutzer fir Teile, die nicht in
dieser Liste enthalten sind, und/oder die ﬂ
nicht gemaR den Anweisungen in den Be-
nutzerhandbiichern fiir die Selbstreparatur
oder den in der https://parts-selfservice.eu-
ropeanappliances.comverfligbaren Anwei-
sungen durchgefiihrt werden, kdnnen zu Si-
cherheitsproblemen fiihren, die nicht der
Whirlpool zuzuschreiben sind, und machen
die Garantie des Produkts ungiiltig.

Daher wird den Endnutzern dringend emp-
fohlen, von Reparaturversuchen abzusehen,
die nicht in der genannten Ersatzteilliste
aufgefiihrt sind, und sich in solchen Fallen
an autorisierte Fachreparaturbetriebe oder
registrierte Fachreparaturbetriebe zu wen-
den. Im Gegenteil, solche Versuche konnen
Sicherheitsprobleme verursachen und das
Produkt beschadigen und in der Folge Feu-
er, Uberschwemmungen, Stromschlage und
schwere Personenschéden hervorrufen.
Beispielsweise miissen die folgenden Re-
paraturen von autorisierten Fachwerkstat-
ten oder registrierten Fachwerkstatten
durchgefiihrt werden: Kompressor, Kiihl-
kreislauf, Hauptplatine, Inverterplatine, Dis-
playplatine usw.

Der Hersteller/Verkdufer kann in keinem
Fall haftbar gemacht werden, wenn der
Endverbraucher die oben genannten Punkte
nicht beachtet.

Die Ersatzteilverfiigbarkeit des von lhnen
gekauften Kiihlschranks betragt 10 Jahre,
wahrend dieser Zeit sind Originalersatzteile
flir den ordnungsgemaRen Betrieb des
Kihlschranks verfigbar.

Die Mindestgarantiedauer fir den von Ih-
nen gekauften Kihlschrank betrdagt 24 Mo-
nate.

Dieses Produkt ist mit einer Lichtquelle der
Energieklasse "G" ausgestattet.

Die Lichtquelle in diesem Produkt darf nur
von einer professionellen Reparaturwerk-
statt ausgetauscht werden.
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iLea primero este manual!

Nuestro valioso cliente,

Gracias por elegir el producto . Queremos que obtenga los mejores resultados con este
producto, fabricado con alta calidad y tecnologia. Para ello, lea atentamente este manual y
los demds documentos incluidos antes de utilizarlo.

Siga toda la informacion y las advertencias del manual de usuario. Esto le protegera a us-
ted y a su producto de posibles peligros. Conserve el manual de usuario. Si le entrega el
producto a otra persona, incluya el manual de usuario.

Los siguientes simbolos aparecen en el manual del usuario y en el producto:

Lea el manual del usuario.

[OFEHO]
- E N EHG ? % Se puede acceder a la informacion del modelo almacenada en la ba-
mEE%E

se de datos del aparato ingresando al siguiente sitio web y buscando
. I " !

SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER—3 (*) el |den’t|'f|cador de su modelo (*) que se encuentra en la etiqueta

energética.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

docs.whirlpool.eu/docs
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1 Instrucciones medioambientales

1.1 Eliminacion del material de em-
balaje

El material de envasado es reciclable y esta

marcado con el simbolo de reciclaje @

Por lo tanto, las distintas partes del envase
deben eliminarse de forma responsable y
respetando plenamente la normativa de las
autoridades locales en materia de elimina-
cion de residuos.

ALZ Informacion técnica sobre Bluetooth + Wi-Fi

Banda de frecuencia:

2,4 GHz (funcién Wi-Fi o Bluetooth)

Potencia méxima de transferencia:

&It; 100 mW (funcién Wi-Fi o Bluetooth)

Detalles del software:

Cuarzo_WiFi.XXX

DECLARACION UE DE CONFORMIDAD
SIMPLIFICADA:

Por la presente, Beko Europe
Management SRL declara que el
equipo de radio cumple con la
Directiva 2014/53/UE.

El texto completo de la declara-
cion UE de conformidad esta
disponible en la siguiente direc-
cioén de Internet:https://
docs.emeaappliance-docs.eu
Este producto recopila y trans-
mite datos de uso cuando esta
conectado a Internet (por ejem-

plo, configuracion de temperatu-
ra, duracion de uso, cédigos de
error). etc. ). De acuerdo con la
Ley de Datos de la UE (Regla-
mento UE 2023/2854), usted tie-
ne derecho a acceder y gestio-
nar estos datos.

Para obtener detalles sobre qué
datos se recopilan, como se uti-
lizan y como acceder a ellos, vi-

Site:www.homewhiz.com/eu-data-act-policy
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2 El frigorifico
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1 * Estante de puerta ajustable 2 *Huevera
3 *Botellero 4 Patas
5 Congelador 6 * Cubitera
7 Cajon para verduras 8 Cajon de almacenamiento refrigerado
9 *Botellero 10 Ventilador
11 Estante ajustable 12 Lampara de iluminacion
13 Panel de Control

*Opcional:Las imagenes de este manual de  to. Si el aparato no contiene las partes per-
usuario son esquematicas; es posible que tinentes, entonces la informacion pertene-
no coincidan exactamente con su produc- ce a otros modelos.

3 Instalacion

iPrimero lea la seccién de "Instrucciones de
Seguridad"!

ES/95



3.1 Lugar correcto para la instala-
cion

Contacte con el servicio técnico autorizado

para la instalacién del aparato. Para prepa-

rar el aparato para la instalacién, consulte

la informacioén en el manual del usuario y

asegurese de que los servicios de electrici-

dad y agua sean los necesarios. De lo con-

trario, llame a un electricista y plomero pa-

ra organizar los servicios publicos segun

sea necesario.

+ Coloque el producto en una superficie
plana para evitar vibraciones

+ Coloque el aparato al menos a 30 cm de
distancia del calentador, estufa o fuentes
de calor y por lo menos a 5 cm de distan-
cia de hornos eléctricos.

+ Al colocar dos frigorificos en posicion
adyacente, deje al menos 4 cm de distan-
cia entre las dos unidades.

4 Preparacion

+ Mantenga el aparato lejos de la luz solar
directa y en un lugar seco.

+ Compruebe si el componente de protec-
cion de la parte trasera se encuentra co-
locado en su lugar (en caso de ser sumi-
nistrado con el aparato).

3.2 Advertencia de superficie ca-
liente
En las paredes laterales de su aparato exis-
ten tubos de enfriamiento para mejorar el
sistema de refrigeracion. Es posible que el
fluido a alta presion fluya a través de estas
superficies y ocasione superficies calientes
en las paredes laterales. Esto es normal y
no requiere servicio.

iPrimero lea la seccion de "Instrucciones de
Seguridad"!

4.1 Qué hacer para ahorrar energia

+ Al cargar los alimentos, deje suficiente
espacio en el interior del frigorifico para
permitir una circulacién de aire adecuada
para la refrigeracion.

« Como el aire caliente y himedo no pene-
tra directamente en su aparato cuando
las puertas no estan abiertas, su aparato
se optimiza en condiciones suficientes
para proteger su comida. En estas cir-
cunstancias, las funciones y los compo-
nentes como el compresor, el ventilador,
la calefaccion, el desescarche, la ilumina-
cion, la pantalla, etc., funcionaran segun
las necesidades consumiendo el minimo
de energia.

« En caso de que haya varias opciones, los
estantes de cristal deben colocarse de
forma que las salidas de aire en la pared
trasera no queden bloqueadas y, preferi-
blemente, de forma que las salidas de ai-
re queden por debajo del estante de cris-

tal. Esta combinacion podria ayudar a
mejorar la distribucién del aire y la efi-
ciencia energética.

+ Serecomienda enfaticamente usar el ca-
jén de abajo cuando se almacene.

+ Para un rendimiento 6ptimo, se puede
utilizar la Congelacion Réapida (si esta
disponible), 24 horas antes de introducir
los alimentos frescos en el congelador.

+ En la mayoria de los casos, 24 horas son
suficientes para la funcién de Congela-
cion Rapida después de introducir ali-
mentos frescos en el congelador. Trans-
currido un tiempo, la funcién de congela-
cion rapida se desactivara automatica-
mente.

+ Cuando se congela una pequefia canti-
dad de alimentos, la funcién de Congela-
cion Répida puede desactivarse pasado
un tiempo para garantizar el ahorro de
energia.

+ Dependiendo de las caracteristicas del
aparato, descongelar los alimentos con-
gelados en el frigorifico garantizara el
ahorro energético y preservara la calidad
de los alimentos.
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Para cargar la maxima cantidad de ali-
mentos en el congelador de su frigorifico,
se deben sacar los cajones superiores y
colocar los alimentos en los estantes de
alambre/vidrio.

Coloque los alimentos como se muestra
a continuacion, manteniendo una distan-
cia con el sensor de temperatura del
compartimento del refrigerador. Si estan
en contacto con el sensor, el consumo de
energia del aparato puede aumentar

\_\/
L

Almacene los alimentos en el refrigera-
dor o en el compartimento de frio segin
las condiciones de almacenamiento ade-
cuadas para ahorrar energia.

Los paquetes de alimentos no deben es-
tar en contacto directo con el sensor de
temperatura ubicado en el compartimen-
to del congelador.

4.2 Uso de primera vez

Antes de usar el frigorifico, asegurese de
que se hayan realizado los preparativos ne-
cesarios de acuerdo con las instrucciones
de las secciones "Informacién de seguri-
dad" e "Instalacion».

Espere al menos 2 horas antes de poner
en marcha el aparato, para garantizar la
total eficacia de la refrigeracion.
Mantenga el aparato en funcionamiento
sin colocar nada de comida dentro du-
rante 6 horas y no abra la puerta en lo po-
sible.
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4.

Consulte la clase climatica en la placa de
caracteristicas de su dispositivo. Una de
las siguientes informaciones es aplicable a
su dispositivo segun la clase climatica.

El cambio de temperatura causado por
abrir y cerrar la puerta mientras se usa el
aparato normalmente puede provocar
condensacién en los estantes de la puer-
ta/cuerpoy la cristaleria colocada en el
producto.

Un sonido se escuchara cuando el com-
presor esté activado. Es normal que el
aparato haga ruido incluso si el compre-
sor no estd funcionando, ya que el liquido
y el gas pueden estar comprimidos en el
sistema de refrigeracion.

Es normal que los bordes delanteros del
refrigerador se sientan célidos. Estas dre-
as estan disefiadas para calentarse con
el fin de evitar la condensacién

Para algunos modelos, el panel indicador
se apaga automaticamente 1 minuto
después de que se cierra la puerta. Se re-
activara cuando se abra la puerta o se
presione cualquier botén.

3 Clase climatica y definiciones

Numero de serie: Clima templado a largo
plazo: Este dispositivo de refrigeracion
estd disefiado para su uso a temperatu-
ras ambiente entre 10 °Cy 32 °C.
NORTE: Clima templado: Este dispositivo
de refrigeracion estd disefiado para su
uso a temperaturas ambiente entre 16°C
y32°C.

S T: Clima subtropical: Este dispositivo
de refrigeracion estd disefiado para su
uso a temperaturas ambiente entre 16°C
y 38°C.

T: Clima tropical: Este dispositivo de re-
frigeracion esta disefiado para su uso a
temperaturas ambiente entre 16°C y
43°C.



5 Uso de su electrodoméstico

5.1 Panel de Control del Producto
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1. Boton de Apagado del Producto @
Si se pulsa este botdn durante 3 segundos,
el aparato entrard en el modo apagado; en
este modo el frigorifico no realiza
refrigeracion; si se vuelve a pulsar el botén
durante 3 segundos el frigorifico comienza
su funcionamiento normal.

2. Congelacion rapida E
Al pulsar la tecla de congelacion rapida, se
mostrara el icono de congelacién rdpida y se
activara la funcién de congelacion rapida. La
temperatura de congelacion esta ajustada a
-27 °C. Pulse de nuevo la tecla para cancelar
la funcidn. La funcién de congelacién rapida
se anulara. Para congelar una gran cantidad
de alimentos frescos, pulse la tecla de
congelacion rapida antes de colocar los

alimentos en el congelador.

3. Boton de Ajuste de Temperatura
de Congelador 'EEl
La temperatura se ha ajustado para el con-
gelador. Al pulsar la tecla, puede ajustar la
temperatura del compartimento congelador
a-18,-19,-20,-21,-22,-23,0-24 °C.

4. Indicador de Estado de Fallos

En caso de que el refrigerador no enfrie lo
suficiente, o de que se produzca cualquier
error de sensor, este indicador se activara. Se
mostrard "E" en el indicador de temperatura del
congelador, y cifras como 1, 2, 3 se mostraran
en el indicador de temperatura del frigorifico.
Estas figuras informan al servicio autorizado
sobre el fallo. Se mostrara un signo de
exclamacién cuando se carguen alimentos
calientes en el compartimento congelador o se
deje la puerta abierta durante un periodo de
tiempo prolongado. Esto no es un error, este
aviso se borrara cuando el alimento se enfrie o
cuando se pulse cualquier tecla.

5 6 7 8*
5. Ajuste de Temperatura del 'CEI
Compartimento Frigorifico
Permite ajustar la temperatura del compar-
timento frigorifico. Al pulsar la tecla, puede
ajustar la temperatura del compartimento
frigorificoa 8,7,6,5,4,3,2,01°C.
6. Funcién de Vacaciones ﬁa'
Para activar la funcion de vacaciones, pulse
el botén durante 3 segundos. El modo
vacaciones se activard y aparecera el icono
de vacaciones. El frigorifico no realiza
enfriamiento de forma activa. El
compartimento frigorifico no es apto para
guardar alimentos cuando esta funcién esta
activada. El resto de compartimentos
seguird enfriando de acuerdo con las
temperaturas ajustadas anteriormente.
Vuelva a pulsar el botén por 3 segundos
para cancelar esta funcion.

N

7. Modo de Bloqueo de Teclas S““
Mantenga pulsado el botdn de bloqueo de
teclas durante 3 segundos. El simbolo de
bloqueo de teclas se ilumina y se activa el
modo de blogueo de teclas. Los botones no
funcionan mientras el modo de bloqueo de
teclas esta activo. Durante 3 segundos,
mantenga pulsado de nuevo el botén de
bloqueo de teclas. El simbolo de bloqueo de

teclas se apaga y el modo de bloqueo de
teclas se desactiva.
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*Opcional: Las funciones mostradas son
opcionales, puede haber diferencias de for-
ma y ubicacidn en las funciones que se en-
cuentran en el indicador de su aparato.

8. Bot6n de Conexién Inalambrica * "o
Este botén se utiliza para conectarse de
forma inaldmbrica a su electrodoméstico a
través de la aplicacién mévil HomeWhiz. Si
se pulsa el boton durante un tiempo prolon-
gado (3 segundos), el simbolo de conexion
en la pantalla o indicador parpadeara lenta-
mente (en intervalos de 0,5 segundos). El
enlace entre el aparato y la red doméstica
se inicializa. Una vez establecida la cone-
xién inaldmbrica con el electrodoméstico,
el icono de conexion inaldmbrica () se ilu-
minara sin parpadear. Tras la configuracion
inicial, la conexion puede activarse/desacti-
varse pulsando este botén. El simbolo de
conexion inaldmbrica parpadeara rapida-
mente (a intervalos de 0,2 segundos) hasta
que se establezca la conexion. Cuando la
conexion se activa, el simbolo de conexion
inaldmbrica parpadea continuamente. En
caso de que la conexién no se pueda esta-
blecer durante un periodo prolongado, com-
pruebe la configuracién de la conexién 'y
consulte la seccién "Solucién de proble-
mas" del manual del usuario. Utilice la apli-
cacion HomeWhiz para la conexién
inaldmbrica. Los pasos de instalacién se
describen en la aplicacién durante la insta-
lacién.

Es posible que acceda a la aplicacion le-
yendo el cédigo QR disponible en la etique-
ta de HomeWhiz del aparato.

La aplicacién se puede obtener en App Sto-
re o en Play Store para dispositivos An-
droid. Para mas detalles, visite https://
www.homewhiz.com/.

La temperatura del compartimento del refri-
gerador se puede ajustarentre 1y 8 °C, y la
del congelador entre -24 y -18 °C. Los valo-
res de temperatura ajustables pueden va-
riar dentro de estos rangos segun las espe-
cificaciones del producto.
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5.2 Conservacion de alimentos en

el frigorifico

Conservacion de alimentos en el frigori-

fico y en los compartimentos de refrige-

racion

+ Latemperatura del compartimento au-
menta considerablemente si la puerta del
compartimento se abre y se cierra con
frecuencia y se mantiene abierta durante
mucho tiempo, lo que puede reducir la vi-
da util de los alimentos y hacer que se
estropeen.

+ Para que no se produzcan cambios de
olory sabor, los alimentos deben almace-
narse en los recipientes cerrados.

+ Para conseguir un enfriamiento mejor y
homogéneo, coloque los alimentos por
separado de forma que el aire frio pueda
circular por ellos.

+ Proporcione un flujo de aire dejando un
espacio entre los alimentos y la pared in-
terna. Si apoya los alimentos contra la
pared posterior, éstos pueden congelar-
se.

+ Lleve los alimentos calientes cocinados
a la temperatura ambiente antes de colo-
carlos en el refrigerador. A continuacion,
puede colocar la comida tibia en los es-
tantes inferiores de su refrigerador. Colo-
que los alimentos calientes lejos de los
perecederos.

+ Sobre todo, preste atencion a no mezclar
los alimentos que se venden como con-
gelados con los frescos.

+ Descongele los alimentos congelados en
el compartimento de refrigeracion. De es-
te modo, puede enfriar el compartimento
de refrigeracion utilizando alimentos con-
gelados y ahorrar energia.

+ Almacenar las frutas tropicales no madu-
ras (mango, variedades de melén, papa-
ya, platano, pifia) en el refrigerador puede
acelerar el proceso de maduracion. Esto
no es recomendable porque acortaria el
tiempo de almacenamiento.

+ Las cebollas, los ajos, los jengibres y

otras hortalizas de raiz deben almacenar-
se en condiciones de oscuridad y en ca-
maras frigorificas, no en el refrigerador.
Si observa que un alimento se ha estro-
peado en el refrigerador, tire ese alimen-
to y limpie los accesorios que hayan es-
tado en contacto con él.

Para enfriar rapidamente las comidas co-
mo sopas Yy guisos, que se cocinan en las
ollas grandes, puedes ponerlas en la re-
frigerador separandolas en sus propios
recipientes poco profundos.

Coloque los alimentos sin empaquetar le-
jos de los huevos.

Guarda las frutas y verduras por separa-
do y almacena cada variedad junta (por
ejemplo; las manzanas con las manza-
nas, las zanahorias con las zanahorias)
Saca las verduras verdes de la bolsa de
plastico y colécalas en el refrigerador
después de envolverlas en una toalla de
papel o un pafo para secarlas. Si lava es-
te tipo de alimentos antes de meterlos en
la refrigerador, recuerde secarlos.

Puede crear un ambiente hiumedo y pro-
porcionar un flujo de aire guardando las
frutas y verduras, que son propensas a
secarse, en las bolsas de plastico perfo-
radas o sin cerrar.

Salvo en casos de circunstancias am-
bientales extremas, si el producto (segun
la tabla de valores de ajuste recomenda-
dos) se ajusta a los valores de ajuste es-
pecificados, los alimentos conservaran
su frescura durante mas tiempo tanto en
el compartimento de refrigeracion como
en el de congelacion.

No guarde verduras sensibles al frio, co-
mo verduras de hoja verde, tomates y pe-
pinos, en el compartimento de refrigera-
cion. Si necesita utilizar los cajones del
compartimento de refrigeracion para
guardar verduras, asegurese de que el
panel de control de su frigorifico esté
ajustado a 5 °C o mas.
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Guardar alimentos en la nevera

Almacene los alimentos en los diferentes lugares segun sus propiedades:

Alimentos

Ubicacion

Huevo

Estante de puerta

Productos lacteos (mantequilla, queso)

Si estd disponible, compartimento de cero grados
(para alimentos de desayuno) / compartimento de
enfriamiento

Frutas, verduras y hortalizas

Compartimento de frutas y verduras, cajon para ver-
duras o;

En el compartimento de alimentos frescos, en el ca-
jon de verduras o en el cajon Everfresh+ (si esté dis-
ponible), siempre que el frigorifico esté ajustado a
una temperatura superior a 5 °C

nados

Carne fresca, aves, pescado, embutidos, etc. Alimentos coci-

Si estd disponible, compartimento de cero grados
(para alimentos de desayuno) / compartimento de
enfriamiento

enlatados y encurtidos

Alimentos listos para servir, aparatos envasados, alimentos

Estantes superiores o estante de la puerta

Bebidas, botellas, especias y aperitivos

Estante de puerta

Almacenamiento de alimentos en el com-

partimento del congelador

+ Puede activar la funcién de congelacion
rdpida 4-6 horas antes de la funcién de
congelacion y realizar un enfriamiento
mas rapido.

+ Lleve las comidas calientes a la tempera-
tura ambiente antes de colocarlas en el
compartimiento del congelador.

+ Los alimentos que se van a congelar de-

ben dividirse en porciones segun el tama-

flo que se va a consumir, y congelarse en
paquetes separados.

+ Se recomienda empaquetar los alimen-
tos antes de colocarlos en el congelador.

+ Para evitar la caducidad del tiempo de al-

macenamiento, escriba en el envase la

fecha de congelacion, la hora 'y el nombre

del aparato segun los tiempos de alma-
cenamiento de los diferentes alimentos.

+ Consuma rapidamente los alimentos que
haya descongelado. Los alimentos des-
congelados no pueden volver a congelar-
se si no se cocinan. No es seguro consu-
mir los alimentos frescos recongelados
sin cocinar una vez descongelados.

+ Al congelar alimentos frescos, no los
ponga en contacto con alimentos ya con-
gelados. De lo contrario, los alimentos
congelados se descongelaran.

Guardar comida ya congelada

+ Al almacenar alimentos, siga los perio-
dos de tiempo especificados en estas
instrucciones.

+ Para proteger la calidad de los alimentos,
mantenga el intervalo de tiempo entre la
transaccion de compray el almacena-
miento lo mds corto posible.

+ Compre los alimentos congelados que se
almacenan a-18 °C o a temperaturas in-
feriores.

+ Evite comprar alimentos cuyos envases
estén cubiertos de hielo, etc. Esto signifi-
ca que el aparato podria estar parcial-
mente descongelado y vuelto a congelar.
La temperatura influye en la calidad de
los alimentos.

+ Guarde la comida durante el tiempo reco-
mendado por el fabricante. Saque del
congelador sélo los alimentos que nece-
site.
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+ Excepto en los casos en los que se den
circunstancias extremas en el entorno, si
su aparato (en la tabla de valores reco-
mendados) estd ajustado a los valores
de ajuste especificados, los alimentos
mantienen su frescura durante mas tiem-
po tanto en el compartimento de apara-
tos frescos como en el del congelador.

+ Si el compartimento de aparatos frescos
se ajusta a una temperatura mas baja,
las frutas y verduras frescas pueden con-
gelarse parcialmente.

+ Los compartimentos de dos estrellas son
adecuados para alimentos precongela-
dos. Se pueden almacenar helados y cu-
bitos de hielo.

+ Congele los alimentos solo en el compar-

timento de 4 estrellas.

Tiempo maxi-
L mo de almace-
Carne y Pescado Preparacion ;
namiento
(mes)
Cortarlos en grosor de 2 cm y colocar papel de aluminio
Carne de res entre ellos o envolverlos herméticamente con pelicula 6-8
estirable.
Embalar los trozos de carne en bolsas de refrigerador o
Asado . ", - 6-8
envolverlos herméticamente con pelicula estirable
Cubos En piezas pequefias 6-8
Ternera P Peq
Milanesa, chule- |Colocar papel de aluminio entre rodajas cortadas o en- 68
ta volver cada una de ellas con pelicula estirable
Colocar papel de aluminio entre piezas de carne o en-
Chuletas pap P ] 4-8
volver cada una de ellas con pelicula estirable
Asado Embalar los trozos de carne en bolsas de refrigerador o 28
envolverlos herméticamente con pelicula estirable
Carne de
cordero Embalar carne machacada en una bolsa de congelador
Cubos . . - 4-8
o envolverla herméticamente con pelicula estirable
Embalar los trozos de carne en bolsas de refrigerador o
Asado . . . 8-12
envolverlos herméticamente con pelicula estirable
Cortarlos en grosor de 2 cmy colocar papel de aluminio
Carne deres entre ellos o envolverlos herméticamente con pelicula 8-12
estirable.
Carne de - —
Productos  |res Cubos En piezas pequefias 8-12
carnicos ) Embalar como pequefias cantidades en bolsas de refri-
Carne hervida Peq 8-12
gerado.
Carne picada Sin sazonar, en bolsas planas 1-3
Asadura (pieza) En piezas 1-3
Salchicha fermentada - Sa- . .
lami Debe estar envasado aunque tenga su propia cubierta. 1-3
Jamén Colocar papel de aluminio entre las rodajas cortadas 2-3
Pollo y Pavo Envolver en papel de aluminio 4-6
Envolver en papel de aluminio (las porciones no deben
Ganso pap (asp 4-6
superar los 2,5 kg)
Aves deco- |pato Envolver en papel de aluminio (las porciones no deben 216
rral y anima- superar los 2,5 kg)
les de caza . . Envolver en papel de aluminio (las porciones no deben
Ciervo, Conejo, Corzo pap (las p 6-8
superar los 2,5 kg, y sus huesos deben estar apartados)
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Tiempo maxi-
Carne y Pescado Preparacion mo d.e almace-
namiento
(mes)
Pescado de agua dulce
(Trucha, Carpa, Grulla, Ba- 2
gre)
Pescado magro (Rébalo, 16
Pescadoy Rombo, Lenguado) Tras limpiar a fondo el interior y las escamas, se debe
Marisco Pescado graso (Bonito, lavary secar, y F:ortar las partes de cola y cabeza cuan-
Mackerel, Pescado Azul, |40 sea necesario. 2-4
Salmonete, Anchoa)
Mariscos Limpiado y en bolsas 4-6
Caviar En su paquete, en contenedor de aluminio o de plastico 2-3
" Los tiempos de almacenamiento especifi-
cados en la tabla se basan en la temperatu-
ra de almacenamiento de -18°C. "
Tiempo ma-
Frutas y Vegetales Preparacién ximo de al-
macena-
miento
(mes)
Judia y Judia trepadora Hervir y pasar por agua con cubltosude h!elo durante 3 minutos 1013
después de lavar y cortar en pequefias piezas
Guisante Hervir y pasar por agua con cubitos de hielo durante 2 minutos 1012
después de limpiar y lavar
Repollo Hervir y pasar por agua con cubitos de hielo durante 1-2 minutos 6-8
después de limpiar
Zanahoria Hervir y pasar por agua con cubl'tos de hielo durante 3-4 minutos 12
después de limpiar y cortar en piezas
Pimiento Her\{lr 2-3 minutos después de cortar, partir en dos y limpiar las las 8-10
semillas
Espinacas Hervir y pasar por agua con cubitos de hielo durante 2 minutos 6-9
después de lavar y limpiar
Puerro Hervir y pasar por agua con cubitos de hielo durante 5 minutos 6-8
después de cortar
Coliflor ngV|r y pasar por agua con cub_ltos de hielo y limén durante 3-5 10-12
minutos después de cortar en piezas
Berenjena Hervir y pasar por agua con cqbltos de hielo durante 4 minutos 10-12
después de lavar y cortar en piezas de 2cm
Chayote Hervir y pasar por agua con CL!bI'[OS de hielo durante 2-3 minutos 8-10
después de lavar y cortar en piezas de 2cm
Seta Saltear levemente en aceite y exprimir limén 2-3
Maiz Limpiar y envasando en mazorca o granulado 12
Manzanay Pera Hervir y pasar por agua con cubitos de hielo durante 2-3 minutos 8-10
después de pelary cortar
Albaricoque y Melocotén Partir por la mitad y quitar las semillas 4-6
Fresa y Frambuesa Lavary desgranar 8-12
Fruta cocida Afiadir un 10% de azucar en el recipiente 12
Ciruela, Cereza, Cereza Agria Lavary desgranar los tallos 8-12
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" Los tiempos de almacenamiento especifi-
cados en la tabla se basan en la temperatu-
ra de almacenamiento de -18°C. "

Productos Lacteos Preparacion

Tiempo Minimo de Alma- | Condiciones de Almacenamiento
cenamiento (Mes)

Queso (excepto queso fe- |Colocar papel de aluminio

Puede permanecer en su envase
original para almacenamiento a
corto plazo. Para almacenamien-

. 6-8
ta) entre las rodajas to a largo plazo se debe envolver
también en papel de aluminio o
plastico.
) ) . En su propio envase o en enva-
Mantequilla, margarina En su propio envase 6

ses de plastico

" Los tiempos de almacenamiento especifi-
cados en la tabla se basan en la temperatu-
ra de almacenamiento de -18°C. "

«La cantidad de alimentos frescos que se
pueden congelar durante un determinado
periodo de tiempo se especifica en la eti-
queta de tipo.

Compartimento de Congelador Frigorifico

Configuracion Configuracion

Observaciones

-20°C 4°C

Este es el ajuste predeterminado y re-
comendado. Este ajuste se recomien-
da si la temperatura ambiente es infe-
rior a 30°C.

-22°Co-24°C 4°C

Estos ajustes se recomiendan para
temperaturas superiores a 30°C.

Quick Freeze 4°C

Uselo cuando desee congelar su co-
mida en poco tiempo. Cuando el pro-
ceso termine, los ajustes del produc-
to volveran a la posicién anterior.

-18°C 0 mas frio 2°C

Utilice estos ajustes si cree que el fri-
gorifico no enfria bien por la tempera-
tura ambiente o por abrir la puerta
con frecuencia.

Detalles del congelador

Segun la norma IEC 62552, el congelador
debe tener capacidad para congelar 4,5 kg
de alimentos a -18°C o a temperaturas infe-
riores a 25°C de temperatura ambiente en
24 horas por cada 100 litros de volumen
del compartimento de congelacion.

Los alimentos solo se pueden conservar
durante periodos prolongados a una tem-
peratura inferior o igual a-18 °C.

Puede mantener los alimentos frescos du-
rante meses (en el congelador a temperatu-
ras inferiores a-18 °C).

Los alimentos a congelar no deben ponerse
en contacto con los alimentos ya congela-
dos en el interior para evitar la descongela-
cion parcial.

Hierva las vegetales y filtre el agua para
prolongar el tiempo de almacenamiento
congelado. Coloque los alimentos en enva-
ses herméticos después de la filtracion y
en el congelador. Los platanos, tomates, le-
chuga, apio, huevos, patatas y alimentos si-
milares no se deben congelar. En caso de
gue estos alimentos se congelen, sélo se
veran afectados negativamente los valores
nutricionales y las cualidades alimentarias.
No se trata de una putrefaccién que ponga
en peligro la salud humana.
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Colocacion de los alimentos

Estantes del congelador:diferentes alimen-
tos congelados como carne, pescado, hela-
dos, verduras, etc.

Estantes del frigorifico:alimentos dentro de
ollas, platos con tapa, huevos (en caja con
tapa).

Estantes de la puerta del frigorifico:alimen-
tos o bebidas pequefios y envasados.
Cajon de verduras:verduras y frutas.
Compartimento de alimentos frescos:ali-
mentos delicatessen (alimentos para el de-
sayuno, aparatos carnicos para consumir
en poco tiempo).

5.3 Cajon para frutas y verduras con
control de humedad

Con el cajén para frutas y verduras con
control de humedad, puede almacenar ver-
duras y frutas durante un periodo mas lar-
go en un ambiente con condiciones ideales
de humedad.

Con el sistema de ajuste de la humedad
con 3 opciones en la parte delantera del fri-
gorifico, puede controlar el nivel de hume-
dad interior del compartimiento en funcion
de los alimentos que almacena. Le reco-
mendamos que almacene sus alimentos
seleccionando la opcién de vegetales cuan-
do almacene solo vegetales, la opcién de
frutas cuando almacene solo frutas y la op-
cion mixta cuando almacene alimentos
mixtos.

Para mejorar el periodo de conservacion de
los alimentos y aprovechar mejor el siste-
ma de control de la humedad, recomenda-
mos que las verduras y frutas no se alma-
cenen en bolsas. El hecho de dejarlas en
bolsas de plastico hace que las verduras se
pudran en poco tiempo. Es recomendable
que los pepinos y los brécolis, en particular,
no se almacenen en bolsas cerradas. Cuan-
do no se prefiera el contacto con otras ver-
duras, utilice materiales de envasado, co-
mo el papel, que tienen un cierto nivel de
porosidad en términos de higiene.

A la hora de colocar las verduras, ponga las
pesadas y duras en el fondo y las ligeras y
blandas en la parte superior, considerando
los pesos especificos de las verduras.

No ponga las frutas que producen gran
cantidad de gas etileno, tales como la pera,
el albaricoque, el melocotén y sobre todo la
manzana, en el mismo cajén con otras ver-
duras y frutas. El gas etileno procedente de
estas frutas puede hacer que otras verdu-
ras y frutas maduren mds rapido y que se
pudran en un periodo de tiempo mas corto.

5.4 Area de almacenamiento en frio
de productos lacteos
Cajon de almacenamiento en frio
El cajén de almacenamiento en frio puede
alcanzar temperaturas mas bajas en el
compartimento frigorifico. Utilice este ca-
jon para productos delicatessen (salami,
salchichas, etc.) y productos lacteos que
requieran condiciones de conservacion
mas frias, o para carne, pollo o pescado de
consumo rapido. No es adecuado almace-
nar frutas y verduras en este cajon.

5.5 Alarma de puerta abierta

En funcién del modelo, la alarma de puerta
abierta del frigorifico puede variar.
Version 1;

Si la puerta del aparato permanece abierta
entre 60 y 120 segundos, sonara una sefial
acustica de advertencia; segun el modelo
del aparato, también puede aparecer una
sefial visual de advertencia (parpadeo de la
luz). Si cierra la puerta del aparato o pulsa
un botdn de su pantalla, en su caso, el soni-
do de advertencia se detendra.

Version 2;

Si la puerta del aparato permanece abierta
entre 60 y 120 segundos, sonara la alarma
de puerta abierta. La alarma de puerta
abierta suena gradualmente. Primero, em-
pieza a sonar una alarma sonora. Al cabo
de 4 minutos, si la puerta sigue sin cerrar-
se, se activa una advertencia visual (parpa-
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deo de la iluminacidn). La alarma de puerta
abierta se retrasara durante un cierto perio-
do de tiempo (entre 60 sy 120 s) cuando
se pulse cualquier tecla de la pantalla del
aparato, si la hubiera. A continuacion, el
proceso se iniciara de nuevo. Cuando se
cierre la puerta del aparato, se cancelara la
alarma de puerta abierta.

5.6 Zona de depésito de hielo

Cubitera

La cubitera le permite sacar hielo facilmen-

te del refrigerador. 5.7 Huevera

Uso de la cubitera Puede colocar la huevera en la puerta o en
1. Saque la cubitera del congelador. el estante que quiera del interior.

2. Llene la cubitera con agua.

3. Coloque la cubitera en el congelador.
El hielo estara listo después de aproxi-
madamente dos horas.

4. Saque la cubitera del congelador y do6-

Si la huevera se va a colocar en el interior,
le recomendamos que elija estantes infe-

riores mas frios.

+ No ponga nunca la huevera en el conge-

blela ligeramente sobre el soporte que lador
va a servir. El hielo se vierte facilmente
en el soporte para servir.
6 Mantenimiento y limpieza
iLea primero las “Instrucciones de seguri- + Asegurese de que no entre agua en la
dad”! carcasa de la ldampara, la lente de la luz
+ Desenchufe el aparato antes de limpiarlo. LED, los orificios de ventilacién ni otras
+ El polvo de la rejilla de ventilacion trasera piezas eléctricas. jRiesgo de descarga
del producto debe eliminarse (sin abrir la eléctrica y cortocircuito!
tapa) al menos una vez al afio. Limpiela + No abra ni realice trabajos de limpieza,
con un pafo seco. mantenimiento o reparacion en compo-
Para productos que incluyen un dispen- nentes eléctricos (cubierta del tablero de
sador de agua/maquina de hielo. control, cubierta trasera del compresor
- Si el agua del tanque ha permanecido es- (si corresponde) sin autorizacién. Si su
tancada durante 2 o 3 semanas, debera producto no tiene una cubierta en el drea
cambiarse. del compresor, no toque esta area ni utili-
- Las piezas del tanque de agua y del dis- ce herramlgntas para entrar en (,tont'acto
pensador de agua no deben lavarse en el con ella. jRiesgo de descarga eléctricay
lavavaijillas. lesiones! o
- Disuelva una cucharadita de bicarbonato ~ * Limpie la puerta con un pafio himedo.
de sodio en medio litro de agua. Hume- Retire todo el contenido del producto, in-
dezca un pafio con esta solucién y escu- cluyendo la puerta y los estantes del
rralo bien. Limpie el interior del electrodo- cuerpo. Levante los estantes de la puerta
méstico con el pafio y séquelo completa- para retirarlos. Después de limpiarlos y
mente. secarlos, vuelva a colocarlos en su lugar

de arriba a abajo.
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+ Nunca utilice agua con cloro ni produc-
tos de limpieza para limpiar la superficie
exterior del producto ni las piezas croma-
das. El cloro provoca oxidacion en estas
superficies metalicas.

+ Por ningun motivo coloque las manos,
los pies ni ninguin objeto metalico debajo
o entre el producto. Un pellizco o cual-
quier borde afilado podria causar lesio-
nes personales.

+ Para evitar que las impresiones en la pie-
za pldstica se despeguen o deformen, no
utilice herramientas afiladas, abrasivas,
jabon, productos de limpieza domésti-
cos, detergentes, gasolina, pulimentos,
etc. Para la limpieza, utilice un pafio sua-
ve con agua tibia y seque.

Para productos sin No Frost;

+ Se formaran gotas de agua y escarcha
del grosor de un dedo en la pared trasera
del compartimento de la nevera. No la
limpie ni aplique aceite ni sustancias si-
milares.

« Utilice nicamente un pafio de microfibra
ligeramente hiumedo para limpiar la su-
perficie exterior del producto. Las espon-
jas y otros tipos de pafios de limpieza
pueden rayarlo.

+ Para limpiar las superficies interiores del
producto, lave todas las piezas desmon-
tables con una solucién suave de agua,
jabén y bicarbonato de sodio. Enjudgue-
las bien y séquelas completamente. Evite
que entre agua en las luces y el panel de
control.

+ Tenga cuidado de no dejar que entre
agua en la carcasa de la ldmpara ni en
otras piezas eléctricas.

+ Limpie la puerta con un pafio humedo.
Retire todo el contenido para extraer los
estantes de la puerta y del cuerpo. Levan-
te los estantes de la puerta para retirar-
los. Después de limpiarlos y secarlos,
vuelva a colocarlos en su lugar de arriba
a abajo.

+ Nunca utilice agua con cloro ni produc-
tos de limpieza para limpiar la superficie
exterior del producto ni las piezas croma-
das. El cloro provoca oxidacion en estas
superficies metalicas.

+ Para evitar que las impresiones en la pie-
za plastica se despeguen o deformen, no
utilice herramientas afiladas, abrasivas,
jabén, productos de limpieza domésti-
cos, detergentes, gasolina, pulimentos,
etc. Para la limpieza, utilice un pafio sua-
ve con agua tibia y seque.

+ En productos sin tecnologia No Frost, se
formaran gotas de agua y escarcha de
hasta un dedo de espesor en la pared tra-
sera del compartimento de refrigeracion.
No lo limpie ni aplique aceite ni sustan-
cias similares.

+ Utilice unicamente un pafio de microfibra
ligeramente humedo para limpiar la su-
perficie exterior del producto. Las espon-
jas y otros tipos de pafios de limpieza
pueden rayarlo.

+ Para limpiar las superficies interiores del
producto, lave todas las piezas desmon-
tables con una solucién suave de agua,
jabdn y bicarbonato de sodio. Enjuague-
las bien y séquelas completamente. Evite
que entre agua en las luces y el panel de
control.

+ No utilice vinagre, alcohol isopropilico ni
otros limpiadores a base de alcohol en
ninguna superficie interior.

Superficies exteriores de acero inoxida-
ble

Utilice un limpiador de acero inoxidable no
abrasivo y apliquelo con un pafio suave y
sin pelusa. Para pulir, limpie suavemente la
superficie con un pafio de microfibra hume-
decido con agua y utilice una almohadilla
de pulido seca. Siga siempre la veta del
acero inoxidable.

Prevencion de malos olores

En la produccién de este producto no se
utilizan sustancias que puedan causar olor.
Sin embargo, estos pueden surgir debido al
almacenamiento inadecuado de los alimen-
tosy a la falta de limpieza adecuada de la
superficie interior del producto.
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+ Para evitar este problema, limpie con
agua con bicarbonato de sodio cada 15
dias.

+ Guarde los alimentos en recipientes se-
llados, ya que los microorganismos libe-
rados por los alimentos abiertos pueden
provocar malos olores.

7 Solucion de problemas

+ Nunca guarde alimentos caducados o en
mal estado en su producto.

Proteccion de superficies plasticas

Si se derrama aceite sobre superficies plas-
ticas, limpielas inmediatamente con agua
tibia, ya que el aceite puede dafiar la super-
ficie.

iPrimero lea la seccién de "Instrucciones de

Seguridad"!

Revise esta lista antes de contactar con el

servicio técnico. Si lo hace, le ahorrara

tiempo y dinero. Esta lista incluye quejas
frecuentes que no estan relacionados con
la mano de obra ni materiales defectuosos.

Algunas funciones mencionadas en este

documento pueden no ser aplicables a su

aparato.

Si el problema persiste después de seguir

las instrucciones de esta seccidn, pongase

en contacto con su vendedor o un Servicio

Autorizado. No trate de reparar el aparato.

El frigorifico no esta funcionando.

+ El enchufe no esta totalmente en la to-
ma. >>> Conéctelo para asentarlo por
completo en la toma.

+ El fusible conectado a la toma de corrien-
te del aparato o el fusible principal esta
fundido. >>>Compruebe el fusible.

Condensacion en la pared lateral del
compartimento frigorifico (MULTI ZONE,
COOL CONTROL y FLEXI ZONE).

+ La puerta se abre con demasiada fre-
cuencia. >>> Tenga cuidado de no abrir la
puerta del aparato con demasiada fre-
cuencia.

+ El medio ambiente es demasiado hume-
do. >>> No instale el aparato en ambien-
tes hiumedos.

+ Los alimentos que contienen liquidos se
mantienen en sus envases sin sellar. >>>
Mantenga los alimentos que contengan
liquidos en envases sellados.

+ La puerta del aparato se deja abierta. >>>
No mantenga la puerta del aparato abier-
ta durante largos periodos.

+ El termostato estd ajustado a una tempe-
ratura muy fria. >>>Ajuste el termostato a
un nivel apropiado.

El compresor no esta funcionando.

+ En caso de fallo de corriente repentino o
tirando del enchufe de corriente y ponién-
dolo de nuevo, la presién del gas en el
sistema de refrigeracion del aparato no
sera equilibrada, lo que desencadena la
salvaguardia térmica del compresor. El
aparato se reiniciara después de aproxi-
madamente 6 minutos. Si el aparato no
se reinicia después de este periodo, pén-
gase en contacto con el servicio.

+ La descongelacién esta activa. >>> Esto
es normal para un aparato de desconge-
lacion completamente automatico. La
descongelacion se realiza periédicamen-
te.

+ El aparato no esta enchufado. >>> Asegu-
rese de que el cable de corriente esté en-
chufado.

+ El ajuste de la temperatura es incorrecto.
>>> Seleccione el ajuste adecuado de la
temperatura.

+ No hay energia eléctrica. >>> El aparato
continuara funcionando con normalidad
una vez que se restablezca la corriente.

El ruido de funcionamiento del frigorifi-

co aumenta mientras esta en uso.

+ El desempefio operativo del aparato pue-
de variar en funcién de las variaciones de
la temperatura ambiente. Esto es normal
y no indica mal funcionamiento.
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El frigorifico funciona demasiado a me-

nudo o por demasiado tiempo.

+ El nuevo aparato puede ser mas grande
que el anterior. Los aparatos de mayor
tamanio se ejecutaran por periodos mas
largos.

+ Latemperatura ambiente puede ser alta.
>>> E| aparato normalmente funciona du-
rante largos periodos a mayor temperatu-
ra de la habitacion.

+ El aparato puede haber sido conectado
recientemente o un nuevo alimento fue
colocado en su interior. >>> El aparato
tardara mas en alcanzar la temperatura
fijada cuando es enchufado recientemen-
te o si un nuevo alimento se coloca en el
interior. Esto es normal.

+ Grandes cantidades de alimentos calien-
tes pueden haber sido colocados recien-
temente en el aparato. >>> No coloque
alimentos calientes dentro del aparato.

+ Las puertas se abren frecuentemente o
se mantienen abiertas durante largos pe-
riodos. >>> El aire caliente que se mueve
adentro hard que el aparato funcione
mas tiempo. No abra las puertas con de-
masiada frecuencia.

+ La puerta del congelador o del frigorifico
puede estar abierta. >>> Compruebe que
las puertas estén completamente cerra-
das.

+ Es posible que el aparato esté configura-
do a una temperatura demasiado baja.
>>> Ajuste la temperatura a un grado
mas alto y espere a que el aparato alcan-
ce la temperatura ajustada.

+ La arandela de la puerta del frigorifico o
el congelador puede estar sucia, desgas-
tada, rota o mal instalada. >>> Limpie o
cambie el sello. Una arandela de la puer-
ta dafiada / agrietada hard que el aparato
funcione durante periodos mas largos
para preservar la temperatura actual.

La temperatura del congelador es muy
baja, pero la temperatura del frigorifico
es adecuada.

+ Latemperatura del compartimento con-
gelador se establece a un grado muy ba-
jo. >>> Ajuste la temperatura del compar-
timento del congelador a un grado mas
alto y vuelva a intentarlo.

La temperatura del enfriador es muy ba-
ja, pero la temperatura del congelador
es adecuada.

+ Latemperatura del compartimento con-
gelador se establece a un grado muy ba-
jo. >>> Ajuste la temperatura del compar-
timento frigorifico a un grado mas altoy
verifique nuevamente.

Los alimentos guardados en los cajones
del compartimento de refrigeracion se
congelan.

+ Latemperatura del compartimento con-
gelador se establece a un grado muy ba-
jo. >>> Ajuste la temperatura del compar-
timento frigorifico a un grado mas altoy
verifique nuevamente.

La temperatura en el frigorifico o el con-
gelador es demasiado alta.

+ La temperatura del compartimento del
congelador se establece a un grado muy
bajo. >>> El valor de la temperatura del
compartimento de refrigeracion tiene un
efecto sobre la temperatura en el com-
partimento congelador. Espere hasta que
la temperatura de las partes pertinentes
alcancen el nivel suficiente cambiando la
temperatura del frigorifico o del congela-
dor.

+ Las puertas se abren frecuentemente o
se mantienen abiertas durante largos pe-
riodos. >>> No abra las puertas con de-
masiada frecuencia.

+ La puerta puede estar abierta. >>> Cierre

la puerta por completo.

El aparato puede haber sido conectado

recientemente o un nuevo alimento fue

colocado en su interior. >>> Esto es nor-
mal. El aparato tardara mas en alcanzar
la temperatura fijada fue enchufado re-
cientemente o si un nuevo alimento se
coloca en el interior.
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+ Grandes cantidades de alimentos calien-
tes pueden haber sido colocados recien-
temente en el aparato. >>> No coloque
alimentos calientes dentro del aparato.

Ruido o agitacion.

+ La superficie no es plana ni duradera >>>
Si el aparato tiembla cuando se mueve
lentamente, ajuste los soportes para
equilibrar el producto. También asegure-
se de que el suelo sea lo suficientemente
resistente para soportar el aparato.

« Cualquier articulo colocado sobre el apa-
rato pueden causar ruido. >>> Retire to-
dos los objetos colocados sobre el apa-
rato.

+ El aparato esta haciendo ruido de flujo de
liquido, rociado, etc.

+ Los principios de funcionamiento del
aparato implican flujos de liquido y gas.
>>> Esto es normal y no indica mal fun-
cionamiento.

Hay sonido del viento que sopla proce-

dente del aparato.

« El aparato utiliza un ventilador para el
proceso de enfriamiento. Esto es normal
y no indica mal funcionamiento.

Hay condensacion en las paredes inter-

nas del aparato.

+ El clima caliente o hUmedo aumentaran
la formacion de hielo y de condensacién.
Esto es normal y no indica mal funciona-
miento.

+ Las puertas se abren frecuentemente o
se mantienen abiertas durante largos pe-
riodos. >>> No abra las puertas con de-
masiada frecuencia, si estan abiertas,
ciérrelas.

+ La puerta puede estar abierta. >>> Cierre
la puerta por completo.

Hay condensacion en el exterior del

aparato o entre las puertas.

+ Puede ser por que el clima ambiental sea
himedo, esto es bastante normal en am-
bientes himedos. >>> La condensacion
se disipard cuando se reduzca la hume-
dad.

El interior huele mal.

+ El aparato es limpiado regularmente. >>>
Limpie el interior con regularidad utilizan-
do una esponja, agua caliente y agua car-
bonatada.

+ Ciertos envases y materiales de embalaje
pueden causar olor. >>> Utilice envases y
materiales de embalaje que sean exentos
de olores.

+ Los alimentos se colocan en envases no
sellado. >>> Mantenga los alimentos en
envases sellados. Los microorganismos
pueden propagarse fuera de los alimen-
tos no sellados y causar mal olor.

+ Retire todos los alimentos caducados o
en mal estado del aparato.

La puerta no se cierra.

+ Los paquetes de alimentos pueden estar
bloqueando la puerta. >>> Cambie de lu-
gar los elementos que bloquean las puer-
tas.

+ El aparato no estd en posicion vertical
sobre la base. >>> Ajuste los soportes
para equilibrar el aparato.

+ La superficie no es plana ni duradera >>>
Asegurese de que la superficie sea plana
y lo suficientemente duradera para so-
portar el producto.

El cajon de verduras esta atascado.

+ Los alimentos pueden estar en contacto
con la parte superior del cajén. >>> Reor-
ganice los alimentos en el cajon.

Temperatura en la superficie del produc-

to.

+ Se pueden observar altas temperaturas
entre las dos puertas, en los paneles late-
rales y en la parrilla trasera mientras el
aparato esta en funcionamiento. Esto es
normal y no requiere servicio.

El ventilador sigue funcionando cuando

la puerta esta abierta.

+ El ventilador puede seguir funcionando
cuando la puerta del congelador esta
abierta.

Si el problema persiste después de seguir

las instrucciones de esta seccién, pongase

en contacto con su vendedor o un Servicio

Autorizado. No trate de reparar el aparato.

Esto es normal.
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EXENCION DE RESPONSABILIDAD

Algunas averias (simples) pueden ser ma-
nejadas adecuadamente por el usuario fi-
nal sin que surja ningun problema de segu-
ridad o uso inseguro, siempre que se reali-
cen dentro de los limites y de acuerdo con
las siguientes instrucciones (véase la sec-
cién "Autorreparacion”).

Por lo tanto, a menos que se autorice lo
contrario en la seccion "Autorreparacion”,
las reparaciones deberan dirigirse a repara-
dores profesionales registrados para evitar
problemas de seguridad. Un reparador pro-
fesional registrado es aquel al que el fabri-
cante ha concedido acceso a las instruc-
ciones y la lista de piezas de repuesto de
este aparato de acuerdo con los métodos
descritos en los actos legislativos de con-
formidad con la Directiva 2009/125/CE.
Sin embargo, solo el agente de servicio (es
decir, reparadores profesionales autoriza-
dos) al que pueda comunicarse a través
del nimero de teléfono proporcionado en
el manual del usuario/tarjeta de garantia
oa través de su distribuidor autorizado
puede brindarle servicio bajo los términos
de la garantia. Por lo tanto, tenga en cuen-
ta que las reparaciones realizadas por re-
paradores profesionales (que no estan au-
torizados por Whirlpool) anularan la garan-
tia.

Auto-reparacion

El usuario final puede realizar la reparacién
por si mismo, exclusivamente con respecto
a las siguientes piezas de repuesto: mani-
jas de las puertas, bisagras de las puertas,
bandejas, cestas y juntas de las puertas
(también esta disponible una lista actuali-
zada https://parts-selfservice.europeanap-
pliances.com a partir del 1 de marzo de
2021).

Ademds, para garantizar la seguridad del
aparato y evitar el riesgo de lesiones gra-
ves, la autorreparacion mencionada debe
realizarse siguiendo las instrucciones del
manual de usuario para autorreparacién o
que estan disponibles en https://parts-self-

service.europeanappliances.com . Por su
seguridad, desenchufe el aparato antes de
intentar cualquier autoreparacion.

Los intentos de reparacion por parte de los
usuarios finales de piezas no incluidas en
dicha lista y/o que no sigan las instruccio-
nes de los manuales de usuario para la au-
to-reparacién o que estan disponibles en
https://parts-selfservice.europeanapplian-
ces.com, podrian dar lugar a problemas de
seguridad no imputables a Whirlpool, y anu-
laran la garantia del aparato.

Por lo tanto, se recomienda encarecida-
mente a los usuarios finales que se absten-
gan de intentar llevar a cabo reparaciones
que queden fuera de la mencionada lista de
piezas de repuesto, poniéndose en contac-
to en tales casos con reparadores profesio-
nales autorizados o con reparadores profe-
sionales registrados. Por el contrario, tales
intentos por parte de los usuarios finales
pueden causar problemas de seguridad y
dafiar el aparato y, posteriormente, provo-
car un incendio, una inundacion, una elec-
trocucion y lesiones personales graves.

A modo de ejemplo, pero no limitado a, las
siguientes reparaciones deben dirigirse a
reparadores profesionales autorizados o
reparadores profesionales registrados:
compresor, circuito de refrigeracion, placa
principal, placa inverter, placa de visualiza-
cion, etc.

El fabricante/vendedor no se hace respon-
sable en ninguin caso en el que los usuarios
finales no cumplan con lo anterior.

La disponibilidad de repuestos del frigorifi-
co que compro es de 10 afios. Durante este
periodo, los repuestos originales estaran
disponibles para operar el frigorifico co-
rrectamente.

La duracién minima de la garantia del refri-
gerador que ha comprado es de 24 meses.
Este aparato estd equipado con una fuente
de iluminacion de clase energética "G".

La fuente de iluminacién de este aparato
solo debe ser reemplazada por un repara-
dor profesional.
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Kérjuk, el6szor olvassa el ezt a kézikonyvet!

Kedves Vasarlo!

Koszonjiik, hogy a terméket valasztotta!

Kérjiik, regisztralja késziilékét a www.register10.eu oldalon.

Szeretnénk, ha ezzel a kivalo minéségu termékkel, amelyet a legkorszer(ibb technoldgiaval
gyartottak, optimalis hatékonysdagot érne el. Ehhez gondosan olvassa el ezt a kézikdnyvet
és minden egyéb dokumentacidt, mieldtt a terméket felhasznalna.

Vegye figyelembe a felhasznaloi kézikdnyvben szerepl6 dsszes informaciot és figyelmezte-
tést. igy megvédi magat és termékét a felmeriilé veszélyektsl. Tartsa meg a felhasznaléi
kézikonyvet. Ha a terméket atadja masnak, adja at vele ezt a kézikdnyvet is.

A felhasznaléi kézikonyvben és a terméken a kovetkez6 szimboélumok talalhatok:

FisE
- E N E HG * % A termékadatbdzisban tarolt modellinformacidkat a kovetkezé webol-

dalra belépve és az energiacimkén taldlhaté modellazonositét (*) ke-
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*) | resve érheti el.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

Olvassa el a felhasznalé6i kézikonyvet!

docs.whirlpool.eu/docs

HU /112



Tartalomjegyzék

1 Kornyezetvédelmi utasitasok......... 114

1.1 Mldszaki informacidk a Bluetooth- 114
FWI-Fi-r6l ..o,

1.2 A csomagoldéanyagok artalmatla- 114
NITASA. e

2 Az Onhiitészekrénye...................... 115

3 Installaci6.......ccceeeeeeeeeereereeenennnnnee. 115

3.1 Megfeleld elhelyezés..................... 115

3.2 Forro feliilet figyelmeztetés.......... 116

4 Elokésziiletek...........ccceeerreeunneeenne. 116

4.1 Teenddk az energiatakarékossag 116
érdekében ..........ccccoeeveiiiiiiiii,

4.2 Els6 haszndlat .........cccccovveuvenennnne. 117

4.3 Klimaosztaly és meghatarozasok 117

5 Az On késziilékének hasznalata..... 118

5.1  Atermék kezel6panelje................. 118

5.2 Elelmiszerek taroldsa a termék- 119
DeN..cei

5.3 Pdratartalom szabalyozott zold- 124
ségtdrolé rekesz.........ccccveuveneenn.

5.4 Ajté nyitva riasztds........ccceeeeeeenene 125

5.5 Tojastarto......ccccooevevirvevecieirieinnns 125

5.6 Tejtermékek h(tve tarolasi teriile- 125
L( TP UPPPPT N

5.7 Ajégtarold teriilet.........cooevrnnnnnen. 125

6 Karbantartas és tisztitas................ 126

7 Hibaelhdritas ............ccccceveunnneenn.. 126

HU/ 113



1 Kornyezetvédelmi utasitasok

A1.1 Mszaki informaciok a Bluetooth-+Wi-Fi-rol

Frekvenciasav: 2,4 GHz (Wi-Fi vagy bluetooth funkcio)
<100mW (Wi-Fi vagy bluetooth funkcid)

Quartz_WiFi.xxx

Max. Teljesitmény atvitele:

Szoftver részletek:

EGYSZERUSITETT EU MEGFELELOSE-
GI NYILATKOZAT:

A Beko Europe Management
S.r.l. kijelenti, hogy a radiéberen-
dezés megfelel a 2014/53/EU
irdnyelvnek.

Az EU-megfelel6ségi nyilatkozat
teljes szovege a kdvetkezd inter-
netcimen érhet6 el: https://
docs.emeaappliance-docs.eu

Ez a termék az internethez val6
csatlakozas soran gydijti és to-
vabbitja a hasznalati adatokat
(pl. h6mérsékleti beallitasok,
haszndlati id6tartam, hibako-
dokstb.). Az uniés adatokrol
sz6l16 torvény (EU 2023/2854

rendelet) értelmében Onnek joga

van hozzaférni ezekhez az ada- m

tokhoz és kezelni 6ket.

Az adatok gydjtésének, felhasz-

nalasanak maédjarol és a hozza-

férésiikhoz vonatkozo részlete-

kért kérjuk, latogasson el a ko-

vetkez6 cim '€ .www.homewhiz.com/eu-data-

act-policy

1.2 A csomagoléanyagok artalmat-
lanitasa

A csomagoldanyag Ujrahasznosithato, és
az Ujrahasznositasi szimbolummal van je-

|6lve: @

A csomagolas kiilénboz4 részeit ezért fele-
I6sséggel és a helyi hatésagi elbirasoknak
megfeleléen kell artalmatlanitani.
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2 Az On hiitészekrénye
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* Allithaté polcok az ajtéban

* Palacktarto polc
Fagyasztorekesz
Z0ldség fidk

9 * Polc az livegek szamara
11 Allithaté polcok
13 Kezel6panelje

N o w =

* OpcionalisA felhasznaléi kézikonyvben
szerepl6 dbrak sematikusak, és eléfordul-
hat, hogy nem pontosan kompatibilisek a

3 Installacio

2 *Tojastarto polc
4 Labak

6 *Jégtartd

8 Huit6térold fidk
10 Ventilator

12 Megvilagité lampa

termékével. Ha a megvasarolt termék nem
tartalmazza a vonatkozo alkatrészeket, ak-
kor mas modellekre is érvényesek.

El6szor olvassa el a ,Biztonsagi el6irasok”
részt!

3.1 Megfelel6 elhelyezés

A termék telepitésével kapcsolatban fordul-
jon a hivatalos szervizhez. A termék hasz-
nalatra valo6 el6készitéséhez olvassa el a

hasznalati itmutatéban taldlhat6 informa-
ciokat, és gy6z6djon meg arrdl, hogy az
elektromos halézat és vizellatds megfelel
az el6irasoknak. Ha nem, hivjon villanysze-
rel6t és vizvezeték-szerelét, hogy a kozmd-
veket a sziikséges mddon kialakitsak.
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+ Arazkodasok elkeriilése érdekében a hi-
t6szekrényt egyenletes padlon helyezze
el

+ A hUt6t legalabb 30 cm-re kell elhelyezni
minden héforrastol (pl. kandallo, siité, f6-
z6lap) és legaldbb 5 cm-re az elektromos
siitéktél.

+ Ha két h(it6t kivan egymas mellett elhe-
lyezni, kérjik, hagyjon legalabb 4 cm he-
lyet kdzottik.

+ Tartsa a terméket kdzvetlen napfénytél
védve, szaraz helyen.

4 Elokésziiletek

« Ellenérizze, hogy a hatsé fal védékompo-
nense a helyén van-e (ha a termékkel
egyltt szallitottak).

3.2 Forro feliilet figyelmeztetés

A termék oldalfalai h(it6 csovekkel vannak
felszerelve, a h(térendszer teljesitményé-
nek novelése érdekében. Ezeken a feliilete-
ken nagynyomdsu folyadék dramolhat, és
az oldalfalakon forro feliileteket okozhat.
Ez normalis, és nem igényel karbantartast.

El6szor olvassa el a ,Biztonsagi el6irasok”
részt!

4.1 Teenddk az energiatakarékos-
sag érdekében

+ Az élelmiszerek behelyezésekor hagyjon
elegend6 helyet a h(itészekrényben, hogy
a hiitéshez elegendd levegé aramolhas-
son.

+ Mivel a forré és nedves levegé nem hatol

be kozvetlenil a termékébe, ha az ajtokat

nem nyitjak ki, a termék dnmagat olyan
kortilmények kdzott optimalizalja, amely
elegendé az ételek védelméhez. llyen ko-
rilmények kozott az olyan funkcidk és al-
katrészek, mint a kompresszor, a ventila-
tor, a f(ités, a leolvasztas, a vilagitas, a ki-

jelz6 stb. az igényeknek megfelel6en, mi-

nimalis energiafogyasztassal mikodnek.

Tobbféle lehetéség esetén az livegpolco-

kat dgy kell elhelyezni, hogy a hatsé falon

lévd szell6zbnyilasok ne legyenek elzar-
va, és lehetbleg ugy, hogy a szell6z6nyila-

sok az livegpolc alatt maradjanak. Ez a

kombinacid segithet a levegbelosztas és

az energiahatékonysag javitasaban.

+ Az alsé fidk haszndlata tarolaskor erésen
ajanlott.

+ Az optimalis teljesitmény érdekében a
gyorsfagyasztast (ha rendelkezésre all)
24 6rdval a friss élelmiszerek fagyaszto-
ba helyezése el6tt lehet hasznalni.

+ Alegtobb esetben 24 éra elegendé a
gyorsfagyasztas funkciéhoz, miutdn friss
élelmiszereket helyeztek a fagyasztdba.
Egy id6 utan a gyorsfagyasztds funkcid
automatikusan kikapcsol.

+ Kis mennyiség( élelmiszer fagyasztdsa-
kor a gyorsfagyasztas funkcié egy id6
utan kikapcsolhaté az energiatakarékos-
sdg érdekében.

+ A termék tulajdonsdgaitdl fliggben a fa-
gyasztott élelmiszer hiit6szekrényben
torténd felolvasztdsa energidt takarit
meg, és megorzi az étel mindségét.

+ Ahhoz, hogy a hiit6szekrény fagyasztore-
keszébe a lehet6 legnagyobb mennyisé-
gU élelmiszert tehesse be, a felsé fidko-
kat ki kell venni, és az élelmiszereket a
drot/liveg polcokra kell helyezni.

+ Helyezze el az ételt az alabbi abran latha-
t6 modon, a hlitétér hémérséklet-érzéke-
I6jétdl tavol. Ha érintkeznek az érzékels-
vel, a késziilék energiafogyasztdsa meg-
novekedhet.

\_\/
L
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+ Tarolja az élelmiszereket a hitétaroléban
vagy a h(térekeszben a megfeleld tarola-
si koriilményeknek megfeleléen, hogy
energiat takaritson meg.

+ Az élelmiszercsomagok nem érintkezhet-
nek kozvetleniil a fagyasztérekeszben ta-
lalhaté h6mérséklet-érzékelbvel.

4.2 Els6 hasznalat

A termék hasznadlata el6tt gy6z6djon meg
réla, hogy elvégezte a ,Biztonsagi informa-
ciok” és az ,Uzembe helyezés” bekezdés
alatt felsorolt 6sszes el6késziileti mdvele-
tet.

+ Varjon legaldbb 2 6rat a termék mikodte-
tése el6tt, a hiités teljes hatékonysaga-
nak biztositasa érdekében.

« MUkodtesse a terméket étel behelyezése
nélkil 6 6raig és a termék ajtajat lehet6-
ség szerint tartsa zarva.

+ Atermék haszndlata kdzben az ajté nyi-
tasa és zardsa altal okozott h6mérséklet-
valtozas altalaban paralecsapodashoz
vezethet az ajté/test polcain és a termék-
ben elhelyezett livegarukon.

« A kompresszor bekapcsoldsat egy hang-
jelzés jelzi. Normalis, hogy a termék ak-
kor is zajt csap, ha a kompresszor nem
mUkddik, mivel a hiitérendszerben folya-
dék és gdz slrlsddhet 0ssze.

+ Normalis, hogy a termék eliilsé szélei me-
legek. Ezek a részek azért melegednek
fel, hogy igy elejét vegyék a paralecsapé-
dasnak

+ Néhany modell esetén a kijelz6 az ajto
bezarasa utan 1 perccel automatikusan
kikapcsol. Ismét bekapcsol, ha kinyitja az
ajtét vagy lenyom egy gombot.

4.3 Klimaosztaly és meghataroza-
sok

Kérjiik, olvassa el a késziilék adattablajan
talalhato klimaosztalyt. Az aldbbi informa-
ciok egyike vonatkozik az On késziilékére a
klimaosztaly szerint.

+ SN: Hosszu tavu mérsékelt éghajlat: Ez a
hitéberendezés 10°C és 32°C kozotti
kornyezeti h6mérsékleten torténé hasz-
nalatra készdlt.

+ N: Mérsékelt éghajlat: Ez a hiit6berende-
zés 16°C és 32°C kozotti kornyezeti h6-
mérsékleten torténd hasznalatra készdlt.

+ ST: Szubtropusi éghajlat: Ez a hiitéberen-
dezés 16°C és 38°C kozotti kdrnyezeti
hémérsékleten torténd hasznalatra ké-
szilt.

+ T: Tropusi éghajlat: Ez a h(it6berendezés
16°C és 43°C kozotti kornyezeti hémér-
sékleten torténé hasznalatra késziilt.
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5 Az On késziilékének hasznalata

5.1 A termék kezel6panelje

®= % - | oH-H
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1. Termék kikapcsolas gomb O
Ha ezt a gombot 3 masodpercig megnyom-
ja, a késziilék kikapcsolt izemmodba valt,
ebben az lizemmaodban a hiitészekrény
nem h(it, ha a gombot ismét 3 ma-
sodpercig megnyomja, a hiitészekrény nor-
mal lizemmadba |ép, az ikon kialszik.

2. Gyorsfagyasztas :*”J

A gyorsfagyasztas gomb megnyomaésakor
felvillan a gyorsfagyasztas ikon, és aktivalja
a gyorsfagyasztas funkciét. A fagyasztore-
kesz hémérséklete -27°C-ra van beallitva. A
funkcié torléséhez nyomja meg UGjra a gom-
bot. A gyorsfagyasztas funkcio kikapcsol.
Nagy mennyiség(i friss élelmiszer
fagyasztasa eseten miel6tt az élelmiszert a
fagyaszto rekeszbe helyezné, nyomja meg a
gyorsfagyasztas gombot.

3. Fagyasztorekesz Homérséklet 'I:El

beallité gomb
A fagyasztorekesz hBmérséklete beallitas-

ra keriilt. A gomb megnyomasaval a fa-
gyasztorekesz h6meérséklete -18, -19, -20,
-21,-22,-23 vagy -24°C-ra allithato.

4. Hiba allapotjelz6

Ez a jelz6fény akkor aktivaladik, ha a hiit6-
szekrény nem tud megfelel6en h(teni, vagy
barmilyen érzékel6hiba esetén. A fagyasz-
torekesz hémérseéklet-jelz6jén az E” jelzés
lathatd, a hiit6rekesz h6mérséklet-jelz6jén
pedig az 1,2,3... szamok. Ezek a szamok ta-
jékoztatjak az erre felhatalmazott szervizt a
hibardl. Felkialtojel jelenik meg, ha forré ételt
helyez a fagyasztorekeszbe, vagy ha
hosszabb ideig nyitva hagyja az ajtot. Ez
nem hiba, ez a figyelmeztetés eltlinik, ami-
kor az étel leh(il, vagy barmelyik gombot
megnyomjak.

5 6 7

5. Hiit6 rekesz hémérséklet beallitas ©
Lehet6vé teszi a fagyasztorekesz h6mér-
sékletének beallitasat. A gomb megnyoma-
sdval a fagyasztorekesz hémérséklete 8, 7,
6, 5,4, 3,2 vagy 1 °C-ra allithato.

6. Vakacio funkcio ..
A vakécio funkcio aktivalasdéhoz nyomja
meg a gombot 3 masodpercig. A tavollét
zemmad aktivalasakor a tavollét ikon jele-
nik meg. A hiitérekesz nem ht. A
hiitérekesz nem alkalmas élelmiszerek
tarolasara, ha ez a funkcio aktiv. A egyéb
rekeszek a bedllitott hdmérsékletnek
megfelelen tovabb hitenek. Nyomja meg
ismét a gombot 3 masodpercig a funkcio
torléséhez.

7. Billentyl zar méd ﬁ
3 méasodpercig nyomja meg és tartsa (s
lenyomva folyamatosan a billenty(zar
gombot. A Billenty(i zar szimbolum vilagit,
és a billenty( zar izemmaod aktivalodik. A
gombok nem mkddnek, amig a billenty(Gzar
Uzemmaod aktiv. 3 masodpercig
folyamatosan nyomja meg és tartsa
lenyomva ismét a Billenty(i zar gombot. A
billentylizar szimbolum kialszik, és a

billenty(izar izemmad kikapcsol.
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*Opcionalis: A feltlintetett funkcidk opcio-
nalisak, a késziilék kijelz6panelén talalhatd
funkcidk formdja és elhelyezkedése eltér-
het.

8. WIFl-gomb * /’:?\

Ezt a gombot a HomeWhiz mobilalkalmaza-
son keresztiil torténé vezeték nélkiili csatla-
kozashoz haszndlja. Ha a gombot hosszu
ideig (3 masodpercig) lenyomva tartja, a ve-
zeték nélkdli kapcsolat szimbdluma a kijel-
z6n lassan villogni kezd (0,5 masodpercen-
ként). A késziilék és az otthoni haldzat ko-
zotti kapcsolat |étrejon. Miutan a késziilék-
kel a vezeték nélkuli kapcsolat létrejott, a
WIFI-ikon () folyamatosan vilagitani fog. A
kezdeti beallitas utan a kapcsolat ennek a
gombnak a megnyomasaval aktivalhat6/
deaktivalhatd. A vezeték nélkiili kapcsolat
szimbdluma gyorsan villog (0,2 masodper-
ces id6kozonként), amig a kapcsolat Iétre
nem jon. Ha a kapcsolat aktiv, a vezeték
nélkili halézat szimbdéluma folyamatosan
villog. Ha a kapcsolatot hosszu ideig nem
lehet |étrehozni, ellenérizze a csatlakozasi
bedllitasokat, és olvassa el a felhasznaloi
kézikonyv ,Hibaelharitas” szakaszat. A ve-
zeték nélkdli kapcsolathoz a HomeWhiz al-
kalmazast hasznalja.

A telepités lépéseit a telepités soran az
alkalmazésban olvashatja.

Az alkalmazashoz a termék HomeWhiz
cimkéjén talalhatd QR-kdd elolvasasaval
férhet hozza.

Az alkalmazas az App Store-bdl, Android
késziilékeken a Play Store-bdl érheté el. To-
vabbi részletekért keresse fel ezt az oldalt:
https://www.homewhiz.com/.

A hémérséklet bedllitasai 1-8 °C kozott allit-

hatok be a hiitérekesznél és -24 és-18 °C

kozott a fagyasztorekesz esetében. Az allit-

haté hémérsékleti értékek ezeken a tarto-

manyokon beliil valtozhatnak a termék spe-

cifikacioitol figgben.

5.2 Elelmiszerek tarolasa a termék-

ben

Elelmiszer-tarolas hiitészekrényekben

és hideg rekesz

+ A rekeszajt6 gyakori kinyitasa és zarasa,
vagy hosszabb ideig nyitva hagydsa a re-
kesz h6mérsékletének jelentés emelke-
dését okozhatja, ami csokkenti az élelmi-
szerek eltarthatésagat és romlashoz ve-
zethet.

+ A szag és az iz valtozdsanak megakada-
lyozasa érdekében az ételeket légmente-
sen zarodo tartalyokban kell tarolni.
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+ Ajobb és egyenletesebb h(ités érdekében
helyezze el az élelmiszereket egymastol
messze, hogy hideg leveg6 aramolhas-
son kozottuk.

+ Hagyja a légaramlast ugy, hogy rést hagy
az étel és a bels6 fal kdzott. Ha az ételt a
hatsé falhoz helyezi, megfagyhat.

+ Htés el6tt hagyja, hogy a fétt, forrd éte-
leket szobah&mérsékletre lehiiljon. Ez-
utan elhelyezheti a langyos ételeket a hi-
t6szekrény also polcaira. Tartsa tavol a
langyos ételeket a romlando élelmisze-
rektol.

+ Kiilonos figyelmet kell forditani arra, hogy
a fagyasztott élelmiszerek ne keveredije-
nek friss élelmiszerekkel.

+ Olvassza fel a fagyasztott ételeket a hi-
t6szekrényben. lly médon a fagyasztott
ételeket felhasznalhatja a rekesz h(itésé-
re, energiat takaritva meg.

« Az éretlen trépusi gyiimélcsok (mango,
kiilonféle dinnye, papaya, bandn, ana-
nasz) taroldsa a hiitészekrényben fel-
gyorsithatja az érési folyamatot. Ez révi-
debb tarolasi id6t jelent, ezért nem ajan-
lott.

« A hagymat, a fokhagymat, a gyombért és
mas gyokérzoldségeket sotét, hlivos he-
lyiségben kell tarolni, nem hiit6szekrény-
ben.

+ Ha észreveszi, hogy a hiitészekrényben
|évd étel elromlott, dobja ki és tisztitsa
meg a vele érintkezésbe keriil6 tartozéko-
kat.

+ A nagy edényedények, példaul levesek és
porkoltek gyors leh(itéséhez sekély edé-
nyekre oszthatja 6ket, és h(ité6szekrény-
ben tarolhatja.

+ Tartsa tavol a csomagolatlan ételeket a
tojastol.

+ Tartsa kiilon a gyiimolcsoket és zoldsé-

geket, és tarolja az 6sszes fajtat egyiitt

(példaul alma almaval, sérgarépa sérga-

répaval).

Tavolitsa el a zoldeket a miianyag zacs-

kobdl, tekerje be papirtériébe vagy moso-

gatogépbe, és helyezze a h(itészekrény-
be. Ha megmossa az ilyen tipusu étele-

ket, miel6tt hiit6szekrénybe helyezi 6ket,
ne felejtse el szaritani éket.

+ Nedves kornyezetet teremthet, mikozben
lehetévé teszi a légaramlast, ha perforalt
vagy nyitott szaju manyag zacskokban
tarolja a kiszaradasra hajlamos gyimol-
csoket és zoldségeket.

+ A széls6séges kornyezeti feltételek kiveé-
telével az 6sszes rekeszben [év6 élelmi-
szer hosszabb ideig marad friss, ha a ter-
mék az ajanlott értéktablazatban meg-
adott értékekre van bedllitva.

+ Ne taroljon hidegre érzékeny zoldsége-
ket, példaul leveles zoldeket, paradicso-
mot és uborkat a hideg rekeszben. Ha a
hitészekrényt zoldségek taroldsara kell
hasznalni, gy6z6djon meg arrdl, hogy a
hiit6szekrény kezel6panelje 5° C-ra vagy
melegebb legyen beallitva.

Elelmiszer tarolasa a hideg rekeszben
A hideg rekeszben a tarolt élelmiszer hé-

mérséklete +3°C és -3°C kozott valtozhat. A

hideg rekeszben a h6mérséklet 0°C ala
csokkenhet, ezért friss zoldségek/gyu-
molcs tarolasara nem alkalmas. Ha friss
ételeket kell térolnia a hideg rekeszben, fel-
tétlendl allitsa be a h(it6szekrény beallita-
sat 5°C-ra vagy melegebbre.

Az élelmiszereket kiilonb6z6 helyeken tarolja jellemzéik szerint:

Elelmiszer

Elhelyezkedés

Tojas

Ajtépolc

Tejtermékek (vaj, sajt)

Ha rendelkezésre &ll, nulla fokos (reggeli) rekesz/hi-
deg rekesz

Gyimolcsok, zoldségek és zoldek

Gyimolcs- és zoldségrekesz, zoldségfiok vagy;

A friss élelmiszerekben, feltéve, hogy a h(itészekrény
5°C feletti h6mérsékletre van dllitva, a zoldségfidkban
vagy az Everfresh+ fiékban (ha van).
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Az élelmiszereket kiilonb6z6 helyeken térolja jellemzéik szerint:

Elelmiszer

Elhelyezkedés

Friss hus, baromfi, hal, kolbasztermékek, f6tt ételek.

Ha rendelkezésre all, nulla fokos (reggeli) rekesz/hi-
deg rekesz

Fogyasztasra kész élelmiszerek, csomagolt termékek, kon-

zervek és savanyusagok.

Fels6 polcok vagy ajtépolc

Italok, palackok, fliszerek és harapnivaldk.

Ajtépolc

Elelmiszer tarolasa a fagyasztérekeszben

+ Gyorsabb h(itést érhet el a Quick Freeze
funkcié bekapcsoldsaval 4-6 6raval a fa-
gyasztas el6tt.

+ Hagyja, hogy a forré ételeket szobahé-
mérsékletre érjen, miel6tt a fagyasztore-
keszbe helyezné.

+ A fagyasztando ételeket minden adaghoz

elég nagy adagokra kell osztani, és kiilon
csomagoldasban kell fagyasztani.

« Javasoljuk, hogy az ételt csomagolja, mi-
elétt a fagyasztdba helyezné.

+ Annak megakadalyozasa érdekében,
hogy az élelmiszer tullépjen a lejarati da-
tumon, irja be a csomagolasra a fagyasz-
tasi datumot, a tarolasi id6t és az élelmi-
szer nevét, a kiilonbozé élelmiszerek ta-
rolasi idejének megfelelSen.

+ Fogyasszon felolvasztott ételeket gyor-
san. A felolvasztott ételeket nem lehet Uj-
rafagyasztani, hacsak nem f6zve. Nem
biztonsagos felolvasztott és Ujrafagyasz-
tott friss ételeket fogyasztani f6zés nél-
kdil.

« Friss élelmiszerek fagyasztasakor keriilje
a friss és mar fagyasztott élelmiszerek
érintkezését. Ellenkez6 esetben a fa-
gyasztott ételek felolvadnak.

Fagyasztott ételek tarolasa
« Elelmiszer tarolasakor kérjiik, kovesse az

ebben az utasitdsban megadott tarolasi
idét.

Az élelmiszer mindségének megérzése
érdekében prébalja meg a vasarlas és a
tarolds kozotti idét a lehetd legrovidebb
ideig tartani.

Véasaroljon fagyasztott ételeket, amelye-
ket -18° C vagy annal alacsonyabb h6-
mérsékleten tarolnak.

Kertilje olyan élelmiszerek vasarlasat,
amelyek csomagolasdban jég vagy ha-
sonlé anyagok vannak. Ez azt jelenti,
hogy a termék részben felolvadt, majd Gj-
rafagyott. A h6mérséklet befolydsolja az
élelmiszer min6ségét.

Tarolja az ételeket a gyarto altal ajanlott
ideig. Csak annyi ételt tavolitson el a fa-
gyasztobdl, amennyire sziiksége van.
Szélséséges kornyezeti korilmények ki-
vételével, ha a termék az ajanlott érték-
tablazatban megadott értékekre van beal-
litva, az élelmiszer hosszabb ideig marad
friss mind a friss élelmiszer-rekeszben,
mind a fagyasztorekeszben.

A friss gyiimolcsok és zoldségek részben
lefagyhatnak, ha a friss élelmiszerrekesz
alacsonyabb hémérsékletre van allitva.
A 2 csillagos rekesz el6fagyasztott élel-
miszerekhez alkalmas. Fagylalt és jég-
kockak tarolhatdk ott.

Az ételeket csak a 4 csillagos rekeszben
fagyaszthatja le.
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Leghosszabb

Hs és hal Elékészitési modszer taroldsiids
(hénap)
Végja 2 cm vastag darabokra, és helyezze kdzéjiik foli-
Steak . X - . 6-8
at, vagy szorosan tekerje be miianyag csomagolassal.
Siilt Ha a hisdarabokat fagyaszt6zsékba csomagolja, vagy 68
mUianyag csomagoléssal szorosan csomagolja.
Pelyhes Kis darabokban 6-8
Borjahts x P T
Schnitzel, szelet I-_|_a follllat helyez a szeletglt darabok koz_e, vagy kilon-ki 68
16n miianyag csomagolasba csomagolja.
. Ha féliat helyez a husdarabok kozé, vagy kiilon-kiilon
Aproéra . . X 4-8
mianyag csomagoldssal csomagolja 6ket.
Siilt Ha a husdarabokat fagyasztézsakba csomagolja, vagy 28
mianyag csomagoldssal szorosan csomagolja.
Birka Pelvhes Ha az apréra vagott hist fagyaszt6zsdkba csomagolja, 28
Y vagy miianyag csomagoldssal szorosan csomagolja.
Siilt Ha a husdarabokat fagyasztézsakba csomagolja, vagy 812
mianyag csomagoldssal szorosan csomagolja.
Végja 2 cm vastag darabokra, és helyezze kozéjiik foli-
Steak . " - . 8-12
Marh at, vagy szorosan tekerje be mlianyag csomagoldssal.
arha-
Haskészit-  |hus Pelyhes Kis darabokban 8-12
mények Fétt hus Kis adagokban csomagolva fagyasztézsakokkal. 8-12
Daralt Fliszeresen, lapos csomagoldsban. 1-3
Bels6ségek (alkatrészek) |Darabokban 1-3
Kolbdsz - szaldmi Még ha burkolatban is van, csomagolni kell. 1-3
Sonka Félia elhelyezésével a szeletelt darabok kozé. 2-3
Csirke és pulyka Féliaba csomagolva 4-6
Libat Tekerje be félidba (az adagok nem haladhatjék meg a 26
2,5 kg-ot)
Tekerje be félidba (az adagok nem haladhatjék meg a
Baromfigés |Kacsa 2,5 kg-ot) 46
dallatok
vadafiato Szarvas, nvdl. szarvas Tekerje be folidba (az adagok nem haladhatjék meg a 68
» yd, 2,5 kg-ot, és a csontokat el kell tavolitani).
Edesvizi hal (pisztrang, 9
ponty, csuka, harcsa)
Sovény hal (tengeri siigér, 216
Turbot, Sole) P N . )
Hal és tenger ! A belsé és a pikkelyek alapos tisztitdsa utan meg kell
gyiimélesel Olajos hal (bonito, makréla, |mosni és szaritani, sziikség esetén le kell vagni a farkat
kékhal, voros kagylo, szar- |és a fejet. 2-4
della)
kagylé Tisztitva és zsakokban. 4-6
Kaviar Csomagoldsdaban, aluminium vagy m(ianyag tartalyban. 2-3

LA tablazatban feltlintetett tarolasi idok
-18°C tarolasi hémérsékleten alapulnak.”
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Leghosz-
Z6ldségek és gylimolcsok ElSkészitési modszer Isa,zsaiti’ggé“"
(hénap)
Aysekadin és pélusbab Mosads és apré darabokra vagas utén 3 percig blansirjuk. 10-13
Bors6 Tisztitds és mosds utan 2 percig blansirjuk. 10-12
Képoszta Tisztitds utan 1-2 percig fehéritjik. 6-8
Sérgarépa Tisztitds és szeletelés utan 3-4 percig blansirjuk. 12
Bors A széf levagdasa, felosztdsa és a magok eltdvolitdsa utan 2-3 percig 8-10
blansirozza.
Spen6t Mos3s és tisztitas utan 2 percig blansirjuk. 6-9
Péréhagyma Apréra vagas utan 5 percig blansirjuk. 6-8
Padlizsan Mosas utan 2 cm-es darabokra vagjuk és 4 percig blansirjuk. 10-12
Cukkini Mosas utan 2 cm-es darabokra vagjuk és 2-3 percig blansirjuk. 8-10
Gomba Enyhén piritsuk olajban, és nyomjuk ra citromot. 2-3
Csemegekukorica ;’;snz.tités utdn csomagolja be 6ket a csipkével vagy egyes darabok- 12
Alma és korte Hamozza meg a bért, szeletelje fel, és 2-3 percig blansirja. 8-10
Sérgabarack és 6szibarack Vagja félbe, és tavolitsa el a magokat. 4-6
Eper és mélna Mosdéssal és valogatassal 8-12
fétt gylimoles 10% cukor hozzaadaséval a tartalyba 12
Szilva, cseresznye, meggy A szédrak mosdsa és eltavolitdsa utan 8-12
LA tablazatban feltlintetett tarolasi idok
-18°C tarolasi h6mérsékleten alapulnak.”
Tejtermékek El6készitési moédszer Leghosszabb tarolasi idé Térolasi feltételek
(hénapok)

R&vid tavu taroldshoz eredeti
Sajt (a feta sajt kivételé- | Szeletekben, félidval, ko- 68 E'soma,go!és’ét?an hagyhaté. -
vel) 26jiik helyezve. - osszl taVEI tarolash(')’z alumini-

um vagy mianyag féliaba kell

csomagolni.
Vaj, margarin Sajat csomagolasaban 6 Eggﬁgazsfaﬂ:?yﬂisigan vagy
A tablazatban feltlintetett tarolasi id6k ,Egy meghatarozott idén belil fagyaszthaté
-18°C tarolasi h6mérsékleten alapulnak.” friss élelmiszerek mennyiségét a tipuscim-

kén feltlintetik.”
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Fagyasztérekesz H(ité rekesz

Bedllitasok Bedllitasok

Megjegyzések

-20°C 4°C

Ez az alapértelmezett, ajanlott bealli-
tas. Ez a bedllitas javasolt, ha a kor-
nyezeti h6mérséklet 30°C alatt van.

-22 vagy -24 °C 4°C

Ezeket a bedllitdsokat 30°C-ot meg-
haladé kdrnyezeti h6mérsékleten
ajanljuk.

Quick Freeze - Gyorsfagyasztas 4°C

Akkor haszndlja, ha az élelmiszereket
rovid id6 alatt szeretné lefagyasztani.
A folyamat végeztével a termék beal-
litdsai visszatérnek az el6z6 pozicio-

ba.

-18 °C vagy hidegebb 2°C

Haszndlja ezeket a bedllitdsokat, ha
ugy gondolja, hogy a h(itétér nem

elég hideg a kornyezeti hémérséklet
vagy az ajté gyakori kinyitdsa miatt.

Fagyaszt6 informaciok

Az IEC 62552 szabvany szerint minden 100
liter fagyasztorekesz térfogatdra a termék-
nek képesnek kell lennie 4,5 kg élelmiszert
25 °C-os szobah6mérsékleten 24 6ran ke-
resztiil -18°C-on vagy annal alacsonyabb
hémérsékleten fagyasztani.

Az élelmiszerek csak -18°C vagy annal ala-
csonyabb hémérsékleten tartédsithatok
hosszabb ideig.

Az élelmiszerek frissességét hdnapokig
meg0rizheti (mélyfagyasztoban -18°C vagy
annal alacsonyabb h6mérsékleten).

A fagyasztand6 élelmiszereket nem szabad
érintkezni kordbban fagyasztott élelmisze-
rekkel a részleges felolvasztas elkeriilése
érdekében.

A fagyasztott zoldségek tarolasi idejének
meghosszabbitasa érdekében blansirozza
Oket és engedje le a vizet. Az Urités utan he-
lyezze 6ket Iégmentesen zardédo edények-
be, és tegye a fagyasztdba. Az olyan ételek,
mint a banan, paradicsom, salata, zeller, ke-
mény tojas és burgonya, nem alkalmasak
fagyasztasra. Ezeknek az ételeknek a fa-
gyasztasa csak negativan befolyasolja tap-
értékiiket és étkezési mindségiiket. Nem all
fenn az emberi egészséget veszélyeztet6d
romlas veszélye.

Elelmiszer-elhelyezés

Fagyaszt6 rekesz polcok:Kiilonb6z6 fa-
gyasztott ételek, példdul hus, hal, fagylalt,
z0ldségek stb.

Hiitészekrény polcok:Etel edényekben, fe-
dett edényekben és fedett edényekben, to-
jas (fedett tartalyban)

Hiitészekrény ajtépolcok:Kisméretd, cso-
magolt élelmiszerek vagy italok

Zoldség tarolasa:Zoldségek és gyimdlcsok
Friss élelmiszer-rekesz:Deli termékek (reg-
geli termékek, gyorsan fogyaszthaté hiské-
szitmények)

5.3 Paratartalom szabalyozott z6ld-
ségtarolé rekesz
A paratartalom szabalyozott z6ldségtarolo
rekesznek koszonhetden a zoldségeket és
gylimolcsoket hosszabb ideig tarolhatja
idedlis paratartalom mellett.
A 3 bedllitassal rendelkez6 pératartalom-
szabdlyozdval szabalyozhatja a zoldségta-
rolé rekesz belsejében [év paratartalmat a
tarolt ételek szerint. Javasoljuk, hogy tarol-
ja ételeit a zO0ldség opcid kivalasztasaval,
amikor csak zoldséget tarol, gyimdlcs op-
cio kivalasztasaval, ha csak gyimdolcsot ta-
rol, és vegyes lehet6ség valasztasaval, ami-
kor vegyes ételeket tarol.
Javasoljuk, hogy a zoldséget és gyiimol-
csot ne tarolja zacskoban az élelmiszerek
taroldsi idejének javitdsa és a pdratartalom-
szabalyozasi rendszer elényeinek javitasa
érdekében. Ha miianyag zacskékban hagy-
ja a zoldségeket, akkor hamar elrohadnak.
Javasoljuk, hogy kiilondsen az uborkat és a
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brokkolit ne tarolja zart tasakban. Amennyi-
ben kerilni kell a zéldségek egymassal valo
érintkezését, akkor hasznaljon higiéniai
szempontbdl megfelel6 porozitassal ren-
delkezé papirt.

A z6ldségek beramolasakor a nehéz és ke-
mény zoldségeket alulra, a konnyl és puha
z0ldségeket pedig feliilre helyezze a zdld-
séget adott sulyat figyelembe véve.

A tobbi zoldséggel és gyimdlccsel egyiitt
ne helyezzen a zoldségtartéba olyan gyu-
molcsot, mely sok etiléngdzt termel, pl. kor-
te, sargabarack, 6szibarack és alma. A gyi-
molcsok dltal kibocsatott etiléngdz felgyor-
sitja a tobbi z0ldség és gylimdlcs érési fo-
lyamatat és ezért hamarabb elrohadnak.

5.4 Ajto nyitva riasztas

A h(itészekrény ajtonyitdsra figyelmeztetd
rendszere modelltél fliggéen eltéré lehet.

1. Verzio;

Ha a termék ajtaja egy bizonyos ideig (60 s
és 120 s kozott) nyitva marad, hangjelzés
hallhaté; a termék modelltél fliggéen vizua-
lis figyelmeztetd jelzés (fényvillanas) is
megjelenhet. Ha becsukja a késziilék ajta-
jat, vagy megnyomja a késziilék képerny6-
jén lévé gombot, ha van ilyen, a figyelmez-
teté hang megsz(nik.

2. Verzio;

Ha a készliilék ajtaja egy bizonyos ideig (60
s és 120 s kozott) nyitva marad, az ajté
nyitva riasztds megszolal. Az ajté nyitva ri-
asztas fokozatosan megszélal. EI6szor egy
hangjelzés kezd el szdIni. Ha 4 perc eltelté-
vel az ajté még mindig nem zardédik, akkor
vizudlis figyelmeztetés (villogé fény) aktiva-
I6dik. Az ajtényitasi riasztds egy bizonyos
ideig (60 s és 120 s kozott) késleltetve lesz,
ha a termék képernyéjén 1évé barmelyik
gombot megnyomjak, ha van ilyen. Ezutan
a folyamat Ujraindul. Ha a késziilék ajtajat
becsukja, az ajté nyitva riasztds megsz(inik.

5.5 Tojastarté

A tojastartot elhelyezheti az ajté- vagy a test

polcdra, ha szeretné.

Ha a tojastart6 a test polcra kertil, javasol-

juk, hogy hidegebb alsé polcokat valasz-

szon.

+ Soha ne helyezze a tojastartét a fagyasz-
torekeszre.

5.6 Tejtermékek hiitve tarolasi terii-
lete
Hiitve tarolé fiok
A h(tve tarol¢ fiokban a h(térekeszben ala-
csonyabb hémérsékletet lehet elérni. Hasz-
ndlja ezt a rekeszt olyan delikat termékek
(szalami, kolbdsz stb.) és tejtermékek taro-
lasdara, amelyek hidegebb tarolasi korilmé-
nyeket igényelnek, vagy azonnali fogyasz-
tasra szant hus-, csirke- vagy haltermékek
tarolasdra. Ez a fiok nem alkalmas gyimol-
csok és zoldségek taroldsara.

5.7 A jégtarol¢ tertlet

Jégtarto

A jégvodor lehetbvé teszi, hogy a jeget
konnyedén kivegye a h(it6szekrénybdl.
A jégvodor hasznalata

1. Vegye ki a jégvodrét a fagyasztore-
keszbdl.

2. Toltse meg a jégvodrot vizzel.

3. Helyezze a jégvodrot a fagyasztore-
keszbe. A jég kb. 2 6ra alatt lesz kész.

4. Vegye ki a jégvodrot a fagyasztore-

keszbdl, és kissé hajtsa be a talalni ki-

vant tarté folé. A jég konnyen belednt-

hetd a talal6tartoba.
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6 Karbantartas és tisztitas

El6szor olvassa el a ,Biztonsagi utasitaso-

kat”!

« Tisztitas el6tt hizza ki a késziiléket a
konnektorbol.

+ Atermék hatoldalan 1évé szell6z6racson
|évé port évente legaldbb egyszer el kell
tavolitani (a fedél kinyitasa nélkdl). A tisz-
titast szaraz ruhaval kell elvégezni.

« Ugyeljen arra, hogy a viz ne keriiljon a
ldampahazba és mas elektromos alkatré-
szekbe.

+ Tisztitsa meg az ajtét nedves ruhdval. Ta-
volitsa el az 0sszes tartalmat, hogy kive-
gye az ajtét és a karosszériat. Emelje fel
az ajtopolcokat felfelé, hogy eltavolitsa
Oket. Tisztitas és szaritas utan csusztas-
sa vissza 6ket a helyére feliilrél lefelé.

+ Soha ne haszndljon klértartalmu vizet
vagy tisztitészereket a termék kiilsé feli-
letének vagy krémozott alkatrészeinek
tisztitdsahoz. A klér rozsdat okoz az ilyen
tipusu fémfelileteken.

+ A mQanyag részen Iévé nyomatok leham-
lasénak vagy deformdlédasanak meg-
akadalyozasa érdekében ne hasznaljon
éles, csiszoldszerszamokat, szappant,
haztartasi tisztitoszereket, mosdszere-
ket, benzint, polirozét stb. a tisztitashoz
hasznaljon puha ruhat langyos vizzel és
szaritsa meg.

+ A No Frost technoldgia nélkili termékek-
nél a hitérekesz hatsoé falan vizcseppek
és akar egy ujjvastagsdagu fagy képzddik.
Ne tisztitsa meg, és feltétlendl ne alkal-
mazzon olajat vagy hasonlé anyagokat.

+ Csak enyhén nedves mikroszalas ruhat
hasznaljon a termék kiilsé feliiletének
tisztitdsahoz. A szivacsok és mas tipusu
tisztitokenddk karcolasokat okozhatnak.

7 Hibaelharitas

+ Atermék belsé fellileteinek tisztitdsahoz
mossa le az 6sszes eltavolithaté alkat-
részt enyhe szappan, viz és szédabikar-
boéna oldataval. Alaposan 6blitse le és
szdritsa meg teljesen. Keriilje meg a viz
bejutdsat a lAmpakba és a kezel6panel-
be.

+ Ne hasznaljon ecetet, dorzsolé alkoholt
vagy mas alkohol alapu tisztitészereket
semmilyen belsé feliileten.

Rozsdamentes acél kiilsé feliiletek

Hasznaljon nem csiszol6 rozsdamentes

acél tisztitdszert, és vigye fel sz6szmentes,

puha ruhaval. A polirozashoz évatosan t6-
rolje le a fellletet vizzel megnedvesitett
mikroszalas ruhaval, és hasznaljon szaraz
polirozé parnat. Mindig kdvesse a rozsda-
mentes acél szemcséjét.

A rossz szagok megel6zése

A termék elédllitdsahoz nem hasznalnak

olyan anyagokat, amelyek szagot okozhat-

nak. Azonban szagok keletkezhetnek az
élelmiszer-helytelen tarolas és a termék
belsé feliiletének megfelel6 tisztitdsanak
elmulasztasa miatt.

+ Ennek a problémanak a megel6zése ér-

dekében 15 naponta tisztitsa meg sz6da-

bikarbdna vizzel.

+ Térolja az ételeket lezart tartalyokban,
mivel a nyitott élelmiszerekbdl felszaba-
dulé mikroorganizmusok rossz szagokat
okozhatnak.

+ Soha ne taroljon lejart vagy elromlott éte-
leket a termékében.

Mianyag feliiletek védelme

Ha az olaj mlanyag feliiletekre dmlik, azon-

nal tisztitsa meg meleg vizzel, mivel az olaj
kdrosithatja a felliletet.

El6szor olvassa el a ,Biztonsagi el6irasok”
részt!

Ellendrizze ezt a listat, miel6tt felveszi a
kapcsolatot a szervizzel. Ezzel id6t és
pénzt takarithat meg. Ez a lista olyan gya-
kori panaszokat tartalmaz, amelyek nem a
hibas kivitelezéssel vagy anyaghibaval kap-

csolatosak. El6fordulhat, hogy az itt emli-

tett egyes funkciék nem vonatkoznak az On

termékére.

Ha a probléma az ebben a fejezetben leir-
tak elvégzése utdn is fennall, forduljon a
forgalmazéhoz vagy hivatalos szervizhez.
Ne probalja megjavitani a késziiléket.
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A hiitészekrény nem miikodik.

A haldzati csatlakozo nincs teljesen rog-
zitve. >>> Dugja be ugy, hogy teljesen il-
leszkedjen az aljzatba.

A termék aramellatasat ado, aljzathoz
tartozé biztositék vagy a f6 biztositék ki-
égett. >>> Ellendrizze a biztositékot.

Kondenzacié a hiitérekesz oldalfalan
(MULTI ZONE, COOL CONTROL és FLE-
XI ZONE).

Az ajto tul gyakran van kinyitva. >>>
Ugyeljen ra, hogy ne nyissa ki tul gyakran
a termék ajtajat.

A kornyezet tul paras. >>> Ne telepitse a
terméket paras kornyezetbe.

A folyadékokat tartalmazé élelmiszerek
lezaratlan tartéban vannak. >>> A folya-
dékokat tartalmazd élelmiszereket tartsa
lezart tartokban.

A késziilék ajtaja nyitva maradt. >>> Ne
tartsa a termék ajtajat hosszu ideig nyit-
va.

A termosztat nagyon alacsony hémérsék-
letre van beéllitva. >>> Allitsa a termosz-
tatot megfelel6 hémérsékletre.

A kompresszor nem miikodik.

Hirtelen aramkimaradas vagy a haldzati
csatlakozo6 kihlzasa és visszahelyezése
esetén a termék hiitérendszerében a gaz-
nyomas nem keriil egyensulyba, ami be-
inditja a kompresszor termikus védelmét.
A késziilék kortilbeliil 6 perc elteltével Uj-
raindul. Ha a termék ezen id&tartam utan
sem indul yjra, forduljon a szervizhez.

A leolvasztas aktiv. >>> Ez normalis egy
teljesen automatikus leolvasztassal ren-
delkez6 termék esetében. A leolvasztas
id6szakosan torténik.

A termék nincs bedugva. >>> Ellendrizze,
hogy a tapkabel be van-e dugva.

A hémérséklet bedllitasa helytelen. >>>
Valassza ki a megfelel6 hémérséklet-be-
allitast.

Nincs dramellatas. >>> Az aramellatas
helyreallitdsa utan a termék normalisan
mUikodik tovabb.

A hiitészekrény miikodési zaja haszna-

lat k6zben megné.

+ Atermék miikodési teljesitménye a kor-
nyezeti h6mérséklet-valtozasoktol fliggs-
en valtozhat. Ez normalis és nem lizem-
zavar.

A hiitészekrény tul gyakran vagy tual so-

kaig mikodik.

+ Az (j termék nagyobb lehet, mint az el6-
z6. A nagyobb termékek hosszabb ideig
mikodnek.

+ A helyiség h6mérséklete magas lehet.
>>> A termék magasabb szobahémérsék-
leten altalaban hosszu ideig miikodik.

+ Lehet, hogy a terméket nemrég csatla-
koztattak, vagy uj élelmiszer kerdlt bele.
>>> A terméknek tovabb tart elérni a beal-
litott hdmérsékletet, ha nemrég csatla-
koztattak, vagy uj élelmiszer kerdilt bele.
Ez normalis.

+ Lehet, hogy nemrégiben nagy mennyisé-
gl forré ételt helyeztek a késziilékbe. >>>
Ne tegyen forro ételt a késziilékbe.

+ Az ajtékat gyakran kinyitottak vagy hosz-
szu ideig nyitva tartottak. >>> A bent
mozgd meleg levegd hatdsdra a késziilék
hosszabb ideig lizemel. Ne nyissa ki tul
gyakran az ajtokat.

+ A fagyaszto vagy a hiité ajtaja lehet, hogy
résnyire nyitva van. >>> Ellenérizze, hogy
az ajtok teljesen zarva vannak-e.

+ Lehet, hogy a termék tul alacsony hémér-
sékletre van bedllitva. >>> Allitsa a h6-
mérsékletet magasabbra, és varja meg,
amig a késziilék eléri a beallitott hémér-
sékletet.

+ A hté vagy a fagyaszté ajté alatéte le-
het, hogy piszkos, elhasznalédott, eltort
vagy nem megfelel6en van bedllitva. >>>
Tisztitsa meg vagy cserélje ki a tomitést.
A sériilt/szakadt ajt6 alatét miatt a ter-
mék hosszabb ideig lizemel, hogy meg-
Orizze az aktudlis h6mérsékletet.
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A fagyaszté hémérséklete nagyon ala-
csony, de a hiivosebb hémérséklet meg-
feleld.

« A fagyasztérekesz hémérséklete nagyon
alacsonyra van bedllitva. >>> Allitsa ma-
gasabbra a fagyasztétér h6mérsékletét,
és ellendrizze ujra.

A hiité hémérséklete nagyon alacsony,

de a fagyaszté6 homérséklete megfeleld.

+ A hit6érekesz h6mérséklete nagyon ala-
csonyra van beéllitva. >>> Allitsa maga-
sabbra a hiit6tér hémérsékletét, és ellen-
Grizze Ujra.

A hiitérekesz fidkjaiban tarolt élelmisze-

rek fagyasztottak.

+ A hiit6érekesz h6mérséklete nagyon ala-
csonyra van beéllitva. >>> Allitsa maga-
sabbra a hiit6tér hémérsékletét, és ellen-
Orizze Ujra.

A hiité vagy a fagyaszté hémérséklete

tul magas.

+ A hiit6érekesz h6mérséklete nagyon ma-
gas értékre van bedllitva. >>> A h(tdre-
kesz h6mérsékletének bedllitasa hatas-
sal van a fagyasztorekesz h6mérsékleté-
re. Varja meg, amig az érintett részek h6-
mérséklete eléri a megfeleld szintet a hi-
t6- vagy fagyasztérekeszek hémérsékle-
tének megvaltoztatasaval.

« Az ajtokat gyakran kinyitottak vagy hosz-
szU ideig nyitva tartottak. >>> Ne nyissa
ki tul gyakran az ajtokat.

+ Az ajtd lehet, hogy résnyire nyitva van.
>>> Csukja be teljesen az ajtot.

+ Lehet, hogy a terméket nemrég csatla-
koztattak, vagy Uj élelmiszer kerdilt bele.
>>> Ez normalis. A terméknek tovabb tart
elérni a beallitott h6mérsékletet, ha nem-
rég csatlakoztattak, vagy Uj élelmiszer ke-
rilt bele.

+ Lehet, hogy nemrégiben nagy mennyisé-
gl forro ételt helyeztek a késziilékbe. >>>
Ne tegyen forro ételt a késziilékbe.

Razkodas vagy zaj.

+ Afeliilet nem sik vagy strapabird >>> Ha
a termék lassu mozgataskor remeg, allit-
sa be a labakat a termék kiegyensulyoza-

sahoz. Gy6z6djon meg arrdl is, hogy a
padlé kell6en strapabird a termék elbira-
sahoz.

+ A termékre helyezett barmilyen targy zajt
okozhat. >>> Tavolitsa el a késziilékre he-
lyezett targyakat.

+ A késziilékbdl folyadékcsorgds, permete-
zés stb. zaja hallatszik.

+ Atermék miikodése folyadék- és gaz-
aramlassal jar. >>> Ez normalis és nem
tizemzavar.

A termékbdl szélfajas hangja hallatszik.
+ A termék ventilatort hasznal a hitési fo-

lyamathoz. Ez normalis és nem izemza-
var.

A termék bels6 falain paralecsapédas

keletkezik.

« A meleg vagy paras idéjaras fokozza a je-
gesedést és a kondenzaciot. Ez normalis
és nem lzemzavar.

+ Az ajtokat gyakran kinyitottak vagy hosz-
szu ideig nyitva tartottak. >>> Ne nyissa
ki tul gyakran az ajtokat; ha nyitva van,
csukja be.

+ Az ajté lehet, hogy résnyire nyitva van.
>>> Csukja be teljesen az ajtét.

A késziilék kiilso feliiletén vagy az ajtok

kozott paralecsapodas van.

+ A kornyezet paras lehet, ez paras id6ben
teljesen normalis. >>> A paralecsapddas
el fog oszlani, ha a paratartalom csok-
ken.

A belsé térnek rossz szaga van.

+ A terméket nem tisztitjdk rendszeresen.
>>> A belsd teret rendszeresen tisztitsa
meg szivaccsal, meleg vizzel és szénsa-
vas vizzel.

+ Bizonyos tartalyok és csomagoldanya-
gok rossz szagot okozhatnak. >>> Hasz-
naljon szagmentes tartokat és csomago-
I6anyagokat.

+ Az élelmiszereket lezaratlan tartokban
helyezték el. >>> Tartsa az élelmiszereket
lezart tartékban. A nem zart élelmiszerek-
bél mikroorganizmusok terjedhetnek el,
és rossz szagot okozhatnak.

+ Tavolitsa el a lejart vagy romlott élelmi-
szereket a késziilékbdl.
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Az ajté nem zarodik.

+ El6fordulhat, hogy az élelmiszercsoma-
gok elzarjak az ajtot. >>> Tavolitsa el az
ajtokat eltorlaszol6 targyakat.

+ Atermék nem all teljesen fliggélegesen a
padlén. >>> Allitsa be a labakat a készii-
lék kiegyensulyozasahoz.

+ A fellilet nem sik vagy nem strapabird
>>> Gy6z6djon meg rola, hogy a feliilet
sik és kelléen strapabird ahhoz, hogy el-
birja a terméket.

A zoldségtarté beragadt.

+ Az élelmiszerek érintkezhetnek a fiok fel-
s6 részével. >>> Rendezze at az élelmi-
szereket a fiokban.

A késziilék feliiletének hémérséklete.

+ A késziilék mikodése kozben magas hé-
mérséklet figyelheté meg a két ajté ko-
z0tt, az oldallapokon és a hatsé racsfeli-
leten. Ez normalis, és nem igényel kar-
bantartast.

A ventilator tovabbra is miikodik, ha az

ajté nyitva van.

+ A ventilator tovabbra is m(ikddhet, ha a
fagyaszté ajtaja nyitva van.

Ha a probléma az ebben a fejezetben leir-

tak elvégzése utan is fennall, forduljon a

forgalmazéhoz vagy hivatalos szervizhez.

Ne prébalja megjavitani a késziiléket. Ez

normalis.
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JOGI NYILATKOZAT

Egyes (egyszer(i) meghibasoddsokat a vég-
felhasznalé is megfelel6en kezelhet anél-
kiil, hogy barmilyen biztonsagi probléma
vagy nem biztonsagos hasznalat kdvetkez-
ne be, feltéve, hogy azokat a hatarokon be-
Il és az aldbbi utasitdsoknak megfeleléen
végzi el (Iasd az ,0nall6 javitas” fejezetet).
Ezért, hacsak az alabbi ,0nall6 javitas” feje-
zet nem engedélyezi, a javitasokat a bizton-
sdagi problémak elkeriilése érdekében re-
gisztralt szakszerviznek kell elvégeznie. A
regisztralt szakszerviz olyan szakszerviz,
akinek a gyart6 a 2009/125/EK iranyelv
szerinti jogszabalyban leirt médszereknek
megfeleléen hozzaférést biztositott a ter-
mék haszndlati utasitdsaihoz és potalkat-
részjegyzékéhez.

A garancidlis feltételek alapjan azonban
csak az a szerviz (azaz hivatalos szakszer-
viz) nyujthat szolgaltatast, amelyet a hasz-
nalati Gtmutatoéban/garanciakartyan meg-
adott telefonszamon vagy a hivatalos ke-
reskedon keresztiil érhet el. Ezért felhivjuk
figyelmét, hogy a Whirlpool altal nem en-
gedélyezett szakszervizek altal végzett ja-
vitasok esetén a garancia érvényét veszti.
Onallé javitas

Az 6nallo javitast a végfelhasznald kizaré-
lag a kovetkezd potalkatrészek tekinteté-
ben végezheti: ajtokilincsek, ajtopantok, tal-
cék, kosarak és ajtotomitések (2021. marci-
us 1-tél frissitett lista is elérheté https://
parts-selfservice.europeanappliances.com.
Tovabba, a termék biztonsaga és a sulyos
sériilések megel6zése érdekében az emli-
tett 0ndllo javitdst az ahhoz sziikséges fel-
hasznaléi kézikdnyvben vagy az aldbbiak-
ban talalhato utasitasok szerint kell elvé-
gezni: https://parts-selfservice.europea-
nappliances.com. Sajat biztonsaga érdeké-
ben hizza ki a terméket a halézatbdl, mi-
el6étt barmilyen 6nallé javitast kisérelne
meg.

A végfelhasznalok altal az ilyen listdn nem
szerepl6 alkatrészekkel végzett javitasok
és javitasi kisérletek és/vagy az 6nallé javi-
tasra vonatkoz6 felhasznaloi kézikényvek-

ben szerepld, vagy a https://parts-selfservi-
ce.europeanappliances.com oldalon elérhe-
t6 utasitasok be nem tartasa olyan bizton-
sdagi problémdkat vethet fel, amelyek nem a
Whirlpool-nak nak tulajdonithatok, és a ter-
mékre vonatkozé garancia érvényét veszti.
Ezért er6sen ajanlott, hogy a végfelhaszna-
|16k tartézkodjanak az emlitett alkatrészlis-
tan kivil es6 javitasi kisérletektdl, és ilyen
esetekben forduljanak hivatalos szakszer-
vizhez vagy regisztralt szakszervizhez. El-
lenkezé esetben a végfelhasznalok ilyen ki-
sérletei biztonsdagi problémakat vethetnek
fel, és karosithatjak a terméket, majd ezt
kovetben tliz, elazas, aramiités és sulyos
személyi sériilések bekdvetkezését okoz-
hatjak.

Példaként, de nem kizardélagosan, a kovet-
kez§ javitasokat kell hivatalos szakszerviz-
nek vagy regisztralt szakszerviznek végez-
nie: kompresszor, h(itékor, fépanel, inverter-
panel, kijelz6panel stb.

A gyart6/eladé nem vallal felel6sséget ab-
ban az esetben, ha a végfelhaszndlék nem
tartjak be a fentieket.

Az On &ltal megvasarolt hiitészekrény pot-
alkatrész-ellatasi ideje 10 év. Ezen id6szak
alatt elérhetdk eredeti potalkatrészek a hi-
t6szekrény megfeleld izemeltetéséhez.

A megvasarolt hiitéberendezésre vonatko-
z6 minimum garancia 24 honap.

A termék ,G” energiaosztalyu fényforrassal
van felszerelve.

A termékben lévé fényforrdst csak szak-
szerviz cserélheti ki.
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MapakaAoupe diaBaoTe TTPWTA AUTO TO £yXEIPidIo!

AyarrnTté MeAdTn

>0G euxapIoToUPE TToU €TTIAEEATE QUTO TO TTPOIOV .

KataxwpioTe Ta TTpOidvTa TTOU £XETE GTNV KaTOXN 0ag 0Tn dieuBuvon www.register10.eu
Oa BéAape va emITUXETE TN BEATIOTN ATTGd00N ATTG AUTO TO UWNANG TTOIOTNTOG TTPOIGV TTOU
£XEI KATAOKEUAOTEl P TNV TeEAeuTaia TEXVOAoyia. IMNa va To emMITUXETE AuTO, DIARAOTE TTPOCE-
KTIKA auTd TO EYXEIPIOIO KOl OTTOIAOATTOTE GAAN TEKUNPiIWON TTOPEXETAI HAdi YE TO TTPOIOV
TIPIV XPNOIUOTTOINCETE TO TTPOIOV.

Tnpeite OAeG TIG TTANPOPOPIESG KaI TTPOEIBOTTOINCEIG OTO £yXEIPidIo Xpriong. Mg autd Tov
TPOTTO, Ba TTPOCTATEWETE TOV EQUTO 0OG KAI TO TTPOIOV aTTd KIVOUVOUG TTOU PTTOPE] va TTpo-
KUWouv. QUAGETE TO €yxEIPIBIO XPAONG. ZUNTTEPIAGBETE AUTO TO eyXEIPIBIO PE TO TTPOIOY, AV
TO TTAPadwaoeTe o€ AAAOV.

21O EYXEIPiIBIO XPONG KAl OTO TTPOIOV XPNOIHOTTOIOUVTAI TO TTAPAKATW CUUBOAA:

E N E HG * B : g H mpdoBacn oTig TTANPOYOPIES YIa TO HOVTENO OTTWG gival aTToBnKeU-
& . péveg oTn BAaon dedopévwy TTPOIOVTWY gival EQIKTA UE TNV €i0000

aTov akOAouBo 10TETOTTO Kal TRV avadrTnon Tou avayvwpIoTIKOU Tou

SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER—3 [*) | pjovTéAOU (*) TNG CUOKEUNG OOG, TTOU OVAPEPETAI OTNV ETIKETA EVEP-

m u YEIOKAG OAPAvong.

https://eprel.ec.europa.eu/

AlafdoTe TO eyXeIpidio XpRong.

docs.whirlpool.eu/docs
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1 OOnyieg oxeTikd e TO TrEPIBAAAOV

A1.1 TexVikéG TTANpo@oOpieg OXETIKA pE To Bluetooth +
Wi

-fi

ZWvn CUXVOTATWV:

2.4GHz (Aeitoupyia Wi-fi i bluetooth)

Méy. MeTaBiBaon loyuog:

&lt; 100mW (Aerroupyia Wi-fi i bluetooth)

NeTTTOPEPEIEG AOYIOUIKOU:

Quartz_WiFi. XXX

AMNAOYZTEYMENH AHAQZH ZYMMOP-
®Q2HZ EE

Me 1o TTapdv, n Beko Europe
Management S.R.L. dnAwvel 6T
0 PadIoeEOTTAIONOS CUMPOP-
QuwveTal e TV odnyia 2014/53/
EE.

To TTApEG Keipevo TNG dNAwaong
oupuSpewong EE diatiBetal
oTnv akOAouBn JIadIKTUAKT)
OlevBuvon:https://
docs.emeaappliance-docs.eu
AUTO TO TTPOIOV CUAAEYEI KOl E-
Tadidel dedopéva xpriong otav
gival ouvoedePEVo aTo O1adIKTUO
(17.X. puBuiceIg Bepuokpaaiag,
dI1dpKeIa Xpriong, KwdIKoi GQAA-
MOTOG)K.ATT.). ZUPQWVA UE TOV
Noépo 1repi Asdopévwy Tng EE

(Kavoviouég EE 2023/2854),

EXETE TO dIKaiwpa TTPdoRaong

Kal dlaxeipIong autwy Twv dedo-
MEVWV.

lNa AETTTOPEPEIEG OXETIKA HE TA
dedopéva TTou oUAAEyovTal, ToV
TPOTTO XPriONG TOUG KAl TOV

TPOTTO TTPOCRACNG O€ AUTA, ETTI-
okeQOeiTe TN d1EUOUV-

O :www.homewhiz.com/eu-data-act-policy

1.2 AToppIYn TWV UAIKWV OU-
oKevaoiag

Ta uAikd cuokeuaoiag gival avaOKUKAWGIPA
Kal €TTIonuaivovTal e 1o cUPBOAO avoku-

KAwong @

Etropévwg Ta didgopa pépn TNG CUCKEUO-
giag TTPETTE VO ATTOPPITITOVTAI PE UTTEUBUVO
TPOTTO KAl YE TTANPN CUPHOPPWON HE TOUG
KQVOVIOUOUG TwV TOTTIKWY apYWV TToU
OIETTOUV TNV aTTOPPIYn ATTORBAATWY.
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1. *PuBpifopevo pagr TépTag 2. *Pagi auywv

3. *Pa@i1 pmroukaAiwv 4. Noédia

5. Xwpog katayugng 6. *Aoxeio Tréyou

7. Zuppol )\quVIKU'JV 8. ZupTAp! aTTOBrKEUaNG

9. "Pa¢1 kpaoIv YOAGKTOKOUIKWV TTPOIOVTWY

11. PuBuigépevo pagr cwuatog 10. AVEpIOTAPOC

13. Mivakag eAéyxou 12. AGUTIa QWTIGOD
*MpoaIpeTIKGO! EIKOVEC OF QUTO TO yXelpi- 1OV TTOU EXETE Bev TTEPIAAUBAVE! T OXETIKG
810 XPAONG Eival OXNUATIKEC KOl EVOEXETAI €gapTnpaTa, o TANPOPOpieg apopolv GAAa
va PNV gival akpIBWS CUPBATEG e To TTpoi-  MOVTEAQ.

3 EykartdoTaon

AlaBdoTe TpwTa TIG "Odnyieg AopaAeiag"! 810 XpNong Kail BeRalwBEITE OTI OI TTAPOXES
PEUPATOG Kal VEPOU CUUHOPPUWVOVTAI PE TIG
MNa TNV eyKaTaoTaon TOU TTPOIOVTOG ETTIKOI- OTTaAITNOELS. Av oxt, KaAEoTe evav n)\.EKTpO_
VWVAOTE Pe To E€ouaiodotnuévo ZépBIC. Adyo Kkar UBPAUAIKS yia va BIapOPPUITETE
Ma VO TTPOETOINACETE TO TTPOIOV VIO EYKO- TIG TIAPOXEG OTTWG XpEIGeTal.

TdoTaon, BEiTe TIG TTANPOPOPIEG OTO EYXEIPI-

3.1 ZwoTnA Béon eykardoTaong
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TotmoBeTACTE TO TTPOIGV TTAVW C€ Jia €TTi-
Tedn EMIPAVEIQ, VIO VA ATTOQUYETE Tn On-
MIoupyia KpadaouwyY

TomoBetAOTE TO TTPOIGV TOUAdYIGTOV 30
cm POKpPIA atrd oOUTTA, CUOKEUNA KOUdi-
VagG Kal TTapOUoIES TTNYES BepuATNTAG Kal
TOUuAdIoTOV 5 cm atrd NAEKTPIKOUG QoUp-
VOugG.

‘Otav TomroBeTeiTe dUO Wuyeia To éva di-
TTAQ 070 dAAO, aProTE aTTOOTACT TOU-
AaxioTov 4 cm avapeoa oTIG dUO Po-
VAdES.

AlaTnpeiTe TO TTPOIOV EKTOG TNG APEDNG
NAIOKAG akTIVOBOAIag kal o€ Enpo Xwpo.

» EAéyEre av uttdpyel otn B€on Tou TO
€¢apTnua diIaog@AAIong TNG ammdéaTaong
atrd ToV oW ToiXOo (av TTaPEXETAI PE TO
TTPOIOV).

3.2 MNposidotroinon yia Beppég emi-
@AvEIEg

Ta TTAEUPIKG TOIXWHOTA TOU TTPOIOVTOG BIa-
BéTouv owAAVES YUENG yia TNV gvioxuon
TOU GUCTAMNATOS YUENG. AUTEG OI ETTIQAVEIEG
evOéxeTal va dlaTpéxovTal atmd uypo uyn-
AAG TTieong, To oTroio Bepuaivel TIG €TTI-
PAVEIEG TWV TTAEUPIKWV TOIXWHATWY. AuTd
atroTeAei HEPOG TNG QUOIOAOYIKAG AgITOUpYi-

ag Kal dgv aTraiTeital o€pPIg.

4 TpocToipacia

AiloBaoTe Tpwta TIG "Odnyieg Aopaleiag"! .

4.1 TpoTtrol e§olkovouNoNg vép-
YEIOG

* Katd Tnv T0TT00£TNON TWV TPOYiHWYV aPi-
VETE APKETO XWPO PECA OTO YUYEio yia .
ETTAPKI KUKAOQOpia aépa yia wugn.

* Agou dev Ba uttdpyel atTeubeiag digiodu-
on Beppou Kal uypou aEpa 0T CUOKEUR
oag otav dev avoiyouv ol TTOPTEG, N U-
okeun oag Ba BeATIOTOTTOINCEI TNV A€I-
TOUPYIa TNG O€ CUVONKEG ETTAPKEIG yIA TNV »
TTPOCTACIO TWV TPOPIUWV CAG. ZTIG TTEPI-
TITWOEIG AUTEG, AEITOUPYIEG KAl ETTI
UEPOUG HOVABEG OTTWG O CUMTTIECTAG, O
QVEUIOTAPOG, 0 BepuavTApag, To cUCTNUA
améyuing, o QWTICPSG, N 086vn KATT. Ba .
AeIroupyouv aUu@Wva e TIG AVAYKEG, UE
TNV EAAXIOTN KATAVAAWGON EVEPYEIQG.

o 2€ TTEPITITWAON TTOU UTTAPXOUV TTOAATTAEG
€TMAOYEG, Ta YUAAIVa pA@Ia Ba TTPETTEl va
TOoTTO0ETOUVTAI E TETOIO TPOTTO WOTE VA .
unv eutrodigouv TIG E680UG aépa GTO TTi-

OWw TOiIXWHA, KATA TTPOTINNCN HE TIG

€€O00UG aépa va TTapapévouv KATW aTTo

TO YUBAIVO pa@l. AuTOG 0 GUVOUACHOG

utTopei va BonBnoel otn BeATiwon TnG Ka-
TAVOMNG TOU aéPa Kal O KAAUTEPN EvEP- .
VEIOKK atTédoaon.

e 2uvioTdTal 1I81IaiTeEpa N XPAHoN TOU KATW
oupTapioU KATA TN GUAAEN TPOPIHWY.
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lNa Tnv kaAUTepn duvaTth amdédoaorn, YTTo-
pei va xpnoiyotroin®ei n Aeimroupyia Ta-
xeia Karaywugn (av diatiBerar), 24 wpeg
TIPIV TNV TOTTOBETNON VWTTWYV TPOPINWV
OTOV KATaWUKTN.

2TIG TTEPIOCOTEPES TTEPITITWOEIG, OI 24
WPEG ATTO TNV TOTTOBETNON VWTTWV TPOWi-
MwvV gival apkeTEG yia TN Asitoupyia Tayei-
ag Kardwuéng. Metd atmd Aiyn wpa, n Aei-
Toupyia Taxeiag Kardyuéng Ba atrevep-
yotroinOei autéuaTta.

OT1av KaTtayuxeTe PIa YIKPH TTOOOTNTA
TPOYiuwy, N Acitoupyia Taxeiag Katdyu-
&ng umropei va atrevepyotroindei petd atrd
Aiyn wpa yia va eEaag@alioTei £€oIKo-
vounNon eVEPYEIQG.

AvdAoya pe Ta XapakTnPIoTIKA TOU TTPOI-
OVTOG: N aTTOWUEN KOTEWUYHUEVWY TPOWI-
Mwv aTo BdAapo ouvtripnong Ba e¢aoea-
Aiogl Tnv e€oikovounan evépyelag kal Ba
SIaQUAGEEl TNV TTOIOTNTA TWV TPOPIJWV.
MNa va ToTToBeTACETE TN PEYIOTN TTOOOTN-
TA TPOQYiUWYV oTOV BAAANO KATAWUKTN TOU
Wuyeiou oag, TTPETTEI VA AQPAIPECETE TA
TTAVW CUPTAPIA KOl VO TOTTOBETACETE TA
TPOPIUA TTAVW OTa CUPUATIVA/YUGAIva
pagia.

TotroBeTeite Ta TPOPIMA OTTWG BEIXVEI N
TTAPAKATW €IKOVA, dIATNPWVTAG HIA
amméoTaon amd Tov alobnTripa Bepuokpa-
oiag Tou BaAduou cuvtrpnong. Av eival



g€ €TTOQPN KE TOV aloBNTAPA, N KATAVAAW-
on VEPYEIOG TNG OUOKEUNG YTTOPEI va au-
&noei.

\_\/
L

» QuAdooeTe Ta TPOPIPA GTOV BAAaO OU-
VT pNoNG 1) oTo dlauépiopa £viovng Yu-
&NG olPEWVA PE TIG CWOTEG OUVORKEG
QUAAENG yIa va EEOIKOVOUNOETE EVEPYEIQ.

* O1 ouokeuaaoieg TPOQiUwWY OV TTPETTEI VA
gival o€ aueon €Tagn Ye Tov aiobnTtipa
Beppokpaaiag TTou BpioKeTal p€oa oTOV
BaAauo KatawukTn.

4.2 MpwTn XpRon

Mpiv xpnoiyoTroIoeTe TO TTPOIGV BeRaiw-

BeiTe TTWG €YOUV Yivel O aTTaPAITNTES TTPOE-

Tolpacieg UPPWVA PE TIG 0dnyieg aTIG

evoTnTeg "Odnyieg ao@aAeiag" kai "Eyka-

TdoTaon".

* [lepIpEveTE 2 WPEG TTPIV XPNOIKMOTTOINOETE
TO TTPOIGV, yia va dIac@ANICETE TNV TTAN-
pn aTTOTEAETUATIKOTNTA TNG WUENG.

* AQNAOTE TO TTPOIOV O€ AeIToupyia yia 6
WPES XWPIG va TOTTOBETHOETE TPOPIUA
MEoQ KAl uNV AvoigeTe TNV TTOPTA TOU,
€KTOG av auTO gival aTTOAUTWG aTrapaitn-
TO.

* H aAAayn Bepuokpaaciag TTou TTPOKAAEITal
atrd To Avolyda Kal KAEIoIo TnG TTépTag
KATd TN Xpron Tou TTpoiévTOg PTTOPET Ka-
VOVIKA VO €XEI OQV OUVETTEIQ CUUTTUKVW-
on Tavw o€ pagia NG TTOPTAG/TOU KUPI-
WG CWHATOG KAl 0 YUAAIVEG CUOKEUATIEG
TTOU €ival TOTTOBETNUEVEG JECT OTO TTPOI-
ov.

* Oa akouaoTEi évag NXog OTavV O CUMTTIE-
oTAG TeBEi o€ Aeitoupyia. Eival puaiohoyi-
K6 va TTapdayovTal 66pufol oTo TTPoidv
QKOO Kal OV O GUUTTIECTHG &EV AgIToup-
Yei, KaBwg PTTopEl va UTTAPXEI CUUTTIE-
OMPEVO uypO Kal AgPIo HETA OTO WUKTIKO
oloTnua.

+ Eival puaioloyiké va gival Bepuég ol
MTTPOOTIVEG GKPEG TOU TTPOIdVTOG. H B€p-
Havon auTwyv TwV TTEPIOXWV gival HEPOG
Tou OoXeOIOONOU PE OKOTTO TNV ATTOTPOTTA
OUMTTUKVWONG

» Y& KATTOIA PHOVTEAQ, O TTIVOKOG EVOEIEEWV

QATTEVEPYOTTOIEITAI QUTOUATA 1 AETTTO PETA
TO KAgioIho TNG TTOPTOG. EvepyoTroigital
gava oTav avoixTei n TopTa ) éTav TTaTN-
O¢i 0TTOI0dATTOTE KOUWTTI.

4.3 Karnyopia KAipaTog Kai opicoi

MapakaAoUpe avatpéfte oTnV TTANPOYopIa
Katnyopia kAipatog (Climate Class) mavw
OTNV TTIVAKidO OTOIXEIWV TNG CUOKEUNG OOG.
Mia atré TIg ak6AouBeg TTAnpoPopiEG £XEI
€QAPMOYI OTN CUCKEUN 00G OUPPWVA PE
TNV KaTnyopia KAiyoTog.

* SN: MakpoTtrpdBeoua eUKkpaTo KAipa: Au-
TR N WUKTIKI) OUOKEUT| £XEI OXEDIOOTEI yIa
xpnon o€ Bepuokpacieg TePIBAAAOVTOG
petagu 10 °C kai 32 °C.

* N: EUkpaTo kAipa: AuTh n WUKTIKR Ou-
OKeun €xel oxedlaoTei yia xpAon oe Bep-
pokpaaieg TTepIBaAAovTog peTagl 16°C
ka1 32 °C.

» ST: YTmotpoTrikd KAipa: AUTA n WUKTIKNA
OUOKEUT £XEI OXEDIOOTE yIa Xprion O€
Bepuokpaacieg TEPIBAAAOVTOG pETALU
16°C ka1 38°C.

* T: Tpomikd KAipa: AuTr) N WUKTIKA OU-
OKeUn €xel oxedlaoTei yia XpAon oe Bep-
pokpaaieg TTepIBaAAovTog peTagl 16°C
ka1 43°C.
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5 XpRon Tng CUOKEUNG 0ag

5.1 Mivakag eAéyxou Tou TTpoidvTog

4
—— ® 8 .
O- % -d ®H I_“_I 8 o = | "0 T @ Fr
1 2 3 5 6 7 8*
1. KoupTri atrevepyotroinang @ 5. PUBuion Beppokpaaiog 'clﬂ
TPOIOVTO OaAdpuou cuvtipnong

Av matnBel auToO TO KOLWTIE YLa

3 deuTepOAETT; N CLOKELN TiBETAL OE
QMEVEPYOTIOLNHEVN KATAOTAOT. 2€ QUTH
TNV Katdotaor) To yuyeio dev
mpaypatornolel Yogn. Av natnsi na)\l TO
KoupTt, yia 3 deutepoAettta To yuyeio Ba
apXLoEL va AELTOUPYEL KavoviKa Kal TO
€lKovidlo Ba oBnoeL.

2. Taxeia Kardyugn £
Otav natnbel To n)\n KTpo Taxelag
Kataypugng, Ba avayet To elkovidlo
Taxetag kaTapugng kat Ba evepyorolndet
n Aettoupyia taxeiag katapuéng. H
Beppokpacia 9(1)\c1pou KATAYUKTN
puBuicetat otoug -27 °C. MNava
QKLPWOETE TN AeLToLPYia, MATHOTE TTAAL
To MANKTPO. H Aettoupyia Taxelag
Katayuéne Ba akupwbel. MNava
KATAWLEETE PLa JeyAAn TTOoOTNTA VWTIWV
TPOPLHWY, TATACTE TO TANKTPO TAXElag
KaTapuéng TpLv TOMOBETNOETE Ta
TPOPLUA OTOV BAAQNO KATAWULKTN.

3. KoupTtri pUBuiong Beppokpaciag El
BaAdpou KaTayuKTn T

H Beppokpacia yia tov 8dikapo
KATAWULKTN €XEL puBULOTEL. AV TATNOETE
TO TMANKTPO, UTIOPELTE va pLBUIcETE TN
Beppokpacia BaAdpou KatayvKTN 0TOUG
-18,-19,-20,-21,-22,-23, 1 -24 °C.

4., ’Evasl%n Kardotaong mpoBARpaTog
AuTr n evoelgn Ba evepyoronBel av To Yuyeio
0ag Ogv Pmopel va apexeL emapkn Yuen n o
TEPTTWON OTIOLOLAMTIOTE OPAALATOG
awbntpa. Oa eppavigeta To oupBoio "E' otny
evdel€n Beppokpactag Balauoy Katapoktn padt
He apLBpolg onwg 1,2, 3 atny eveeldn
Beppokpaotac eoAapou ouvTnpnong. Autol ot
apLBpot TTANpoPopOoLY TO EE0VOLOSOTNHEVO
0£PPLG OXETIKA pE TO TIPOPBANUA. O eppavioTel
€va BaupaoTiko av ToToBeTAOETE Beppd
TPOPLHA PECT OTO BLAPEPLOA KATAYUKTN 1 AV
QPACETE TNV TIOPTA AVOLXTH Y& PEYAAO XPOVIKO
dlaotnua. Aev POKELTAL YLl OPANUQ, KAl QUTA N
TPOELdOTOINaN Ba TAWeL va eppavigeTal dtav ta
TPOPLA KPLWOOLV ) QV TIATFACETE OTIOLOSATOTE
TIAAKTPO.

Emutpemnel tn pvbulon tng Beppokpaciag
yla Tov BdAapo cuvtrpnong. Av aTrosTe
TO MANKTPO, PTopeite va pubpioeTe Tn
Bepuo Kpaota BaAduou cuvthpnong o 8, 7,
6,54,3,21n1°C.

6. AciToupyia AloKOTTWV

"la va evepyorolnoete Tn Aettoupyia
SLaKOTIWY, TIATHOTE TO TANKTPO yla 3
deutepoOAemTa. Oa evepyorolndei n
Agttoupyia dlakomwy Kat 8a eueavioTel To
E£LKOVIBLO BLaKOTILWY. BAAQHOG CLVTHPNONG
Sev Ba nmpaypatorolet evepyd Yogn. Otav
elval evepyn autn n Aettoupylia, o BAAapog
ouvtnpnong dev elval KATAAANAOC yla TN
QuAAEN Tpo®ipwy. Ot aAhoL Bdiapol Ba
OLVEXLOOUV Va PLuXOVTAL CUUPWVA PE TIG
Bepuokpacieg Tou eixav pubulotetl. MNava
OKUPWOETE ALTH TN AELTOLPYLq, TTATAOTE
TIAAL TO KOUWTL yla 3 SEVTEPOAETITA.

7. AsiToupyia KAEIBWHATOG 0
TARKTPWV (£l
'la 3 SeVTEPOAETITQ, TATAOTE MAPATETA-
HEVA TO KOLUTIL KAEIOWHATOC TANKTPWY. TO
OLHBOAO KAELOWHATOG TANKTPWYV avdapet
Kal evepyoroleitat n Aettovpyia
KAeOWPATOS TAAKTPWY. Ta kouptd dev Ba
AELTOLPYOLYV OTaV £lval evepyoronyevn n
AELTOUPYIA KAEIOWUATOC TIANKTPWY.
Matnote Eava mapateTayeva ya 3
OEVTEPOAETITA TO KOLPTTL KAELOWUATOC
TIANKTPWV. To cUPBOAO KAELWOWHATOC
TIANKTPWYV ORrveL Kat n Asttoupyla
KAEOWUATOC TTIANKTPWY ATiEVEPYOTIOLELTAL.
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*Npoaipetikd: O1 AsiToupyieg TTOU
ep@avidovTal givar TTpoalpeTIKEG. Ol
A€IToupyieg oTOV TTiVOKO OPYAVWY TOU
TTPOIOVTOG 0OG EVOEXETAI VA DIAPEPOUV WG
TTPOG TO OXMMA KAl TNV TOTTOBETia.

. RN
8. AoUppaTto KoupTri * ‘o
AuTd TO KOUWTT XPNOIYOTTOIEITAI YIa TNV
acUppuatn oUvdean Tou TTPOIGVTOG 0OG
péow TG e@appoyng HomeWhiz yia Kivn-
1d. To TTATNHA KAl TO KPATAUA TOU KOU-
MTTIOU (Yia 3 SeuTePOAETITA) Ba TTPOKOAETEI
TO €IKOVidIO aoUpPPOTNG OUVOEDNG OTNV
0086vn/oBdvn va avaBoofrvel apyd (o€ dia-
otApaTa 0,5 SeuTEPOAETTTWV). AUTO EKKIVET
TNV apXIKA pUBUION TOU OIKIaKOU JIKTUOU PE
TO TTPOIGV. MOAIG dnuioupynBei pia acUpua-
Tn oUvdeon, To eIKovidlo acuppaTng oUvoE-
ong Ba Tapapeivel avappévo. A@ou oAo-
KANpwBOEi N apxIkr pubuion, HTTopEiTe va
EVEPYOTTOINOETE/ATTEVEPYOTTOINTETE TN OUV-
0eon TTaTwvTag Eavda auTd To koupTri. Méxpl
va dnuioupynBei pia ouvdeon, To €IKOVidIO
acUppartng ouvdeong Ba avaBoofrver ypn-
yopa (o€ diaoTtrpata 0,2 SeUTEPOAETTTWV).
‘OT1av n auvdeon eival evepyn, TO €IKOVIdIO
acUppaTtou SIKTUOU Ba TTapaUEivEl avap-
pévo. Edv dev eival duvaTr) n dnuioupyia
ouvdEaNG yIa JEYAAO XPOVIKO dIdoTnUA,
eAEyETE TIG puUBpioEIg oUVOEDNG KOl avo-
TPEETE OTNV EVOTNTA «AVTIUETWTTION TTPO-
BAnpdTwv» aTO EyxXEIPidIO XpAoNG. Xpnal-
doTroioTe TNV epappoyry HomeWhiz yia
aoupuarn ouvoeon.
Oa mpéTTEl va xpnolpoTrolgital. Ta BAuata
eykatdoTaong egnyouvTal HEow TNG EQAp-
MOYNG KaTA TNV eyKaTadoToaon.
Mrtropeite va atrokToeTe TpdoRacn aTnv
€Qapuoyr capwvovTag Tov Kwdiké QR oTnv
eTikéTa HomeWhiz aTto 1Tpoiov.
H epappoyn eivai diaBéoiun ato App Store
yla ouokeuég iOS kai ato Play Store yia
ouokeuég Android. MNa TTepIcodTEPEG AETTTO-
pépeleg, avaTpéTe oTo [link to app
store].https://www.homewhiz.com/ETTIOKE-
@TeiTe auTrVv TN diEUBuvan.

O1 puBuioeig Bepuokpaaciag uropoulv va
pubuioTouv petagu 1-8 °C yia To BGAauo
TOU Wuyeiou kal PeTagu -24 kai -18 °C yia
10 BdAapo Tou katawukTn. Or pubpIfduEVEG
TIEG BepuoKpaTiag evoEXETal va BIAPEPOUV
EVTOG QUTWV TWV OpiwVv avaAoya YE TIg
TTPOodIaYyPAPES TOU TTPOIOVTOG.
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5.2 ®UAagn TpO@ipwV OTO TIPOIOV

ATToBNKEUO TPOYiUWV O€ Puyeia Kal
YUKTIKOUG BaAdpoug

To ouxvé avolyua Kal KAEIoINo TNG TTop-
Tag Tou BaAGUOU 1) TO GVOoIYUa TNG YIa pE-
YAAa xpovikd dlaoTAuaTa YTTopEi va TTpo-
KOAEOEI ONUAVTIKA augnan TnNg Beppokpa-
oiag Tou BaAdpou, peiwvovTag T didp-
KeIa {wnG TwV TPOPiPWY Kal 0dNywvTag
o€ aMoiwaon.

MNa va ammo@euxBouv aAAayéG oTnv ooun
Kl TN yeUon, Ta TPOQIUA TTPETTEN VA ATTO-
OnkevovTal og agpoaTeyr) doxeia.

MNa va emTuxeTe KAAUTEPN KOl TTIO
opoIdpopP®N WUEn, TOTToBETATTE Ta TPOWI-
Mo pokpid geTagu Toug £T01 WOTE VA PTTO-
pei va Kukho@opei KpUog aEpag PeTagu
TOUG.

EmtpéwTe TN por) Tou aEpa aQrivovtag
€va KeVO PETAEU TOU @aynTou Kal Tou
E0WTEPIKOU TOIXWHATOG. EAV TOTTO0ETH-
OETE TO QAyNTO OTOV TTIOW TOIXO, UTTOPEI
Va TTAYWOEL.

AoproTe Ta payeipepéva, CeoTA TPOPINA
Va KpUWOoouV o€ Beppokpacia dwpartiou
TIpIv Ta BAAETE OTO YuUyEio. 2Tn CUVEXEIQ,
MTTOPEITE VO TOTTOBETATETE TO XAIOPO Pa-
yNnTé OTO KATW PAPIa TOU YuyEiou Gag.
KpatioTe Ta xAIapd TpOQIUa HAKPIA aTTO
€uTTO0N TPOYIUA.

AwaorTe 181aiTepn TTpocoxr oTn dIac@AAI-
on OTI T KATEWUYHEVA TPOYIUA deV ava-
peryvuovTal ge PEOKA TPOPINAL.
ZETTAYWOTE TA KATEWYUYPEVA TPOPINA 0OG
aT1o 6dAapo Tou Yuyeiou. Mg autov Tov
TPOTTO, UTTOPEITE VO XPNOIUOTIOINTETE TA
KOATEWUYHEVA TPOPIUA VIO VO YUEETE TO
SIauEPIoUA, EEOIKOVOUWVTAG EVEPYEIQ.

H atrobnkeuon dyoupwyv TPOTTIKWY QPOU-
TwV (Mavyko, SIdpopa €idn TTETTOVIWY,
TTATTAYIA, JTTAVAVEG, avavadeg) OTo Yu-
yeio ptropei va emrayxuvel Tn diadikaaia
wpipgavong. Auto onuaivel JIKPOTEPO
XPOVO aTToBrKEUaNG, ETTOUEVWG DEV TUVI-
oTdrai.

Ta kpepPUdIa, TO oKOPOO, TO TCiVIZEP Kal
GAAa Aaxavikd pi¢ag TTPETTEl va aTToBn-
KeUoVTal O€ OKOTEIVO, OpooEPSd OWMATIO,
6x1 OTO Yuyeio.

» Edv mapartnproeTe 011 Ta TPOPINA OTO
Wuyeio oag €xouv XaAdOoEl, atToppiyTe Ta
Kal KaBapioTe TUXOV £€OPTAPATA TTOU Hp-
Bav o€ eTOQr) e AUTA.

» [Na va KpUWOETE ypriyopa JeydAa TTIATa
KOTOapOAag, OTTwG ooUTTEG Kal BpaoTd,
MTTOPEITE VO T XWPIoETE 0€ pny& doxeia
Kl VO TO aTTOBNKEUTETE GTO YUYEIO.

* KpatroTe TA N CUCKEUOOPEVD TPOPIPO
MOKpIG atrd T auyd.

» KpatoTe 10 @pouTa Kail Ta Aayavikd &e-
XWPIOTA Kal arroBnkeloTe OAa Ta €idN pa-
Ci (yia TTapddeiypa, pAAa pe unAa, Ka-
POTA UE KAPOTA).

* A@aipéoTe Ta XOPTA aTTO TNV TTAACTIKN
oakoUAQ, TUAIETE Ta o€ xapTi koudivag
TTETOETA KOl TOTTOBETAOTE TO OTO YUYEIO.
Edv TTAéveTe QUTA Ta €idN TPOPINWY TTPIV
Ta BAAeTE OTO Yuyeio, BupnBeite va Ta
OTEYVWOETE.

» Mrmopeite va dnuioupynoeTe éva uypo Tre-
PIBGANOV eV ETTITPETTETE TNV KUKAOPOPIa
TOU aépa ammoBnkevovtag GPoUTa Kail Aa-
XQVIKA& TTOU €ival ETTIPPETTH OTNV ERpavan
o€ OIATPNTEG 1] AVOIXTEG TTAAOTIKEG Oa-
KOUAEG.

» EKTOG O110 TIG TTEQITITWOEIG AKPAIWY TTE-
PIBAAAOVTIKWV CUVONKWY, Ta TPOPINA OE
6Aa Ta diapepiopata Ba TTapapgivouv
PPECKA YIO PEYOAUTEPO XPOVIKO DIACTNHO
€AV TO TTPOIOV 0AG €X€El PUBUIOTEI OTIG KO-
BopICPEVEG TINEG TTOU UTTOOEIKVUOVTAI
OTOV CUVIOTWHEVO TTIVOKO KOBOPITUEVWYV
TIMWV.

* Mnv amoBnkeleTe euaicbnta oTo KPUO
Aaxavikd, OTTwg TTPAaiva GUAAWSN Aaya-
VIKG, VTOUATEG Kal ayyoupla, aTov KpUo
BdAapo. Edv o WukTIkOG BAAapOG TTPETTEN
va XpnoipoTroinBei yia Tnv atmrobnkeuon
Aaxavikwv, BeBaiwbeite 0TI 0 TTivaKag
eAEéyyou Tou Wuyeiou oag Exel pUBUIOTEI
aTtoug 5° C i o€ uwnAdTEPN BEPPOKPO-
oia.

ATTOOAKEUCT TPOPiJWV OTOV WYUKTIKO

0dAapo

2ToV Yuxpo BdaAauo, n Bepuokpaacia Twv

TPOYIJWV TTOU aTTOBNKEUOVTAI UTTOPET VO

Kupaivetar petagu +3°C kai -3°C. O1 Beppo-

KPOOiEG UTTOPEI va TTEGOUV KATW aTrd TOUG

0°C oT0 BAGAap0 YUgng, eTTopévwg dev eival

KATAAANAOG yIa TNV ATTOBAKEUCT PPETKWY
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@poUTwV/Aaxavikwy. Eav Trpétrel va artro-

OnkeloeTe Ppéoka TPOPIUA OTO Yuyeio, Be-
BaiwBeite 6T €xeTE puBUioel TN PUBUION TOU
wuyeiou otoug 5° C 1 110 C€0TH.

ATr00nKeUOTE T TPOPINA GE DIAPOPETIKA PEPN AVAAOYQ UE TO XAPAKTNPIOTIKA TOUG:

®aynto

TomroBeoia

Auyo

Pdgi mopTag

aAakToKOpIKG TTPOIGVTa (BOUTUPO, TUPI)

Edv eivai diaBéaipo, éva diapépiopa undevikou Bab-
pou (Trpwive)/éva Kpuo dlapépIoua

DpouTa, Aaxavikd kai XopTa

Alapépiopa @poUTwy Kal Aayxavikwy, cupTapl Aaxavi-
KWV 1);

210V BAAANO QPECKWY TPOPIUWYV, UTTG TNV TTPOUTTO0E-
an &Ti To Yuyeio oag £xel pUBPIOTEI o€ Beppokpaaia
Tavw atéd 5°C, 1o oUPTAPI AaXAVIKWY ) GTO OUp-
16p!I Everfresh+ (edv utrapxer).

NwTTG Kp€aTa, TTOUAEPIKE, WApPIA, AAAQVTIKE, HAYEIPEUTA.

Edv civai diaBéaipo, éva diapépiopa undevikou Bab-
pouU (Trpwive)/éva KpUo dlapépIoua

‘EToipa yia katavaAwaon TpO@Iua, CUCKEUAOUEVA TTPOIGVTA,
KovoepBoTToinuéva TTPoidvTa Kal Toupold.

Emdavw pdgia rj pa@i TopTOg

Motd, proukdAia, KOPUKEUPATA KOl OVOK.

Pdgi mopTag

ATtroBnkeuon Tpo@ipwv oTO0 BAAOMO KO-

Tadyugng

» Mrtropeite va emTOxeTe TAXUTEPN WUEN
EVEPYOTTOILVTAG TN AsiToupyia Quick
Freeze 4-6 wpeg TIpIv a1rd TNV KOTAWUEN.

* ApnoTe To {eaTd PaynTo va PTACEl O€
Beppokpaacia dwpatiou TTPIV TO TOTTOOE-
TAOETE OTNV KaTAWugn.

* Ta 1pé@IPa TTOU TTPOKEITAI VO KATAWU-
XBoUv TTpETTEl va XwpifovTal o€ HePIdES
OPKETA PEYAAES YIa KABE pepida Kal va
KaTayuxovTal o€ {EXWPIOTEG CUCKEUADI-
€G.

* ZUVIOTATAI VO GUOKEUALETE Ta TPOPIUA
TIPIV TA TOTTOBETAOETE OTNV KATAWUEN.

* [1a va atmoTpEWETE TA TPOQIUA aTTO TO VA
TTEPACOUV TNV NUEPOpNvVia ARENG Toug,
YPAWTE TNV nUeEPOunvia KaTaywugng, Tov
XPOvo atrobrikeuong Kal To Gvoua Tou
TPOYIUOU OTN CUOKeUaaia, CUNGWVA JE
TOUG XpOvoug atrofrikeuong Twv dia-
POPWYV TPOPIPWV.

* KaTtavaAwaoTe ypryopa Ta aTmroWuypéva
TPOQIUA. Ta amoWuypéva TPOPIPa dev
uTTOpOUYV Va KaTaywuxBoUv K VEOU av dev
payeipeuToUv. Agv gival ao@aAEG va Ka-
TAVOAWVETE OTTOYUYHPEVA KAl KATEWUY-
HEVa QPECKO TPOPIUO XWPIG VO Ta HAYEI-
PEWETE.

» Katd Tnv katdyuén @pEoKwy TPOPipwy,
ATTOQUYETE TNV ETTAQNA YETAEU PPECKWV
KOl NON KATEWUYHEVWY TPOPIwV. Alago-
PETIKA, TA KATEWUYUEVA TPOPIUA Ba EeTTa-
YWOoouv.

ATTOBAKEUOT KATEWYUYHEVWYV TPOPIHWV

» Katd tnv ammobrkeucn Tpo@ipwy, ako-
AouBnoTe Toug XPOVOUG atroBAKEUTNG
TTO0U KaBopifovTal o€ QUTEG TIG 0dNYiEG.

* [a va diatnprioeTe TNV TTOIOTNTA TWV TPO-
Qipdwy, TTPooTTaBAOTE Va dIATNPAOCETE TO
XPOVIKO dIdoTnUa PETALU TNG ayopds Kal
TNG atroBrKeuong 600 1o duvaTtodv i-
KPOTEPO.

* AyopdaoTe KATEWUYHEVA TPOPIUA TTOU
amroBnkevovTal atoug -18°C 1] xaunAoTe-
pa.

* ATTo@uUyeTe va ayopddeTe TPOQPIUA TTOU
£€XOUV TTAYO 1 TTAPOUOIEG OUCIEG OTN CU-
okeuaoia Toug. Autd onpaivel 6Tl TO TTPOI-
v uTTopEi va €xel atroyuxBei PePIKWG Kal
OTn CUVEXEIQ VA £XEI KATAWUXOEI €K VEOU.
H Beppokpaaia ernpeddel TRV TTOIOTNTA
TOU QaynToU.

» AToBnkeuaTE Ta TPOPIUA YIA TOV XPOVO
TTOU OUVIOTA O KATAOKEUAOTAG. Agal-
péoTE HOVO OOA TPOPIPA XPEIALEOTE ATTO
TNV KaTAWugn.

» EkT16g 016 akpaieg TePIBANNOVTIKEG OUV-
OnKeg, €av TO TTPOIGV 0OG €XEl PUBMIOTET
OTIG KaBopIoWEVEG TIWEG TTOU KaBopilo-
VTQI GTOV OUVIGTWEVO TTiVAKa KaBopl-
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OMEVWV TIHWY, Ta TPO@IKA Ba TTapaei- * O BdaAapog 2 aoTépwv gival KATAAANAOG

VOUV QPECKA VIO JEYAAUTEPO XPOVIKO yIQ TTPO-KATEWUYHEVA TPOPIUA. EKED uTTO-

d1doTnUa TG00 oToV BAAANO PPECKWV poUV va a1robnkeuToUV TTAYWTA Kal TTa-

TPOYINWV 600 Kal 0ToV BAAQUO KATAWU- yaKia.

&ne. o Katayugre Ta TPOQIUQ UOVO OTO BIAUEPI-
* Ta ppéoka @pouTa Kal AaXaVIKA UTTOpEi OO 4 aoTépwV.

Va TTAYWOoouV €V pépel €dv 0 BAAauog
PPECKWY TPOPINWYV €XEl PUBUIOTE O€ XO-
UNAGTEPN Bepuokpaaia.

MeyoaAUTepn
. . . . Tepiodog atro-
Kpéag kai wapia MéBodog TrpoeToiyaciag BrKeUONC
(Wrvag)
KéBoupe o€ KopudaTia TTaY0oUG 2 K. Kal TOTTOBETOUNE TO
MrrpildAa aAOUMIVOXOPTO avAapead TOUG ) TUNIYOUHE OQIXTA PE 6-8
TAQOTIKA MEUBPAVN.
2UOKEUAZOVTAG TO KOUMATIO KPEATOG O€ HIAt GAKOUAQ
Wnro KaTaWugng f TUNIYOVTAG Ta OQIXTG PE TTAQCTIKA PEY- 6-8
Bpavn.
Mooyép! Nipddeg € PIKPA |’<oupomu : : 6-8
SviToEA, pTpl- TO'I:I'OGiTwVT’Gg a%\ouwvoxa’pm avaueoa oTa TEpiXI- ) 68
Z6heC OHéVa KoppaTIa ) TUAYOVTAS Ta EEXWPIOTA O€ TTAQCTIKN -
pepBpavn.
ToTroBeTWVTAG aAOUPIVOXAPTO AVANECT OTA KOMPGTIO
MrrpildAa TOU KPEATOG 1 TUAIYOVTAG TO {EXWPIOTA PE TTAQOTIKA 4-8
pepBpavn.
2UOKEUAZOVTAG TO KOUMATIO KPEATOG O HIAt GAKOUAX
Wnro KaTawugng f TUNIYOVTAG Ta OQIXTG PE TTAQOTIKF PEY- 4-8
Mutton Bpdvn.
>UOKeUAZOVTAG TO WIAOKOPUEVO KPEAG OE UIa OOKOUAO
Nipdadeg KOTAWUENG ) TUNIYOVTEG TO OQIXTA PE TTAAOTIKA JEU- 4-8
Bpavn.
2UOKEUAZOVTAG TO KOUMATIO KPEATOG O HIAt GAKOUAX
Wnro KaTawugng A TUNIYOVTAG Ta OQIXTG PE TTAQOTIKF PEY- 8-12
Bpavn.
KéBoupe o€ KopudaTia TTaoug 2 K. Kal TOTTOBETOUNE TO
Mpoidvta MrrpildAa cx)\ouulvc'fxcxpm qupsod TOUG ] TUAiYOUUE GQIXTG PE 8-12
KPEATOG Bogio TAQOTIKA pePBPAvN.
KPEag [ Nipadec Y€ HIKPG KOPHGTIO 8-12
N ZUOKEUALOVTAG TO O€ PIKPEG MEPIBEG XPNOINOTTOIWVTOG )
Bpaoté kptag OaKOUAEG KATAWUENG. 8-12
Mince AkaTéPYOOTO, O€ ETTITTEDEG CUCKEUATIEG. 1-3
EvrtoaBia (pépn) Te Tepdyia 1-3
AOUKGVIKO - SoAGyI AK(?MG KI av gival o€ BrKn, TTPETTEl va €ival CUOKEUQ- 1-3
apévn.
ZauTiév T01'T09£TwVT’G§ AAOUHIVOXOPTO AVAPEST OTA TEPOXI- 23
OMEVA KOPPATIA
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MeyaAUTepn
Tepiodog atro-

Kpéag kai wapia MéBodog TrpoeToiyaciag BrKEUOTC
(Hrvag)
KotétrouAo kai yaAotroUAa | TuAlypévo o€ aAoupivoxapto 4-6
. TuAigTe o€ ahoupIvoxapTo (oI HEPIdEG DEV TTPETTEN Va
XAva . . 4-6
utepBaivouv Ta 2,5 KIAG)
Néma TuAigte o€ aAouplvoxugTo (o1 yepideg dev TpéTTEl va 4.6
TMoUAEpIKG utepBaivouv Ta 2,5 KIAG)
Kal Bnpauara TuAigTe o€ ahoupIvoxapTo (o1 uEPIdEG DEV TTPETTEN Va
EAG@I1, Kouvé, Capkdadi utrepPaivouv Ta 2,5 KING Kal Ta 00TA TTPETTEI VO AQaIpE- 6-8

Bouv).

Wdapia Tou yAukoU vepoul
(TréoTpo@a, KUTTPivog, AoU- 2
TOOG, YaTOWapO)

Atrayo wapr (AaBpdki,

Wépia Kal Kahkavi, FAwooa) A@oU kabapioeTe KAAG Ta ECWTEPIKA Kal Ta AéTTia, Ba 46
8aAaGGIVE Amapd wépia (Bonito, TI'E)éT[eEI va T'I')\UGEI Kal va ’OTEY’VLO(:JEI Kaln ot{pd Kal TO Ke-
GKOUWITTI, BATOHOUPO, @3N Ba TTPETTEl va KOTTOUV €4V €ival aTTapaitnTo. 2.4
JTTapuTTOUVI, Yaupog)
00TPAKOEION KaBapidetal kal o€ GOKOUAEG. 4-6
XaBiapi 2T OUOKEUOGIa TOU, O€ GAOUMIVEVIO 1) TTAAOTIKO SoXEio. 2-3
"O1 xpovol atroBrKeuang TTou ava@EpovTal
oTov Trivaka BagifovTtal o Beppokpacia
amoBrikeuong -18°C."
MeyaAUTepn
. . . . Tepiodog
Naxaviké kair Ppolta MéBodog TrpoeToiyaciog QTTOBNKEU-
ong
(urAvag)
Aysekadin kai Pole Beans A@oU TTAUVETE Kal KOYETE 0€ PIKPA KOUPATIA, EPATIOTE yia 3 AeTTTA. 10-13
Apakag Metd Tov kaBapiopod kal To TTAUCIPO, EPATIOTE yia 2 AETTTA. 10-12
Nayavo MeTtd Tov kaBapiopod, fepatioTe yia 1-2 AeTTTd. 6-8
KapoTto MeTd Tov KaBapIoPoS Kal ToV TEPAXIOPO, CepaTioTe yia 3-4 AeTTTA. 12
. A@oU KOWETE TO OTEAEXOG, TO XWPIOETE OTN PECN KOl APAIPETETE
Mimrépi X . . 8-10
TOUG OTTOPOUG, CENATIOTE TO YIa 2-3 AETTTA.
ZTTaVAKI MeTtd 10 TTAUGIPO Kai TOV KaBapiopd, CepaTioTe yia 2 AeTTTa. 6-9
Mpdoo MeTd Tov TepaxIopd, CepaTioTe yia 5 AETITE. 6-8
KouvouTrisi X(.UpIC’TTE Ta cpu)\)\g, KOYTE TO KEVTPO O€ KOPUGTIA KAl 0T OUVEXEID 10-12
CepartioTe T0 o€ Aiyo vepd Pe Aepodvi yia 3-5 AeTTTd.
MeAnZava TI\:ITE(;G TO TTAUCIMO, KOWTE OE KOPMATIO 2cm Kal (EPATIOTE YIa 4 Ae- 10-12
Kohokui TI\:ITE(;G TO TTAUCIMO, KOWTE O€ KOPUATIO 2Cm Kol (EPATiOTE yia 2-3 Ae- 8-10
Mavitépi Totdpoupe eEAaPpd oe AGdI kal oTUBOUPE OTTO TTAVW TO AepdvI. 2-3
FAUKG KOAGUTTOKI Mrsw Tov ngaplopo, OUOKEUGOTE Ta JE TOV OTTAIKA | OE PHEPOVW- 12
Héva KOpUATIaL
MiiAa ki AXAGBIG isq))\'oualcm 10 Oéppa, KOYTE TO OE QETEG KAl {ePATIOTE TO yia 2-3 8-10
ETTTA.
Bepikoka kal poddkiva KoéwTte 10 0N péon Kol a@aipéaTe TOUG GTTOPOUG. 4-6
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MeyaAUTepn
Aayavikd kai Ppouta MéBodog TrpoeToiyaciag Eiggssagu_
ong
(urAvag)
DpaouAeg Kal opéoupa Me mTAUoIpO Kai Tagivéunon 8-12
Hayeipepéva gpouTa MpoaBétovtag 10% ¢axapn oTo doxeio 12
Aapdoknvo, Kepdol, Buoaivo MeTé TO TTAUGINO KQI TNV APAIPECT) TWV OTEAEXWV 8-12
"O1 xpovol atroBrKeuang TTou avag@EpovTal
oTov Trivaka Baoifovtal o€ Bepuokpaacia
amoBrkeuong -18°C."
ahakTokopikG TTpoidvTa | MéBodog TrposToipaaiag MeyaAUTepn Trepiodog 2uvBnkeg eUAagNg

aTTOBKEUTNG (MNVEG)

Tupi (e6cipoupévng Tg € PETEG, PE TO AAOUMI-

Mo BpaxutrpdBeoun amodikeu-
on, YTTOPEi va TTapapeivel oTnv
apxIkA Tou ouokeuaaoia. MNa pa-

é10¢) vOxapTO TOTTOBETNHEVO 6-8 Kpoxpovia atrobrikeuan, Ba
peTas evlIGpeoa. TIPETTEN ETTIONG va TUAiyETOI O€
QAAOUMIVOXOPTO 1) TTAGOTIKG QUA-
Ao.
BouTtupo, papyapivn 21n OIKK TOU GUOKEUQTIia 6 21NV apxIKA TOU GUOKeuaaia A

o€ TTAaOTIKG doxeia

"O1 xpovol atroBrikeuong TTOU ava@EéPoVTal
oTov Trivaka Bacifovtal o€ Bepuokpaacia
amobrkeuong -18°C."

«H TToodTNTO PPECKWY TPOYIUWYV TTOU UTTO-
poUV va KaTaywuyxBouv evTOG GUYKEKPIUEVNG
XPOVIKNG TTEPIOdOU avaypd@eTal oTnv £TI-
KETA TUTTOU. »

OdaAapog KaTayuKkTn

PUBuIon PUBuIon

OdAapog ouvTApnong

Mapatnproeig

20°C 4°C

AuTh givail n TTPOETIAEYUEVN, CUVI-

OTWHEVN PUBJIoN. AuTh n pUBUIoN
ouvioTdTal av n Bepuokpacia TTepI-
BdaAAovTog gival kdTw atd 30°C.

-2214-24°C 4°C

AuTEG 01 puBpioEIg ouVIOTWVTAI YIa
Beppokpaaoieg TepIBAAAOVTOG TTOU
utrepPaivouv Toug 30 °C.

Taxeia Kardyuén 4°C

XpnoiyoTrolgite auTr TN pUBUIoN OTav
B¢AeTE VO KaTawugeTe TPOQIPA O OU-
VTOpO Xpoévo. OTav TeAEIWOEI AUTA N
AeiToupyia, ol puBuioEIG TNG CUCKEUNG
Ba eTavéABouv aTNV TTPONYOUUEVES
TTou €iXaTe ETAEEEL.

-18 °C ) xaunAdtepn Bepuokpaaia

XpNOIYOTIOINOTE AUTEG TIG PUBUICEIG
av mMoTeUeTE OTI 0 BAAAPOG oUVTAPN-
ong Oev €ival OPKETA TTAYWHEVOG
AOyw Tng Beppokpaaciag TTePIBEAAO-
VTOG 1) ETTEIBN AVOiyEl GUXVA N TTOPTA
TNG OUOKEUNG.

MAnpo@opisg KATaAWUKTN

>Upoewva pe Ta TpoTuTra IEC 62552, yia
K@Be 100 Aitpa dyKou XWPOoU KaTawuéng, To
TTPOIdV TTPETTEI Va gival o€ Béon va KaTayu-
&e14,5 KING Tpogng og Beppokpacia dwpa-
Tiou 25° C yia 24 wpeg o€ Bepuokpaaia
-18° C 1] xaunAdtepn.

Ta 1p6@INa YTTOPOUV va diaTnenbouv Hévo
VIO TTOPATETAUEVEG TTEPIODOUG O€ BEpO-
Kpaaoieg amd -18°C kal KATwW.

Mrtropeite va diatnprioeTe TN PPEOKAdA TWV
TPOYIJWV YIO PNAVES (O€ KAOTOWUKTN o€ Bep-
pokpagieg atrd -18°C kal KATw).
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Ta Tpd@IPa TTOU TTPOKEITAI Va KaTayuxBouv
Oev TTPETTEI Va €PXOVTaI O€ ETTOPR ME TTPON-
YOUUEVWG KATEWUYHEVA TPOPIUA YIa VA
ATTOQEUXOEi N PEPIKT aTTOWUEN.

MNa va TrapaTeiveTe T0 XpOVO aTTOBAKEUONG
TWV KOTEWUYHPEVWY AaXAVIKWY, (EPaTIOTE TA
Kal oTpayyioTe To vePO. MeTA TNV aTTO-
OTPAYYION, TOTTOBETACTE TA OE AEPOOTEYN
doxeia Kal TOTTOBETAOTE T OTNV KATAWUEN.
Ta TPO@INA OTTWG OI UTTAVAVEG, 01 VTOUATEG,
TO HAPOUAI, TO GEAIVO, Ta BPacTd auyd Kal
Ol TTaTATEG OEV gival KATAAANAQ yia KaTdyu-
&n. H katdyuén autwv Twv Tpogiywy Ba
eTTnpedoel uévo apvnTIKA TN BPETTTIK TOUG
agia kai Tnv TOI6TNTA TNG SIATPOPRG TOUG.
Agv uttdpyel Kivduvog aAAoiwang TTou va
atrelNei TNV avBpwITIvn uyeia.

TotmroBéTnon @aynTou

Pdagia 8aAdpou kardyugng:Aidpopa Ka-
TEYUYHEVA TPOPIUA OTTWG KPEAG, WApI, TTO-
YWTO, AaXQVIKG K.ATT.

Pdagia 8aAdpou wuyegiou:Tpo@iua o€ Ka-
TOOPOAEG, OKETTAOTA TIATA KAl OKEUN, auyd
(o€ okeTaOTO OKEUOG)

Pdagia TépTag BaAduou wuyeiou:Mikpd,
OUCKEUAOUEVA TPOPIYA T TTOTA
ATtrofnkeuon Aayxavikwv:Aayxavikd Kai
@pouTa

ONkKN PpPéoKwV Tpo@ipwv:Deli rpoidvta
(eidn TTpwIvVoU, TTpoidvTa KPEATOG TTOU
TIPETTEI VA KaTavaAwvovTal yprRyopa)

5.3 ZupTtdpil Aaxavikwv eAeyxXOpe-
VNG uypaciag
Xd&pn 010 OUPTAPI AAXAVIKWY PE EAEYXOUE-
VN Uypaoia, UTTOPEITE va QUAACOETE Aaxavi-
KA Kal @pouTa yia JeyaAUTEPA XPOVIKA dla-
oTAPaTa o€ éva TTEPIBAANAOV e 1IBAVIKEG
OUVBNKEG uypaoiag.
Me Tig 3 €mA0OYEG TOU ouOTAPATOG PUBUI-
ong NG Beppokpaaiag PTTPooTd aTrd TO
OupTAPI AOXAVIKWYV 0OG, UTTOPEITE VA EAEY-
XETE TNV Uypacia yéoa aTo SIaPEPIOUA aQUTO
avdaAloya Pe Ta TPO@IPA TTOU ATTOBNKEUETE.
20G OUVIOTOUUE VO OTTOBNKEUETE TA TPOPI-
pa oag €MAEyovTag TNV €TMAOYR Aaxavikd
o6Tav ammobnKeUeTe POVO AaYAVIKA, TNV ETTI-

Aoyr @pouTa 6TaV aTTOBNKEUETE JOVO
@pouTa Kail TNV €TTIAOYA avAEIKTa OTavV
a1TOONKEUETE AVAUEIKTA TPOPIMA.

2ag OuvVIOTOUUE va PNV atroBnkeveTe Aaxa-
VIKG Kal @poUTa € OAKOUAEG, YIa va QUEn-
OETE TNV TTEPIOBO aTTOBrKEUONG KAl VA XpN-
OIUJOTTOIEITE TO TUCTNUA EAEYXOU UYPOTiag
ME TOV TIo W@EAIUO TpoTTO. H diatipnon
TWV AAXQAVIKWVY O€ TTAAOTIKEG OAKOUAEG
odnyei oTnv TaxuTEPN CAWN TWV Aayavi-
KWV. 206 GUVIOTOUME va PNV atroBnKeUeTe
Aaxavikd, €I0IKA ayyoupia Kal UTTPOKOAO, O€
TIAOOTIKEG OOKOUAEG. Z€ TTEPITITWOEIG OTTOU
OV TTPOTIUATAI N ETTAQPN TWV AAXAVIKWYV JE-
Tagu TOUG, XPNOIMOTIOIEITE UAIKG OUOKEUATI-
ag OTTWG XOPTi TO OTTOI0 €XEI HEYAAO TTO-
PWOEG, YIa AOYOUG UYIEIVAG.

Katd Tnv T0TT00£TNON TWwV AAXAVIKWY, TO-
TTOBETEITE TO PEYAAQ Kal Bapid Aayaviké 0To
KATW PEPOG Kal Ta eAa@pId Kal JOAAKE OTO
Tavw, Aapdavovtag utroyiv Ta €18IKa Bapn
TWV AQYQAVIKWV.

Mnv TotroB€TEITE PPOUTA PE PEYAAN TTaPA-
ywyn aépiou aiBuAeviou OTTwG axAadia, Be-
pikoka, podAKIvVa Kal Kupiwg pAAa oTo idio
oupTdpl Aaxavikwy pge GAAa Aaxavikd Kai
@poUTa. To aéplo alBuAEVIO TO OTTOIO eK-
TIEPTTETAI OTTO AUTA TA GPOUTA UTTOPEI va
TIPOKAAEDEl TNV TaXUTEPN WPIHMavon GAAwWY
AaYaVIKWV KAl POUTWY KAl VO TTPOKAAETEI
TNV dnuioupyia JOUXAQG o€ HIKPOTEPO XPO-
VIKG didaTnpa.

5.4 Eidotroinon avoixTAg mopTag

To oUoTnua €100TT0INGNG AVOIXTAG TTOPTAG
TOU Yuyeiou cag PTTopEi va dlagEpeEl,
avaAoya JE TO PHOVTEAO.

‘Exdoon 1:

Av n TTOPTA TOU TTPOIOVTOG TTAPAUEIVEI AVOI-
KTH YIa OpIoUEVO XPOVIKO didoTnua (METAgU
60 s ka1 120 s), TapdyeTal £va nxnTIKO On-
Mo TTpoeIdoTroinong. Avaloya pe 1o Jo-
VTEAO TOU TTPOIOVTOG, UTTOPEI Va eupaviCeTal
ETTITTAEOV KAl £€vVa OTTTIKO O TTPOEISOTTOI-
nong (avaBooBAcipo ewTiopou). Av KAgioe-
TE TNV TTOPTA TNG CUCKEUN A TTOTACOETE £va
KOUWTTi aTnv 086vn TNG OUCKEUNAG, av UTTdp-
XEl, 0 NX0G TTpoeIdoTToiNoNG 60 GTAUATACEL.
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"Ekdoon 2:

Av n TTOpTA TNG CUOKEUNG TTAPAMEIVEI QvVOl-
XT yIa €va OPIGPEVO XPOVIKO JIAoTNHO (UE-
Tagu 60 s kal 120 s), TTapdyeTal n £180TT0IN-
an avoIXTAG TTopTag. H eidotroinon avol-
XTNG TTOPTOG TTApdyeTal ye Babuiaia auga-
vopuevn évraan. MNpwTa, apxidel va akouye-
Tal P NXNTIKA TTpogidoTroinon. Metd amo 4
AETTTA, av n TopTa Oev €xel KAeioel akoua,
EVEPYOTTOIEITAI M1 NXNTIKA TTPOEIBOTTOINCN
(avaBooBroiyo ewTiopou). H eidoTtroinan
avoIxTG TTOpTaG Ba KaBUATEPNOE! yIa éva
OpIoUEVO XPOVIKO didoTnua (METagu 60 s
kal 120 s) av TTaTnNOei 0TTOI0OATTOTE TTAR-
KTPO oTnv 086vn Tou TTPOIOVTOG, av UTTAp-
xel. Katotmv n diadikacia 6a apyioel TTAALL
Ortav KkAeloTEl N TTOPTA TNG OUOKEUNG, N €I-
doT1Toinan avoixTAg TTopTag Ba aKUpweEi.

5.5 AuyoOnikn

Mrtropeite va TOTTOBETOETE TNV AuyoBrKn

oTO PAPI TTOPTAG ) O€ KUPIO pA@I av eTTIOU-

MEITE.

Av TTPOKEITAI VO TOTTOBETACETE TNV aUyoBn-

Kn o€ KUPIO pA®I, CUVICTOUNE VA XPNOIHO-

TTOINOETE TA TTIO KPUA KATW PAQIA.

* Y& Kapia TTEPITTITWON PNV TOTTOBETACETE
TNV auyoBnkn otov BAGAQUO KaTayUKTN.

5.6 Mepioxn Yuxpng @uAagng MaAa-
KTOKOMIKWYV lMpoioviwyv

ZupTdpl évrovng Yyuéng

To oupTdp! évtovng Wuéng PTTopEi va eTmITU-

XEI XaUNAOTEPEG BepUOKPOTiag aTo dIAUEPI-

OPa ouvTAPNONG. XPNOIPOTTOIEITE AUTO TO

oupTdpI yia va QUAGCOETE AAAQVTIKG Kal

GAAa eutradn Tpé@Iua (GaAdpl, AoUKAavika

KATT.) KOI YOAGKTOKOUIKG TTPOIOVTA TTOU

6 ZuvTApnon Kail KaBapIouOg

XpeidgovTtal xaunAdTtepn Beppokpaacia @U-
Aagng A yia va QuUAGCooETE KPEAG, KOTOTTOU-
Ao A wdpia TToU TTpoopifovTal yia KaTa-
vaAwaon o€ oUVToPo XPOoVIKO didoTnua. Au-
T6 TO0 oUPTApI dev gival KATAAANAO yia QU-
Aagn @poUTwV Kal AaXaviKwV.

5.7 Xwpog @UAang mdyou

Aoxeio dayou

H mTayobrikn oag emTPETTEl va TTAipVETE €U-

KoAa Tréyo a11é TO Yuyeio.

Xprion Tng ayodnikng

1.  A@aipéoTe Tnv TTayoBnikn atmmoé Tov
BaAapo KaTaWUKTN.

2. TepioTe TNV TTAYOONKN YE VEPO.

3. TomoBetAOTE TNV TTAYOBNKN OTOV
BaAapo kardyuéne. Ta Traydkia Ba €i-
vai éTola Yetd atod Tepitrou OUo
WPEG.

4. AgaipéoTe TNV TTayoBriKkn atré Tov
BaAapo kardyuéng kal AuyioTe TNV €Aa-
@PA TTAVW ATTO TO OKEUOG OTTOU BEAETE
va oepPipete Tov TTayo. O Tayog Ba
TTE0El EUKOAQ OTO OKEUOG OTTOU BEAETE
va Tov O€PRipETE.

AlaBdoTe TpwTa TIG «Odnyieg ac@aAgiagy!

» ATTOOUVOECTE T OUOKEUR 0AG ATrd TV
TIPICa TTPIV TNV KaBapioeTe.

* H okoévn otn ypilia e€agpiopol oTo TTicW
MEPOG TOU TTPOIOVTOG TTPETTEN VA AQAIPEi-
Tal (XWPIG va avoiyel TO KATTaKI) TOUAdYI-
aTov pia @opd 10 Xpovo. O KaBapIoudg
TIPETTEI VA YIVETAI JE OTEYVO TTAVI.

* MpooéTe va unv a@AoETE TO vEPOS Va €l-
0€ABel 01O TTEPIBANUA TNG AGUTTAG Kal O€
GAAa NAEKTPIKG pEPN.

» KaBapioTe TNV TTOPTA HE Eva UYPO TTAVI.
A@aipéoTe OAO TO TTEPIEXOMEVO YIA VO
BydAeTe Ta paQIa TNG TTOPTAG KAl TOU
apagwparog. AvaonkwaoTe Ta pdgia Tng
TOPTAG TTPOG TG TTAVW YIA VA TA APal-
péoete. MeTd Tov KABAPIOWO Kal TO
oTéyvwua, OUPETE Ta TTiIow oTn B€0n Toug
atd Tadvw TTPOG TA KATW.

 MMoTé unv xpnoiyoTroigite vepd A kabapl-
OTIKA TTOU TTEPIEXOUV XAWPIO YIa TOV KO-
BapIouo TNG ECWTEPIKNG ETTIPAVEIAG TOU
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TTPOIGVTOG A TWV ETTIXPWUIWHEVWY £EOp-
TNHATWYV. To XAWPIO TTPOKOAE oKOUPIA
o€ auToUg Toug TUTTOUG JETOAANIKWYV ETTI-
PAVEIWV.

» Ta va atmro@uyeTe TO Ee@AoUBIoUA ) TNV
TTAPAPOPPWON TWV EKTUTTWOEWY GTO
TIAQGTIKO PUEPOG, YNV XPNOIUOTTOIEITE QY-
uNpEd, ASlovTIKG pyalcia, oatrouvi, TTPoi-
OvTa OIKIOKOU KaBapIGuoU, aTTOPPUTTAVTI-
K@, Bevaivn, Bepviki K.ATT. [a Tov kaBapl-
OO, XPNOIMOTTOINOTE £va HAAAKO TTaVi JE
XNIOPO VEPO Kal OTEYVWOTE.

» Ze TpoidvTa Xwpig TEXVoAoyia No Frost,
6a oxnuaTioToUV oTayoVvidIa VEPOU Kal
TTaY0UG €wg Kal EvOg OOKTUAOU TTGyOoU
OTO TToW ToiXWHa Tou BaAduou Yuéng.
Mnv T0 KaBapileTe KAl ATTOAUTWG PNV
€QPAPPOCETE AADI ) TTOPOUOIEG OUTIEG.

* XpNOoIYOTTOINOTE POVO £va EAAPPWG UYPO
TTavi JIKPOIVWV yIa TOV KaBapiopo NG
€CWTEPIKNG ETTIPAVEIOG TOU TTPOIOVTOG. T
g@ouyydpia Kal GAAoI TUTTOI TTAVIWV Ka-
BapiopoU PTTopEi va TTPOKAAéCOUV YpaO-
TCOUVIEG.

* INa va KaBapioeTe TIG ETWTEPIKEG ETTI-
(PAVEIEG TOU TTPOIOVTOG, TTAUVETE OAa TA
agaipouueva Pépn Pe €va Ao didAupa
oaTtrouviou, vepou Kal PHayeIpIKAG a6daG.
ZeTAUVETE KAAA KOl OTEYVWOTE EVTEAWG.
ATToTpEWTE TNV €i0080 VEPOU OTA GUITA
KQlI TOV TTiVaKa EAEYXOU.

* Mnv xpnoigoTroigite £UdI, oIvOTTVEUUA
evTpIBNG A GAAa KaBapIoTIKG pe BAon To
OIVOTTVEUNO O€ OTTOIEOOATTOTE ECWTEPIKEG
ETTIPAVEIEG.

7 AvTigeTwTion TPoBAnpdTwY

ESwrepikég emi@Aveleg Ao avogeidwTo

XGAuBa

XpnolpoTtroInoTe £va Pn AslavTikd Kabapl-

oTIKG aT1Té avogeidwTo aTadAl Kal EQap-

HOOTE TO PE Eva HaAaKS TTavi Xwpig Xvoudl.

MNa va yuoANioeTe, OKOUTTIOTE OTTOAG TNV €TTI-

@AVEIQ PE EVa TTAVI HIKPOIVWV BPEYUEVO HE

vEPO KAl XPNOIKOTIOINOTE €Va OTEYVO YUOAI-

OTIKO. AKOAOUBEITE TTAVTA TOUG KOKKOUG TOU

avo&eidwTou xaAuBa.

MpéAnywn Twv doXNHWV OCUWV

Agv XpnoIPoTTOIOUVTal OUCIEG TTOU Ba UTTO-

poucav va TTPOKAAECOUV OOUA OTNV TTAPa-

YWYNR TOU TTPOoidvVToG 0ag. QOTO00, EVOEXE-

Tal VO TIPOKUYOUV OOHEG AOYw aKaTAAAN-

Ang atmobrikeuong Twv TPOPiPwWY Kal aduva-

Jiag owaoToUu KaBapIoPoU TNG ECWTEPIKNG

EMPAVEIAG TOU TTPOIOVTOG.

 Ta va atro@UyeTe AuTO TO TTPORANMA, KO-
BapiCeTe pe payeipikn c6da kGBe 15
NUEPEG.

* ATTOONKEUOTE TA TPOPIUA OE GPPAYI-
opéva doxeia, KaBwg oI JIKPOOPYAVICHOI
TTOU OTTEAEUBEPWVOVTAI OTTO TO AVOIXTA
TPOPINA PUTTOPOUV VO TTPOKAAETOUV AOoXN-
MEG OOMEG.

* [MoTé unv ammodnkeUeTe AnyPéva ) XaAa-
opéva TpOPIPa OTO TTPOIGV 0aG.

MpooTacia MAaoTikwyv EMTi@aveiwyv

Edv xubBei AadI o€ TTAAOTIKEG ETTIQAVEIEG,

KaBapioTe TIg apéowg pe {eaTd vePo, Ka-

Bwg 10 AGdI uTTOpEi Va TTpoKaAéael {nuId

oTnV ETQAvEIQ.

AiloBaoTe Tpwrta TIG "Odnyieg AopaAeiag"!
EAéyETe auTn Tn AioTa TTpIv atreuBuvBeite
oT1o 0€pPIS. Av TO KAVETE aUTO, Ba e€OIKOVO-
MAOETE XPOVO Kal xpripata. AutA n Aiota
TepINapBavel cuxva TTapdTrova TTou dev
€XOUV OXEON PE EAATTWHATIKA EPYOTia N
UAIKG. Oplopéveg AEIToupyieg TTou avagEpo-
vTal €dW ICWG Va PNV €XOUV EQOPUOYF OTO
TIPOIOV TTOU EXETE.

Av 10 TTPORANPA eTTIUEVEI APOU OKOAOUBI-
oeTe TIG 0Onyieg TNV €vOTNTA AUTH, ETTIKOI-
VWVNOTE YE TOV TOTTIKO 0AG EUTTOPO I ME

éva E¢ouaiodotnuévo ZEpRIg. Mnv eTTixel-

PrOETE VA ETTIOKEUATETE JOVOI GAG TO TTPOI-

ov.

To wuyeio dev AsiToupyei.

» To @Ig peupatoAnyiag dev éxel eloayDei
TANPWG. >>> TUVOEDTE TO WOTE VA EICEA-
Be1 TARpwWG TNV TIpida.

* 'Exel kagi n ao@daAeia Tou ouvOEETAl OTAV
TTpi¢a TTou TPOYOdOTE( TO TTPOIGV A N YEVI-
K aoc@dAeia. >>> EAEyETE TNV ao@aAcia.
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H ocuprikvwon Tou TTAEUPIKOU TOIXWHO-
TO0G Tou BaAduou ocuvripnong (MULTI
ZONE, COOL CONTROL kai FLEXI
ZONE).

H épTa avoiyetal TTOAU cuxvd. >>>
MpooéxeTe va punv avoiyete TTOAU guyva
TNV TTOPTA TOU TTPOIOVTOG.

To epIBaAAoV gival TTOAU uypd. >>> Mnv
€YKABIOTATE TO TTPOIOV G€ UYPO TTEPIRAA-
Aov.

Tpo@ipa TTou TTEPIEXOUV UYPA QUAGCCO-
VvTal 0€ PN o@paylouéva doxeia. >>> Ala-
TNpeiTe o o@payiouéva doxeia Ta TpOPI-
Mo TToU TTEPIEXOUV UYPA.

H 1répTa TOU TTPOIGVTOG £XEI UEIVEI AVOI-
KTr. >>> Mnv a@rveTe TNV TTOPTA TOU
TTPOIGVTOG QVOIKTH VIO JEYAAQ XPOVIKA
dlacThpaTa.

O BeppooTaTng £X€I PUBUIOTEI € TTOAU
Kpua Bepuokpaaia. >>> PuBuioTe Tov
BeppooTdrn o€ KatdAANAn Bepuokpaaia.

O oupTtrieoThg bev AEITOUpPYEI.

>¢ TepiTrTwon aipvidiag S10KOTTAG peUpa-
TOG | ATTO0UVOEDNG TOU QIS PEUPATOANWI-
ag atrd TNV Tpida Kal ETavacUvOEong
TOU, N TTiECN QEPIOU OTO WUKTIKO oUCTNUA
TOU TTPOIGVTOG O¢EV gival ICOPPOTTNUEVN,
ME aTroTEAETHO VO EVEPYOTTOIEITAI N BEP-
MIK TTPOCTACIA TOU CUUTTIECTH. TO TTPOI-
Ov Ba apxioel TTAAI va AEITOUPYED PETA
atrod epIiTTou 6 AeTTTd. Av n Asitoupyia
TOU TTPOIGVTOG OeV EEKIVATEI TTAAI HETA
atrd auTo TO XPOVIKO SIACTNUA, OTTEUBUV-
O¢ite 01O GEPPIG.

H améyugn civai evepyr). >>> AuTo eivai
(PUCIOAOYIKO YIa TTPOIOV PE TTANPWG au-
TépaTn améyuén. H améywuén AauBavel
XWpa TTEPIOdIKA.

To TTpoidv dev €xel ouvdeBei oTnv TTpica.
>>> BeBaiwBeite 011 €€l ouvdeBEi TO KO-
AWwdIo pevpaTog.

H puBuion Bepuokpaaciag eivar Aavoa-
opévn. >>> ETAEETE TNV KOTAAANAN pUB-
Jion Bepuokpaciag.

‘Eyive dlakoTTr) peUpaTtog. >>> To TTpoidv

Ba ouvexioel va AsiItoupyei kavovika éTav
arrokataoTabei n Tapoxn peupaATOG.

O 066puBog AsiToupyiag Tou Yuyeiou au-

gaveral Katd Tn XpAon.

* H amédoon Asitoupyiag Tou TTPoidvVTog
JTTOpEi va dla@épel, avaAoya PE TIG JETA-
BoAég Tng Beppokpaaiag TTePIBAANOVTOG.
AuTé gival uaioAoyIko Kal dev oPeileTal
o€ BAGBN.

To wuyeio TiBeTal o€ AeiIToupyia TTOAU

ouxVvd 1 61 yia TToAU xpoévo.

» To kaIvoUpylo TTPoIdV UTTopPE va gival pe-
YyaAUTEPO aTTd TO TTPONYyoUevo. O1 peya-
AUTEPEG OUOKEUEG TiBevTal O€ Aeiroupyia
yIQ HEYOAUTEPQ XPOVIKA dIACTAMATA.

* H Beppokpacia Tou XWPou PTTopPE va €i-
val uynAr. >>> To TTpoidv Kavovika Ba
AgiToupyei yia peyaAuTepa xpovikd dia-
oTAPATa av gival yeyaAuTtepn n Bepuo-
KPagia Tou XWpou.

» To mpoidv ptropei va £xel ouvoeBei
mpdopaTa oTnV TPifa A UTTOPEI va TOTTo-
BetrBnKav véa TpOPIUA OTO ECWTEPIKO
TOU. >>> Oa XPEIAOTEI TTEPICOOTEPOG
XPOVOG yia va ¢BAoel To TTPOoidV T pubui-
opévn Bepuokpacia av cuvoEBnke
mpdopaTa aTnv Tpi¢a i ToTTo0eTHONKAV
vEQ TPOQIUA OTO EGWTEPIKO TOu. AUTO €i-
val QUCIOAOYIKO.

» Mmopei va TotroBeTABNKaV TTPdC@ATA [E-
YAAEG TTOOOTNTEG CEOTWV TPOPINWV PEoT
OTO TIPOIOV. >>> Mnv ToTToBETEITE {EOTA
TPOPIUA HECA OTO TTPOIOV.

» O1 TéPTEG TOU TTPOIOVTOG avoiyovTav ou-
XVA 1] €uEVAV avoiKTEG TTOAAA wpa. >>> O
{e0TOG 0€PAG TTOU EICEPXETAl, Ba KAVEI TO
TTPOIGV Va AEITOUPYE TTEPICOOTEPN WPA.
Mnv avoiyete TNV TOPTA UTTEPROAIKG OU-
XVa.

* H mépTa TOU KATAWUKTN 1) TOU Yuyeiou
MTTOPEN va pnV €xel KAEIoEl KaAd. >>>
EAEyETE OTI 01 TTOPTEG £XOUV KAEIOEI KOAG.

» To mpoidv ptropei va £xel pubuiaTei o€
TTOAU xaunAr Bepuokpaaia. >>> Pubpi-
oTe hJeyaAUTepn Bepuokpaacia Kai TTepl-
MEVETE va €TTITUYXEI TO TTPOIOV TN PUBUI-
ouévn Bepuokpaaia.

» H oTeyavotroinon Tng épTag Tou Ba-
Adpou ouvTtripnong A KartawukTn YTTopeEi
va gival Aepwpévn, @Bapuévn, oTTacpévn
1 va pnv €dpadel cwatd. >>> KabapioTe
1] QVTIKOTOOTACTE TN OTEYyavoTToinon. Av
n OTEYAvOTTOiNGn TNG TTOPTAG TOU TTPOI-
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OVTOG €€l UTTOOTEN CnUIG / PBoPAQ, TO
TTPOIOV Ba AciIToupyei yia peyaAuTepa dia-
OTAMATA, Yia va dlaTneRoEl TNV TpEXouoa
Beppokpaaia.

H Beppokpacia Tou BaAduou KaTayuKTn
gival TToAU XapunAn, aAAd n 6eppokpacia
ToU BaAdpou cuvTAPNONG gival TTap-
KAG.

* H Bepuokpacia Tou BaAduou KaTaywukTn
€x€l pUBNIOTEN 0€ TTOAU XauNnAR TIuR. >>>
PubuioTe Tn Bepuokpacia Tou BaAduou
KOTOWUKTN O€ uwnAOTEPN TIUM Kal EAEYETE
TTAAL

H Beppokpacia Tou BaAduou cuvTipn-
ong givai oAU XaunAn, aAAd n Bgppo-
Kpaoia Tou BaAduou KaTaywuKTn givail
ETTAPKNAG.

* H Bepuokpaacia Tou BaAduou cuvtApnong
£XEI pUBPIOTE 0€ TTOAU XauNAN TIpn. >>>
PubuioTe Tn Bepuokpacia Tou BaAduou
OUVTAPNONG O€ UWNASTEPN TIKN Kal EAEY-
&re TIAALL

Ta TPO@IHA TTOU QUAACOOVTAI OTO CUP-
Tdpia Tou BaAduou oUVTAPNONG gival
TTaywpéva.

* H Beppokpaacia Tou BaAduou cuvtApnong
£XEl pUBPIOTET O€ TTOAU XaunAn TipA. >>>
PubBuioTe Tn Bepuokpacia Tou BaAduou
ouvTAPNONG 0 UWPNAGTEPN TIUA Kal EAEY-
&re TTAALL

H 6spuokpacia otov 8dAapo ouvtipn-

ong N KaTaywukTn €ival TToAU uwnAnR.

* H Bepuokpacia Tou BaAduou cuvtApnong
€xel pUBNIOTET o€ TTOAU UWNAN TIUR. >>>
H pUBuion Bepuokpaciag Tou BaAduou
ouvTAPNONG £XEl ETTIOpaCN TN Beppo-
Kpaoia Tou BaAduou KatawukTn. AANGETE
TN Beppokpaaia Tou BaAduou ouvThpn-
ongG A KatayuKTn KAl TTEPIMEVETE EWG
OTOU n BgpPOKPATia TOU AVTIGTOIXOU TUM-
HaTog @BdcEl o€ IKAVOTTOINTIKG ETTITTEDO.

* O1 TOPTEG TOU TTPOIOVTOG AVOiyovTavV GU-
XVa 1 éevav avoikTEG TTOAAA wpa. >>>
Mnv avoiyeTe TIG TTOPTEG TNG CUOKEUNG
uTTEPRBOAIKG OoUXVA.

« H moépta ptropei va givar piodvoixrn. >>>
KAgioTe TeAeiwg Tnv TépTO.

» To mrpoidv pmropei va €xel ouvoebei
TPOCQATA OTNV TTPIfa | UTTOPEI va TOTTO-
BeTONKav véa TPOPINA OTO ECWTEPIKO

TOU. >>> AuTO €ival QUOIOAOYIKG. Oa
XPEIOOTEl TTEPIOTATEPOG XPOVOG YIa Va
@Bdoel To TTPoidV TN puBUICUEVN Bepo-
Kpaoia, av ouvdEBNKe TTpOOPATA OTNV
TpiCa ) TOTTOBETABNKAV VEQ TPOPIUA OTO
E0WTEPIKO TOU.

» Mmopei va TotroBeTrABnKav TTpdo@aTa pe-
YAAEG TTOOOTNTEG CEOTWV TPOPINWV PEoT
aTO TIPOIdV. >>> Mnv TOTT0BETEITE (EOTA
TPOPIUA HECT OTO TTPOIOV.

Kpadaopoi  66pupol.

* H em@dveia dev ival TTiTredn 1 dev givai
avOEeKTIKR >>> Av TO TTPOIOV TOAQvTEUETAI
OTOV TO PETOKIVEITE EAAPPA, pUBUIOTE TIG
Bdoeig Tou yia va o 1IcoppoTroeTe. Emi-
ong Befaiwdeite OTI TO OATTEDO €XEI APKE-
T PEPOUCA IKAVOTNTA WOTE VA AVTEXEI TO
Bd&pog Tou TTPOoIdVTOG.

+ Eidn tmou é€xouv ToroBeTnOei TTAvw OTO
TTPOIGV PTTOPE va TTpokaAoUv B6puo.
>>> AQaIpECTE OTTOINONTTOTE €idN £XOUV
TOTT00TNOEN TTAVW OTO TTPOIOV.

» To mpoidv Trapdyel 66puBo porg uypou,
WEKACUOU KATT.

* O1 apx€ég AsiToupyiag Tou TTPOIOVTOG TTEPI-
AapBdvouv por uypou Kai agpiou. >>>
AuUTO gival QUOIOAOYIKO Kal dev OQEiAETal
o€ BAGRN.

AkouyeTal @UONMA aépa a1rd TO TTPOIOV.

» To TTpoidV XPNOIYOTTOIET AVEUIOTAPO WG
MEpOG TG dladikaaiag wugng. Auto eival
@uaIoAoyIko Kal Oev ogeileTal o€ BAGRN.

YT dpx€el CUUTTUKVWON OTA ECWTEPIKA

TOIXWMOTO TOU TIPOIOVTOG.

» O Beppdg ) uypog KalPdG PTTOPET VA au-
&noel T cucowpeuon TTAYoU Kal Tn GU-
MTTOKVWON. AUTO gival QUAIOAOYIKO Kal
dev opeileTar og BAGRN.

» O1 TéPTEG TOU TTPOIOGVTOG avoiyovTav ou-
XVA 1 éuevav avoiKTEG TTOAAR wpa. >>>
Mnv avoiyeTe TIG TTOPTEG TOU TTPOIGVTOG
TTOAU OuyVd, av UTTApXEl AVOIKTH TTOPTA
KA€ioTE TNV.

* H mopta ptropei va gival pigdvoixrn. >>>
KAgioTe TeAgiwg TNV TTOPTA.
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YTdapxel CUMTTUKVWON OTIG ESWTEPIKEG
EMIQPAVEIEG TOU TIPOIOVTOG I AVAUETT
OTIG TTOPTEG TOU.

* O kaipdg ptropei va gival uypog, auto ei-
Val QUOIOAOYIKO @aIvOUEVO O€ uypod Kal-
po. >>> H guptrUkvwon Ba Tawer 6Tav
peIwBEi n uypaaoia.

Aucoopia 0TO ECWTEPIKO TOU TTPOI-

ovToG.

» To mpoidv dev kaBapifeTal TOKTIKA. >>>
KaBapilete T0 eCWTEPIKO TAKTIKA HE
oQouyyapl, XANiapd vepd Kal SIGAUMA pa-
YEIPIKAG 06dag o€ VEPOD.

* Opiopéva doxeia Kal UNIKG ouoKeuaoiag
MTTOPEI VO TTPOKAAETOUV TN dnuIoupyia
OOpWV. >>> XpnaolyoTroleite doxeia Kai
UAIK& ouokeuaaiag TTou dev TTapayouv
OO EG.

* Ta 1pé@iua TOTTOBETABNKAV € Un OPPO-
yiopéva doxeia. >>> Alatnpeite Ta TPOQI-
Ha o€ oppayiouéva doxeia. ATTo Ta un

oQpayIoPEVa TPOPIPA PTTOPET va £EOTTAW-

BoUv PIKPOOPYAVIOUOI KAl VO TTPOKQ-
Aéoouv ducoaoyia.

* ATTOUOKPUVETE ATTO TO TTPOIOV TUXOV
TPO@IPa TToU £X0UV ARgel 1 aAAoIwBEi.

H mwoépTa TOU TTPOoidvTog Sev KAEivel.

» Evdexouévwg n mopTa eutrodideTal ammod
OUOKEUAOIEG TPOQiJwY. >>> AANGETE
0éon og TuXOV €idn TTou €uTTOdiCOUV TIG
TTOPTEG TOU TTPOIOVTOG.

» To Tpoidv dev oTéKETAl OE TEAEIWG OpBIa
Béon mavw oTo damedo. >>> PubuioTe Ta
6810 TOU TTPOIGVTOG YIa VA TO IGOPPOTTA-
O€ETE OWOTA.

* H em@dveia dev eival emmitredn ) dev eival
avOekTIKn >>> BeBaiwbeite OT1 N €I
@aveia givar eTTITTEdN KAl GPKETA AVOEKTI-
KR yia To BEPOG TOU TTPOIGVTOG.

To oupTdpl AaXaviKwV £XEl CENVWOEL.

* Ta TpOQIua PTTOPEI Va £pXOVTal O€ ETTAPN
ME TO TTAVW TUAPO TOU oupTapIoy. >>>
Avadiatdgre Ta TPOPIPA HECT OTO OUpP-
TAPI.

Oepuokpacia oTnV EMQPAVEIA TOU TTPOI-

ovrog

» MTropei va TTapatnpeital upnAr Beppo-
Kpagoia avaueoa oTig dUO TTOPTEG TOU
TTPOIOVTOG, OTA TTAEUPIKA TTAQiTIO KAl
oTtnv Triow oXdpa, otav gival o€ evepyn
AgIToupyia 1o TTPOIGV. AUTO ATTOTEAET
MEPOG TNG PUCIOAOYIKNG AEITOUPYiag Kal
Oev amaiteital o€pPIG.

O avepioTAPOG cuveyidel va AsiToupyei

oTav €ival avoIKTA n TTéPTA TOU TTPOi-

ovrog.

* O avepIoTpaAg PTTOPEN VO TTOPOUEVEI OE
AgiIToupyia oTav gival avoIkTr n TOPTA TOU
BaAdpou KaTayukTn.

Av 10 TTPOBANMA eTTINEVEI APOU aKOAoUBn-

O€TE TIG 00NYieg OTNV €vOTNTA AUTH, ETTIKOI-

VWVNAOTE YE TOV TOTTIKO 0AG EUTTOPO 1) YE

éva E¢ouaiodotnuévo ZEpRIg. Mnv eTTixel-

PrOETE VA ETTIOKEUATETE JOVOI GAG TO TTPOI-

Ov. AuTo €ival QUTIOAOYIKO.
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AMOMNOIHZH EYOYNHZ

Opiopéva (aTTAG) TTPORAuaTA HTTOPOUV VO
QVTIMETWTTIOTOUV IKAVOTTOINTIKG OTTO TOV Te-
AIKG XpAOTN XWpPIg va TTPOKUTITEI KATTOIO
TPOBANHA aoPAAEIag 1 Un ao@aAng Xpn-
an, EQOcoV ol SIoPOWTIKEG EVEPYEIEG TTPAY-
MaToTtroioUvTal Héaa OoTa 6pIa Kal CUPPWVA
ME TIG 0dnyieg TTou akoAouBouv (Ogite TNV
evotnTa "E¢ 1diwv etmiokeun”).

Etropévwg, ekTOG av emITPETTETAI DIOPOPETI-
KA OTNV TTapaKATw evoTnTa "EE 18iwv €1TI-
OKEUR", ol ETTIOKEUEG Ba TTPETTEl va avaTiOe-
VTQI € QVAYVWPIOPEVOUG ETTAYYEAUATIEG TE-
XVIKOUG ETTIOKEUWY, YIOQ TNV ATTOQPUYH TTPO-
BANpdTWY 600V aPopd TNV acg@aAeia. Evag
aAVaYVWPIOUEVOG ETTAYYEAUATIOG TEXVIKOG
ETTIOKEUWY €ival £VOG ETTAYYEAUOTIOG TEXVI-
KOG ETTIOKEUWV OTOV OTTOi0 £X€l O0BEi aTrd
TOV KATOOKEUOOTH TTpOCBacn oTiG 0dnyieg
KOl OTOV KOTGAOYO avTAAAGKTIKWY TOU TTPOI-
6vTOG OUN@WVA WE TIG JEBBBOUG TTOU TTEPI-
ypa@ovTal o€ VOUOBETIKEG TTPALEIG pE Bdon
tnv Odnyia 2009/125/EK.

Qo0T1600, HOVO O EKTTPOOWTTOG TEPRIG
(dnA. e§ouaiodoTnuévol eTTayyeAPaTiEG
TEXVIKOi ETTICKEUWYV) JE TOV OTTOi0 UTTO-
PEITE VO ETTIKOIVWVHOETE HEGW TOU OPIB-
HOU TNAEQWVOU TTOU AVOPEPETAI OTO £Y-
XEIpiS10 XpRong/oTnv KApTa £yyunong n
Héow TOU TOTTIKOU oag e§ouadiodoTn-
MEVOU KATOOTAMOTOG UTTOPEI VO TTOPEXEI
oépRIg CUPPWVA PE TOUG OPOUG TNG EY-
yunong. Emropévwg, éxete utréyn oag OTi
Ol ETMIOKEVEG OTTO ETTAYYEAUATIEG TE-
XVIKOUG €TTIOKEUWYV (01 oTroiol dev gival
ggouoiodornuévol atréd tn Whirlpool) Ba
KATOOTACOUV AKUpN TNV £yyunon.

ES 15iwv emiokeun

E¢ 10iwv emokeun ytopei va yivel atmmé Tov
TEAIKO XprioTn 600V aPopd ATTOKAEIOTIKA
Kal ovov Ta €¢nG avTaAAakTIKG: AaBEg
Bupwv, Pevtea€deg Bupwy, diokol, KaAGBIa
Kl OTEYOVOTTOIRCEIG TTOPTAG (EVNUEPW-
MEVOGg KaTAAOYOG gival S1aB€aIUog Kal 0N
OleUBuvaon https://parts-
selfservice.europeanappliances.com atmod
v 1n Mapriou 2021).

EmimrAéov, yia Tn dlaoc@AAion TNG ac@AAEiag
TOU TTPOIGVTOG Kal YIa TNV ATTOTPOTTH KIVOU-
VvOou oo3apou TPaUPATIGHOU, N avapepOei-
oa € 18iwv €TTIOKEUN) Ba TTPETTEN YiVETAI PE
TAPNON TWV 0dNYIWV OTO EYXEIPIDIO XPAOTN
OXETIKA PE TNV €€ 1BiWV ETTIOKEUN A TWV
odnylwv TTou gival dlaBéaipeg aTn dieUbuv-
on https://parts-
selfservice.europeanappliances.com.

MNa Tv ao@aAeid cag, atmroouveEéoTe aTTO
TNV TTPICa TO TTPOIOV TTPIV ETTIXEIPITETE
otroladNTTOTE €€ 18iWV ETTIOKEUN). ETTIOKEUN
KOl TTPOCTIABOEIEG ETTIOKEUNG aTTO TEAIKOUG
XPNOTEG yIa £EaPTAPATA TTOU OEV
TepIAaUBAvovTal o€ évav TETOIO KOTAAOYO
KaI/ Xwpig TAPNON TwV 0dNYIWV OTA EYXEI-
pidia XpNoTn yia €& 1I3iwv ETTIOKEURA 1 Ol
oTtroieg eival d1abéaiueg otn dielBuvan
https://parts-
selfservice.europeanappliances.com, ptro-
pei va dnuioupynoouv TTpoARuaTa
ao@AAelag TTou Ogv PTTOPOUV VA OTTOd0-
Bouv otn Whirlpool, kal Ba akupwaoouv Thv
€yyunan TOU TTPOIOVTOG.

Etmopévwg, ouvioTtdral 1diaitepa, o1 TEAIKOI
XPNOTEG VA ATTEXOUV ATTO TTPOCTTABEIEG OlE-
VEPYEIOG ETTIOKEUWV TTOU BEV EPTTITITOUV
oTOV avaQePBEVTA KATAAOYO aVTAAAQKTI-
KWV, atreuBUVONEVOI OE AUTEG TIG TTEPI-
TITWOEIG O€ £E0UCI0D0TNUEVOUG ETTAYYEAUO-
TiEG TEXVIKOUG ETTIOCKEUWV I OE AvayvVwpI-
OMEVOUG ETTOYYEAUATIEG TEXVIKOUG ETTI-
OKEUWV. AVTIBETWG, TETOIOU €iBOUG TTPO-
oTTaBeIeg aTTd TEAIKOUG XPAOTEG PTTOPEI va
TIPOKAAETOUV TTPORAARUOTO ATQAAEIAG KOl
va TTpo&evioouv {nuId GTO TTPOIGV Kal KATd
OUVETTEIA VO TTPOKAAETOUV TTUPKAYI,
TIANPPUPA, nAekTpoTTAngia kai coBapo
TpaupaTiopd. MNa Tapddciyua, aAAd Xwpig
TTEPIOPIOPO OE QUTEG, Ol AKOAOUBEG
ETTIOKEUEG TTPETTEI VO avaTiBevTal o€
£€0UOI000TNUEVOUG ETTAYYEAUATIEG TEXVIKOUG
ETTIOKEUWV Il O€ QVOYVWPICPEVOUG
ETTAYYEAUATIEG TEXVIKOUG ETTIOKEUWV:
ETTIOKEUEG OE OUPTTIEOTN, WUKTIKO KUKAWA,
KUpIO TTAGKETA, TTAOKETO QVTIOTPOYPEQ,
TTAQKETA 006VNG evOEiEEwy KATT. O
KOTAOKEUAOTAG/TTWANTAG OEV UTTOPEI va
BewpnBei uTTEUBUVOG O€ Kapia TTEPITITWAON
HN CUPPOPOWONG TWV TEAIKWV XPNOTWY HE
Ta opigoueva Trapatédvw. O xpoévog
0100€01MOTNTAG AVTOAAOKTIKWY YIO TO YUYEIO
TTou TTpounBeuTikate avépxetal o€ 10 €Tn.
21n OIAPKEIa AUTAG TNG TTE-

p1660ou Ba utTdpyouv dIabBEaiya yvholia
AVTAAAQKTIKG YIO TN OWaTH AEIToupyia Tou
wuyeiou. H eAdyioTn didpkela Tng eyyunong
TOU Wuyeiou TTou TTpounBeuTtAkarTe givar 24
MAveg. To TTpoidv auTo eival eOTTAICUEVO JE
TTNYN @WTIOUOU EVEPYEIOKNG KAGong "G".

H 1y ¢wTtiopou oTo Tpoidv autd Ba
TPETTEl Va avTikabioTaTtal Jévo atod Tray-
yeAPaTIO TEXVIKO ETTIOKEUWV.
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