Bedienungsanleitung

DANKE, DASS SIE SICH FUR EIN BAUKNECHT
PRODUKT ENTSCHIEDEN HABEN BITTE SCANNEN SIE DEN QR-

Fir eine umfassendere Unterstiitzung melden Sie lhr

Produkt bitte unter www.bauknecht.eu/register an CODE AUF IHREM GERAT, UM
WEITERE INFORMATIONEN ZU
A Lesen Sie vor Gebrauch des Gerits die ERHALTEN

Sicherheitshinweise aufmerksam durch.

PRODUKTBESCHREIBUNG
1. Bedientafel
2. Typenschild
1 (nicht entfernen)
o 3. Tur
4. Licht
2 N EE LT e 4 5 Drehte”er
c@ oooooooooooooo 5
3 ..
BESCHREIBUNG DES BEDIENFELDES
. B8 E s ® A
@QeQ () L] ()0 Qm
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1.STOP 3. REIS & NUDELN-FUNKTION 7. JET DEFROST-FUNKTION
Zum Stoppen einer Funktion oder 4. DAMPF-FUNKTION (SCHNELLAUFTAUEN)
ei"nes akustischen Signals, zum 5. DISPLAY 8. START
Léschen von Einstellungen und Flr den Start einer Funktion
Ausschalten des Ofens. 6.+ /- TASTEN 9. TUROEENUNGSTASTE '
2. MIKROWELLENFUNKTION/ Zum Anpassen der Einstellungen :
LEISTUNGSSTUEE einer Funktion (z.B. Lange, Gewicht).

Zur Auswahl der
Mikrowellenfunktion und zum
Einstellen der gewtinschten
Leistungsstufe
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ZUBEHOR

DREHTELLER
Auf seiner Auflage platziert, kann
der Drehteller bei allen
Garmethoden verwendet werden.
Der Drehteller muss stets als
Bodenplatte fiir andere Behalter oder Zubehorteile
verwendet werden.

DREHTELLER AUFLAGE

Die Auflage nur flir den
Glasdrehteller verwenden.

Keine anderen Zubehorteile auf die
Auflage stellen

Die Anzahl und Art der Zubehdrteile kann je nach gekauftem
Modell variieren.

Eine Reihe von Zubehorteilen kann kauflich
erworben werden. Vor dem Kauf iliberpriifen, ob sie
fiir die Verwendung in der Mikrowelle geeignet und
ofenfest sind.

Metallbehalter fiir Speisen oder Getranke diirfen
niemals zum Mikrowellengaren verwendet werden.

FUNKTIONEN

DAMPFEINSATZ

Zum Dampfen von Fisch oder

1 Gemiise, die Speise in den Korb (2)
geben und zur Erzeugung der

2 korrekten Menge an Dampf,
Trinkwasser (100 ml) in den Boden
des Dampfeinsatzes (3) fillen.
Zum Kochen von Speisen wie
Kartoffeln, Pasta, Reis oder Getreide
diese direkt auf den Boden des

Dampfeinsatzes stellen (der Korb ist nicht erforderlich)

und Trinkwasser entsprechend der zu garenden Menge

zufligen.

Fiir optimale Ergebnisse den Dampfeinsatz mit dem
mitgelieferten Deckel (1) abdecken.

Den Dampfeinsatz immer auf den Glasdrehteller stellen
und ihn mit den geeigneten Garfunktionen oder mit der
Mikrowellenfunktion verwenden.

Der Dampfgaruntersatz wurde auch fiir die
Verwendung in Kombination mit der Spezial-
Dampfreinigungsfunktion entworfen.

Nicht mitgelieferte Zubehorteile sind separat Uber den
Kundendienst erhaltlich.

Stets sicherstellen, dass Speisen und Zubehoérteile
die Innenseiten des Gerats nicht beriihren.

Bevor Sie den Ofen einschalten, priifen Sie stets,

ob sich der Drehteller ungehindert drehen kann.
Darauf achten, den Drehteller beim Einsetzen oder
Entnehmen anderer Zubehorteile nicht abzunehmen.

MIKROWELLE

Zum schnellen Garen und Aufwarmen von
Speisen und Getranken.

LEISTUNGSSTUFE (W) | EMPFOHLEN FUR
Schnelles Aufwdrmen von Getrédnken

750 W oder anderen Speisen mit einem hohen
Wassergehalt oder Fleisch und Gemdise.
Garen von Fisch, Fleischsol3en, kdse- oder

500 W eierhaltigen SoB3en. Fertiggaren von
Fleischpasteten oder Nudelauflauf.

350 W Langsames, schonendes Garen. Perfekt zum
Schmelzen von Butter oder Schokolade.

160 W Auftauen tiefgekihlter Speisen oder
Aufweichen von Butter und Kase.

ow Nur bei Verwendung des Kurzzeitweckers.

@ JET DEFROST
O

Zum schnellen Auftauen von Speisen wie Fleisch,
Gefligel und Fisch mit einem Gewicht zwischen 100 g
und 2 kg. Die Speise muss direkt auf den Glasdrehteller
gestellt werden. Wenden Sie die Speise nach
Aufforderung.

2 sssj:DAMPF

Zum Garen von Speisen mit Dampf, wie
Gemise oder Fisch, den mitgelieferten Dampfeinsatz
verwenden. Die Zubereitungsphase erzeugt
automatisch Dampf und bringt das in den Boden
des Dampfeinsatzes gefiillte Wasser zum Sieden. Der
Zeitablauf flir diese Phase kann variieren. Dann fahrt
der Ofen, entsprechend der eingestellten Zeit, mit dem
Dampfgaren der Speise fort.
Stellen Sie fiir weiche Gem{ise wie Brokkoli und Porree
1-4 Minuten und fir hartere Gem{iise wie Karotten und
Kartoffeln 4-8 Minuten ein. Lassen Sie es nach dem
Garen 1-2 Minuten stehen.

Offnen Sie die Tir wahrend dieser Funktion nicht.
Erforderliches Zubehor: Dampfgarer.
- REIS & PASTA

" Zum schnellen Garen von Reis oder Pasta. Diese
Funktion darf nur in Kombination mit dem Dampfgarer
verwendet werden.

Stellen Sie die empfohlene Kochzeit fiir Reis oder Pasta
ein.

@uknecht



TAGLICHER GEBRAUCH

1. AUSWAHLEN EINER FUNKTION

Einfach die Taste fiir die gewiinschte Funktion driicken,
um diese auszuwahlen.

2. EINSTELLEN DER DAUER

B 8 ¢ @ Nach der Auswahl der gewiinschten
177 C, Funktion, A oder ¥ verwenden, um die
Li-r 1 R .

Dauer der Funktion einzustellen.

Die Zeit kann wahrend des Garvorgangs durch Driicken
von A oder V gedndert werden oder indem die Dauer
beim Driicken von [>]jedes Mal um 30 Sekunden
erhoht wird.

3. EINSTELLEN DER MIKROWELLENLEISTUNG
B 6 . beliebig oft driicken, um die
_'I I:' IJ Leistungsstufe fir die Mikrowelle
- - auszuwahlen.

Bitte beachten: Diese Einstellung kann auch wahrend des
Garvorgangs durch Dricken von [£] gedndert werden.

4. SCHNELLAUFTAUEN

B S ¢ % [ dricken, anschlieBend A oder V
I’ ,17, L—l’ verwenden, um das Gewicht der Speise
= einzustellen. Wahrend dem Auftauen
halt die Funktion kurz an, damit Sie die Speise drehen
kénnen. Nachdem der Vorgang beendet ist, die Tur
schlieBen und [>]driicken.

5. DIE FUNKTION AKTIVIEREN

Nachdem die erforderlichen Einstellungen getatigt
wurden, [>]driicken, um die Funktion zu aktivieren.

Bei jedem erneuten Tastendruck der Taste [>], wird die
Garzeit um weitere 30 Sekunden erhoht.

Die aktive Funktion kann jederzeit durch Driicken von
[o]gestoppt werden.

6. JET START

Bei ausgeschaltetem Ofen, [>]zur Aktivierung
des Garvorgangs bei voller Leistungsstufe der
Mikrowellenfunktion (750 W) flir 30 Sekunden driicken.

7. PAUSE

Zum Unterbrechen einer aktiven Funktion, z.B. zum
Umrihren oder Wenden der Speise, einfach die Tir
offnen.

Die Einstellungen werden 10 Minuten lang beibehalten.

Zum Fortsetzen der Funktion die Tur schlieBen und [>]
driicken.

Ein Signalton signalisiert, dass der Garvorgang beendet
ist. Er ertont nach Ablauf der Garzeit 10 Minuten lang
ein- oder zweimal pro Minute. Um den Signalton
abzuschalten, driicken Sie die STOPP-Taste oder 6ffnen
Sie die Geratetdr.

Bitte beachten: Der Ofen speichert die Einstellung nur fir 60
Sekunden, wenn die Tir nach Beendigung des Garvorgangs
geoffnet und anschlielend wieder geschlossen wird.

8.ABKUHLEN

Nach Abschluss einer Funktion startet das Gerat
eventuell einen Abkihlvorgang, der Ofen schaltet sich
automatisch ab.

9. SICHERHEITSSPERRE

/ Diese Funktion wird automatisch
[ I B

aktiviert, um ein versehentliches
Einschalten des Ofens zu vermeiden.

Die Tiir 6ffnen und schlieBen und anschlieend [>]zum

Start der Funktion driicken.

10. DIE UHRZEIT EINSTELLEN

AoA-n N [o]drlcken, bis die beiden Ziffern fur
LI i+l [t dieStunde (links) zu blinken beginnen.
Mit A oder V die richtige Uhrzeit
einstellen und zum Bestatigen [>] driicken: Die Minuten
blinken auf dem Display. A oder VV verwenden, um die
Minuten einzustellen. Zum Bestatigen [>] drlicken.

Bitte beachten: Nach einem langeren Stromausfall muss die
Zeit unter Umstanden erneut eingestellt werden.

11. KURZZEITWECKER

Das Display kann als Timer verwendet werden. Um

die Funktion zu aktivieren und die gewlinschte Zeit
einzustellen, A oder V verwenden. [= driicken, um die
Leistung auf 0 W einzustellen, anschlieBend [>] driicken,
um das Riickwartszahlen zu aktivieren.

Bitte beachten: Der Timer aktiviert keinen Garzyklus. Zum

Stoppen des Timers zu einem beliebigen Zeitpunkt, [o]
drlcken.
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.REINIGUNG

Keine Dampfreiniger verwenden.

INNEN- UND AUBENFLACHEN

« Reinigen Sie die Flachen mit einem feuchten
Mikrofasertuch. Sollten sie stark verschmutzt sein,
einige Tropfen von pH-neutralem Reinigungsmittel
verwenden. Reiben Sie mit einem trockenen Tuch nach.

- Das Glas der Backofentuir mit einem geeigneten

Flussigreiniger reinigen.

« In regelmaBigen Abstanden oder beim Verschitten
von Speisen den Drehteller und seine Auflage zur
Reinigung des Geratebodens abnehmen und alle

Speiseriickstande entfernen.

LOSEN VON PROBLEMEN

Keine Stahlwolle, Scheuermittel oder aggressive/
atzende Reinigungsmittel verwenden, da diese die
Flachen des Gerates beschadigen kénnen.

ZUBEHORTEILE
Das gesamte Zubehor ist spllmaschinenfest.

Problem

Mogliche Ursache

AbhilfemaBBnahme

Der Ofen funktioniert nicht.

Stromausfall.

Trennung von der
Stromversorgung.

Uberpriifen, ob das Stromnetz Strom fiihrt und der
Backofen an das Netz angeschlossen ist.

Schalten Sie den Backofen aus und wieder ein, um
festzustellen, ob die Stérung erneut auftritt.

Auf dem Display erscheint ,Err”.

Softwarefehler.

Den nachsten Kundendienst kontaktieren und den
Buchstaben oder die Nummer nach ,Err” angeben.

Das Display zeigt einen unscharfen Text
und scheint kaputt zu sein.

Andere Sprache eingestellt.

Wenden Sie sich an das nachste Kundendienstzentrum.

Richtlinien, Standarddokumentation und zusitzliche Produktinformationen finden Sie unter:

«  Verwenden Sie den QR-Code auf lhrem Produkt
Besuchen Sie unsere Internetseite docs.bauknecht.eu

- Alternativ konnen Sie unseren Kundendienst kontaktieren (sieche Telefonnummer im Garantieheft). Wird
unser Kundendienst kontaktiert, bitte die Codes auf dem Typenschild des Produkts angeben.

@uknecht OAEREHTHEE i
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Owner's Manual

THANK YOU FOR BUYING A BAUKNECHT PRODUCT
In order to receive a more complete assistance, please

register your product on www.bauknecht.eu/register

A Before using the appliance carefully read the Safety

PLEASE SCAN THE QR CODE ON
YOUR APPLIANCE IN ORDER TO
REACH MORE INFORMATION

Instruction.
PRODUCT DESCRIPTION
1 1. Control panel
2. ldentification plate
1 coodbectedongeedeceess (do not remove)
= o 3. Door
= 4. Light
SN | S H% .............. 4 5 Turntable
% AR 5
3. ﬂ
CONTROL PANEL DESCRIPTION
. ¥ &8 8 T A
=20 =) L1 (D40 Om
1 2 3 4 5 6 7 8 9

1.STOP

For stopping a function or an
audible signal, cancelling the
settings and switching off the oven.
2. MICROWAVE FUNCTION/POWER
For selecting the microwave

function and setting the required
power level

3. RICE & PASTA FUNCTION
4.STEAM FUNCTION

5. DISPLAY

6.+ /-BUTTONS

For adjusting the settings of a
function (e.g. length, weight).

7. JET DEFROST FUNCTION
8. START

For starting a function.

9. DOOR OPENING BUTTON

Bauknecht




ACCESSORIES

TURNTABLE

Placed on its support, the glass

turntable can be used with all

cooking methods.

The turntable must always be used
as a base for other containers or accessories.

TURNTABLE SUPPORT

Only use the support for the glass
turntable.

Do not rest other accessories on the
support

The number and the type of accessories may vary depending
on which model is purchased.

There are a number of accessories available on the
market. Before you buy, ensure they are suitable for
microwave use and resistant to oven temperatures.

Metallic containers for food or drink should never be
used during microwave cooking.

FUNCTIONS

STEAMER

To steam foods such as fish or
1 vegetables, place these in the
basket (2) and pour drinking water
2 (100 ml) into the bottom of the
steamer (3) to achieve the right
amount of steam.
To boil foods such as potatoes,
pasta, rice or cereals, place
these directly on the bottom of
the steamer (the basket is not required) and add an
appropriate amount of drinking water for the amount
you are cooking.
For best results, cover the steamer with the lid (1)
provided.

Always place the steamer on the glass turntable and
only use it with the appropriate cooking functions, or
with microwave function.

The steamer bottom has been designed also to be used
in combination with the special steam clean function.

Other accessories that are not supplied can be purchased
separately from the After-sales Service.

Always ensure that foods and accessories do not
come into contact with the inside walls of the oven.

Always ensure that the turntable is able to turn freely
before starting the oven. Take care not to unseat

the turntable whilst inserting or removing other
accessories.

MICROWAVE
For quickly cooking and reheating food or drinks.

POWER (W) : RECOMMENDED FOR

Quickly reheating drinks or other foods with a high
750 W

water content or meat and vegetables.

Cooking fish, meaty sauces, or sauces containing
500 W A .

cheese or egg. Finishing off meat pies or pasta bakes.

Slow, gently cooking. Perfect for melting butter or
350 W

chocolate.

Defrosting frozen food or softening butter and
160 W

cheese.
ow When using the minuteminder only.

@ JET DEFROST

O~ For quickly defrosting food such as meat, poultry
and fish weighing between 100 g and 2 kg. Food should
be placed directly onto the glass turntable. Turn the
food when prompted.

245y -STEAM

For steam-cooking foods such as vegetables
or fish, using the steamer provided. The preparation
phase automatically generates steam, bringing the
water poured into the bottom of the steamer to the
boil. Timings for this phase may vary. The oven then

proceeds with steamcooking the food, according to the
time set.
Set 1 - 4 minutes for soft vegetables such as broccoli
and leek or 4 - 8 minutes for harder vegetables such as
carrots and potatoes. Allow to stand for 1 - 2 minutes
after cooking.
Do not open the door during this function.
Required accessory: Steamer.
--RICE & PASTA

To quickly cook rice or pasta. This function must
only be used in combination with the steamer.
Set recommended cook time for rice or pasta
accordingly.

2
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DAILY USE

1. SELECT A FUNCTION

Simply press the button for the function you require to
select it.

2.SET THE LENGTH

B 5 ¢ & After selecting the function you require,
I'_I’ : ,I_'l C, use A or V to set the length for it to
— = ~run.

The time can be changed during cooking by pressing
A or V or by increasing the length for 30 seconds each
time by pressing [~].

3. SET THE POWER OF THE MICROWAVE

B o ¢ Press[=] as many times as required to
_'I I:' IJ se‘Iect the power level for the
- * microwave.
Please note: You can also change this setting during cooking
by pressing [£ .

4. JET DEFROST
G L) ¢ £ Press ¥, then use A or V to set the

I’ ,17, L—l’ weight of the food. During defrosting,
= the function will pause briefly to allow
you to turn the food. Once the operation is complete,
close the door and press [>].

5. ACTIVATE THE FUNCTION

Once you have applied the settings you require, press
[>]to activate the function.

Every time the [>] button is pressed again, the cooking
time will be increased by a further 30 seconds.

You can press[o]at any time to stop the function that
is currently active.

6. JET START

When the oven is switched off, press[>]to activate
cooking with the microwave function set at full power
(750 W) for 30 seconds.

7. PAUSE

To pause an active function, for example to stir or turn
the food, simply open the door.

The setting will be maintained for 10 minutes.

To start it up again, close the door and press[>].

A beep will signal once ot twice a minute for 10 minutes

when the cooking is finished. Press the STOP button or
open the door to cancel the signal.

Please note: The oven will only hold the setting for 60
seconds if the door is opened and then closed after the
cooking is finished.

8.COOLING DOWN
When a function is finished, the oven may carry out a
cooling procedure the oven switches off automatically.

9. SAFETY LOCK

/,—\ This function is automatically activated
O 0O O ] to prevent the oven from being
switched on accidentally. Open and
close the door, then press[>]to start the function.
10. SET THE TIME OF THE DAY
M oA-A N Press[o]until the two digits for the
LI LI+l [ hour(on the left) starting flashing.
Use A or V to set the correct hour
and press [>]to confirm: The minutes will flash on the
display. Use A or V to set the minutes and press [>] to
confirm.
Please note: You may need to set the time again following
lengthy power outages.
11. MINUTEMINDER
The display can be used as a timer. To activate the
function and set the length of time you require, use A
or V . Press [=] to set the power to 0 W, then press [>]to
activate the countdown.

Please note: The timer does not activate any of the cooking
cycles. To stop the timer at any time, press[o].

Bauknecht



.CLEANING

Never use steam cleaning equipment. Do not use wire wool, abrasive scourers or abrasive/
corrosive cleaning agents, as these could damage the
surfaces of the appliance.

INTERIOR AND EXTERIOR SURFACES ACCESSORIES
« Clean the surfaces with a damp microfibre cloth. All accessories are dishwasher safe.

If they are very dirty, add a few drops of pH-neutral
detergent. Finish off with a dry cloth.

« Clean the glass in the door with a suitable liquid
detergent.

« At regular intervals, or in case of spills, remove the
turntable and its support to clean the bottom of the
oven, removing all food residue.

TROUBLESHOOTING

Problem Possible cause

Solution

Power cut.
The oven is not working.

Disconnection from the mains.

Check for the presence of mains electrical power and
whether the oven is connected to the electricity supply.

Turn off the oven and restart it to see if the fault persists.

The display is showing “Err". Software fault.

Contact you nearest After-sales Service Centre and state
the letter or number that follows “Err”.

The display shows unclear text and

appears to be broken. Another language set.

Contact you nearest Client After-sales Service Centre.

Policies, standard documentation and additional product information can be found by:

«  Using the QR on your product
Visiting our website docs.bauknecht.eu

«  Alternatively, contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting
our After-sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate.

@uknecht OAEREHTHEE i
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Manuel du propriétaire

MERCI D'AVOIR ACHETE UN PRODUIT BAUKNECHT

@ Afin de profiter d'une assistance plus
Z= ) compléte, veuillez enregistrer votre produit sur

www.bauknecht.eu/register

A Lisez attentivement les consignes de sécurité avant

d’utiliser I'appareil.

VEUILLEZ SCANNER LE QR CODE
SUR VOTRE APPAREIL POUR
OBTENIR PLUS D'INFORMATIONS

DESCRIPTION DU PRODUIT

1. Panneau de commandes
2. Plaque signalétique

(ne pas enlever)

Porte

Eclairage

5. Plaque tournante

> w

DESCRIPTION DU PANNEAU DE

COMMANDES

§59
o
:
= .
:
: : :
: : 7
: : F

.
.
.

B8 E s e
A

1 2 3

1. ARRET

Pour interrompre une fonction

ou un signal sonore, annuler des
réglages et éteindre le four.

2. FONCTION MICRO-ONDES/
PUISSANCE

Pour sélectionner la fonction micro-
ondes et régler le niveau de
puissance désiré.

4

5 6 7

3. FONCTION RIZ & PATES
4. FONCTION VAPEUR

5. ECRAN

6. TOUCHES +/ -

Pour régler les valeurs de la fonction
(c.-a-d. durée, poids).

8 9

7. FONCTION JET DEFROST
8. DEBUT
Pour lancer une fonction.

9. TOUCHE D'OUVERTURE DE LA
PORTE

Bauknecht




ACCESSOIRES

PLAQUE TOURNANTE

Installée sur son support, la plaque
tournante en verre peut étre utilisée
avec toutes les méthodes de cuisson.

La plaque tournante doit toujours
étre utilisée comme base pour les autres récipients ou
accessoires.

SUPPORT DE LA PLAQUE TOURNANTE

Utilisez le support uniquement pour la
plaque tournante en verre.

Ne placez pas d'autres accessoires sur
le support

Le nombre et type d'accessoires peuvent varier selon le modeéle
acheté.

De nombreux accessoires sont disponibles sur le
marché. Avant d’en acheter un, assurez-vous qu'il est
adapté pour la cuisson au four a micro-ondes et qu'il
est résistant a la chaleur du four.

Les récipients métalliques pour les aliments et les
boissons ne devraient jamais étre utilisés pour la
cuisson au four a micro-ondes.

FONCTIONS

PANIER-VAPEUR

Pour cuire a la vapeur les aliments
1 comme le poisson ou les légumes,
placez-les dans le panier (2) et versez
2 de I'eau potable (100 ml) dans la partie
inférieure du panier-vapeur (3) pour
obtenir la bonne quantité de vapeur.
Pour cuire des aliments comme les
pommes de terre, les pates, le riz, ou
les céréales, placez-les directement
dans la partie inférieure du cuiseur-vapeur (vous n'avez
pas besoin du panier) et ajoutez la quantité d'eau potable
adéquate pour la quantité d'aliments a cuire..
Pour les meilleurs résultats, couvrez le panier-vapeur avec le
couvercle (1) fourni.

Placez toujours le panier-vapeur sur la plaque tournante en
verre et utilisez-le uniquement avec les fonctions de cuisson
compatibles ou avec les fonctions du four a micro-ondes.

Le fond du cuiseur vapeur a été concu pour étre également
utilisé en combinaison avec la fonction de nettoyage vapeur
spéciale.

Pour les accessoires qui ne sont pas fournis, il est possible de les
acheter séparément aupres du Service apres-vente.

Toujours s’assurer que les aliments et les accessoires
ne touchent pas aux parois internes du four.

Toujours vous assurer que la plaque tournante

peut tourner librement avant de mettre l'appareil

en marche. Assurez-vous de ne pas déplacer la
plaque tournante lorsque vous insérez ou retirez des
accessoires.

MICRO-ONDES

Pour rapidement cuire ou réchauffer des aliments
ou des breuvages.

fv‘\’,')SSANCE RECOMMANDEE POUR
750 W Rapidement réchauffez les boissons, les aliments avec
une forte teneur en eau, la viande, et les |égumes.
Cuisson du poisson, des sauces a la viande, ou les
500 W sauces contenant du fromage ou des ceufs. Terminer
la cuisson des patés a la viande et les pates cuites.
Cuisson lente et délicate. Idéal pour faire fondre le
350w
beurre ou le chocolat.
Décongélation des aliments surgelés ou ramollir le
160 W
beurre et le fromage.
ow Lorsque vous utilisez la minuterie seulement.

@ JET DEFROST
O

Pour décongeler rapidement les aliments comme
la viande, la volaille, et le poisson dont le poids est
entre 100 g et 2 kg. Placez les aliments directement sur
la plaque tournante. Retournez les aliments lorsque
qu'indiqué.

2 _s_s_s_j:VAPEUR

Pour la cuisson a la vapeur des aliments comme
les légumes ou le poisson en utilisant le panier-
vapeur fourni. La phase de préparation génére
automatiquement de la vapeur, amenant a ébullition
I'eau versée au fond du panier-vapeur. La durée de cette
phase peut varier. Le four procéde alors avec la cuisson
a la vapeur des aliments, selon le temps réglé.

Réglez 1- 4 minutes pour les légumes doux comme
les brocolis et les poireaux ou 4- 8 minutes pour les
[égumes plus durs comme les carottes et les pommes
de terre. Laissez reposer 1 a 2 minutes aprés la cuisson.
N'ouvrez pas la porte pendant cette fonction.
Accessoire requis : Marmite a vapeur.

~-RIZ & PATES

Pour cuire rapidement le riz ou les pates. Cette

fonction ne doit étre utilisée qu'en combinaison avec le
cuit-vapeur.
Réglez le temps de cuisson recommandé pour le riz ou
les pates en conséquence.

2

@uknecht



UTILISATION QUOTIDIENNE

1. SELECTIONNER UNE FONCTION

Appuyez simplement sur la touche de la fonction
désirée pour la sélectionner.

2. REGLER LA DUREE

B 8 ¢ @ Aprés avoir sélectionné la fonction,
’I_Il;,l_'l C, utilisez A ou V pour régler sa durée de
— —  ~— fonctionnement.
Le temps peut étre changé durant la cuisson en
appuyant sur A ou V ou en augmentant la durée de 30
secondes chaque fois que vous appuyez sur [>].
3. REGLER LA PUISSANCE DU MICRO-ONDES
m 8 ¢ ¥  Appuyez sur [=]aussi souvent que
"I l:' "1 nécessaire pour sélectionner le niveau
- - de puissance pour le micro-ondes.
Veuillez noter : Vous pouvez aussi changer les réglages durant
la cuisson en appuyant sur [=£].

4. JET DEFROST (DECONGELATION RAPIDE)

G L) ¢ ¥ Appuyezsur L5, puis utilisez A ou

It ,17, L—l’ pour régler le poids des aliments. Lors
— de la décongélation, la fonction

s'interrompt brievement pour vous permettre de

tourner les aliments. Une fois I'opération terminée,

fermez la porte et appuyez sur [>].

5. ACTIVER LA FONCTION

Une fois que vous avez terminé les réglages, appuyez

sur [>] pour lancer la fonction.

Chaque fois que vous appuyez sur la touche [>]

, la durée de cuisson augmente de 30 secondes

supplémentaires.

Vous pouvez appuyer sur [o]a tout moment pour

interrompre la fonction en cours.

6. JET START

Lorsque le four est éteint, appuyez sur[>] pour lancer la
cuisson avec la fonction four a micro-ondes a puissance
maximale (750 W) pendant 30 secondes.

7. PAUSE

Pour interrompre une fonction, pour brasser ou
retourner les aliments par exemple, ouvrez simplement
la porte.

Le réglage sera maintenu pendant 10 minutes.

Pour redémarrer la fonction, fermez la porte et appuyez
sur [>].

Un signal sonore retentit une ou deux fois par minute
pendant 10 minutes en fin de cuisson. Pour désactiver
le signal, appuyez sur la touche STOP ou ouvrez la porte.
Veuillez noter : Le four conservera le réglage pendant 60
secondes si la porte est ouverte, puis fermée a la fin de la
cuisson.

8. REFROIDISSEMENT

Quand une fonction est terminée, le four peut lancer
une procédure de refroidissement et il s'éteint
automatiquement.

9. SECURITE ENFANTS

) Cette fonction est activée
[ [ B Y

automatiquement pour empécher
d'allumer le four accidentellement.

Ouvrez et fermez la porte, appuyez ensuite sur [>] pour

lancer la fonction.

10. REGLER L'HEURE DU JOUR
— — Appuyez sur[o] jusqu'a ce que les deux
i1 ri . ,
Il LI+1d 4 chiffres pourI'heure (surla gauche)
- commencent a clignoter.

Utilisez A ou V pour régler I'heure et appuyez sur

[>] pour confirmer : Les minutes clignotent a I'écran.
Utilisez A ou V pour régler les minutes et appuyez sur
[>] pour confirmer.
Veuillez noter : Vous pourriez avoir a régler I'heure a la suite
d'une panne de courant prolongée.

11. MINUTEUR

L'écran peut étre utilisé comme minuteur. Pour lancer
cette fonction et régler la durée désirée, appuyez sur

A ou V. Appuyez sur pour régler la puissance a 0
W, appuyez ensuite sur [>] pour démarrer le compte a
rebours.

Veuillez noter : La minuterie ne démarre pas de cycle de
cuisson. Pour arréter le minuteur a tout moment, appuyez sur
(o].

Bauknecht



.NETTOYAGE

N'utilisez pas de nettoyeurs vapeur.

SURFACES INTERIEURES ET EXTERIEURES
+ Nettoyez les surfaces a I'aide d'un chiffon en

N’utilisez pas de laine d’acier, de tampons a récurer

abrasifs, ou des détergents abrasifs ou corrosifs, ils
pourraient endommager les surfaces de I'appareil.

microfibres humide. Si elles sont trés sales, ajoutez
guelques gouttes de détergent a pH neutre. Essuyez

avec un chiffon sec.

+ Nettoyez le verre dans la porte avec un détergent

liquide approprié.

- Aintervalles réguliers, ou en cas d'éclaboussures,
enlevez la plaque tournante et son support pour
nettoyer la base du four pour enlever tous les résidus

d'aliment.

DEPANNAGE

ACCESSOIRES
Tous les accessoires conviennent au lave-vaisselle.

Probléeme

Cause possible

Solution

Le four ne fonctionne pas.

Coupure de courant.

Débranchez de I'alimentation
principale.

Assurez-vous qu'il n'y a pas de panne de courant et que le
four est bien branché.

Eteignez puis rallumez le four pour voir si le probléme
persiste.

« Err » est affiché a I'écran.

Erreur de logiciel.

Prenez en note le numéro qui suit les lettres « Err » et
contactez le Service Aprés-vente le plus pres.

L'écran indique un texte difficile a lire et
semble cassé.

&

* Disponible sur certains modéles uniquement

Une autre langue est paramétrée.

Contacter votre Centre de service apres-vente le plus
proche.

Vous trouverez les politiques, la documentation standard et des informations supplémentaires sur le

produit:

En utilisant le QR code sur votre produit

. En visitant notre site Internet docs.bauknecht.eu

«  Vous pouvez également contacter notre service aprés-vente (voir numéro de téléphone dans le livret de
garantie). Lorsque vous contactez notre Service aprées-vente, veuillez indiquer les codes figurant sur la plaque

signalétique de I'appareil.

@uknecht OAEREHTHEE i
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Gebruikershandleiding

DANK U WEL VOOR UW AANKOOP VAN EEN

BAUKNECHT PRODUCT
Voor verdere assistentie kunt u het apparaat registeren SCAN DE QR-CODE OP UW
op www.bauknecht.eu/register APPARAAT VOOR MEER
INFORMATIE

A Lees de instructies aandachtig voordat u het
apparaat gebruikt.

PRODUCTBESCHRUVING
1. Bedieningspaneel
2. ldentificatieplaatje
1 (niet verwijderen)
3. Deur
4. Lamp
2 . 5. Draaiplateau
3 ..
BESCHRIJVING BEDIENINGSPANEEL
. B o E s e N
2QeQ (L] ()EQe Qm

: : : : Vo :

1 2 3 4 5 6 7 8 9
1.STOP 3. FUNCTIE VOOR RIJST & PASTA 7. FUNCTIE JET DEFROST
Voor het stoppen van een functie of 4. STOOMFUNCTIE 8. START
Ser? gillfligssignaal, _r][etr‘:"ilis‘le” van 5. DISPLAY Om een functie te starten.

e instellingen en uitschakelen van
o oo 119 6.+ /- TOETSEN 9. TOETS DEUR OPEN
2. MAGNETRONFUNCTIE/ Om de instellingen van een functie
VERMOGEN (bv. lengte, gewicht) aan te passen.

Voor het selecteren van de
magnetronfunctie en het instellen
van het gewenste vermogensniveau.

Bauknecht



ACCESSOIRES

DRAAIPLATEAU

Wanneer het glazen draaiplateau op
de plateaudrager wordt gezet kan
het voor alle bereidingsmethoden
worden gebruikt.
Het draaiplateau moet altijd als basis voor andere
schalen of accessoires worden gebruikt.

PLATEAU DRAGER

Gebruik de plateaudrager alleen als
steun voor het glazen draaiplateau.
Laat er geen andere accessoires
tegen rusten

Het aantal en type accessoires is afhankelijk van het model
dat u gekocht hebt.

Er is een aantal accessoires verkrijgbaar op de markt.
Overtuig u er véor de aankoop van dat deze geschikt
zijn voor gebruik in de magnetron en bestand tegen
oventemperaturen.

Er mogen nooit metalen schalen voor voedsel of
drank voor bereiding in de magnetron worden
gebruikt.

FUNCTIES

STOOMPAN

Om voedsel als vis of groenten te
1 stomen, plaats deze in de mand (2)
en giet drinkwater (100 ml) op de
2 podem van de stoompan (3), voor
3 de juiste hoeveelheid stoom.

Om voedsel als aardappelen, pasta,
rijst of granen te koken, plaats deze
rechtstreeks op de bodem van de
stoompan (de mand is niet nodig)
en voeg een hoeveelheid drinkwater toe die past bij de
hoeveelheid die wordt bereid.

Doe het bijgeleverde deksel (1) op de stoompan, voor
de beste resultaten.

Plaats de stoompan op het glazen draaiplateau
en gebruik het alleen met de daarvoor bestemde
bereidingsfuncties, of met de magnetronfunctie.
De bodem van de stoompan werd ontworpen
om ook te worden gebruikt met de speciale
stoomreinigingsfunctie.

Andere accessoires die er niet bij zijn geleverd, kunnen
afzonderlijk worden aangekocht via de klantendienst.

Altijd zorgen dat de voedingsmiddelen en
accessoires niet in contact met de binnenwanden van
de oven komen.

Controleer altijd of het draaiplateau vrij kan draaien
voordat u de oven start. Let op dat het draaiplateau
niet losraakt bij het plaatsen of verwijderen van
andere accessoires.

MAGNETRON

Om voedsel en dranken snel te bereiden en op te
warmen.

va,';MOGEN AANBEVOLEN VOOR
Snel opwarmen van dranken of andere
750 W voedingsmiddelen met een hoog watergehalte of
vlees en groenten.
Bereiden van vissausen, vleessausen of sauzen met
500 W kaas of ei. Afwerken van vleespasteien of pasta uit de
oven.
Langzame, voorzichtige bereiding. Perfect voor het
350 W
laten smelten van boter of chocolade.
Ontdooien van ingevroren voedsel of zacht laten
160 W
worden van boter en kaas.
ow Alleen bij gebruik van de kookwekker.

@ JET DEFROST

O~ Voor het snel ontdooien van voedsel als vlees,
gevogelte en vis met een gewicht tussen 100 g en
2 kg. Het voedsel moet rechtstreeks op het glazen
draaiplateau worden geplaatst. Draai het voedsel om als
dit wordt aangegeven.

245y ~STOMEN

Voor het stomen van voedsel als groenten of
vis, met behulp van de bijgeleverde stoompan. De
voorbereidingsfase genereert automatisch stoom,
door het water dat op de bodem van de stoompan is
gegoten aan de kook brengen. De tijdsinstellingen voor
deze fase kunnen variéren. De oven gaat vervolgens
verder met het stomen van het voedsel, volgens de
tijdsinstelling.
Stel 1-4 minuten in voor zachte groenten zoals broccoli
en prei en 4-8 minuten voor hardere groenten zoals
wortelen en aardappelen. Laat 1 - 2 minuten staan na
de bereiding.

Open de deur niet tijdens deze functie.
Benodigd accessoire: Stoompan
- RUUST EN PASTA

"Om rijst of pasta snel te bereiden. Deze functie
dient enkel te worden gebruikt met de stoompan.
Stel de aanbevolen bereidingstijd in voor de rijst of
pasta.

2
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DAGELIKS GEBRUIK

1. SELECTEREN VAN EEN FUNCTIE

Wanneer u de gewenste functie wilt selecteren drukt u
gewoon op de toets.

2..INSTELLEN VAN DE TIJDSDUUR

B 8 ¢ @ Nadat u de gewenste functie heeft
1.7 C, geselecteerd gebruikt u A of V om de
(R I B .
gewenste duur in te stellen.
De tijd kan tijdens de bereiding worden gewijzigd door
op A of V te drukken of door de tijdsduur elke keer 30
seconden te verlengen door op [>]te drukken.
3. INSTELLEN VAN HET VERMOGEN VAN DE
MAGNETRON
H 8 ¢ < Druk het gewenste aantal keren op [=]
"1 voor het selecteren van het

=T

- vermogensniveau van de magnetron.

Let op: U kunt deze instelling ook wijzigen door tijdens de
bereiding op [=] te drukken.
4. JET DEFROST
P 8 ¢ © Drukop k¥, gebruik daarna A of ¥

I’ ‘Ij l’jl om het gewicht van het voedsel in te

stellen. Tijdens het ontdooien wordt de

functie kort onderbroken, zodat het gerecht kan
worden gedraaid. Na deze handeling de deur sluiten en
drukken op [>].
5. DE FUNCTIE INSCHAKELEN
Wanneer u alle gewenste instellingen toegepast hebt,
drukt u op [>]om de functie te activeren.
Telkens wanneer de toets [>] opnieuw wordt ingedrukt,
wordt de bereidingstijd met nog eens 30 seconden
verhoogd.
U kunt op elk gewenst moment op [o]drukken om
de functie die momenteel actief is te onderbreken.
6. JET START
Wanneer de oven is uitgeschakeld, drukt u op [>]om
het bereiden met de magnetronfunctie in te schakelen,
op volle kracht (750 W) voor 30 seconden.

7. PAUZE

Als u een actieve functie wilt onderbreken, bijvoorbeeld
om het voedsel te roeren of te draaien, kunt u gewoon
de deur openen.

De instelling blijft 10 minuten lang gehandhaafd.

Om opnieuw op te starten sluit u de deur en drukt u
nogmaals op [>].

Er klinkt een piepsignaal, een- of tweemaal per minuut,
10 minuten lang, wanneer de bereiding voltooid is.
Druk op de stoptoets of open de deur om het signaal uit
te schakelen.

Let op: De oven houdt de instelling slechts 60 seconden vast
als de deur geopend en vervolgens gesloten wordt nadat de
bereiding voltooid is.

8. AFKOELEN

Als een functie klaar is, kan de oven een
afkoelprocedure uitvoeren. De oven wordt automatisch
uitgeschakeld.

9. VEILIGHEIDSSLOT

/ Deze functie wordt automatisch
[ [ B Y

ingeschakeld, om te voorkomen dat de
oven per ongeluk wordt ingeschakeld.

Open en sluit de deur, druk vervolgens op [>]om de

functie te starten.

10. DE TIJD INSTELLEN

— — Druk op[o]totdat de twee cijfers van
1 ri-rrri . . .
LI -l L1 hetuur(links) beginnen te knipperen.
Gebruik A of V voor het instellen
van de juiste tijd en druk op [>] om te bevestigen:
De minuten knipperen op de display. Druk op A of
¥ om de minuten in te stellen en druk op [>]om te
bevestigen.
Let op: wanneer de stroom voor langere tijd uitvalt moet u de
tijd mogelijk opnieuw instellen.
11. KOOKWEKKER

Het display kan als kookwekker gebruikt worden. Om de
functie te activeren en de gewenste duur in te stellen
drukt u op A of V. Druk op om het vermogen op 0
W in te stellen, druk daarna op [=]om het aftellen in te
schakelen.

Let op: De kookwekker schakelt geen bereidingscycli in. Druk
op [o]om de kookwekker op een willekeurig moment te
stoppen.

Bauknecht



REINIGING

Gebruik geen stoomreinigers. Gebruik geen staalwol, schuursponsjes of schurende/
bijtende reinigingsproducten, omdat deze het
oppervlak van het apparaat kunnen beschadigen.

OPPERVLAKKEN BINNENKANT EN BUITENKANT ACCESSOIRES
+ Reinig de oppervlakken met een vochtig Alle accessoires zijn vaatwasmachinebestendig.

microvezeldoekje. Als ze zeer vuil zijn, voeg dan een
paar druppels neutraal afwasmiddel toe aan het water.
Afdrogen met een droge doek.

« Maak het glas van de deur schoon met een geschikt
vloeibaar reinigingsmiddel.

- Verwijder het draaiplateau en de steun op gezette
tijden, of wanneer er vloeistoffen gemorst zijn, om de
onderkant van de oven schoon te maken en verwijder
alle voedselresten.

PROBLEEMOPLOSSING

Probleem Mogelijke oorzaak

Oplossing

Stroomonderbreking.

De oven werkt niet. Losgekoppeld van de
stroomvoorziening.

Controleer of het elektriciteitsnet spanning heeft en of de
oven is aangesloten.

Zet de oven uit en weer aan, om te controleren of het
probleem opgelost is.

Op het display verschijnt "Err". Softwarefout.

Neem contact op met de dichtstbijzijnde
Consumentenservice en vermeld de letter of het nummer
dat volgt op "Err".

De tekst op het display is onduidelijk, het

display lijkt kapot te zijn. Er is een andere taal ingesteld.

Neem contact op met de dichtstbijzijnde Klantenservice.

Beleid, standaarddocumentatie en aanvullende productinformatie vindt u:
«  Via de QR-code op het product
«  Op onze website docs.bauknecht.eu

«  Anders, contacteer onze Klantenservice (Het telefoonnummer staat in het garantieboekje). Wanneer u
contact opneemt met de Klantenservice, gelieve de codes te vermelden die op het identificatieplaatje van het

apparaat staan.

@uknecht OAEREHTHEE i
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Manuale d'uso

GRAZIE PER AVERE ACQUISTATO UN PRODOTTO

BAUKNECHT
Per ricevere un‘assistenza piu completa, registrare il SCANSIONARE IL CODICE QR
prodotto su www.bauknecht.eu/register SUL PROPRIO APPARECCHIO

A Prima di utilizzare I'apparecchio leggere INFORMAZIONI

attentamente le istruzioni di sicurezza.

PER OTTENERE MAGGIORI

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

1. Pannello dei comandi

1 2. Targhetta matricola
) (da non rimuovere)
o 3. Porta
4. Luce

2 . 4 5. Piatto rotante
c@ oooooooooooooo 5

3 ..

DESCRIZIONE DEL PANNELLO COMANDI
. B8 E & ® N
=20 =01 B (D407 =
: : : v : :

1 2 3 4 5 6 7 8 9
1.STOP 3. FUNZIONE RISO E PASTA 7. FUNZIONE JET DEFROST
Per interrompere una funzione o 4. FUNZIONE VAPORE 8. AVVIO
un segtna!e a,CUStiCO' canc.(lelflare le 5. DISPLAY Per avviare una funzione.
impostaziont € spegnere It forno. 6. TASTI + / - 9. TASTO APERTURA SPORTELLO

2. FUNZIONE MICROONDE/
POTENZA

Per selezionare la funzione
microonde e impostare il livello di
potenza richiesto

Per regolare le impostazioni di
funzione (durata, peso...).

Bauknecht




ACCESSORI

PIATTO ROTANTE
Appoggiato sull’apposito supporto,
il piatto rotante in vetro puo essere
utilizzato in tutte le modalita di
cottura.

Il piatto rotante va sempre usato come base per altri

contenitori o accessori.

SUPPORTO PER PIATTO ROTANTE

Utilizzare il supporto soltanto per il
piatto rotante in vetro.

Non appoggiare altri accessori sul
supporto

I numero e il tipo di accessori possono variare a seconda del
modello acquistato.

In commercio sono disponibili diversi accessori.
Prima di acquistarli, accertarsi che siano idonei alla
cottura a microonde e in forno.

Contenitori metallici per cibi o bevande non vanno
mai usati durante una cottura a microonde.

Verificare che alimenti e accessori non tocchino le
pareti interne del forno.

FUNZIONI

VAPORIERA

Per cuocere a vapore alimenti come
1 pesce o verdure, appoggiarli sul
cestello (2) e versare acqua potabile
2 (100 ml) sul fondo della vaporiera
(3) per ottenere una corretta
guantita di vapore.
Per lessare alimenti come patate,
pasta, riso o cereali, disporli
direttamente sul fondo della
vaporiera (non & necessario il cestello) aggiungendo
una quantita proporzionata di acqua potabile.
Per ottenere un risultato ottimale si consiglia di
chiudere la vaporiera con I'apposito coperchio (1).
Appoggiare sempre la vaporiera sul piatto rotante in
vetro e usarla esclusivamente con le funzioni di cottura
dedicate o con le microonde.

Il fondo della vaporiera & studiato anche per essere
usato con la speciale funzione di pulizia a vapore.

Gli altri accessori non in dotazione possono essere acquistati
separatamente presso il Servizio Assistenza Tecnica.

Prima di avviare il forno, assicurarsi sempre che

il piatto rotante possa ruotare liberamente. Fare
attenzione a non spostare il piatto rotante dalla

sua sede mentre si inseriscono o rimuovono altri
accessori.

MICROONDE

Per cuocere e riscaldare rapidamente alimenti o
bevande.

POTENZA  CONSIGLIATA PER
(W)
Riscaldamento rapido di bevande o altri alimenti ad
750 W . .
alto contenuto di acqua, vegetali, carne.
Cottura di pesce, sughi di carne, salse con formaggio
500w L : Sy
o uova. Finitura di sformati di carne o paste al forno..
350 W Clotture lente e delicate. Per fondere burro o
cioccolata.
160 W Scongelare alimenti surgelati o ammorbidire burro e
formaggi.
ow Per I'uso del solo contaminuti.

@ JET DEFROST
O

Per scongelare rapidamente alimenti come carne,
pollame e pesce con un peso compreso tra 100g e 2
kg. Si consiglia di disporre gli alimenti direttamente
sul piatto rotante in vetro. Quando richiesto, girare gli
alimenti.

241y “"VAPORE

Per cuocere al vapore cibi come verdure o
pesce, utilizzando la vaporiera in dotazione. La fase
di preparazione genera automaticamente il vapore
portando a ebollizione I'acqua versata sul fondo della
vaporiera. Questa fase pud avere una durata variabile.
Il forno procede quindi alla cottura a vapore degli
alimenti in base al tempo impostato.

Si raccomanda di impostare 1-4 minuti per le verdure
tenere, come broccoli e porri, e 4-8 minuti per quelle
piu dure, come carote e patate. Lasciare riposare 1 -2
minuti dopo la cottura.

Non aprire la porta dell’apparecchio fino al termine
della funzione.

Accessorio richiesto: Vaporiera
- RISO & PASTA
"Per cuocere velocemente riso o pasta. Questa
funzione deve essere usata solo con la vaporiera.
Impostare di conseguenza il tempo di cottura
consigliato per il riso o la pasta.

@uknecht



USO QUOTIDIANO

1. SELEZIONARE UNA FUNZIONE

Per selezionare una funzione ¢ sufficiente premere il
tasto corrispondente a quella desiderata.
2. IMPOSTARE LA DURATA
© 6 B 2 @ Dopo aver selezionato la funzione

’l_l ,I l_, desiderata, utilizzare A o V per

— - impostare la durata.

Durante la cottura, il tempo pud essere modificato
premendo A oV, oppure pud essere aumentato di 30
secondi per volta premendo [>].

3. IMPOSTARE LA POTENZA DEL MICROONDE

B 6 ! ¥  Premere piu volte [=] per selezionare il
_'I - IE livello di potenza delle microonde.
- Note: premendo [= & possibile modificare il
valore anche durante la cottura.

4. JET DEFROST
G L) ¢ @ Premere ¥, quindiusare Ao V per

I’ ,17, 1 |mpostare il peso dell’alimento. Durante
= lo scongelamento, la funzione entrera

brevemente in pausa per permettere di girare
I'alimento. Una volta completata I'operazione, chiudere
lo sportello e premere [>].
5. AVVIARE LA FUNZIONE
Una volta che i valori corrispondono a quelli desiderati,
premere [>] per avviare la funzione.
Ad ogni pressione del tasto [>], la durata di cottura
aumenta di 30 secondi.
Premendo [o]é possibile interrompere in qualsiasi
momento la funzione in corso.
6. JET START

A forno spento, premere [ > ] per avviare la cottura con la
funzione a microonde impostata alla potenza massima
(750 W) per 30 secondi.

7. PAUSA

Per sospendere una funzione attiva, per esempio per
mescolare o girare gli alimenti, & sufficiente aprire la
porta.

Le impostazioni saranno mantenute per 10 minuti.

Per riprendere, chiudere lo sportello e premere [>].

Al termine del processo di cottura, il forno emette uno o
due segnali acustici ogni minuto per 10 minuti. Premere
il tasto STOP o aprire lo sportello per far cessare il
segnale.

Note: se si apre e si chiude lo sportello al termine del processo
di cottura, le impostazioni rimangono memorizzate solo per
60 secondi.

8.RAFFREDDAMENTO

Al termine di una funzione, il forno esegue un ciclo di
raffreddamento e il forno di spegne automaticamente.

9. BLOCCO DI SICUREZZA

/,—\ Questa funzione si attiva
[ [ B Y

automaticamente per prevenire un

avvio involontario del forno. Aprire e
chiudere lo sportello, poi premere [>] per avviare la
funzione.

10. REGOLAZIONE DELL'ORA

Premere [0 ]finché sul display non
lampeggiano le due cifre dell'ora (a
sinistra).

Utilizzare A o V per impostare l'ora corretta e premere
[>] per confermare: sul display lampeggiano i minuti.
Premere A o V per impostare i minuti e premere [>] per
confermare.

Note: dopo una prolungata interruzione di corrente potrebbe
essere necessario impostare nuovamente l'ora.

11. CONTA MINUTI

Il display pu0 essere utilizzato come contaminuti. Per
attivare la funzione e impostare la durata desiderata,
premere A oV .Premere per impostare la potenza
su 0 W, quindi premere [>] per avviare il conto alla
rovescia.

Note: il timer non attiva nessun ciclo di cottura. Per
interrompere il timer in ogni momento, premere [o].

I_II_—
L L
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PULIZIA

Non utilizzare mai apparecchi a vapore. Non usare pagliette metalliche, panni abrasivi
e detergenti abrasivi o corrosivi che possano
danneggiare le superfici.

SUPERFICI INTERNE ED ESTERNE ACCESSORI
« Pulire le superfici con un panno in microfibra umido. Tutti gli accessori sono lavabili in lavastoviglie.

Se molto sporche, aggiungere qualche goccia di
detergente con pH neutro. Asciugare con un panno.

« Pulire il vetro della porta con detergenti liquidi
specifici.

« A intervalli regolari o in caso di traboccamenti, togliere
il piatto rotante e il suo supporto per pulire la base del
forno e rimuovere tutti i residui.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema Possibile causa

Soluzione

Interruzione di corrente elettrica.

Verificare che ci sia tensione in rete e che il forno sia
collegato all'alimentazione elettrica.

Il forno non funziona. Disconnessione dalla rete . : .
S Spegnere e riaccendere il forno e verificare se
principale. s - .
I'inconveniente persiste.
. Contattare il piu vicino Servizio Assistenza Clienti e
Il display mostra “Err". Guasto software. P

specificare la lettera o il numero che seqgue "Err".

Il display visualizza un testo poco chiaro e

Un'altra lingua impostata.
sembra essere guasto.

Contatta il Servizio Assistenza Tecnica piu vicino.

Per le linee guida, la documentazione standard e altre informazioni sui prodotti:

«  Utilizzare il QR sul proprio prodotto
- Visitare il nostro sito web docs.bauknecht.eu

- Oppure, contattare il Servizio Assistenza Tecnica (al numero di telefono riportato sul libretto di garanzia).
Prima di contattare il Servizio Assistenza Clienti, prepararsi a fornire i codici riportati sulla targhetta matricola

del prodotto.

@uknecht OAEREHTHEE i
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Manual del usuario

GRACIAS POR COMPRAR UN PRODUCTO

BAUKNECHT 2
Para recibir una asistencia mas completa, registre su ESCANEE EL CODIGO QR DEL’
producto en www.bauknecht.eu/register APARATO PARA OBTENER MAS

INFORMACION

A Antes de usar el aparato, lea atentamente las
Instrucciones de seguridad.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

1. Panel de control
1 2. Placa de datos
' (no quitar)
o 3. Puerta
4. Ligera
2 . 4 5. Plato giratorio
o@ oooooooooooooo 5
3 ..

DESCRIPCION DEL PANEL DE CONTROL

B e E s S
& . A
() =) e = w@@@@
: 8 : : Vo :

.
.

1 2 3 4 5 6 7 8 9

1.STOP 3. FUNCION ARROZ Y PASTA 7.FUNC ION JET DEFROST
Para detener una funcién o 4. FUNCION VAPOR 8.INICIO
unaf;enal acustica, borrar ITSh 5. PANTALLA Sirve para activar una funcién.
contiguraciones y apagar e orno.

. - 9. PULSADOR APERTURA DE LA
2. POTENCIA/FUNCION DEL 6. PULSADORES +/ PUERTA

MICROONDAS Para ajustar las configuraciones de

Para seleccionar la funcién una funcién (por ej. duracion, peso).

microondas y ajustar el nivel de
potencia deseado

Bauknecht



ACCESORIOS

PLATO GIRATORIO
El plato giratorio debe estar
colocado en su soporte y puede
utilizarse en todos los métodos de
coccion.

El plato giratorio siempre debe utilizarse como base

para los contenedores o accesorios.

SOPORTE DEL PLATO GIRATORIO

Utilice el soporte solamente para el
plato giratorio de cristal.

No coloque otros accesorios en el
soporte

El nimero y el tipo de accesorio puede variar dependiendo
del modelo comprado.

Hay varios accesorios disponibles en el mercado.
Antes de adquirirlos, asegurese de que son aptos
para el microondas y resistentes a las temperaturas
del horno.

Los contenedores metdlicos para alimentos o bebidas
no deben utilizarse nunca para la cocciéon con el
microondas.

FUNCIONES

VAPORERA

Para cocinar al vapor alimentos
1 como pescados o verduras,
coléquelos en el cesto (2) y ponga
2 agua potable (100 ml) en el fondo
de la vaporera (3) para crear la
cantidad de vapor correcta.
Para hervir alimentos como patatas,
pasta, arroz o cereales, coléquelos
directamente en el fondo de la
vaporera (no es necesario el cesto) y afiada la cantidad
de agua adecuada a la cantidad de alimentos que esté
cocinando.

Para obtener los mejores resultados, cubra la vaporera
con la tapa (1) suministrada.

Coloque siempre la vaporera en el plato giratorio
y utilicela solamente con las funciones de coccién
adecuadas o con la funcién de microondas.

La base de la vaporera también esta disefiada para
utilizarse con la funcién especial de limpieza al vapor.

Los accesorios no incluidos pueden adquirirse aparte en el
Servicio Postventa.

Asegulrese siempre de que ni los alimentos ni los
accesorios entren en contacto con las paredes
internas del horno.

Compruebe siempre que el plato giratorio gira sin
problemas antes de poner en marcha el horno. Tenga
cuidado de no desencajar el plato giratorio cuando
introduzca o saque otros accesorios.

MICROONDAS

Para cocinar y recalentar alimentos o bebidas con
rapidez.

fv(a)TENC'A RECOMENDADA PARA

750 W Calentar rdpidamente bebidas u otros alimentos con
alto contenido en agua, o carne y verduras.
Coccidn de pescado, salsas con carne, o salsas que

500 W contengan queso o huevo. Acabado de pasteles de
carne o pasta al horno.
Coccidn lenta y suave. Perfecta para derretir

350w .
mantequilla o chocolate.

160 W Descongelar alimentos o ablandar mantequilla o
queso.

ow Cuando se utiliza solamente el temporizador.

@ JET DEFROST

O~ Para descongelar rdpidamente carne, aves y
pescado con un peso comprendido entre 100 gy 2 kg.
Los alimentos deben colocarse directamente en el plato
giratorio. Remueva los alimentos cuando lo indique.

245y “VAPOR

Para cocinar al vapor alimentos como verduras o
pescado, utilizando la vaporera suministrada. La fase
de preparaciéon genera automdticamente el vapor,
poniendo en ebullicién el agua colocada en el fondo
de la olla a vapor. Los tiempos necesarios para esta fase
pueden variar. Después, el horno procede a cocinar los
alimentos al vapor segun el tiempo programado.

Ajuste entre 1 y 4 minutos para las verduras blandas,
como el brécoli o los puerros, y 4 u 8 minutos para
verduras mas duras, como zanahorias y papas. Deje
reposar 1 -2 minutos después de la coccién.
Evite abrir la puerta durante esta funcién.
Accesorio necesario: Vaporera.

-, ARROZY PASTA

"Para cocer rapidamente arroz o pasta. Esta funcion

solo debe utilizarse junto con la vaporera.

Ajuste el tiempo de cocciéon recomendado para el arroz
o la pasta segun corresponda.

@uknecht



USO DIARIO

1. SELECCIONAR UNA FUNCION

Para seleccionar una funcién solamente debe pulsar el
botén correspondiente.

2. SELECCIONAR EL TIEMPO

B 5 2 @ Después de seleccionar la funcién que
’I_Il;,l_'l C, desee, utilice A o V para establecer el
— — T tiempo de funcionamiento.

El tiempo establecido pueden cambiarse durante la
coccién pulsando A o V o aumentando el tiempo en
30 segundos cada vez que se pulsa [>].

3. FIJAR LA POTENCIA DEL MICROONDAS

m 8 ¥ Pulse [= tantas veces como sea
1 l:' "1 necesario para seleccionar el nivel de
r- - potencia del microondas.
Nota: Esta configuracién también se puede cambiar durante
la coccion pulsando .

4. JET DEFROST
G L) ¢ @ Pulse &, luego utilice A o V para
It ,17, L—l’ establecer el peso de los alimentos.

— Durante la descongelacion, la funcién
se detendra brevemente para que pueda girar los
alimentos. Cuando haya finalizado la operacion, cierre la
puertay pulse [>].

5. ACTIVAR LA FUNCION

Una vez que haya aplicado la configuracién deseada,
pulse [>] para activar la funcion.

Cada vez que pulse el botén [], el tiempo de coccién
se incrementara en otros 30 seqgundos.

Puede pulsar[o]en cualquier momento para detener
la funcién que esté activada en ese momento.

6. JET START

Cuando el horno esté apagado, pulse [ >] para activar
la coccidn con la funcién microondas a la potencia
maxima (750 W) durante 30 segundos.

7. PAUSA

Para detener una funcién activa, por ejemplo para
mover o girar la comida, solamente tendrd que abrir la
puerta.

La configuracién se mantendra durante 10 minutos.
Para reanudar la funcién, cierre la puerta y pulse .[>]
Se oira una sefial una o dos veces por minuto durante
10 minutos cuando finalice la coccion. Pulse el botén
STOP o abra la puerta para detener la sefal.

Nota: El horno Unicamente conservara la configuracion
durante 60 segundos si la puerta se abre y se cierra una vez
finalizada la coccion.

8.ENFRIANDOSE

Cuando termina una funcién, el horno puede
realizar un ciclo de enfriamiento y después apagarse
automaticamente.

9. BLOQUEO DE SEGURIDAD

/,—\ Esta funcién se activa automaticamente
O O O /] paraevitar la activacion accidental del

horno. Abra y cierre la puerta, y pulse
[>]para activar la funcién.

10. PROGRAMAR LA HORA

— — Pulse[o]hasta que empiecen a

1 ri-rrri ..

[ I/ [ parpadearlos dos digitos de la hora (a

~ laizquierda).

Utilice A o V para establecer la hora correcta y pulse
[>] para confirmar: Los minutos parpadearan en la
pantalla. Pulse A o V para ajustar los minutos y pulse
[>] para confirmar.
Nota: Después de un corte de suministro prolongado, es
posible que tenga que volver configurar la hora.

11. TEMPORIZADOR

La pantalla puede utilizarse como temporizador. Para
activar la funcién y seleccionar el tiempo que necesite,
pulse Ao V.Pulse para establecer la potenciaen 0
W, luego pulse [>] para activar la cuenta atras.

Nota: El temporizador no activa ninguno de los ciclos de
coccién. Para detener el temporizador en cualquier momento,
pulse [O].

Bauknecht



LIMPIEZA

No utilice aparatos de limpieza con vapor.

SUPERFICIES INTERNAS Y EXTERNAS
« Limpie las superficies con un pafno hiumedo de

No utilice estropajos de acero, estropajos abrasivos

ni productos de limpieza abrasivos/corrosivos, ya que
podrian danar las superficies del aparato.

microfibra. Si estdn muy sucias, afada unas gotas de
detergente neutro al agua. Seque con un pafo seco.

« Limpie el cristal de la puerta con un detergente liquido

adecuado.

- Con regularidad, o en caso de salpicaduras, quite
el plato giratorio de su soporte para limpiar la parte
inferior del horno y eliminar todos los restos de comida.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

ACCESORIOS
Todos los accesorios son aptos para el lavavajillas.

Problema

Posible causa

Solucién

El horno no funciona.

Corte de suministro.

Desconexion de la red eléctrica.

Compruebe que haya corriente eléctrica en la red y que el
horno esté enchufado a la toma de electricidad.

Apague el horno y vuelva a encenderlo para comprobar si
se ha solucionado el problema.

La pantalla muestra «Err».

Fallo del software.

Pdngase en contacto con el Servicio Postventa mas cercano
e indique la letra o nimero que aparecen detras de «Err».

La pantalla muestra un texto poco claro 'y
parece estar rota.

Otro idioma configurado.

Péngase en contacto con el Servicio Postventa mas
cercano.

Puede consultar los reglamentos, la documentacion estandar e informacién adicional sobre productos

mediante alguna de las siguientes formas:
- Utilizando el QR que aparece en el producto
«  Visitando nuestra pagina web docs.bauknecht.eu

«  También puede ponerse en contacto con nuestro Servicio Postventa (Consulte el nimero de teléfono en el
folleto de la garantia). Cuando se ponga en contacto con nuestro Servicio Postventa, debera indicar los codigos

que figuran en la placa de caracteristicas de su producto.
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Ndvod k obsluze

DEKUJEME, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK

ZNACKY BAUKNECHT i i
Prejete-li si obdrzet UpIné;jsi podporu, zaregistrujte svij ABYSTE ZISKALI VICE

vyrobek na adrese www.bauknecht.eu/register INFORMACI, NASKENUJTE
PROSIM QR KOD NA VASEM
A Pfed pouzitim spotiebiée si peélivé preététe SPOTREBICI
bezpecnostni pokyny.
POPIS PRODUKTU
1. Ovladaci panel
2. ldentifika¢ni Stitek
1 (neodstranujte)
o 3. Dvirka
4. Svétlo
;. 4 5. Oto¢ny talii
o@ oooooooooooooo 5
3 ..
POPIS OVLADACIHO PANELU
. B 8B s ® N
2@ e (L] ()EQs Qm
: : : : v
1 2 3 4 5 6 7 8 9
1.STOP 3. FUNKCE TESTOVINY A RYZE 7. FUNKCE ,JET DEFROST”

Pro zastaveni funkce nebo vyruseni 4, FUNKCE PARA
zvukového Signélu, ¢imz dOjde ke 5. DISPLEJ
zrueni nastaveni a vypnuti trouby. ) ..

6. TLACITKA +/-

2. FUNKCE MIKROVLN / VYKON . .
Pro nastaveni parametr( funkce

Pro vybér funkce na bazi mikrovin ,

0 vybe unkee aba, mikrow (napf. doba, hmotnost).
a nastaveni pozadované urovné
vykonu

(RYCHLE ROZMRAZOVANI)
8. SPUSTIT
Pro aktivaci funkce.

9. TLACITKO PRO OTEVIRANI
DVIREK

Bauknecht




PRISLUSENSTVI

OTOCNY TALIR
Je-li umistén v drzaku, oto¢né sklo
Ize vyuzivat pfi véech metodach
vareni/peceni.
Otocny talit musi byt vzdy
pouzit jako zdkladna pro umisténi dalSich nddob
a prislusenstvi.
DRZAK OTOCNEHO TALIRE
Sklenény otocny talif pokladejte
pouze na drzdk oto¢ného talife.
Na drzak nepokladejte jiné
prislusenstvi

Pocet kusU a typ pfislusenstvi se mUze v zavislosti na
zakoupeném modelu lisit.

Na trhu je mnoho rGznych druha doplrikd. Pred
nakupem se vzdy ujistéte, Ze dané pfrislusenstvi
je vhodné pro pouziti v mikrovinné troubé a Ze je
odolné vici teplotam uvnitf trouby.

Kovové nadoby na jidlo nebo napoje by se nemély
nikdy pouzivat pfi vafeni pomoci mikrovin.

FUNKCE

Pro pfipravu jidla v pare, jako jsou
1 ryby nebo zelenina, umistéte
potraviny do kosiku (2) a do spodni
2 ¢4sti paraku (3) nalijte pitnou vodu
(100 ml), aby bylo zajisténo
dostate¢né mnozstvi vody pro
tvorbu potfebného mnozstvi pary.
Prejete-li si pripravovat jidla,
jako napf. téstoviny, ryzi nebo
obiloviny, umistéte je pfimo na dno pafaku (kosik neni
nutny) a pfidejte adekvatni mnozstvi pitné vody, které
odpovidd mnozstvi potraviny, kterou vafite.
Pro dosazeni co nejlepsich vysledkl prikryjte parak
dodanym vikem (1).
Paradk pokladejte vzdy na otocny sklenény talif
a pouzivejte jej pouze v kombinaci s pfislusnymi
funkcemi ur¢enymi pro vareni nebo s mikrovinami.
Dno pafaku bylo navrzeno i pro pouziti v kombinaci se
specidlni funkci ¢isténi pomoci pary.

Dalsi pfislusenstvi, jez neni soucasti vybavy, Ize zakoupit zvIast
prostfednictvim servisniho centra.

Vzdy se ujistéte o tom, Ze se potraviny ani
prisluSenstvi trouby nedostanou do styku s vnitinimi
sténami trouby.

Pied zapnutim trouby se vzdy ujistéte, ze se oto¢ny
talif muze volné otéacet. Pfi vkladani nebo vyjimani
jiného prislusenstvi budte opatrni, abyste omylem
nevysadili oto¢ny talif z jeho drzaku.

MIKROVLNY
Pro rychlou pfipravu a opétovné ohfati jidel
a napoja.

VYKON (W)  DOPORUCENO PRO
750 W Rychly ohtev ndpoju a jidel s vysokym obsahem vody,
poptipadé masa a zeleniny.
Vareni ryb, masovych oméacek nebo omacek
500 W obsahujicich syr ¢i vejce. Dopeceni masovych kolacu
nebo zapecenych téstovin.
Pomalé, mirné vafeni. Velmi se hodi pro rozpousténi
350 W . . [
masla nebo ¢okolady.
160 W Rozmrazovani jidel nebo zméknuti mésla a syrd.
ow Pouze s pouzitim minutky.

@ JET DEFROST

5~ pro rychlé rozmrazeni potravin, jako je maso,
drlibez a ryby o hmotnosti mezi 100 g a 2 kg. Jidlo je
tfeba polozit pfimo na oto¢ny talif. Jakmile vas trouba
vyzve, jidlo obratte.

Z44$ "VARENI V PARE

Pro vareni jidel v pare, jako je napfiklad zelenina
nebo ryby, pouzijte pardk, ktery je soucasti prisluSenstvi.
Ve fazi ptipravy se automaticky tvofi para tak, ze voda
nalitd na dno pafraku dosahne bodu varu. Casovani se
u této faze mlze lisit. Trouba pokracuje v pfipravé jidla
v pare podle nastavené doby.
Nastavte 1-4 minuty pro mékkou zeleninu, jako je
napfiiklad brokolice a pérek, nebo 4-8 minut pro tvrdsi
zeleninu jako mrkev nebo brambory. Po vafeni nechte
jesté 1-2 minuty dojit.
Pokud je tato funkce aktivni, neotevirejte dvirka.
Pozadované prislusenstvi: Parak.

.':-,RYzE A TESTOVINY

Pro rychlou pfipravu ryze nebo téstovin. Tuto
funkci je nutné pouzivat vyhradné s pafdkem.
Nastavte doporucenou dobu vafeni pro ryzi nebo
téstoviny.

@uknecht



BEZNE POUZIVANI

1. ZVOLTE FUNKCI
Jednoduse stisknéte tlacitko pozadované funkce.
2. NASTAVTE DOBU PECENI
® 6 L & % Povybéru poZzadované funkce pouzijte
e l_, A nebo V za ucelem nastaveni délky
L
jejiho trvani.
Délku trvani funkce lze béhem pfipravy ménit, a to

stiskem A nebo V, popfipadé prodluzovanim
nastavené doby o 30 sekund s kazdym stiskem [&].
3. NASTAVENI VYKONU MIKROVLNNE TROUBY
B 6 F & @ Stisknéte [= podle potieby tolikrat,

‘I _' 17 kolikrat je to tfreba pro vybér

- - pozadované urovné mikrovinného

zéfeni.
Upozornént: Toto nastaveni mizete zménit rovnéz béhem
vareni, a to stiskem [= .

4. JET DEFROST (RYCHLE ROZMRAZEN:I)
G L) ¢ @  Stisknéte [¥ a poté pouzijte A nebo
I’ ,17, L—l’ ¥V za ucelem nastaveni hmotnosti jidla.
— Rozmrazovani se na chvili pferusi,
abyste mohli jidlo otocit. Jakmile je proces dokoncen,
zaviete dvirka a stisknéte [>].

5. AKTIVUJTE FUNKCI

Po provedeni vsech pozadovanych nastaveni aktivujte
funkci stiskem [>].

Pri kazdém dalsim stisku tlacitka [>]se doba vareni/
peceni prodlouzi o 30 sekund.

K pozastaveni probihajici funkce mizete kdykoli
stisknout [o].

6. JET START

Je-li trouba vypnutd, pro zahajeni vafeni/peceni pomoci

mikrovin stisknéte [>]a na dobu 30 sekund nastavte
plny vykon (750 W).

7. PAUZA

Prejete-li si pozastavit spusténou funkci, napfiklad za
Ucelem promichani nebo obraceni jidla, jednoduse
otevrete dvirka.

Nastaveni zlistane stejné po dobu 10 minut.

Pro opétovné spusténi dvirka zavfete a stisknéte [>].
Po ukonéeni tepelné Upravy bude jednou nebo dvakrat
za minutu po dobu 10 minut znit zvukovy signal.
Chcete-li signal zrusit, stisknéte tlacitko STOP nebo
otevrete dvirka.

Upozornéni: Pokud po ukonceni tepelné Upravy dvirka
otevrete a nasledné hned zavfete, nastavené hodnoty
zGstanou aktudlni jen po dobu 60 sekund.

8. OCHLAZOVANI
Po ukonceni zvolené funkce se trouba mize
automaticky ochlazovat, pficemz se automaticky vypne.

9. BEZPECNOSTNIi ZAMEK

/,—\ Tato funkce se automaticky aktivuje za
O 0O 0 ] acelem predejit nahodnému zapnuti
trouby. Otevfiete a zaviete dvifka a poté,

pro spusténi zvolené funkce, stisknéte 7.
10. NASTAVENI DENNiHO CASU

M Stisknéte [o], dokud obé ¢islice pro
1 ri-ri
IR 1_/ oznaceni hodiny (nalevo) neza¢nou

blikat.

Pouzijte A nebo V pro nastaveni spradvné hodiny
a pro potvrzeni stisknéte [>]: Na displeji budou blikat
minuty. Pro nastaveni minut pouzijte A nebo V' a pro
potvrzeni stisknéte [>].
Upozornént: Cas mlize byt nutné nastavit znovu po delsim
vypadku napajent.
11. MINUTKA
Displej Ize pouzit jako ¢asovac. Pro aktivaci funkce
a nastaveni pozadované doby stisknéte A nebo V
. Pro nastaveni vykonu na 0 W stisknéte a poté pro
zahajeni odpocitavani stisknéte [>].
Upozornént: Casovy spina¢ neaktivuje zadny z cykl vareni/
peceni. K zastaveni ¢asového spinace stisknéte kdykoli [o].

Bauknecht



CISTENI

Nikdy nepouzivejte parni Cistici zafizeni.

VNITRNI A VNEJSi POVRCHY

« Povrchy cistéte vihkym hadfikem z mikrovldkna. Jsou-li
velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH neutralniho
¢isticiho prostfedku. Nakonec je otfete suchym
hadfikem.

Vs ove

- Sklo dvefi Cistéte vhodnym tekutym prostfedkem.

«V pravidelnych intervalech nebo v pfipadé vyliti
odstrante oto¢ny talif i s drzakem, abyste vycistili dno
trouby a odstranili veSkeré zbytky jidla.

ODSTRANOVANI ZAVAD

Nepouzivejte ocelovou vinu, prostfedky na drhnuti
ani abrazivni prostfedky nebo ¢istici prostifedky

s korozné agresivnim tcinkem, protoze by mohly
poskodit povrchy spotiebice.

PRISLUSENSTVI
Veskeré prisluSenstvi Ize myt v mycce nadobi.

Problém Mozna pfic¢ina

Reseni

Trouba nefunguje. rerusent hapajent

Odpojeni od elektrické sité.

Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba
pfipojena k elektrickému napajeni.

Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha
pretrvava.

Na displeji se zobrazuje zprava ,Err”

(chyba). Softwarova chyba.

Kontaktujte nejblizsi stfedisko poprodejnich sluzeb
a uvedte pismeno nebo ¢islo, které nasleduje za zkratkou

u

JErr”

Text na displeji se zobrazuje nezfetelné

a 2dé se, %e je potkozeny, Nastaveni jiného jazyka.

Obratte se na své nejblizsi zakaznické stfedisko
poprodejnich sluzeb.

Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete:

«  Pouzitim QR kédu na vasem vyrobku
Navstivenim nasich webovych stranek docs.bauknecht.eu

«  pripadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé). Pfi kontaktovani
naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kody na identifika¢nim stitku produktu.

@uknecht OAEREHTHEE i
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Ejerens instruktionsbog

TAK FORDI DU HAR K@BT ET BAUKNECHT

PRODUKT a
Registrér venligst dit produkt pa SCAN QR-KODEN PA DIT
=_) www.bauknecht.eu/register, for at modtage en mere APPARAT, FOR AT INDHENTE

komplet assistance FLERE OPLYSNINGER

A Laes sikkerhedsanvisningerne med omhu, for
apparatet tages i brug.

PRODUKTBESKRIVELSE
1 1. Betjeningspanel
2. ldentifikationsskilt
1 coodbecfedodgeedeccnes (m3 ikke fiernes)
% 4. Lys
2 efieodedifeeee. H% ........... 4 5. Drejetallerken
S | e==Sidae el et 5

BESKRIVELSE AF BETJENINGSPANELET

E 8 & &
@ . -
@ 5 : : os( )@ ()
: & : : Vo :

1 2 3 4 5 6 7

1.STOP 3. RIS & PASTA FUNKTION

Bruges til at stoppe en funktion eller 4, DAMPFUNKTION
et lydsignal, slette indstillingerne og 5. DISPLAY

slukke for ovnen. 6.+ / - KNAPPER
2. MIKROB@LGEFUNKTION/ - - : . -~
EFFEKT Bruges til justering af indstillingerne

Bruges til at markere for en funktion (f.eks. leengde, vaegt).

mikrobglgefunktionen og til at
indstille det gnskede effektniveau

8 9

7. FUNKTIONEN JET DEFROST
8. START

Bruges til at starte en funktion.
9. LAGEABNINGSKNAP

Bauknecht




TILBEH@R

DREJETALLERKEN
Drejetallerkenen kan bruges med
alle tilberedningsmetoder, nar den
placeres pa den tilhgrende stotte.
Drejetallerkenen skal altid anvendes
som base for andre beholdere eller tilbeher.

DREJEKRYDS

Brug kun drejekrydset til
glasdrejetallerkenen.

Andet tilbehgr ma ikke hvile pa
drejekrydset

Antallet og typen af tilbehar kan variere afhaengigt af, hvilken
model der er kabt.

Der er et stort udvalg af tilbehgr pa markedet. For
indkegb skal du sikre dig, at det er velegnet til brug i
mikrobglgeovn og, at det er ildfast til brug i ovnen.

Der ma aldrig bruges metalbeholdere til mad- eller
drikkevarer under tilberedning i mikrobglgeovn.

FUNKTIONER

DAMPKOGER

Anbring disse i kurven (2) og hald
1 vand (100 ml) i bunden af
dampkogeren (3) for at opna den
2 rette maengde damp til at dampe
retter, sa som fisk eller grgntsager.
Placer dem direkte pa bunden
af dampkogeren (kurven er
ikke ngdvendig), og tilfgj en
hensigtsmaessig vandmangde fra
vandhanen til den maengde, du tilbereder for at koge
mad, s& som kartofler, pasta, ris eller mysli.
Daek dampkogeren til med det medfelgende lag (1), for
at fa de bedste resultater.

Anbring altid dampkogeren pa glasdrejetallerkenen
og brug den kun med de hensigtsmaessige
tilberedningsfunktioner, eller med mikrobglgefunktion.

Dampkogerens bund er desuden udformet til at
blive brugt i kombination med specialfunktionen
damprenggring.

Yderligere, ikke medfalgende, tilbehar kan kabes separat hos
Kundeservice.

Serg altid for, at mad og tilbehar ikke kommer i
kontakt med ovnens indersider.

Inden der teendes for ovnen, skal man altid sikre sig,
at drejetallerkenen kan dreje frit. Veer opmeerksom pa
ikke at veelte drejetallerkenen, ndr du indsaetter eller
fierner andet tilbehor.

MIKROB@LGE

— Bruges til hurtig tilberedning og genopvarme
mad- eller drikkevarer.

EFFEKT (W) : ANBEFALETTIL

750 W Hurtig genopvarmning af drikkevarer eller madvarer
med hgjt vandindhold eller ked og grensager.

500 W Tilberedning af fisk, kedsovs eller sovse med ost eller
ag. Feerdiggerelse af kadpostej eller indbagt pasta.
Langtidsstegning. Perfekt til at smelte smeor eller

350 W
chokolade.

Optening af frosne madvarer eller bledgering af smor

160 W
og ost.

ow Kun ved brug af minuturet.

@ JET DEFROST

0 Bruges til hurtig optening af fadevarer, sd som
kad, fjerkrae og fisk, der vejer mellem 100 g og 2 kg.
Maden skal anbringes direkte pa glasdrejetallerkenen.
Vend maden nar dette foresparges.

- DAMP

uBruges til dampkogte madvarer, sa som
grontsager eller fisk ved brug af den medleverede
dampkoger. Tilberedelsesfasen danner automatisk
damp, og bringer vandet, der er haeldt i bunden af
dampkogeren, i kog. Tider for denne fase kan variere.
Ovnen fortsaetter sd med at dampkoge maden i henhold
til den indstillede tid.

Indstil 1 - 4 minutter til blede grgntsager, sdsom
broccoli og porrer, eller 4 - 8 minutter til hardere
grontsager, sasom gulergdder og kartofler. Lad frugten
hvilei 1 - 2 minutter efter tilberedning.
Ovnladgen ma ikke dbnes under denne funktion.
Pakraevet tilbehgr: Dampkoger.

- RIS OG PASTA

il hurtig tilberedning af ris eller pasta.
Denne funktion ma kun bruges i kombination med
dampkogeren.

Indstil den anbefalede tilberedningstid for henholdsvis
rise eller pasta.

@uknecht



DAGLIG BRUG

1. VALG EN FUNKTION

Tryk blot pa knappen til den gnskede funktion, for at
velge den.

2. INDSTILLING AF VARIGHED

m_8 ¢ @ Nar du har valgt den gnskede funktion,
177 C, bruges A eller V til at indstille dens
(R I B -
varighed.

Varigheden kan andres under tilberedningen, ved at
trykke pa A eller V eller ved at forlaenge varigheden
med 30 sekunder ad gangen, ved at trykke pa [>].
3. INDSTILLING AF MIKROB@LGEEFFEKTEN
B 3 ¢ @ Tryk pd [= det ngdvendige antal gange,
71 [ Il forat veelge mikrobglgeeffektniveauet.
I o
Bemaerk: Man kan ogsé aendre denne
indstilling under tilberedningen, ved at trykke pa [=] .
4. JET DEFROST
G L) ¢ % Tryk pa ¥, og brug herefter A eller V
I’ ,17, L—l’ til at indstille fedevarens vaegt.

— Funktionen vil holde en kort pause
under optgningen, sa man kan vende fgdevaren. Luk
ovnlagen, og tryk pd =], ndr handlingen er fuldfert.
5. AKTIVER FUNKTIONEN
Nar du har anvendt de indstillinger, du har brug for,
trykker du pa [>] for at aktivere funktionen.

Hver gang der trykkes pa knappen [>]igen, eges
tilberedningstiden med yderligere 30 sekunder.

Du kan til enhver tid trykke pa o], for at stoppe den
aktive funktion.

6. JET START

Nar ovnen er slukket, trykker du pa [>], for at aktivere
tilberedning med mikrobglgefunktionen indstillet pa
hgjeste niveau (750 W) i 30 sekunder.

7. PAUSE

Du skal blot abne Idgen for at stoppe en funktion
midlertidigt, for eksempel for at rgre i eller vende
maden.

Indstillingen huskes i 10 minutter.

For at starte den igen, skal du lukke l1agen og trykke pa
[(>].

Der lyder et bip en eller to gange i minutteti 10
minutter, nar tilberedningen er afsluttet. Tryk pa STOP-
knappen, eller abn ovnlagen, for at stoppe signalet.
Bemaerk: Ovnen husker kun indstillingen i 60 sekunder, hvis
ovnldgen dbnes og lukkes igen, nar tilberedningen er
afsluttet.

8.AFKO@LING

Nar en funktion er feerdig, starter ovnen muligvis en
afkelingsprocedure. Ovnen slukker automatisk.

9. SIKKERHEDSLAS

/ Denne funktion aktiveres automatisk for
[ [ B Y

at forhindre, at ovnen slukkes ved et
[>], for at starte funktionen.

uheld. Abn og luk lagen, og tryk sa pa

10. INDSTILLING AF KLOKKESLAT
M oA-A N Tryk pa[o]indtil timernes to cifre (vil
LI LI+l LI venstre) begynder at blinke.

Anvend A eller V til at indstille det
korrekte timetal, og tryk pa [>], for at bekraefte:
Minutterne vil blinke pa displayet. Benyt A eller V til at
indstille minutterne, og tryk pa [>], for at bekraefte.
Bemaerk: Du skal muligvis indstille klokkeslaettet igen efter
lzengerevarende stremafbrydelser.

11. TIMER

Displayet kan benyttes som en timer. Tryk pa A eller
V , for at aktivere funktionen og indstille det gnskede
tidsrum. Tryk pa [=], for at indstille effekten pa 0 W, og
tryk sa pa[>], for at aktivere nedtallingen.

Bemaerk: Minuturet aktiverer ikke nogen af
tilberedningscyklusserne. Tryk pa [©]for til enhver tid at
stoppe minuturet.

Bauknecht



RENGORING

Brug aldrig damprensningsudstyr

INDVENDIGE OG UDVENDIGE OVERFLADER
« Rengor overfladerne med en fugtig mikrofiberklud.

Tilfgj et par dradber neutralt renggringsmiddel, hvis de er

meget snavsede. Tor efter med en ter klud.
« Anvend et velegnet flydende renggringsmiddel til

renggring af ruden i ovnderen.

- Fjern drejetallerkenen og dens statte jeevnligt eller i
tilfelde af spild for at fjerne alle madrester.

FEJLFINDING

Brug ikke metalsvampe, skuremidler eller slibende/
etsende renggringsmidler, da disse kan beskadige
apparatets overflader.

TILBEH@R
Alt tilbehgret kan vaskes i opvaskemaskinen.

Problem

Ovnen fungerer ikke.

Mulig arsag Lasning
Kontrollér, om der er stremafbrydelse, og om stikket sidder
Ingen strgm. i stikkontakten.

Afbrydelse fra lysnettet.

Sluk og teend igen for ovnen, for at kontrollere, om fejlen er
afhjulpet.

Pa displayet vises “Err".

Softwarefejl.

Kontakt din neermeste kundeserviceafdeling og angiv det
bogstav eller nummer, der star efter “Err".

Displayets tekst er uklar og det ser ud til
at veere i stykker.

Andet indstillet sprog.

Kontakt det naeermeste servicecenter.

Retningslinjer, standarddokumentation og supplerende produktinformation kan findes ved at:

Bruge QR-koden pa dit produkt

Besgge vores website docs.bauknecht.eu

Eller som alternativ kontakte vores serviceafdeling (Telefonnummeret findes i garantihaeftet). Nar du
kontakter vores serviceafdeling, bedes du angive koderne pa dit produkts identifikationsskilt.

@uknecht OAEREHTHEE i
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Omistajan opas

KIITOS, ETTA OSTIT BAUKNECHTIN TUOTTEEN
Tayden tuen saamiseksi on tuote rekisterditava

osoitteessa www.bauknecht.eu/register

A Lue turvallisuusohjeet huolellisesti ennen laitteen

SKANNAA TUOTTEESSASI OLEVA
QR-KOODI LISATIETOJA VARTEN

kayttoa.
TUOTEKUVAUS
1 1. Ohjauspaneeli
2. Arvokilpi
T ceodbecteqedgeccecccee (a|a poista)
= o 3. Luukku
= 4. Valo
2 LWL H% """""""" 4 5. Pyériva lautanen
% N RIRRERRRE 5
3. ﬂ
KAYTTOPANEELIN KUVAUS
. ¥ a & T A
500 () 55 (D400 @
1 2 3 4 5 6 7 8 9

1.STOP

Pysdyttda toiminnon tai danimerkin,
peruuttaa asetukset ja kytkee uunin
pois paalta.

2. MIKROAALTOTOIMINTO/TEHO

Valitsee mikroaaltotoiminnon ja
asettaa vaaditun tehotason

3. RIISI & PASTA -TOIMINTO
4. HOYRY-TOIMINTO
5.NAYTTO

6.+ /- PAINIKKEET

Saataa toiminnon asetukset (esim.

pituus, paino).

7. JET DEFROST -TOIMINTO

8. KAYNNISTA
Kdynnistaa toiminnon.
9. LUUKUN AVAUSPAINIKE

Bauknecht




VARUSTEET

PYORIVA LAUTANEN

Tukeensa asetettua pyorivaa
lautasta voidaan kayttaa kaikkien
kypsennysmenetelmien kanssa.
Pyorivaa lautasta on kaytettava aina
aluslautasena muille astioille ja lisavarusteille.

PYORIVAN LAUTASEN TUKI

Kayta tukea ainoastaan
lasilautaselle.

Al3 aseta tuen paalle muita
varusteita

Varusteiden maara ja tyyppi saattaa vaihdella ostetusta
mallista riippuen.

Saatavilla on monenlaisia varusteita. Ennen ostoa
varmista, ettd ne sopivat mikroaaltouunissa
kdytettavaksi ja kestavat uunin lampétiloja.

Ala koskaan kiyta metallisia astioita ruualle tai
juomalle mikroaaltouunissa kypsennyksen aikana.

TOIMINNOT

HOYRYTYSASTIA

Jos haluat hoyrystaa ruokia kuten
1 kala tai kasvikset, aseta ne koriin (2)
ja kaada juomavetta (100 ml)
2 hgyryastian (3) pohjalle, jotta
aikaansaadaan oikea maara hoyrya.
Sen sijaan jos haluat keittaa
sellaisia ruokia kuten perunoita,
pastaa, riisia tai viljaruokia, aseta
ne suoraan hoyrytysastian pohjalle
(koria ei tarvita) ja lisaa tarvittava maara juomavetta
keitettavan ruuan maaran mukaan.

Saat parhaan tuloksen, jos peitat hdyryastian
toimitetulla kannella (1).

Aseta hoyrytysastia aina lasialustalle ja kayta sita
vain tilanteeseen sopivien kypsennystoimintojen tai
mikroaaltotoiminnon kanssa.

Hoyrytysastian pohja on suunniteltu siten, etta
sitd voidaan kayttaa myos yhdessa erityisen
hoyrypuhdistustoiminnon kanssa.

Muita lisdvarusteita voidaan hankkia erikseen huoltopalvelusta.

Varmista aina, ettei ruoka ja varusteet joudu
kosketuksiin uunin sisaseinien kanssa.

Tarkista aina ennen uunin kayttoa, etta alusta voi
pyoria vapaasti. Ole tarkkana, ettet poista pyorivaa
lautasta paikaltaan muita varusteita laitettaessa tai
poistettaessa.

MIKROAALTO

Ruokien ja juomien nopeaan kypsennykseen ja
[ammitykseen.

TEHO (W) SUOSITUKSET
Juomien tai erittdin vesipitoisten ruokien tai lihan ja
750 W X . A
vihannesten nopea ldammittaminen uudelleen.
Kalan, lihaa, juustoa tai munaa sisdltavien
500 W kastikkeiden kypsennys. Lihapiirakoiden tai
uunipastan viimeistely.
Hidas, varovainen kypsennys. Sopii hyvin voin tai
350 W
suklaan sulatukseen.
Pakasteruokien sulatus tai voin ja juuston
160 W
pehmennys.
ow Vain ajastinta kdytettdessa.

@ JET DEFROST

O~ sulattaa nopeasti esimerkiksi lihaa, siipikarjaa ja
kalaa, jonka paino on 100 g - 2 kg. Ruoka on laitettava
suoraan lasiselle pydrivalle lautaselle. Kdanna ruokaa
kehotettaessa.

745 "HOYRYTYS

Hoyrysta toimitetulla hdyryastialla ruokia
kuten kasvikset tai kala. Valmistusvaiheessa syntyy
automaattisesti hdyrya ja myos hdyryastian pohjalle
kaadettu vesi alkaa kiehua. Taman vaiheen kestot voivat
vaihdella. Uuni jatkaa sitten ruuan hoyrykypsennysta
asetetun ajan mukaan.
Aseta 1-4 minuuttia pehmeille vihanneksille kuten
parsakaalille ja purjolle tai 4-8 minuuttia kovemmille
vihanneksille kuten porkkanoille ja peruunoille. Anna
hautua 1-2 minuuttia kypsennyksen jalkeen.

Ala avaa luukkua taman toiminnon aikana.
Tarvittava lisdvaruste: Hoyrytysastia.
.:,—,RIISI & PASTA

" Riisin tai pastan nopeaan keittamiseen.
Tata toimintoa saa kdyttaa ainoastaan yhdessa
hoyrytysastian kanssa.

Aseta riisille tai pastalle suositeltu kypsennysaika.

@uknecht



PAIVITTAINEN KAYTTO

1. VALITSE TOIMINTO

Toiminto valitaan yksinkertaisesti painamalla kyseista
painiketta.

2. VALITSE PITUUS

B 8 ¢ @ Kun olet valinnut haluamasi toiminnon,
’I_Il;,l_'l C, aseta toiminta-ajan pituus kayttamalla
— T T A-tai V-valitsinta.

Aikaa voidaan muuttaa kypsennyksen aikana

painamalla A -tai ¥V - painiketta tai lisdéamalla ajan

pituutta 30 sekunnin verran jokaisella painikkeen [&]

painalluksella.

3..ASETA MIKROAALTOJEN TEHO

B o ¢ © Paina[= -painiketta niin monta kertaa
"I l:' "7 kuin tarvitaan mikroaaltojen tehotason

- - valitsemiseen.

Huomaa: Voit my6s muuttaa tata asetusta kypsennyksen

aikana painamalla [= .

4. JET DEFROST

G L) ¢ £ Paina [#, ja aseta sitten ruoan paino
I’ ,17, "1 kayttden A -tai V -valitsinta.

— Sulatuksen aikana toiminto pysahtyy
lyhyesti, jotta ruokaa voidaan kaantaa. Kun toimenpide
on suoritettu, sulje luukku ja paina [>].

5. AKTIVOI TOIMINTO

Kun olet tehnyt haluamasi asetukset, aktivoi toiminto
painamalla [>].

Joka kerta kun painiketta [>] painetaan uudelleen,
kypsennysaikaa lisataan 30 sekunnilla edelleen.

Voit pysdyttaa parhaillaan aktiivisena olevan
toiminnon milloin tahansa painamalla [o].

6. JET START

Kun uuni on sammutettuna, painamalla [ >]aktivoit
kypsennyksen mikroaaltouunitoiminnolla taydella
teholla (750 W) 30 sekunniksi.

7. TAUKO

Aseta aktiivinen toiminto taukotilaan, jotta voit
sekoittaa tai kadntaa ruuan, yksinkertaisesti avaamalla
luukun.

Asetus sdilyy laitteen muistissa 10 minuuttia.

Kaynnista se uudelleen sulkemalla luukku ja painamalla
[(>].

Merkkiaani kuuluu kerran tai kaksi minuutissa 10
minuutin ajan kun kypsennys on paattynyt. Voit
sammuttaa danimerkin painamalla pysaytyspainiketta
tai avaamalla luukun.

Huomaa: Asetus sadilyy muistissa 60 sekunnin ajan, jos luukku
avataan ja suljetaan sen jélkeen, kun toiminta on paattynyt.

8.JAAHDYTYS

Kun toiminto on paattynyt, uuni saattaa kaynnistaa
jaahdystysvaiheen kunnes uuni pysahtyy
automaattisesti.

9. TURVALUKITUS

/ Tama toiminto aktivoidaan
O O O ] automaattisesti, jotta estetaan uunin
vahingossa tapahtuva paalle

kytkeminen. Avaa ja sulje luukku ja kdaynnista toiminto
sitten painamalla [>].

10. KELLONAJAN ASETTAMINEN

Paina [o] kunnes kaksi tuntia
tarkoittavaa numeromerkkia
(vasemmalla) alkavat vilkkua.

Aseta oikeat tunnit A -tai V -valitsimella ja vahvista
painamalla [>]: Minuutit vilkkuvat naytolla. Aseta
minuutit A -tai V -valitsimella ja vahvista painamalla
[(>].

Huomaa: Sinun on ehka asetettava aika uudelleen pitkdn
sahkokatkon jdlkeen.

11. AJASTIN

Nayttoa voidaan kdyttaa ajastimena. Toiminto
aktivoidaan ja tarvittava aika asetetaan kayttamalla A
- tai V -valitsinta. Aseta teho arvoon 0 W painamalla
ja aktivoi sitten kdadanteinen laskenta painamalla [>].
Huomaa: Ajastin ei kytke padlle itse kypsennysjaksoja.
Keskeyta ajastin milloin tahansa painamalla [o].

1 ri-rri
[

Bauknecht



PUHDISTUS

Ala kayta hoyrypuhdistuslaitteita.

SISA- JA ULKOPINNAT

« Puhdista pinnat kostealla mikrokuituliinalla. Jos

pinta on kovin likainen, voit kayttaa

Al3 kédyta terdsvillaa, hankaussienia tai
hankausaineita/syovyttavia puhdistusaineita, koska
ne saattavat vaurioittaa laitteen pintaa.

VARUSTEET

vettd, johon on

lisatty muutama pisara pesuainetta, jonka pH-arvo on
neutraali. Kuivaa pinnat lopuksi kuivalla liinalla.

« Puhdista luukun lasi nestemaisella erikoispesuaineella.

- Saannollisin valiajoin tai jos ruokaa roiskuu, poista
pyoriva lautanen ja sen tuki, jotta voit puhdistaa uunin

pohjalta kaikki ruoan jaamat.

VIANMAARITYS

Kaikki lisavarusteet voidaan pesta astianpesukoneessa.

Ongelma Mahdollinen syy Ratkaisu
Virtakatko Tarkista verkkovirta ja ettd uuni on liitetty sahkonsyottoon.
Uuni ei toimi. ) Sammuta uuni ja kdynnista se uudelleen, jotta ndet,

Laite on irrotettu verkkovirrasta.

poistuuko vika.

Naytolla lukee “Err”.

Ohjelmistovika.

Ota yhteys lahimpaan myynninjalkeiseen
palvelupisteeseen ja ilmoita “Err”-tekstin jalkeinen kirjain
tai numero.

Nayton teksti on epdselvaa ja ndyttd
vaikuttaa olevan rikki.

Toinen kieli asetettu.

Ota yhteytta lahimpdan asiakkaiden
jalkimarkkinapalvelukeskukseen.

Normatiiviset asiakirjat, vakiodokumentaatio seka tuotetta koskevat lisitiedot ovat saatavissa osoitteesta:

«  Kayttdmallad tuotteesi QR-koodia

Kaymalla verkkosivustollamme docs.bauknecht.eu

- Voit vaihtoehtoisesti ottaa yhteytta asiakaspalveluun (katso numero takuukirjasesta). Kun otat yhteytta

asiakaspalveluun, ilmoita tuotteen arvokilven koodit.

@uknecht OAEREHTHEE i
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Eierens handbok

TAKK FOR AT DU KJ@PTE ET BAUKNECHT-

PRODUKT
For a fa mer fullstendig informasjon, registrer produktet VENNLIGST SKANN QR'OKOPEN
ditt pd www.bauknecht.eu/register PA DITT APPARAT FOR A FA

YTTERLIGERE INFORMASJON

A For du bruker apparatet ma du lese
sikkerhetsanvisningene ngye.

PRODUKTBESKRIVELSE
1. Kontrollpanel
2. ldentifikasjonsplate
1 (mé ikke fjernes)
o 3. Dar
4. Lys
> kE LD T 4 5. Roterende tallerken
c@ oooooooooooooo 5
3 ..
BESKRIVELSE AV KONTROLLPANEL

B 8 E & &
@ , A
=QeQ ()L ()40 Q=
B : H Vo= :

1 2 3 4 5 6 7

1. STOPP 3. FUNKSJONEN RIS & PASTA
For a stoppe en funksjon eller et 4. DAMP-FUNKSJON

lydsignal, ved & slette innstillingene 5. DISPLAY

og sld av ovnen. 6.+ /- KNAPPER
2. MIKROBBLGEFUNKSJON/ -t

EFFEKT For regulering av innstillinger til
For & velge mikrobelgefunksjonen en funksjon (f.eks. tilberedningstid,
vekt).

og stille inn @nsket effektniva

8 9

7. JET DEFROST-FUNKSJON

8. START

For a starte en funksjon.

9. KNAPP FOR APNING AV D@R

Bauknecht




TILBEH@R

ROTERENDE TALLERKEN

Plassert pa sin stotte, kan den
roterende glasstallerkenen brukes
med alle metodene for tilberedning.
Den roterende tallerkenen ma alltid
brukes som base for andre beholdere eller tilbehgr.

STATTE TIL DEN ROTERENDE TALLERKENEN

Bruk kun stgtten til den roterende
glasstallerkenen.

Ikke plasser annet tilbehor pa
stotten

Antallet og type tilbeher kan variere, avhengig av hvilken
modell som kjgpes.

Det finnes en rekke ulike tilbehgr tilgjengelig pa
markedet. For du kjgper dette ma du forsikre deg om
at det egner seg for bruk i mikrobalgeovn og taler
ovnstemperaturer.

Metallbeholdere for mat eller drikke ma aldri
benyttes ved tilberedning i mikrobglgeovn.

FUNKSJONER

DAMPKOKER

For 8 dampe matvarer som fisk eller
1 grennsaker, plassere disse i kurven

(2) og hell drikkevann (100 ml) ned i
2 punnen av dampkokeren (3) for &
3 oppna den riktige mengden damp.
For a koke mat som poteter, pasta,
ris eller korn, plassere disse direkte
i bunnen av dampkokeren (kurven
er ikke ngdvendig) og tilsett en
passende mengde av drikkevann for mengden mat du
tilbereder.

For best resultat, dekke dampkokeren med lokket (1)
som fglger med.

Plasser alltid dampkokeren pa den roterende
glasstallerkenen og bruk den kun med de egnede
stekefunksjonene, eller med mikrobglgefunksjonen.

Dampkokerens bunn er i tillegg utformet slik at den
kan benyttes sammen med den spesielle steam clean-
funksjonen (damprengjering).

Annet tilbeher som ikke medfalger kan kjgpes separat
gjennom kundeservice.

Pase alltid at maten og tilbehgret ikke kommer i
kontakt med de indre veggene i ovnen.

Sorg alltid for at den roterende tallerkenen kan dreie
fritt rundt for ovnen starter. Pass pa at du ikke flytter
pa den roterende tallerkenen nar du setter inn eller
fierner annet tilbehor.

MIKROB@LGER
For rask tilberedning og oppvarming av mat eller
drikke.

EFFEKT (W) : ANBEFALT FOR

Rask oppvarming av drikke eller andre matvarer med

750W hgyt vanninnhold eller kjgtt og grennsaker.

Tilberedning av fisk, kjottsauser eller sauser som

500 W inneholder ost eller egg. Avsluttende tilberedning av
kjottpaier eller pastaretter.
Langsom, forsiktig matlaging. Perfekt for a smelte
350 W .
smor eller sjokolade.
Tining av frosne matvarer eller mykgjering av smar
160 W
og ost.
ow Nar du kun benytter minuttelleren.

@ JET DEFROST

O~ For raskt tining av mat som kjott, fjaerfe, fisk som
veier mellom 100 g og 2 kg. Mat ber plasseres direkte pa
den roterende tallerkenen i glass. Snu maten nar du blir
minnet om det.

245y ~-DAMP

For dampkoking av matvarer som grennsaker
eller fisk, ved hjelp av dampkokeren som medfglger.
Forberedelsesfasen genererer automatisk damp, og lar
vannet som stremmer inn i bunnen av dampkokeren til
kokepunktet. Tidsrammene for denne fasen kan variere.
Ovnen fortsetter s med dampkoking av mat, i henhold
til den innstilte tiden.

Still inn pa 1- 4 minutter for myke grennsaker som
brokkoli og purre eller 4- 8 minutter for hardere
grennsaker som gulrgtter og poteter. La maten hvilei 1
- 2 minutter etter tilberedning.

Mens denne funksjonen utfgres ma ikke dgren dpnes.
Tilbehgr som trengs: Dampkoker.
- RIS & PASTA

"For rask tilberedning av ris eller pasta. Denne
funksjonen ma kun brukes sammen med dampkokeren.

Still inn anbefalt koketid for ris og pasta.

@uknecht



DAGLIG BRUK

1. VELG EN FUNKSJON
Trykk ganske enkelt pa knappen for funksjonen du
onsker, for 3 velge den.
2.STILL INN LENGDEN
© 6 LG 2 @ Etter at du har valgt funksjonen du
e l_, onsker, bruk A eller vV for 4 stille inn
L -
varigheten.
Tiden kan endres under stekingen ved & trykke pa A
eller V eller ved & gke varigheten med 30 sekund hver
gang en trykker [>].
3..STILL INN EFFEKTEN TIL MIKROB@LGENE

B 6 ¢ @ Trykk [£] sd mange ganger du @nsker

1 L Il forastille inn mikrobglgenes effektniva.

[
" Vennligst merk deg: Du kan ogsa endre

denne innstillingen mens stekingen padgar ved & trykke [=].

4. JET DEFROST (HURTIG TINING)

B o Bss Trykk ¥), bruk deretter A eller V for d

I’ ,17, stille inn matens vekt. Mens tiningen

— pagar, vil funksjonen ta en kort pause

for d tillate deg & snu maten. Nar operasjonen er

avsluttet, lukk deren og trykk [>].

5. AKTIVERE FUNKSJONEN

Nar du har fastsatt alle innstillingene du trenger, trykk

pa [>]for & aktivere funksjonen.

Hver gang [>] knappen trykkes igjen, vil steketiden

okes med ytterligere 30 sekunder.

Du kan trykke [o]ndr som helst for a stanse

funksjonen som for gyeblikket er aktiv.

6. JET START

Nar ovnen er slatt av, trykker du pa [>]for a aktivere
matlaging med mikrobglge-funksjon satt pa full effekt
(750 W) i 30 sekunder.

7. PAUSE

For a sette en aktiv funksjon pa pause, for eksempel
for a rore i eller snu maten, er det tilstrekkelig 8 dpne
deren.

Innstillingen vil bli beholdt i 10 minutter.

For & starte den opp igjen, lukk dgren og trykk pa [>].
Du vil here et lydsignal en eller to ganger i minutteti 10
minutter nar tilberedningen er ferdig. Trykk pa STOPP-
knappen eller dpne daren hvis du vil avbryte signalet.
Vennligst merk deg: Ovnen beholder innstillingene i kun 60
sekunder hvis du dpner og lukker deren etter at
tilberedningen er avsluttet.

8.NEDKJ@LING

Nar en funksjon er avsluttet, kan ovnen foreta en
avkjolingsprosedyre ovnen slar seg av automatisk.

9. SIKKERHETSLAS
Denne funksjonen aktiveres automatisk
door for & hindre at ovnen blir slatt pa
utilsiktet. Apne og lukk deren, og trykk

deretter pa [>]for a starte funksjonen.
10. STILL INN RIKTIG KLOKKESLETT

— —  Trykk pa[o]helt til de to sifrene for time
i1 ri . o 11
LI Lt Lt (til venstre) starter a blinke.

Bruk A eller V for & stille inn riktig
time og trykk [>]for & bekrefte: Minuttene vil blinke pa
displayet. Bruk A eller V for & stille inn minuttene og
trykk pa []for & bekrefte.

Vennligst merk deg: Du ma kanskje stille klokken pa nytt etter
langvarige strgmbrudd.

11. TIMER

Display kan benyttes som en timer. For & aktivere
funksjonen og stille inn varigheten du ensker, trykk pd
A eller V. Trykk pa for a stille effekten pa 0 W, trykk
deretter [>]for a aktivere nedtellingen.

Vennligst merk deg: Timeren aktiverer ikke noen av

kokesyklusene. For d stoppe kjgkkentimeren ndr som helst,
trykk pa [o].

Bauknecht



.RENHOLD

Bruk aldri damprengjaringsutstyr.

INDRE OG YTRE OVERFLATER

+ Rengjor overflatene med en fuktig mikrofiberduk. Hvis
de er sveert tilsmussede, tilsettes noen draper ngytralt
rengjeringsmiddel. Tark med en torr klut.

- Rengjor derglasset med et egnet flytende
vaskemiddel.

« Med jevne mellomrom, eller dersom det sgles, fjern
den roterende tallerkenen og dens statte for d gjere ren
bunnen i ovnen og fjerne alle matrestene.

FEILSOKING

Bruk ikke stalull, skuresvamper eller slipende/
etsende rengjoringsmidler, da disse kan skade
apparatets overflate.

TILBEH@R
Alt tilbehgr kan vaskes sikkert i oppvaskmaskin.

Problem Mulig arsak

Lasning

Strembrudd.

irker ikke.
Ovnen virker ikke Koblet fra stikkontakten.

Sjekk at det er strem og om ovnen er koblet til stramnettet.
Skru ovnen av og pa igjen for & se om feilen fortsatt er der.

Display viser “Err". Programvarefeil.

Ta kontakt med naermeste Kundeservice og oppgi
bokstaven eller nummeret som felger “Err”.

Displayet viser uklar tekst og ser ut til &
veere gdelagt.

Et annet sprak er stilt inn.

Ta kontakt med ditt neermeste Ettersalgsservicesenter.

Retningslinjer, standarddokumentasjon og ekstra produktinformasjon vil du kunne finne ved a:

«  Bruke QR -koden pa produktet ditt
Besgk vart nettsted docs.bauknecht.eu

«  Alternativt kan du kontakte var Ettersalgservice (se telefonnummeret i garantiheftet). Nar du kontakter var
Ettersalgservice, vennligst oppgi kodene du finner pa produktets typeskilt.

@uknecht
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Bruksanvisning

TACK FOR ATT DU HAR KOPT EN PRODUKT FRAN

BAUKNECHT
= For att fa en mer omfattande support, vanligen

registrera din produkt pa www.bauknecht.eu/register

INFORMATION

A Las sdkerhetsinstruktionerna noga innan du

anvander apparaten.

SKANNA QR-KODEN PA DIN
APPARAT FOR ATT FA MER

BESKRIVNING AV PRODUKTEN

1. Kontrollpanel

2. ldentifieringsskylt
(ska inte tas bort)

Lucka
Ugnslampa
5. Roterande glasplatta

H>w

BESKRIVNING AV

KONTROLLPANELEN
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1. STOPP

For att stoppa en funktion eller en
ljudsignal, radera installningarna
och stdnga av ugnen.

2. FUNKTIONEN MIKROVAG/
EFFEKT

For att valja mikrovagsfunktionen
och stélla in 6nskad effektniva

0
.
:

5 6 7

3. RICE OCH PASTA-FUNKTION
4. ANGFUNKTION

5. DISPLAY

6. KNAPPAR + / -

For att justera instdllningarna for en
funktion (t.ex. tiden, vikten).

8 9

7. JET DEFROST-FUNKTION

8. START
For att starta en funktion.
9. KNAPP FOR ATT OPPNA LUCKAN

Bauknecht



TILLBEHOR

ROTERANDE GLASPLATTA

Placerad pa dess stod kan den
roterande glasplattan anvandas med
alla tillagningsmetoder.

Den roterande glasplattan ska alltid
anvandas som bas for andra behallare eller tillbehor.

STOD TILL DEN ROTERANDE GLASPLATTAN

Anvand endast stodet till den
roterande glasplattan.

Stall inte andra tillbehor pa stodet

Antalet och typ av tillbehor kan variera beroende pa
modellen du kopt.

Pa marknaden finns det manga olika sorters tillbehér.
Kontrollera att de ar lampliga for mikrovagsugnar
och tal ugnstemperaturer innan du képer dem.

Dryckes- eller livsmedelsbehallare av metall far aldrig
anvandas i mikrovagsmatlagning.

FUNKTIONER

ANGKOKARE

For att anga livsmedel sdsom fisk
1 eller gronsaker, placera dessa i
korgen (2) och hall kranvatten (100
2 ml) i botten pa &ngkokaren (3) for
3 att uppna ratt mangd énga.
For att koka livsmedel sasom pasta,
ris, potatis eller andra spannmal,
placera dessa direkt pa botten av
angkokaren (korgen behovs inte)
och tillsatt lamplig mangd dricksvatten for méangden
mat som tillagas.

For basta resultat, tack angkokaren med locket (1) som
ingar.

Placera alltid dangkokaren pa den roterande
glasplattan och anvand den endast med passande
tillagningsfunktioner eller med mikrovagsfunktionen.
Botten pa angkokaren ar ocksa designad

for att anvandas i kombination med
specialangrengoringsfunktionen.

Andra tillbehdr som inte medféljer kan kopas separat. Vand
dig till var kundservice.

Se alltid till att livsmedel och tillbehor inte kommer i
kontakt med innervaggarna i ugnen.

Sakerstall alltid att den roterande glasplattan kan
rora sig fritt innan ugnen satts igang. Se till att
aldrig ta ut eller satta in glasplattan samtidigt med
tillbehor.

MIKROVAGSUGN
For att snabbt laga och varma mat eller dryck.

EFFEKT(W) REKOMMENDERAS FOR
750 W Snabb uppvarmning av drycker eller andra livsmedel
med hog vattenhalt eller kdtt och gronsaker.
Tillagning av fisk, kottsaser eller sdser som innehaller
500 W ost eller &gg. Slutberedning av kottpajer eller
ugnsbakad pasta.
Langsam, varsam tillagning. Perfekt for att smélta
350 W .
smor eller choklad.
Upptining av djupfrysta livsmedel eller for att mjuka
160 W ..
upp smor och ost.
ow For att anvdanda timern enbart.

@ JET DEFROST

O~ Fér snabb upptining av mat sa som kott, fagel
och fisk som vager mellan 100 g och 2 kg. Maten ska
placeras direkt pa den roterande glasplattan. Vand
maten ndr ugnen uppmanar dig till det.

741, ~ANGKOKNING

For livsmedel som tillagas med dnga, som
gronsaker eller fisk, ska du anvanda angkokningssatsen
som ingar. Forberedelsefasen skapar automatiskt anga
genom att |ata koka upp vattnet som hallts i botten av
kokaren. Tidsatgangen for denna fas kan variera. Ugnen
fortsatter sedan att laga maten med anga, enligt den
installda tiden.

Stéll in 1- 4 minuter for mjuka gronsaker sdsom broccoli
och purjolok eller 4- 8 minuter for hardare gronsaker
sasom morotter och potatis. Lat std i 1-2 minuter efter
tillagningen.
Oppna inte luckan medan funktionen &r igang.
Tillbehor som kravs: Angkokare.

- RIS & PASTA

“Koka ris och pasta snabbt. Denna funktion far
endast anvandas med angkokaren.

Stall in rekommenderad koktid for ris eller pasta.

@uknecht



DAGLIG ANVANDNING

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

Tryck helt enkelt pd knappen for 6nskad funktion for att
valja den.

2. STALL IN TIDEN

B 8 ¢ @ Efter att ha valt 6nskad funktion,
’I_Il;,l_'l C, anvand A eller V for att stalla in hur
— — 7~ lang tid den ska kora.
Tiden kan @ndras under tillagning genom att trycka
pa A eller VV eller genom att forlanga tiden med 30
sekunder var gang du trycker pa [~].
3. STALL IN MIKROVAGSEFFEKTEN
B 6 2 % Tryck pa [=. sd manga ganger som

_'I I:' IJ behovs for att stalla in mikrovdgornas

- - effektniva.

Observera: Den har instéllningen kan andras under
tillagningen genom att trycka pa [= .

4. JET DEFROST
G L) ¢ € Tryck pd [¥! och anvdnd sedan A eller

[ 1 I

'y V' for att stalla in matens vikt. Under

upptining kommer funktionen att gora
en kort paus for att tillata dig att vinda maten. Nar
detta gjorts, stang luckan och tryck pa [>].

5. AKTIVERA FUNKTIONEN

Nar du har angivit alla installningar som behdvs, tryck
pa [>]for att aktivera funktionen.

Varje gang [ > ]trycks in igen okar tillagningstiden med
ytterligare 30 sekunder.

Du kan trycka pd o] ndr som helst for att stoppa
funktionen som ar aktiv for tillfallet.

6. JET START

Nar ugnen ar avstangd, tryck pa [>]for att aktivera

tillagning med mikrovagsugnen installd pa full effekt
(750 W) under 30 sekunder.

7. PAUS

Om du vill pausa en aktiv funktion, t.ex. for att réra om
eller vanda maten, behdver du bara 6ppna luckan.
Installda funktioner bibehalls i 10 minuter.

For att starta den igen, stang luckan och tryck pa .[>]
En ljudsignal avges en eller tva ganger i minuten i

10 minuter nér tillagningen ar klar. Tryck pa STOPP-
knappen eller 6ppna luckan for att stanga av
ljudsignalen.

Observera: Om luckan dppnas och sedan stangs behalls den
aktuella installningen endast i 60 sekunder efter avslutad
tillagning.

8.NEDKYLNING

Nar en funktion har avslutats kér ugnen ett
nedkylningsprogram och ugnen stangs av automatiskt.

9. KNAPPLAS
automatiskt for att forhindra att ugnen

door
sl&s pa av misstag. Oppna och sting

luckan och tryck sedan pd [>]for att starta funktionen.
10. STALLA IN TIDEN

— — Tryck pa[o]tills de tva siffrorna som

i1 ri . T b

LI i+l L1 angertimmen (till vanster) borjar att

blinka.

Anvand A eller  for att stélla in ratt timme och tryck
pa [>] for att bekrafta: Minuterna blinkar pa displayen.
Anvand A eller  for att stélla in minuterna och tryck pa
[>]for att bekrafta.

Observera: Du kan behova stalla in klockan igen efter ldnga
stromavbrott.

11. TIMER

Displayen kan anvandas som en timer. For att aktivera
funktionen och stalla in 6nskad tidslangd, tryck pa A
eller V. Tryck pd [=] for att stdlla in effekten pa 0 W och
tryck sedan pa [»>]for att aktivera nedrakningen.
Observera: Timern aktiverar inte ndgon av tillagningscyklerna.
Tryck pd [B]for att stoppa timern ndr som helst.

Den har funktionen aktiveras

Bauknecht



.RENGORING

Anvand inte angtvatt.

INRE OCH YTTRE YTOR

« Rengor ytorna med en fuktig mikrofiberduk. Om de
ar mycket smutsiga, tillsatt nagra droppar pH-neutralt
rengoringsmedel. Torka med en torr duk.

- Rengor luckans glas med ett I1ampligt flytande
rengdringsmedel.

« Med jamna mellanrum eller vid spill, ta bort den
roterande glasplattan och dess stod for att rengdra
ugnens botten och avlagsna alla matrester.

FELSOKNING

Anvand inte stalull, slipsvampar eller slipande/
fratande rengoringsmedel, eftersom dessa kan skada
apparatens ytor.

TILLBEHOR
Alla tillbehor kan maskindiskas.

Problem Mojlig orsak Losning
Kontrollera att spanningen kommer fram till eluttaget da
Strémavbrott. ugnen &r ansluten till elnétet.

Ugnen fungerar inte.

Inte ansluten till elnatet.

Stédng av ugnen och sla pa den igen for att se om felet
kvarstar.

Displayen visar “Err”. Programvarufel.

Kontakta ndrmaste kundservice och ange bokstaven eller
numret som foljer texten "Err”.

Displayen visar oklar text och verkar vara

- Stéll in ett annat sprak.
trasig.

Kontakta ditt ndrmsta kundtjanstcenter.

Du kan fa atkomst till policy, standarddokumentation och ytterligare produktinformation genom att:

«  Anvanda QR-koden pa din produkt
Ga till var webbplats docs.bauknecht.eu

«  Eller kontakta var kundservice (Se telefonnumret i garantihaftet). Nar du kontaktar var kundservice, ange

koderna som star pa produktens typskylt.
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