Snabbguide
TACK FOR ATT DU HAR KOPT EN PRODUKT FRAN
@ WHIRLPOOL
Z= ) Foren battre kundservice, registrera din apparat pa
www.whirlpool.eu/register

A Las sdkerhetsinstruktionerna noga innan du anvander

apparaten.

BESKRIVNING AV PRODUKTEN

1. Kontrollpanel
y [ DR 0O 0O @) 2. Runtvdrmeelement
(dolt)
3. Flakt
4. Sidostegar
(nivan anges pa ugnens framsida)
5. Lucka
6. Ovre varmeelement/grillelement
7. Lampa
8. Identifieringsskylt
(ska inte tas bort)
9. Nedre varmeelement
(dolt)
KONTROLLPANEL
F C
®cC
1 2 3 4

1. VALJARRATT
For att satta pa ugnen genom att vélja en funktion.
Vrid till laget O for att stdnga av ugnen.

2. TIMERRATT
For att stalla in tillagningstiden.

TILLBEHOR

3. TERMOSTATRATT
Vrid pa den for att vélja 6nskad temperatur.

4. LAMPA TERMOSTAT/FORVARMNING
Tands under uppvarmningsfasen.
Slacks nar 6nskad temperatur har uppnatts.

Observera: rattarna félls in i panelen. For att fa ut dem, skall du trycka latt
pa dem.

Antalet och typ av tillbehor kan variera beroende pad modellen du képt.
Andra tillbehor som inte medfoljer kan kodpas separat. Vand dig till var
kundservice.

——— GALLERHYLLA. Anvands for att tillaga mat eller som
stod till ugnsformar, bakformar och andra ugnssakra
karl.

_ LANGPANNA. Anvinds som ugnsplat for tillagning av
kott, fisk, gronsaker, focaccia etc. eller fér att samla
upp kottsafter placerad under gallret.

BAKPLAT. Anvinds for att baka bréd och bakverk,
men aven for kottstekar, inbakad fisk, etc.

Séttin gallret vagratt genom att skjuta det éver sidostegarna och se till att
sidan med den upphdjda kanten ar vand uppat. Ovriga tillbehor, sdsom

ldangpannan och bakplaten, sétts in horisontellt pd samma satt som gallret.

* Endast pa vissa modeller

RORLIGA SKENOR*

Dessa gor det lattare att sdtta in och ta ut tillbehoren

frdn ugnen.
Nar de rorliga skenorna ska monteras tar du bort sidostegarna och tar
bort skyddsplasten fran skenorna. Fast den rorliga skenans évre kldmma
pa sidostegen och skjut in den sa langt som maojligt (1). Sank ner den
andra kldmman pa plats. For att sékra sidostegen, tryck den nedre delen av
klamman stadigt mot sidostegen (2). Se till att de rorliga skenorna kan réra
sig fritt. Upprepa dessa steg pa den andra sidostegen pd samma niva. De
rérliga skenorna kan monteras pa alla nivaer. Satt tillbaka sidostegarna och
placera dvriga tillbehodr pa dem.

1
TA BORT OCH MONTERA SIDOSTEGARNA

For att ta bort stegarna, lyft upp stegarna och dra ut den undre delen
av dess faste: sidostegarna kan nu tas bort.

For att montera tillbaka sidostegarna, passa forst in dem i deras 6vre
faste. Hall kvar dem uppe, skjut in dem i ugnsutrymmet och sank dem
sedan pa plats i det undre fastet.
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ANVANDNING FORSTA GANGEN

VARM UGNEN

En ny ugn kan frigora lukter som har lamnats kvar under tillverkningen:
Detta ar helt normalt. Innan du bérjar laga mat rekommenderar vi
darfor att du varmer ugnen utan innehall for att avlagsna eventuella
lukter. Ta bort eventuell skyddskartong eller plastfilm fran ugnen och
avlagsna eventuella tillbehor fran dess insida.

FUNKTIONER OCH DAGLIG ANVANDNING

Varm ugnen till 250° Ci cirka en timme, helst med funktionen "Over/
undervarme och flakt". Ugnen maste vara helt tom. Félj anvisningarna
for instéllning av funktionen.

Observera: Vi rader till att vadra rummet efter att ha anvant apparaten
forsta gangen.

1. VALJ ONSKAD FUNKTION
For att valja en funktion, vrid vdljarratten till symbolen fér 6nskad
funktion.

AV
For att stanga av ugnen.

BELYSNING
For att tdnda ugnens innerbelysning.

OVER/UNDERVARME
For tillagning av alla slags rétter pa en enda fals.

SMART CLEAN

Effekten av dangan som sldpps ut under detta
specialrengdringsprogram med lag temperatur tilldter enkel
borttagning av smuts och matrester. Funktionen ska endast aktiveras
nar ugnen ar kall. Hall 200 ml kranvatten pa ugnens botten och
aktivera funktionen ndr ugnen ar kall. Stéll in timern pa 30 minuter
och temperaturen pa 90 °C. Nar cykeln &r avslutad véntar du cirka 15
minuter innan du 6ppnar luckan.

@ OVER/UNDERV.& FLAKT

For tillagning av kott eller for att baka kakor med flytande
innehall pd en enda fals. Maten far en jamn, gyllenbrun, knaprig yta
och underdel.

GRILL

For att grilla stekar, kebab och korv, gratinera gronsaker eller
rosta brdd. Vid grillning av kétt rekommenderar vi att du anvéander en
langpanna for att samla upp stekskyn: Placera langpannan pa en av
falsarna under gallret och tillsatt 500 ml kranvatten.

TURBOGRILL

For att steka storre kottbitar (lammstek, rostbiff, kyckling). Vi
rekommenderar att du anvander en langpanna for att samla upp
steksky: Placera ldangpannan pa en av falsarna under gallret och tillsétt
500 ml vatten.

4] UPPTINING
0~ FOr att tina frysta matvaror snabbare. Placera livsmedlet pa den

mittersta ugnsfalsen. Lat livsmedlet ligga kvar i forpackningen. Det
forhindrar att ytan blir torr.

UNDERVARME

Anvand denna funktion efter tillagning for att bryna rattens
undersida. Funktionen kan ocksa anvandas for langsam tillagning, sa
som for gronsaker och kottgrytor.

= VARMLUFT
=J)  Anvands for att laga flera matratter som kraver samma
temperatur (t.ex. fisk, gronsaker, tartor) pa tva olika ugnsfalsar
samtidigt. Funktionen gor det mojligt att tillaga olika slags mat utan
risk att de drar at sig lukt fran varandra.

s PIZZA

For hembakta pizzor. Anvand den 3:e ugnsfalsen. Forvarm
ugnen genom att vrida termostatratten till implig symbol och satta in
maten nar den installda temperaturen har uppnatts.

2. AKTIVERA EN FUNKTION

For att starta den valda funktionen, vrid termostatratten for att stalla in
Onskad temperatur.

For att avbryta funktionen nar som helst, stdng av ugnen, vrid
véljarratten och termostatratten till O och @ .

SMART CLEAN
Aktivera "Smart Clean”-rengdringen genom att halla ut 200 ml vatten
pé ugnens botten och sedan vrida alla vred till symbolen &,

.STALLA IN TILLAGNINGSTIDEN

Med timerratten kan man stélla in tillagningstiden mellan 1 och 120
minuter.

Vrid timerratten medurs sa langt det gar, vélj sedan dnskad
tillagningstid genom att vrida ratten moturs.

Nar den 6nskade tillagningstiden har forflutit stdngs ugnen av
automatiskt och timerratten forblir pa @ .

Om du vill anvdnda ugnen manuellt, se till att timerratten &r placerad
laget .

Observera: Om timerratten ar pa @ kan du inte aktivera nagon av
funktionerna.

3. FORVARMNING

Nar funktionen har aktiverats tands termostatens lysdiod for att
signalera att forvarmningsfasen har borjat.

I slutet av fasen slacks termostatens lysdiod for att ange att ugnen har
uppnatt den instéllda temperaturen: Lagg in maten och fortskrid med
tillagningen.

Obs! Att sétta in maten i ugnen innan férvarmningen &r klar kan ha en
negativ effekt pa det slutliga tillagningsresultatet.

Whj;lﬁool



TILLAGNINGSTABELL

Recept Funktion Fé:;\ilii;m- Temperatur (°C) Tillagningstid (min.) Galtlie"rll)zllitjroch
e ortakor [?j\ Ja 150- 175 35-90 “‘i;l’ 1
& Ja 150- 170 30-90 e o
Fylld tarta Ja 150 - 190 30-85 2
(cheesecake, dppelstrudel, fruktpaj) = Ja 150 - 190 35-90 ﬁl_-rf_r:lF q’;nﬁ
., (- Ja 160-175 20-45 3
Smalaler Ja 150- 175 20-45 ]
o 4
Brod/Pizza/Focaccia . 1902250 20720 "”?_'"’ 1
4 Ja 250 10-30 . A
Pizza (- Ja 250 10-15 L3
st ives Ja 250 10-20 _\%p L
= Ja 175 - 200 35-55 —
Middagspajer & Ja 175 - 190 45 -60 —
(gronsakspaj, quiche) @ Ja 200 45-65 l;]
Lasagne/tillagad pasta/cannelloni/pudding @ Ja 200 80-110 &;}
Lamm/kalv/oxkstt/flaskkott 1 kg 2 Ja 200 50-100 L3
Kyckling/kanin/anka 1 kg (= Ja 175 - 200 40-60 L2
Ugnsbakad fisk/inbakad fisk 0,5 (filé eller hel) Ja 175 - 200 50-60 -\;u-
Ft)élrlg;tgrrc;gaaalgﬁraubergine) @ o 200 55-70% -\...2...,- @'
Grillad kyckling 1- 13 kg ™) 5 200 2-5 0
Rostat brod ™) 5 200 20-30* R
Fiskfiléer/skivor ™) 5 200 30-40* R
Korv/grillspett/revbensspjéll/hamburgare @ — 200 35-45** .‘___3|_;__,__,_
Rostbiff, blodig 1 kg @) — 200 45 - 55 ** L3
Ugnsbakad potatis @ — 200 20-30 q%ﬁ
Gronsaksgratang Ja 200 50 - 100 *** -\...i—...,- Q
Lasagne och kott Ja 200 45-100 *** qéﬁ ;9
Kott och potatis ¢ Ja 175 30 - 50 *** q...i—...,- Q
Fisk och gronsaker Ja 175 30- 50 *** _\é’_ Q

*Vand maten efter halva tiden.

**Vand maten efter tva tredjedelar av tiden (vid behov).

*** Berdknad tid: Maten kan tas ut fran ugnen vid olika tidpunkter beroende pa hur

du vill ha maten tillagad.

HUR DU SKA LASA TILLAGNINGSTABELLEN

Tabellen listar den basta funktionen, tilloehdren och nivan som ska anvandas for att
laga olika typer av mat. Tillagningstiden startar fran nar du sétter in maten i ugnen,
men inbegriper inte uppvarmningen (dér sddan kravs). Tillagningstemperaturer
och tider ar ungeférliga och beror pa mangden mat och pa vilka tilloehor som
anvands. Anvand i borjan de ldgsta instéllningarna som rekommenderas och om
tillagningen inte blir som du ténkt dig kan du dverga till de hogre installningarna.
Anvand de medfdljande tillbehdren och helst tartformar och ugnsfasta platar

i mork metall. Det gér dven att anvanda formar och tillbehdr i pyrex-glas eller
stengods, men tillagningstiderna blir en aning langre.

: : : ¢ .
FUNKTIONER z g
Over/undervarme Grill Turbogrill Varmluft Over/underv.& flakt
o [ YR P AR=r _ J “ M
TILLBEHOR . .
. . Langpanna/bakplat . . .
Galler Tartform pa galler eller kakform pa galler Langpanna/Bakplat Langpanna med 500 ml vatten
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RENGORING OCH UNDERHALL

Se till att apparaten har svalnat innan du utfér underhall eller rengoring.

Anvind inte angtvatt.

Anvind inte stalull, slipsvampar eller slipande/fratande rengoringsmedel, eftersom dessa kan skada apparatens ytor.

Ha pa dig skyddshandskar.

Ugnen maste kopplas bort fran elndtet innan du utfér nagon form av underhallsarbete.

UTSIDAN
Rengér ytorna med en fuktig mikrofiberduk. Om de ar mycket
smutsiga, tillsatt nagra droppar pH-neutralt rengéringsmedel. Torka

med en torr duk. Anvéand inte fratande eller slipande rengdringsmedel.

Om en produkt av denna typ av misstag skulle spillas pa apparaten ska
du omedelbart rengdra med en fuktig trasa av mikrofiber.

INSIDAN

Efter varje anvdndning, 1t ugnen svalna och rengdr den sedan, helst
medan den fortfarande ar varm, for att ta bort eventuella avlagringar
eller flackar som orsakas av matrester. For att torka upp eventuell
kondens som bildas som ett resultat av tillagning av mat med hég
vattenhalt, Iat ugnen svalna helt och torka sedan av den med en trasa
eller svamp.

Rengor luckans glas med ett lampligt flytande reng6ringsmedel.

Det gar att ta av ugnsluckan for att underldtta rengdring av ugnen.

TILLBEHOR
Blotlagg tillbehoren i en 16sning med handdiskmedel efter

anvandning. Hantera dem med grytlappar om de fortfarande ar varma.

Matrester kan avldgsnas med en diskborste eller svamp.

BYTE AV LAMPA

Dra ur ugnens stromkabel fran uttaget, skruva av locket fran lampan,
byt ut glédlampan och skruva tillbaka locket pa lampan. Anslut ugnen
till elnatet igen.

Observera: Anvand endast halogenlampor av typ 20-40 W/230V, typ G9,
T300 °C. Glédlampan som anvands i produkten ar sarskilt utformad for
hushéllsapparater och lampar sig inte for allméan rumsbelysning i hemmet

(EG-forordning 244/2009). Glédlamporna finns att kdpa av var kundservice.

Om du anvander halogenlampor ska du inte hantera dem med bara
hdnderna eftersom dina fingeravtryck kan orsaka skador. Anvénd inte
ugnen forran lamplocket har satts tillbaka pa plats.

FELSOKNING

TA BORT OCH MONTERA LUCKAN

For att ta bort luckan, dppna den helt och lyft upp spérrarna, tryck dem
framat tills de &r i olast lage (1). Sténg luckan s& mycket som det gar. Ta
ett fast tag i dérren med bada handerna - hall inte i handtaget. Ta helt
enkelt av luckan genom att fortsatta att stdnga den samtidigt som du
drar den uppat tills den lossnar fran fastet (2). Ldgg ned luckan pa sidan
pa ett mjukt underlag.

Montera tillbaka luckan genom att flytta den mot ugnen, rikta in
gangjarnens krokar i h6jd med dess fasten och sakra den 6vre delen

i fastet. Sank luckan och 6ppna den sedan helt. Sank sparrarna till
ursprungligt lage (3): Se till att det ar helt nedsankta. Tryck forsiktigt for
att kontrollera att hakarna ar i ratt lage.

Testa att stanga luckan och kontrollera att den &r i linje med
kontrollpanelen. Om den inte &r det, upprepa stegen ovan: Dorren kan
skadas om den inte fungerar som den ska.

Fels6kning

Madjliga orsaker

Losningar

Strémavbrott.
¢ Frankopplad fran elndtet.

¢ Kontrollera att strom finns och att ugnen ar ansluten till
¢ elnatet.

¢ Stang av ugnen och sld pa den igen for att se om felet

. kvarstar.

© Timerratten satt till @ .

¢ Vrid Ttimerratten till O eller vilj en tillagningstid enligt
i anvisningarna i kapitlet Daglig anvdandning.

[ i Du kan ladda ner Sakerhetsinstruktioner, Bruksanvisning, Produktblad och Energidata genom
— — att:
mqjl. +  Besoka var webbsida docs.whirlpool.eu
«  Anvdnda QR-koden
«  Eller kontakta var kundservice (Se telefonnumret i garantihaftet). Nar du kontaktar var
u kundservice, ange koderna som star pa produktens typskylt.
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