Snabbguide

TACK FOR ATT DU HAR VALT EN INDESIT-PRODUKT
For en battre kundservice, registrera din apparat pa

A Las sdkerhetsinstruktionerna noga innan du anvander

www.indesit.com/register apparaten.
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1. FUNKTIONSRATT 3. INSTALLNING AV KLOCKA 5.JUSTERINGSKNAPPAR

For att sdtta pa ugnen genom att
valja en funktion.

Vrid till laget 0 for att stanga av
ugnen.

2. LATT

Nar ugnen ar avstangd, tryck pa
knappen for att tanda eller slacka
ugnslampan.

For att komma till installning av
tillagningstiden, fordrojd start och
timern. For att visa tiden nar ugnen
ar avstangd.

4. DISPLAY

For att andra ugnsklockans
installningar.

6. TERMOSTATVRED

Vrid for att valja onskad
temperatur nar de manuella
funktionerna aktiveras.

For funktionen “Turn & Go” anvand
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TILLBEHOR

Ladda ner handboken Anvandning och skotsel fran

(Zpww docs.indesit.eu for ytterligare information
. LANGPANNA ( ;
GALLERHYLLA . FOREKOMMANDE FALL) BAKPLAT

Antalet och typ av tillbehor kan variera beroende pa modellen du képt.

Andra tillbehor kan kdpas separat fran Kundservice.

SATTA IN GALLRET OCH ANDRA TILLBEHOR

- Satt in gallret pa 6nskad niva genom att halla den
nagot vinklad uppat och lagga ned den upplyfta
bakre delen (uppdtpekande) forst. Lat den sedan glida
vagratt langs sidostegarna sa langt in som majligt.

« De andra tillbehoren, sdsom bakplaten, satts in
vagratt genom att lata dem glida langs sidostegarna.
- Det gar att ta av sidostegarna for att underlatta
rengoring av ugnen: Dra i dem sa att de lossnar fran
deras fasten.

FUNKTIONER

Ladda ner handboken Anvandning och skétsel fran

(Zyww docs.indesit.eu for ytterligare information

OVER/UNDERVARME

For att laga alla slags matratter pa en enda
ugnsfals.

X CONVECTION BAKE (OVER/UNDERVARME
— & FLAKT)

For tillagning pa max. tva plan samtidigt. Det
ar en bra idé att andra plats pa bakplatarna halvvags
genom tillagningen.

FREASY COOK
Alla varmeelement och flakten slas pa for

att garantera att varmen sprids ut jamnt over

hela ugnen. Féruppvarmning behover inte goras

for denna typ av tillagning. Detta funktionslage
rekommenderas sarskilt for snabb tillagning av
forpackad mat (fryst eller fardiglagad). Basta resultat
erhalls om du bara anvander ett galler.

@ GRILL

For att grilla biffar, kebab och korv, laga
gronsaksgratanger eller rostat bréd. Vid grillning av
kott rekommenderar vi att anvanda en langpanna for
att samla upp stekskyn: Placera ldangpannan pa en av
falsarna under gallret och tillsatt 200 ml kranvatten.

GRATIN

& For ugnsstekning av stora kottstycken (ben,
rostbiff, kyckling). Vi rekommenderar att anvanda
en langpanna for att samla upp stekskyn: Placera
langpannan pa en av falsarna under gallret och
tillsatt 200 ml kranvatten.

@ NEDRE UGNSELEMENT

Anvand denna funktion for att bryna
undersidan av matratterna. Vi rader till att placera
maten pa 1:a eller 2:a ugnsfalsen. Funktionen kan
ocksa anvandas for langkok, sdsom gronsaker och
kottgrytor. Anvand i sa fall den 3:e ugnsfalsen. Du
behover inte varma upp ugnen.

EKO VARMLUFT
For tillagning av kottbitar och fyllda stekar pa

en enda fals. Med hjalp av en forsiktig, intermittent
luftcirkulation hindras maten fran att torka ut alltfér
mycket. Nar ECO-funktionen anvands kommer
lampan att vara slackt under tillagningen, men kan
tandas tillfalligt igen genom att trycka pd Q.

@ TURN & GO

Denna funktion valjer automatiskt den
perfekta temperaturen och tiden for att laga manga
olika ratter sasom kott, fisk, pasta, efterratter och
gronsaker. Aktivera funktionen nar ugnen har
svalnat.
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FORSTA ANVANDNING

SV

1. STALLA KLOCKAN

Du kommer att behdva stalla in tiden nar du slar pa

apparaten for forsta gangen: Tryck pa (@ tills ikonen

g/)och de tva siffrorna for timmen borjar blinka pa
isplayen.
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Vénd —+ eller — for att stélla in timmen och tryck
for att bekrafta. De tva siffrorna for minuterna
borJar blinka.

Anvand 4 eller — for att stdlla in minuterna och tryck
pa ® for att bekrafta.

Observera: Nar ikonen () blinkar, till exempel efter 1&nga
stromavbrott, maste tiden aterstallas.

2. ATERUPPVARMNING AV UGNEN

En ny ugn kan frigora lukter som har lamnats kvar
under tillverkningen: Detta ar helt normailt.

Innan du borjar laga mat rekommenderar vi darfor att
varma ugnen utan innehadll for att avldagsna eventuella

lukter.

Ta bort eventuell skyddskartong eller plastfilm fran
ugnen och avlagsna eventuella tillbehor fran dess insida.
Varm ugnen till 250° Ci cirka en timme, helst med
funktionen "Over/undervarme och flakt". Ugnen ska
vara tom nar detta gors.
Folj instruktionerna for att stalla in funktionen pa ratt

satt.

Observera: Vi rekommenderar att man vadrar rummet efter
att ha anvant apparaten for forsta gangen.

DAGLIG ANVANDNING

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

For att valja en funktion, vrid vdljarratten till symbolen
for onskad funktion: Displayen tands och en ljudsignal
avges.

2. AKTIVERA EN FUNKTION

MANUELL

For att starta den valda funktionen, vrid
termostatratten for att stalla in dnskad temperatur.

j
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Anmark: Under tillagningen kan du byta funktion genom att
vrida vdljarratten eller justera temperaturen genom att vrida
termostatratten.

Funktionen startar inte om termostatratten starpa ® . Det
gar att stdlla in tillagningstiden, tillagningens sluttid (bara om
tillagningstiden stalls in) och en timer.

TURN & GO @

For att starta funktionen "Turn & Go”, valj funktionen
genom att vrida vdljarratten till motsvarande ikon och
halla kvar termostatratten pé ikonen 0 /@®.

For att avsluta tillagningen, vrid valjarratten till “ 0 ”.

Observera: Du kan stalla in tillagningens sluttid och en timer.
Folj de bésta matlagningsresultaten med funktionen "Turn
& Go" genom att folja de foreslagna vikterna for varje slags
ratter i foljande tabell.

Mat Recept Vikt (kg)
Kott Grillat kalvkatt, Rostbiff blodig 06-07
Kyckling / Lammldgg i bitar 1,0-12
Fisk Laxfiléer / Ugnsstekt fisk (hel) 09-1,0
Inbakad fisk 08-1,0
Gronsaker | Fyllda gronsaker 1,8-25
Gronsakspaj 15-25
Pajer Quiche lorraine / Flan 10-15
Pasta . )
Lasagne / Gratdng av pastaellerris | 1,5-2,0
Bakverk Tartor / Plum cake 09-1.2
Ugnsbakade dpplen 10-1,5
Brod Limpa brod 05-06
Baguette 05-08
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3. UPPVARMNING

Nar funktionen har startat avges en ljudsignal och
ikonen §# blinkar pé displayen for att ange att
foruppvarmningsfasen har paborjats.

| slutet av denna fas avges en ljudsignal och ikonen
82 har fast ljus pa displayen fér att ange att ugnen
har uppnatt installd temperatur: Ldgg in maten och
fortskrid med tillagningen.

Observera: Att satta in maten i ugnen innan férvarmningen
ar klar kan ha en negativ effekt pa det slutliga
tillagningsresultatet.

. PROGRAMMERA TILLAGNINGEN

Du maste vdlja en funktion innan du kan
programmera tillagningen.

TIDSLANGD

Hall @ intryckt tills ikonen &1 och “00:00” bérjar
blinka pa displayen.
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Anvind + eller — for att stalla in &nskad tillagningstid
och tryck sedan pa @ for att bekrafta.

Aktivera funktionen genom att vrida termostatratten

till dnskad temperatur: En ljudsignal avges och
displayen talar om att tillagningen ar klar.

Anmaérkningar: For att radera den instdllda tillagningstiden,
tryck pa D'tills ikonen A bérjar blinka pa displayen och
anvand sedan — for att aterstalla tillagningstiden pa “00:00".
Denna tillagningstid inbegriper en férvarmningsfas.

PROGRAMMERA TILLAGNINGENS SLUTTID/
FORSENAD START

Nar en tillagningstid har stallts in kan funktionen
fordrojas genom att programmera dess sluttid: Tryck
pad O tills ikonen (B och aktuell tid bérjar blinka pa
displayen.

arart
LU
Anvind = eller — for att stilla in tiden som du vill

att tillagningen ska vara klar pa och tryck pa (® for att
bekrafta.

Aktivera funktionen genom att vrida termostatratten
till dnskad temperatur: Funktionen forblir pausad tills
den startar automatiskt efter den tid som har
bgréknats for att tillagningen ska vara klar vid installd
tid.

& LA

—1

Anmadrkningar: For att radera instdllningen, stang av ugnen
genom att vrida vdljarratten till lage” 0 "

TILLAGNINGENS SLUT

En ljudsignal avges och displayen talar om att
funktionen ar klar.

Enc
S

Vrid vdljarratten for att vdlja en annan funktion eller
till laget “ 0 ” for att stanga av ugnen.

Observera: Om timern ar aktiv kommmer det att std “END”
omvaxlande med dterstdende tid pd displayen.

. STALLA IN TIMERN

Detta alternativ kommer inte att avbryta eller
programmera tillagningen, men tillater dig att
anvanda displayen som en timer, antingen medan en
funktion ar aktiv eller nar ugnen ar avstangd.

Hall O intryckt tills ikonen (3 och “00:00” bérjar
blinka pa displayen.

N 4
wintnly
LI

0.

Anvind + eller — fér att stalla in 6nskad tid och tryck
pa O for att bekrafta.

En ljudsignal avges nar timern har slutat rakna ner
den valda tiden.

Anmarkningar: For att radera timern, hall © intryckt tills
ikonen (4 borjar blinka. Anvdand sedan — for att nollstalla
tiden till “00:00"
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TILLAGNINGSTABELL

SV

? E . TEMPERATUR TID NIVA
RECEPT _FUNKTION - FORVARMNING | ) (MIN) OCH TILLBEHOR
© Ja 160-180  30-90 23
Jasta kakor ; e
S Ja 160-180  30-90** 4 = T
2
Fyldtirta | © Ja 160-200  35-90
(cheese cake, ppelstrudel, fruktpaj) Ja 160 - 200 35 - g *¥* ....;,. .\é,.
3
N Cf) Ja 170 - 180 | 15-45 .
Ja 160-180  20-45*x 4 2
3
N CE) Ja 180 - 200 | 30-40 | .
- : - *%%
z Ja 180-190  35-45%%x % ‘.
: 3
N © Ja 90 150-200 | 3
g £ Ja 90 140-200 4 2
2
Ja 190 - 250 15-50 ) :
Brod/Pizza/Focaccia Cf) ; 2 5
: **X*
E3 Ja 190-250  25-50%x % 4
3
fryet inee © Ja 25  10-15
Ja 250  10-20% (4 2
Pajer O Ja 175 - 200 45-60 >
(gronsakspaj, quiche) Ja 175 - 190 45 - 60 *** -\...i—...,- -\”.2;!’
© Ja 190 - 200 20-30 3,
Vols-au-vents / smordegskex —~ : 4 2
: * %%
| Ja 180-190  15-40%% 4 2
‘L)z?dgiagltlllagad pasta/cannelloni/ @ Ja 190 - 200 45 - 65 2
Lamm / kalv / nét / flésk 1 kg © Ja 190-200  80-110 >
FUNKTIONER @ » @ \%é’ E
Conventional (Over/ Grill (Grill) Gratin Over/funderv& flake  ECO OVER/UNDERV. & FLAKT]
undervarme)
. Aveenen ~ aF=r | O 1T TS
TILLBEHOR Galler Bakform eller tartform Bakplat/Langpanna eller Lsngpanna/bakplat L&ngpanna/Bakplat med
pa gallret bakplat pa galler 200 ml vatten
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RECEPT FUNKTION FORVARMNING TEM'}ESATUR (I\.I/-Illl:lzl) ocH TTI'_Y’;EHGR
Kyckling / kanin / anka 1 kg © Ja . 200-230 50-100 2
Kalkon / gas 3 kg © . 190-200  100-160 2
geg{)nsbakad fisk / fiskpaket (filé eller @ Ja 170 - 190 30 - 45 “;
(ﬁglrlni?e%rz%rgcs:ﬁilﬁﬁrauberqine) ® Ja 180 - 200 20-70 ‘*;
Rostat bréd ) 5 250 2-6 >
Fiskfiléer/skivor ) . 230 - 250 15-30+ 43
ﬁgm’b/ugrggiepett / revbensspjall / @ ) 250 15 - 30% -\.E..,- \miNr
Grillad kyckling 1 - 1,3 kg Ja 200-220  ss-70% 2 1
Rostbiff blodig 1 kg £ Ja 200-210  35-50%* 3
Lammligg, flaskligg Y Ja 200 - 210 60 - 90** “;y
Ugnsbakad potatis Y Ja 200 - 210 35 - 55%* “;
Gratinerade gronsaker Y - 200 - 210 25-55 “;y
Lasagne och kott & Ja 200 50 - 100%*** .\__f;,. K1:,
Kott och potatis * Ja 190 - 200 45 -100"** -...éu- K1:,
Fisk och gronsaker * Ja 180 30-50%%% 4 z;x
sGt':E:: kott / Fyllda ugnsstekta ) 170 — 180 100 - 150 “;y

*\Vand maten efter halva tiden

Ladda ner handboken Anvandning och skétsel fran
docs.indesit.eu for tabellen dver testade recept som har
sammanstallts for certifikatutfardare i enlighet med standard
IEC 60350-1.

**Vand maten efter tva tredjedelar av tiden (vid behov).
*** Byt nivder halvwdgs genom tillagningen.

*** Berdknad tid: Ratterna kan tas ut fran ugnen vid olika
tidpunkter beroende pa personliga dnskemal. Byt plats tva
tredjedelar genom tillagningen om nodvandigt.

o~ R e
- © % £
FUNKTIONER Conventional (Over/ . )
. Grill (Grill) Gratin Konvektionsbaka ECO OVER/UNDERV. & FLAKT|
undervarme)
. Aveeenn r AF==lr —J | [ )
TILLBEHOR Galler Bakformoeller tartform Bakplét/L?ngE’anna eller Lsngpanna/bakplat Ldngpanna/Bakplat med
pa gallret bakplat pa galler 200 ml vatten

6
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UNDERHALL OCH RENGORING .

|

SV

Ladda ner handboken Anvandning och skétsel fran
docs.indesit.eu for ytterligare information

Anvand inte

angrengoringsutrustning. ugn.

Anviand skyddshandskar nar

detta gors. elnatet.

SUPERFICIES EXTERIORES

«Rengor ytorna med en fuktig trasa av mikrofiber.
Om de ar mycket smutsiga, tillsatt nagra droppar pH-
neutralt rengoringsmedel. Torka med en torr duk.

« Anvand inte fratande eller slipande
rengdringsmedel. Om en produkt av denna typ av
misstag skulle spillas pa apparaten ska du omedelbart
rengOra med en fuktig trasa av mikrofiber.

INRE YTOR

- Efter varje anvandning, lat ugnen svalna och rengor
den sedan, helst medan den fortfarande ar varm, for
att ta bort eventuella avlagringar eller flackar som
orsakas av matrester.

For att torka bort kondens som har uppstatt till foljd
av tillagning med hog vattenhalt, 1at ugnen svalna
helt och torka sedan av den med en trasa eller svamp.

Atgarderna ska utforas med kall

Koppla bort apparaten fran

Anvand inte stalull, slipsvampar
eller slipande/fratande
rengoringsmedel, eftersom
dessa kan skada apparatens ytor.

« Luckan kan latt tas bort och sattas tillbaka for att
underlitta rengéring av glaset (Zvww,

«Rengor luckans glas med ett lampligt flytande
rengoringsmedel.

« Det 6vre varmeelementet pa grillen kan sankas for
att rengo6ra ugnens ovansida:

Ta ut varmeelementet fran dess plats och sank det
sedan. FoOr att satta tillbaka varmeelementet pa plats,
lyft upp det, dra det ndgot mot dig och sakerstall att
fliken hamnar pa ratt plats.

TILLBEHOR

Bl6tlagg tillbehoren i diskmedel blandat med

vatten efter anvandning och hantera dem med
ugnshandskar om de fortfarande ar varma. Matrester
kan avlagsnas med en diskborste eller svamp.

TA AV OCH SATTA PA UGNSLUCKAN

1. For att ta bort luckan, ppna den helt och sank
sparrarna tills de ar i olast lage.

N

2. Stang doérren sa mycket som majligt.

Ta ett fast tag i dorren med bada handerna - hall
inte i handtaget. Ta helt enkelt av luckan genom att
fortsatta att stanga den samtidigt som du drar den
uppat (a) tills den lossnar fran fastet (b).

3. Sétt tillbaka luckan genom att flytta den mot
ugnen, rikta in gangjarnens krokar i hojd med dess
fasten och sakra den Ovre delen i fastet.

4. Sink luckan och 6ppna den sedan helt.
Sank hakarna till ursprungligt lage: se till att du sanker
dem helt.

5. Testa att stanga luckan och kontrollera att den
ar i linje med kontrollpanelen. Om den inte ar det,
upprepa stegen ovan.

CLICK & CLEAN - RENGORING AV GLASET

1. Efter att luckan har tagits bort och lagts ned pa en
mjuk yta med handtaget nedat, tryck samtidigt pa
de tva lasklammorna och ta bort luckans 6vre kant
genom att dra den mot dig.

2. Lyft upp och héll stadigt innerglaset med bada
handerna, ta bort det och lagg ned det pa en mjuk
yta innan du rengor det.

3. For att satta tillbaka innerglaset korrekt,
kontrollera att "R” ar synligt i det vanstra hornet och
att den klara ytan (utan tryck) ar vand uppat. Satt
forst in glasets langsida som indikeras av “R” i dess
hallare och sank det sedan pa plats.

4, sstt in den dvre kanten: Ett klickljud anger att det
ar korrekt insatt. Forsakra dig om att tatningen ar
saker innan luckan monteras tillbaka.
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FELSOKNING

Ladda ner handboken Anvandning och skotsel fran
docs.indesit.eu for ytterligare information

. Stromavbrott.

- Frdnkoppling fran elnatet.

. Displayen visar bokstaven "F"
- foljt av ett nummer.

- Atgarder

. Kontrollera att strom finns och att ugnen ar

- ansluten till elnatet.

- Stang av ugnen och sld pa den igen for att se
- om felet kvarstar.

.~ Kontakta din ndrmaste kundservice och ange
- numret efter bokstaven "F".

GODA RAD

Ladda ner handboken Anvandning och skotsel fran

(Zpww docs.indesit.eu for ytterligare information

HUR DU SKA LASA TILLAGNINGSTABELLEN

Tabellen listar den basta funktionen, tillbehdren och
nivan som ska anvandas for att laga olika typer av
mat.

Tillagningstiderna borjar fran det 6gonblick som
ratten placeras i ugnen, exklusive forvarmning (vid
behov).

Tillagningstemperaturer och tider ar ungefarliga och
beror pa mangden mat och pa vilka tillbehér som
anvands. Anvand i borjan de lagsta installningarna
som rekommenderas och om tillagningen inte

blir som du ténkt dig kan du 6verga till de hogre
installningarna. Anvand de medfoljande tillbehoren
och helst tartformar och ugnsfasta platar i mork
metall. Det gar aven att anvanda formar och tillbehor
i pyrex-glas eller stengods, men tillagningstiderna blir
en aning langre.

TILLAGNING AV OLIKA SORTERS MAT SAMTIDIGT

Funktionen "Over/undervirme & flakt” gér det
mojligt att tillaga olika typer av mat (sdsom fisk och
gronsaker) samtidigt pa olika falsar.

Byt plats tva tredjedelar genom tillagningen om
nodvandigt.

Ta ut den matratt som kraver kortare tillagningstid
och lat tillagningen fortsatta for matratter som kraver
langre tid.

Ga in pa var webbplats docs.indesit.eu
Anvanda QR-koden

Policyer, standarddokumentation och ytterligare produktinformation hittar du pa:

Eller kontakta var kundservice (Se telefonnumret i garantihaftet). Nar du kontaktar var
kundservice, ange koderna som star pa produktens typskylt.
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