DAGLIG

INFORMATIONSBOK

TACK FOR ATT DU KOPT EN BAUKNECHT

PRODUKT

For att fa tillgang till mer omfattande hjalp
och support, registrera din produkt pa
www.bauknecht.eu/register

Du kan ladda ner handbo6ckerna

Sédkerhetsinstruktioner och Anvandning

‘WWW och skotsel genom att besdka var
hemsida docs.bauknecht.eu och félja

instruktionerna pa baksidan av detta hafte.

' Las sakerhetsinstruktionerna noga innan du anvander produkten.
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BESKRIVNING AV PRODUKTEN
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1. Kontrollpanel
2. Belysning
3. Ugnsstegar
Nivderna som gallret och
andra tillboehor kan
placeras pa ar
numrerade, dar 1 ar den
lagsta och 4 den hogsta
nivan.
4. ldentifieringsskylt

(ska inte tas bort)
5. Temperatursensor

6. Tank
7. Lucka
........... % o o i} .
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1. PA/AV 4. TILLBAKA 7. PLUS (NAVIGERINGSKNAPP)

For att satta pa och stanga av ugnen
eller stoppa en aktiverad funktion.

2. MENY/DIREKTATKOMST TILL
FUNKTIONER

For snabb dtkomst till funktionerna
och menyn.

3. MINUS (NAVIGERINGSKNAPP)
Anvand den har knappen for

att bladdra i menyn och minska

installningar eller varden for en
funktion.

For atergang till féregdende skarm.
GOr det mojligt att andra
instadllningarna under tillagning.

5. DISPLAY

6. BEKRAFTA

For att bekrafta en vald funktion eller
ett installt varde.

Anvand den har knappen for att
bladdra i menyn och 6ka installningar
eller varden for en funktion.

8. DIREKTATKOMST TILL VAL/
FUNKTIONER

For att fa snabb atkomst till
funktioner, installningar och favoriter.
9. START

For att starta en funktion med angivna
installningar eller basinstallningarna.
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TILLBEHOR

GALLERHYLLA

Detta tillater den varma luften att
cirkulera pa ett effektivt satt. Placera
maten direkt pa gallret eller anvand
det som underlag till bakplatar och
” bakformar eller andra
varmebestdndiga karl. Nar du lagar mat direkt pd
gallret, placera langpannan pa nivadn under den. Den
kan ocksa placeras ovanpa antingen ldangpannan eller
angbrickan pd samma niva.

......

Den anvands som en plat i funktionen
"Varmluft” och "Varmluft + Anga” for
att tillaga kott, fisk, gronsaker eller
/) olika typer av bréd och bakverk. Den
— —kan ocksa anvandas som underlag till
varmebestandiga karl for att undvika att placera
foremal pa ugnsbottnen. Den kan daven anvandas som
[dngpanna. Den samlar upp steksky nar den placeras
under gallret eller angbrickan.

ANGTRAG
\ Det gor det lattare for dngan att

=~ Cirkulera, vilket hjalper till med att
~tillaga maten jamnt.

for att samla upp stekskyn.

Antalet och typ av tillbehdr kan variera beroende pa
modellen du kopt.

SATTA IN GALLRET OCH ANDRA TILLBEHOR

Satt in gallret vagratt genom att skjuta det 6ver
ugnsstegarna och sakerstall att sidan med den
upphojda kanten ar vand uppat.

Andra tillbehor, sdsom langpannan och den perforerade
platen, satts in vagratt pa samma satt som gallret.

Innan du képer andra tillbeh6r som finns pa
marknaden, se till att de ar varmebestandiga och
lampliga for angkokning.

TANK

Fyll med kranvatten varje gang du anvdander
en av angfunktionerna.
Tanken kan latt nas genom att 6ppna luckan.
Ta bort den genom att lyfta den nagot
uppat och dra den sedan mot dig. Innan
tanken satts in i sin hallare ska man forsakra sig om att
vattenslangen ar korrekt placerad i 6ppningen langst
upp pa kanten av tanken.
Fyll tanken upp till "MAX"-markeringen och satt in den
i hdllaren: Den Ovre och den hégra sidan av tanken
ska vidrdra hallarens sidor. For in tanken helt och skjut
sedan nedat tills den klickar pa plats. Tom tanken efter
varje anvandning. Var noga med att aven halla ut vatten
fran roret.

RENGORINGSSVAMP

For att ta bort eventuell kondens som
bildas under tillagningen. Lat det inte
/ | vara kvar i tanken.

Andra tillbehor som inte medféljer kan kdpas separat. Vand
dig till var kundservice.

TA BORT OCH MONTERA UGNSSTEGARNA

- FOr att ta bort ugnsstegarna, skjut dem framat och
dra dem mot dig for att haka loss dem fran fastena.
(a)

« For att montera tillbaka ugnsstegarna, haka fast dem
i fastena genom att trycka ner dem forsiktigt tills de
klickar pa plats. (b)

S S
?’ —_——
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a b.

Sakerstall att det finns ett mellanrum pa minst
30 mm mellan toppen av behallaren och vaggarna i
ugnsutrymmet sa att angan tillats fléda tillrackligt.
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FUNKTIONER

SV

MY MENU

Tillaga flera olika matratter pa basta satt,
bade snabbt och enkelt. F6lj anvisningarna i lamplig
tillagningstabell for att anvanda funktionen pa basta
satt.

.| ANGA

e For tillagning av naturliga och hdlsosamma
matratter med dnga for att bibehalla livsmedlens
naringsvarde. Den har funktionen ar sarskilt lampad for
tillagning av grénsaker, fisk och frukt, och dven for
blanchering. Om inget annat anges ska
forpackningsmaterialet och plastfilm avlagsnas innan
maten stalls in i ugnen.

MINA FAVORITER
For att komma at listan over tio favoritfunktioner.

s | SPECIAL

- ATERUPPVARMNING

For varma fardiglagad mat som antingen ar fryst, kylt
eller vid rumstemperatur. Denna funktion anvander
anga for att varma maten forsiktigt utan att torka ut den
och for att bevara dess originalsmak. Statid ger battre
resultat. Vi rekommenderar att placera de mindre eller
tunnare matbitarna i mitten och de storre eller tjockare
bitarna runt den yttre kanten. Vid anvandning av
ugnstraget ska du satta ldangpannan under den for att
samla upp eventuell vatska som rinner ut fran maten.

o o ¢ s UPPTINING M ANGA
Gnocchi 90-100 | 10-15 3, 1. ° o . ) '
: X Upptining av all sorts mat. Mat sdsom kott och fisk ska
Fiskterrin 75 - 80 60-90 | LT . o o o A
tas ur sin forpackning/pase och placeras pa angtraget
Kokade dgg 90 20-25 .3, pé niva 3. Placera ldAngpannan nivan under for att
Rodbeta 100 50-60 3,.1. samlaupp vattnet. For basta resultat ska du inte tina
REdKaI 100 30-35 3, 1 maten helt utan lata processen évslujcas underﬂstatlden.
Vi rekommenderar att lamna brddet inslaget for att
Vitkal 100 25-30 35 1. f3rhindra att det blir alltfér mjukt.
Vita bénor 100 75-90 |3 271, 1ol & ¢ & B
2 Kottfars 30-35
i 500 = 25-30
Q% YARN”..UFT + ANGA o . ) Kott Skivor 20-25
For att tillaga ratter som ar krispiga pa utsidan, Bratwurst 450 | 10-15 | 10-15
men mora och saftiga pd insidan. Den ar sarskilt lamplig Hel 1000 | 60-70 | 40- 50
]tgrdqtt laga sotekar a\;]koftt eI'I.er fagel, fisk, potatis, fryst Fagel Filder o 2530 20025
ardigmat, tartor och efterratter. Lr 30-35 | 25-30
o e o @ - 5 Hlel 600 | 30-40 25-30
Brod 180-190 | Lag-medel 35-40 2 Fis Fileer 300 110-15 | 10-1>
Portion 400 | 20-25  20-25 4
Kalkonbrst 200-210 |  Medel | 50-60 | 2, 1 Portion 300 | 25-30 | 20-25
. Gronsaker
Revben 160 - 170 Lag 80-90 .2, 1. Delar 400 | 10-15 5-10
Stekt fisk 190 - 200 Lag 15-25 2 1 Brédlimpa 500 | 15-20 | 25-30
j 8-12 | 5-10
Rostade grénsaker 200-210 | Medel-Hég| 20-30 | 2 1 ) Skivor -
Brod Kuvertbrod / 250
bullar 10-12 | 5-10
-n,| VARMLUFT u
For tillagning av ratter pa ett sitt som ger Tarta 400 | 8-10 | 15-20
liknande resultat som med en konventionell ugn. Vi Frukt Blandad 400 | 10-15 | 5-10
rekommenderar att du anvander gallret med den hir Bar 200 5-8 1 3-5
funktionen eftersom den tillater luften att cirkulera
effektivt. Anvand bakplaten for att baka bullar eller
kakor.
fof &) e ¢ =
Bakverk (kakor/tartor) Ja 160 35-40 a_éﬁ
Kakor Ja 150-165 | 12-15 2
Petit-chouer Ja 190-200  25-30 | 2
Rulltartor Ja 230 7-8 2
Pajer Ja 180-190 | 35-40 2
Smérdegskakor Ja 180-190  15-20 2
Frysta buffalo wings Ja 190 - 200 15-18 | 2
3
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» SLUTBEREDNING

For att optimera tillagningen av fardiglagad mat
samtidigt som ratten halls mjuk och saftig. Denna
funktion tilldter en jamn uppvarmning av fardig eller
delvis fardiglagad mat, sd som stekar, fisk och gratanger.
Vi rekommenderar att du placerar maten i dess
behallare pa gallret pa niva 3 eller placerar maten direkt
i angtraget pa niva 3 med en langpanna placerad pa
nivan under . Du bor stélla in ugnstemperaturen pa den
slutliga temperaturen du vill att maten ska ha.

fol e ¢ =
Halvfabrikat 100 | 18-25 3 21
Soppa / buljong 100 20-25 m;:.,
Gronsaker 100 20-25 10?_9;2
Ris / pasta 100 | 15-20 3 21
Potatis 100 20-25 3 21
Kétt i skivor 100 | 15-20 3 21
Kott i sés 100 25-30 ;\;
Fiskfiléer 100 10-15 13rﬂ

» JASNING

For optimal jasning av sdta bakverk och matbréd.
For att garantera ett bra resultat ska funktionen inte
aktiveras om ugnen fortfarande ar varm efter en
tillagningscykel.

» KONSERVERING
For att gora konserverad frukt och grénsaker.

Anvand alltid farska frukter och grénsaker

av hog kvalitet. Fyll burkarna med frukt eller

gronsaker (forkokta, om mojligt) och fyll dem med
konserveringsvatska eller konserveringssirap och lamna
ungefar 2 cm upptill. Satt sedan pa locken 16st utan att
dra at dem.

Placera gallret pa niva 2 med langpannan pa nivan
under och placera burkarna pa gallret. Alternativt kan
du placera burkarna direkt pa langpannan. Aktivera
funktionen. Nar du ar klar, dra at locken pa burkarna
helt (anvand grytlappar eller skydda hdanderna med
en varmetalig duk nar du gor det) och 1at dem sedan
svalna till rumstemperatur.

»  YOGHURT

For framstdllning av yoghurt. Innan du aktiverar
funktionen, tillsatt ca. 100 g kommersiellt tillganglig
farsk standardyoghurt till en liter standardmjoélk vid
rumstemperatur.

Observera: Om du anvander opastoriserad mjolk, varm den
tills den sjuder innan du lamnar den att svalna till
rumstemperatur.

Hall blandningen i virmebestandiga burkar, tack dem
med varmetaliga lock eller plastfilm och placera dem
sedan pa gallret, som forts in pa niva 2. Valj funktion och
stall in tidslangden pa fem timmar (temperaturen kan
inte andras). Nar funktionen ar klar, Iat yoghurten svalna
i kylskapet i flera timmar fore servering.

» DESINFICERING

For desinficering av nappflaskor eller burkar med anga.
For in gallret eller ldangpannan pa nivad 1 och placera
foremalen pa det/den. Sakerstall att det finns tillrackligt
med utrymme fér angan att na till alla delar.

SA HAR LASER DU TILLAGNINGSTABELLERNA
Tabellerna listar:

recept fol, om forvarmning behdvs 8§, temperatur i,

angnival & , vikt 63 tillagningstid ¢, vilotid & , tillbehdr och féreslagen
nivé f for tillagning.

Tillagningstiden startar fran nar du sétter in maten i ugnen, men
inbegriper inte uppvarmningen (dar sddan kravs).
Tillagningstemperaturer och tider &r ungefarliga och beror pa méngden
mat och pa vilka tillbehér som anvénds.

——| RENGORING
]

- DIAMOND CLEAN

For att gora det lattare att rengdra ugnsutrymmet.
Regelbunden anvandning férhindrar att avlagringar
som kan skada ytan bildas.

« TOMNING

Anvands for att tomma kokaren och bli av med
restvattnet.

« AVKALKNING

For att ta bort kalkavlagringar fran kokaren.
Vi rekommenderar att du anvdander denna funktion med
jamna mellanrum.

TIMER

Anvands for att halla koll pa tiden utan att behova
aktivera nagon funktion.
@ INSTALLNINGAR

Anvands for att justera ugnsinstallningarna.
Nar ECO-laget ar aktiverat ddmpas displayens
bakgrundsbelysning och lampan sldcks efter en minut for att
spara energi. Den ateraktiveras automatiskt nar nagon av
knapparna trycks ned.
Nar DEMO-laget ar aktiverat ar alla kommandon aktiva och
samtliga menyer tillgéngliga, men ugnen varms inte upp. Om
du vill avaktivera det har laget gar du till DEMO i menyn
INSTALLNINGAR och véljer Av.
Om du véljer FABRIKSATERST. stdngs produkten av och &tergar
till installningarna fran forsta gangen du anvande produkten.
Alla valda installningar raderas.
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ANVANDNING FORSTA GANGEN

SV

1. VALJA SPRAK

Du kommer att behdva stalla in sprak och tid nar du
slar pa apparaten for forsta gangen: Pa displayen visas
"English”.

Tryck p@ + eller — for att bladdra i listan med
tillgangliga sprak och valj dnskat sprak.

Bekrafta ditt val genom att trycka pa [ .

Observera: Du kan éndra sprak senare genom att vélja SPRAK i
menyn INSTALLNINGAR som du kommer &t genom att trycka
pd & .

2. STALLA IN KLOCKAN

Nar du har valt spraket ska du stdlla in aktuell tid: Pa
displayen blinkar de tva siffrorna for timma.

Tryck pa + eller — for att ange aktuell timma och tryck
sedan pa [ : Pa displayen blinkar de tva siffrorna for
minuter.

Ange minuter med + eller — och tryck sedan pa [
for att bekrafta.

Observera: Du kan behova stalla in klockan igen efter Idnga
stromavbrott. Tryck pd @ och valj KLOCKA i menyn
INSTALLNINGAR.

3. VARM UGNEN

En ny ugn kan frigora lukter som har lamnats kvar under
tillverkningen: Detta ar helt normalt. Innan du borjar
laga mat rekommenderar vi att du varmer ugnen utan
innehall for att avlagsna eventuella lukter.

Ta bort eventuell skyddskartong eller plastfilm fran
ugnen och avlagsna eventuella tillbehor fradn dess
insida. Varm ugnen till 200° C i cirka en timme med
funktionen "Varmluft”. Folj instruktionerna for att stalla
in funktionen pa ratt satt.

Observera: Vi rekommmenderar att du vadrar rummet efter att
du anvént apparaten férsta gangen.

Bauknecht



DAGLIG ANVANDNING

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

SIa pd ugnen genom att trycka pa : Den senast
anvanda huvudfunktionen eller huvudmenyn visas pa
displayen.

Vélj funktion genom att trycka pa ikonen for ndgon av
huvudfunktionerna eller bladdra i menyn.

Tryck pd + eller — for att vdlja en funktion i menyn.
Bekrafta genom att trycka pa [ .

Observera: Nar du valt en funktion kommer displayen att
rekommendera den mest lampliga nivan for varje funktion.

2. STALLA IN FUNKTION

Efter att ha valt 6nskad funktion kan du dndra dess
installningar. Displayen visar de installningarna som kan
andras efter varandra. Genom att trycka pa << kan du
andra foregaende installning igen.

TEMPERATUR / ANG NIVA

N 7
1o)mee
12

Va A

Nar vardet blinkar pa displayen, anvand + eller —

for att andra det. Tryck sedan pd [ for att bekrafta och
fortsatt for att dndra nasta installning (om mgjligt).

For funktionen "Varmluft + dnga” kan du vdlja mangden
anga enligt dessa varden: 1 (Lag), 2 (Medel), 3 (H69),

4 (Extra).

N, 7

_ﬂ--:-- [

Observera: Nar funktionen har aktiverats kan du éndra
temperaturen med hjdlp av 4 eller —.

f@@‘

Nar ikonen @ blinkar pa displayen, anvand —+ eller —
for att stalla in onskad tillagningstid och tryck sedan pa
[ for att bekrafta.

Observera: Du kan justera den instéllda tillagningstiden under
tillagningen genom att trycka pa << :Tryck pd + eller — for
att dndra och sedan pa [ for att bekréfta.

Du behover inte stélla in tillagningstiden om du vill
hantera tillagningen manuellt (tidsoberoende): Tryck pa
v eller [v]) for att bekrafta och starta funktionen.

Det gar inte att programmera en fordrojd start i det har
laget.

AVSLUTNINGSTID (FORDROJD START)

I mdnga av funktionerna kan du fordrdja starten efter
att ha stallt in tillagningstiden genom att programmera
dess sluttid. Displayen visar avslutningstiden och
ikonen @ blinkar.

N 7
b

&

@

Tryck pd + eller — for att stélla in avslutningstiden

och tryck sedan pa [ for att bekrafta och aktivera
funktionen. Satt in maten i ugnen och sténg luckan:
Funktionen startar automatiskt efter den tid som har
berdknats for att tillagningen ska vara klar vid installd tid.
Observera: Nar en fordrojd start programmeras avaktiveras
ugnens férvarmningsfas: Ugnen uppnar dnskad temperatur
gradvis, vilket innebar att tillagningstiderna kan blir ndgot
langre an berdknat. Det gar att andra den programmerade
avslutningstiden genom att trycka pd 4 eller —, samt dndra
ovriga installningar genom att trycka pa << under tiden.

3. AKTIVERA FUNKTIONEN

Om du vill anvdnda standardvardena eller har valt
onskade installningar kan du aktivera funktionen
genom att trycka pa [»] .

Genom att trycka pa [ under fordréjningsfasen
kommer ugnen att genast starta funktionen.

Observera: Du kan stoppa funktionen néar som helst genom
att trycka pa knappen .

Om ugnen ar varm och en specifik maxtemperatur
kravs for funktionen visas ett meddelande pa displayen.
Tryck pa «< for att aterga till tidigare skarm och vélja en
annan funktion, eller vdanta pa att ugnen svalnat av helt.
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4. FORVARMNING

Varmluft behévs under férvarmningen: Nar funktionen
har startat anger displayen att férvarmningsfasen har
aktiverats.

Nar denna fas ar klar avges en ljudsignal och displayen
anger att ugnen har natt installd temperatur, och att
maten kan stallas in.

Oppna da luckan, ldgg in maten i ugnen, sting luckan
och starta tillagningen.

Observera: Att sdtta in maten i ugnen innan forvarmningen ar
klar kan ha en negativ effekt pd det slutliga
tillagningsresultatet. Om luckan 6ppnas under
forvarmningsfasen kommer den att avbrytas tillfalligt.
Tillagningstiden inbegriper inte en forvarmningsfas.
Du kan alltid andra temperaturen som ska uppnas med
hjalp av + eller —.

5. PAUSA TILLAGNING/LAGG TILL | ELLER VAND
PA MATEN

PAUS

Nar du 6ppnar luckan pausas tillagningen och
uppvarmingselementen avaktiveras.

For att ateruppta tillagningen, stang luckan.
Observera: Vid anvandning av "My Menu’-funktioner, ppna
luckan endast nér du uppmanas gora det.

LAGG TILL | ELLER VAND PA MATEN

Vissa My Menu-recept kan krava att maten satts in
forst efter foruppvarmningsfasen eller att ingredienser
tillsatts for att slutfora tillagningen. Du kan dven
uppmanas att vanda pa eller réra om i maten.

) 2N

S

Nar en dtgard maste utféras avges en ljudsignal och
informationen visas pa displayen.

Oppna luckan och utgér dtgarden som visas pd
displayen och stang luckan.

Observera: Tillagningen fortsatter tva minuter efter
vandningen, dven om ingen tgard utfors. Fasen "TILLSATT
MATEN" pagar i tva minuter: Om inga atgarder vidtas avbryts
funktionen.

6. TILLAGNINGENS SLUT

En ljudsignal avges och displayen talar om att
tillagningen ar klar.

Lvgl

Tryck pd [»] for att fortsatta tillagningen eller

pa + forattadndra tidslangden for tillagningen.
Tillagningsparametrarna behalls.

Tryck pd 7 eller [5) for att ateruppta tillagningen.
. FAVORIT

For att gora ugnen enklare att anvdanda kan man spara
upp till 10 av de egna favoritfunktionerna.

Nar tillagningen ar klar uppmanas du att spara
funktionen med ett nummer mellan 1 och 10 din lista
over favoriter pa displayen.

Om du vill spara en funktion som favorit och lagra de
aktuella installningarna for framtida bruk, trycker du
pa [ nar tillagningen ar klar. Om du inte vill spara
installningarna trycker du pd <.

Nar du har tryckt pa 4 trycker du sedan pa + eller —
for att vdlja nummerplatsen. Bekrdfta genom att trycka
pa [ .

Observera: Om minnet ar fullt eller om numret redan &r
upptaget blir du uppmanad att skriva éver den tidigare
funktionen for att bekrafta.

For att hamta funktioner som sparats vid ett annat
tillfalle, tryck pa v : Pa displayen visas listan dver dina
favoritfunktioner.

2N

Tryck pa + eller — for att valja funktion, bekréafta
genom att trycka pa 4 och tryck sedan pa [v] for att
aktivera.
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.RENGORING
DIAMOND CLEAN

Tryck pa i och vilj sedan “Diamond Clean”-funktionen.

Tryck pa for att aktivera funktionen: Stegvisa
atgarder visas innan du kan pabdrja rengoringen. Tryck
pa [ nar du ar klar.

Efter den sista bekraftelsen trycker du pd [»] for att
pabdrja rengoéringsprogrammet.

Nar rengdringen dr slutford torkar du av med en mjuk
trasa. Torka dven av ugnsutrymmet med en fuktig
mikrofibertrasa eller svampen.

Vi rekommenderar att du vidtar denna atgard efter
langa perioder av inaktivitet eller varje vecka om
produkten anvands regelbundet.

TOMNING

Forhindra att vatten blir kvar i kokaren med hjalp

av tomningsfunktionen. Vi rekommenderar att du
alltid, eller i alla fall regelbundet, tommer ugnen efter
anvandning. Det ar sarskilt viktigt om den inte har
anvants pa ett tag. Du kommer att se pa displayen
nar kokaren har tomts helt. Denna atgard maste
utforas efter ett visst antal anvandningar, och det gar
inte att anvanda angfunktionen forran tomningen ar
genomford.

Nar du har valt tdmningsfunktionen, eller blir
uppmanad till det pa displayen, trycker du pa [»] och
féljer anvisningarna.

Nar du ar klar, hall bort vattnet och skélj tanken med
kranvatten.

Observera: Om kokaren ar for het kommmer funktionen inte att

aktiveras.

AVKALKNING

Med den har specialfunktionen som aktiveras

med regelbundna intervall haller du kokaren och
vattenkretsloppet i basta skick.

| medeltal racker hela funktionen runt 240 minuter.

Funktionen har flera faser: tomning, avkalkning,
skoljning. F6lj samtliga steg som visas pa displayen och
tryck pd [»] narfasen ar slutford for att ga till nasta.
For de basta resultaten rekommenderar vi att du fyller
tanken med vatska som tillhandahalls av Kundservice
(var god fo6lj instruktionerna som kom med vatskan).
Stang inte av ugnen férrdn processen ar slutford.
Tillagningsfunktioner kan inte aktiveras under
rengdringscykeln.

Observera: En paminnelse om att utféra denna atgard visas
pa displayen med jamna mellanrum.

. TIMER

Nar ugnen ar avstangd kan displayen anvandas som
timer. For att aktivera funktionen, se till att ugnen ar
avstangd och tryck sedan pa + eller — :lkonen ©®
blinkar pa displayen.

Tryck pd + eller — for att stélla in hur 1ang tid du
behover och tryck sedan pd [ for att aktivera timern.
En ljudsignal avges och displayen visar nar timern har
slutat rakna ner den valda tiden.

Nar timern har aktiverats kan du fortfarande vélja och
aktivera en funktion. Tryck pa for att satta pa ugnen
och vilj sedan 6nskad funktion.

Nar funktionen har startat fortsatter timern att rdkna
ner tiden utan nagon inverkan pa sjalva funktionen.

Timern visas inte under den har fasen (endast ikonen

O visas), men den fortsatter att rakna ner i bakgrunden.
Tryck pa for att aterga till timerskarmen och avsluta
den nuvarande funktionen.

.LAS

For att lasa knappsatsen, tryck pa << och hall den
intryckt i minst fem sekunder. Gor det igen for att lasa
upp knappsatsen.

@] 030

Observera: Denna funktion kan dven aktiveras under
tillagning. Av sakerhetsskal kan ugnen stangas av nar som
helst genom att trycka pa .

@uknecht



TILLAGNINGSTABELL

Matklass / recept [c\:lilvtfe?\cé‘)r; Tillagningsinformation
...... 2T||IagaenhgtdlttfavontreceptHallbechamelsasovanpaochstrooverostforattfa
Lasagne i i o
e’y ‘en perfekt gratinering
HUVUDRATTER : Fryst lasagne _\%ﬁ Ta bort forpackningsmaterialet, speciellt plastfolie
Salta pajer 2 Kla bakform_gn med degen och nagga med en gaffel. Gor en quiche lorraine-
.................................................................... N PRNdRING FOrO pOTtioNer e
2 Gor degen enligt ditt favoritrecept for ett latt brod. Forma till rullar innan jasning.
Bullar N R :
pa— Anvéand ugnens sarskilda jasningsfunktion
‘Frallor - frysta , 2 , “Ta ur forpackningen. Fordela jamnt pa bakplaten
2

Formbakad limpa %Ta ur forpackningen. Fordela jamnt pa bakplaten

. g g g GOr en pizzadeg pa 150 ml vatten, 15 g jast, 200-225 g mjdl, olja och salt. Lat den jasa
PIZZA & BROD pizza 2 “med ugnens sarskilda jasningsfunktion. Rulla ut degen pé en latt smord bakplat.
{ i Tillsatt garnering sasom tomater, mozzarella och skinka

Lo

%Tunn pizza - fryst , 2 ,
Pan pizza - fryst , 2 : %Ta bort férpackningsmaterialet, speciellt plastfolie
Pizza - kall 2 '
e FrUkta ........................ e 2 ................... - orendegpa180ngo|1ZSgsmorochWaggKlaenbakformmeddegenochfy\l
paj e r med 700-800 g skivad farsk frukt blandad med socker och kanel
Gor en sats med 250 g mjol, 100 g saltat smor, 100 g socker och 1 &gg. Smaksatt med
KAKOR & Kakor 2 fruktessens. Lat svalna. Bred ut smeten till 5 mm tjocklek, forma efter behag och
BAKVERK fordela jamnt pa bakplaten
Muffins 2 Gor en smet for 10-12 stycken enligt ditt favoritrecept och férdela den i
QE— pappersformar. Fordela jamnt pa bakplaten
:Sockerkaka i form _‘ 2 . £ Gor en fettfri sockerkakssmet pa 700-800 g. Hall i en smord och bréad bakform
EFTERRATTER :Bakade dpplen zqéﬁz Ta ur kdrnhusen och fyll dpplena med marsipan eller kanel, socker och smor
““Gronsaker _f”da ......... TR : ropurgronsakenochfyllden - enb\andnmgavgronsakensegetmnanmate ......
HUVUDRATTER y aFr finhackat kott och riven ost. Krydda med vitlok, salt och orter efter tycke och smak.
Potatisqratin 2 Skér i bitar och ldgg i en stor behdllare. Salta och peppra och hall dver grddde. Stro
............................................ T mEEA ONETOSt
Rostbiff 2 2 i Pensla med olja och massera med salt och peppar. Krydda med vitlok och orter efter
< e ~~ - tycke och smak. Nar tillagningen &r fardig, It std minst 15 minuter fére uppskarning
= Fliskstek 2 2 iPensla med olja eller smalt smér. Massera med salt och peppar. Nar tillagningen &r
E e ~ - fardig, 1at std minst 15 minuter fore uppskarning
g KOTT Grillad kveklin 2 2 iPensla med olja och krydda efter tycke och smak. Massera med salt och peppar. Satt
et y 9 Avveeerin < iniugnen med bréstsidan upp
s . . Pens| d olja och krydda efter tycke och smak. Férdela jamnt pa angtraget med
S 1 ensla med olja och kry: y j pa angtrdg
= Kycklingbitar \e.e.el i+ riskinnet nedat
§ Kattfarslimoa 2 Tillaga enligt ditt favoritrecept, ldgg i en brodform och tryck till for att undvika
IG] P luftfickor
2 PPN NSO

: FISK & SKALDJUR : Hel fisk

Ugnsstekt potatis - 2 " Skar i bitar, krydda med olja och salt och smaksatt med orter innan de sétts i ugnen
SIDORATT BER
Pommes frites -fryst ‘Fordela jamnt pa bakplaten
} Galler Ugnsfast form pa galler Angtrag Bakplat
TILLBEHOR .~ ~Fe 12.2.2f R
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Niva och

Matklass / recept Tillagningsinformation

OO OO TUUUUUUOUUUUNOUOOS S .. ... SO0 FU0TOOO OSSOy OO OO OO
: Rari 3
: Raris [ — . Hall saltat vatten och ris pd bakplaten. Anvand ett och ett halvt matt vatten for varje
HUVUDRATTER  Basmatiris 3 mattris
:Couscous c3 Hall saltat vatten och ris pa bakplaten. Anvénd 2 matt vatten for varje matt couscous
‘Varmkorv 3 01
KOTT : .80l i

Kycklingfiléer

Hel fisk 1o 3 of ! Fordela jamnt pa dngtrdget
efile RENE
FISK & SKALDJUR Fiskfiléer esel

%Fiskbitar

AGG Hardkokt 3 1 Om dggen ska atas kalla skdljer du dem i kallt vatten

o

-

Loskokt

Gronsaker - frysta

: Fordela jamnt pa angtraget
‘ Potatis, hela i

‘Broccoli

SIDORATT Skar gronsakerna i bitar. Férdela jamnt pa dngtraget

Morotter

Artor

! Fordela jamnt pa angtraget
:Brysselkal ;

EFTERRATTER Fruktkompott Skala och kérna ur frukten. Skér i bitar och fordela sedan jamnt pa angtraget

Galler Ugnsfast form pa galler Angtrag Bakplat
Reennn ~ AR~ o2l o

TILLBEHOR
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SV

RENGORING OCH UNDERHALL

Forsummelse att regelbundet rengora apparaten
kan orsaka att dess ytor forstors. Detta i sin tur kan
medfdra att apparatens livslangd forkortas och ger
upphov till farliga situationer.

Se till att apparaten har svalnat innan du utfor
underhall eller reng6ring.

YTTRE YTOR

« Rengor ytorna med en fuktig trasa av mikrofiber. Om
de ar mycket smutsiga, tillsatt nagra droppar pH-
neutralt rengéringsmedel. Torka med en torr duk.

« Rengor luckans glas med ett specifikt flytande
rengoringsmedel.

INRE YTOR

« Efter varje anvandning, 1at ugnen svalna och rengér
den sedan, helst medan den fortfarande ar varm, for att
ta bort eventuella avlagringar eller flackar som orsakas
av matrester.

« For att ta bort fukt som genereras av angan, lat ugnen
svalna och torka sedan ugnsutrymmet med en trasa
eller den medféljande svampen. Vi rekommenderar att
anvianda funktionen "Angrengéring” regelbundet.

Anvand inte stalull, slipsvampar eller slipande/
fratande rengoringsmedel, eftersom dessa kan skada
apparatens ytor.

Apparaten maste kopplas bort fran elnatet innan du
utfor nagon form av underhallsarbete.

Ha pa dig skyddshandskar.
Anvand inte angtvatt.

TILLBEHOR

+ De flesta tillbehoren kan diskas i diskmaskinen,
inkluderat ugnsstegarna.

+ Rengor tanken forsiktigt med en svamp och lite pH-
neutralt rengdringsmedel. Skolj med kranvatten.

ATT BYTA GLODLAMPA

1. Koppla bort ugnen fran elnatet.

2. Skruva av locket fran lampan och ta forsiktigt bort
tatningarna och brickan.

3. Byt ut lampan och skruva tillbaka locket. Var noga
med att montera tdtningarna och brickan korrekt.

4. Anslut ugnen till eInatet igen.

Observera: Anvand 10 W/12 V typ G4, T300° C halogenlampor.
Glodlampan som anvands i apparaten ar sarskilt utformad

for hushallsapparater och lampar sig inte for allméan
rumsbelysning i hemmet (EG-férordning 244/2009).
Lamporna finns att kdpa av var kundservice.

- Hantera inte glédlamporna med bara handerna eftersom
dina fingeravtryck kan skada dem. Anvand inte ugnen férran
lampkapan har satts tilloaka pa plats.

11

Bauknecht



FELSOKNING

Problem Mojlig orsak

Strémavbrott.
Ugnen fungerar inte.
Inte ansluten till elnatet.

Loésning

Kontrollera att strom finns och att ugnen &r ansluten till
elnatet.

Stang av ugnen och sla pa den igen for att se om felet
kvarstar.

Ugnen avger ljud, dven nér den ar

avstangd. Kylfldkten ar pd.

Oppna luckan eller vinta tills kylningsprocessen &r klar.

Tanken sitter fel.
Tanken ar tom.

Ugnen producerar ingen dnga.

Kontrollera om tanken har placerats i ratt lage och huruvida
den édr fylld med kranvatten upp till "MAX"-markeringen,
starta sedan 6nskad funktion igen.

Displayen visar bokstaven "F” foljt av ett

Programvarufel.
nummer.

PRODUKTBLAD

@www produktbladet med energiférbrukningen
for denna apparat kan laddas ner fran Bauknechts
webbplats docs.bauknecht.eu

HUR DU.FI:\R TAG PA HANDBOKEN ANVANDNING

OCH SKOTSEL

> @w | adda ner handboken Anvindning [=]04[=]
och skotsel fran var webbplats -
docs.bauknecht.eu (du kan anvanda denna ]Tr
QR-kod) och ange produktens handelskod. E ..'.!:J;

> Du kan aven kontakta var kundservice.

Kontakta ndrmaste kundservice och ange numret efter
bokstaven “F".

KONTAKTA VAR KUNDSERVICE

Du hittar vara kontaktuppgifter i
garantiboken. Nar du kontaktar
var kundservice, var god och
uppge koderna som star pa
produktens typskylt.

XXX/XXX

400011279406

Tryckt i Italien
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