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1. PA/AV 3. FAVORIT 6. FJARRSTYRNING
For att satta pa och stanga av For att visa en lista 6ver dina For att aktivera anvandning av
ugnen. favoritfunktioner. Bauknecht Home Net-appen.
2. HEM 4. DISPLAY 7. AVBRYT
For snabb dtkomst till 5. VERKTYG For att stoppa alla ugnsfunktioner,
huvudmenyn. For att vélja mellan olika alternativ. = forutom Klocka, Kékstimer och

och dven andra instillningarna hos  Reglagelas.

och preferenserna for ugnen.
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TILLBEHOR

GALLER DROPPBRICKA

Anvénds for att tillaga mat
eller som understod for
ugnsformar, bakformar eller
andra ugnssakra karl

Anvénds som ugnsplat for
tillagning av kott, fisk, gronsa-
ker, focaccia etc. eller for att
samla upp kottsafter placerad
under gallret.

ANGTRAG

Det gor det lattare for angan
att cirkulera, vilket hjalper till
med att tillaga maten jamnt.
Placera ldngpannan pa nivan
under for att samla upp
stekskyn**

SATTA IN GALLRET OCH ANDRA TILLBEHOR

Satt in gallret vagratt genom att skjuta det 6ver
ugnsstegarna och sakerstall att sidan med den
upphdjda kanten ar vand uppat.

Ovriga tillbehor, sésom langpannan och bakplaten,
satts in horisontellt pd samma satt som gallret.

TA BORT OCH MONTERA UGNSSTEGARNA

- FOr att ta bort stegarna, lyft upp dem och dra ut
den undre delen av fastena: Sidostegarna kan nu
tas bort.

- For att montera tillbaka sidostegarna, passa forst
in dem i det 6vre fastet. Hall kvar dem uppe, skjut
in den i ugnsutrymmet och sank dem sedan pa
plats i de undre fastena.

BAKPLAT

RORLIGA SKENOR *

—

Anvéands for att underlatta
in- och uttagning av tillbehor.

Anvands for att baka brod och
bakverk, men aven for kottste-
kar, inbakad fisk, etc.

* Endast pa vissa modeller
** Anvand bara till angfunktionen.

Antalet och typ av tilloehdr kan variera beroende pd model-
len du kopt.

Andra tillbehor kan kdpas separat fran Kundservice.

MONTERING AV RORLIGA SKENOR (FINNS PA
VISSA MODELLER)

Ta bort ugnsstegarna ur ugnen och ta bort
skyddsplasten fran de rorliga skenorna.

Fast den rorliga skenans 6vre klamma pa ugnsstegen
och lat den glida in sd langt som den gar. Sank ner
den andra klamman pa plats. For att sakra sidostegen,
tryck den nedre delen av klamman stadigt mot
sidostegen. Sakerstall att de rorliga skenorna kan rora
sig fritt. Upprepa dessa steg pa den andra ugnsstegen
pa samma niva.

———

©)

bservera: De rorliga skenorna kan monteras pa alla nivaer.

Bauknecht



TILLAGNINGSFUNKTIONER

@ MANUELL FUNKTION

«  OVER/UNDERVARME

For att laga alla slags matratter pa en enda
ugnsfals.

«  UGNSBAKA MED KONVEKTION

For att steka kott, baka tartor med fyllningar pa
endast en niva.

«  VARMLUFT
For tillagning av olika livsmedel som kraver

samma tillagningstemperatur pa flera falsar (hogst

tre) samtidigt. Denna funktion kan anvandas for
att laga olika ratter utan att lukt overfors fran en
ratt till en annan.

- GRILL

For grillning av stekar, kebab och korv, gratinera
gronsaker eller rosta brod. Nar du grillar kott
rekommenderar vi att du anvander en langpanna
for att samla upp steksky: Placera langpannan

pa en av falsarna under gallret och tillsatt 500 ml
kranvatten.

- TURBOGRILL

For att steka storre kottbitar (lammstek, rostbiff,
kyckling). Vi rekommenderar att du anvander en
droppbricka for att samla upp steksky: Placera
[dngpannan pa en av falsarna under gallret och
tillsatt 500 ml kranvatten.

«  SNABB FORVARMNING
For snabb forvarmning av ugnen.

e  MULTIFLOW-FUNKTION
For samtidig tillagning pa fyra nivaer av olika
ratter som kraver samma ugnstemperatur. Denna
funktion kan anvandas for att tillaga tartor, runda
pizzor (aven frusna) och tillaga en hel maltid. Folj
tillagningstabellen for att fa de basta resultaten.

. ANGA
» REN ANGA

For tillagning av naturliga och halsosamma
matratter med anga for att bibehalla
livsmedlens naringsvarde. Den har funktionen
ar sarskilt lampad for tillagning av gronsaker,
fisk och frukt, och daven for blanchering. Om
inget annat anges ska foérpackningsmaterialet
och plastfilm avlagsnas innan maten stalls in i
ugnen.

» VARMLUFT + ANGA

Genom att kombinera egenskaperna hos
anga med dem hos varmluft tilldter denna
funktion dig att tillaga ratter som ar krispiga
och brynade pa utsidan, men pa samma gang
mora och saftiga pa insidan. For att uppna de
basta tillagningsresultaten rekommenderar vi
en HOG angniva for tillagning av fisk, MEDEL
for kott och LAG for brod och desserter.

« SPECIALFUNKTIONER

» UPPTINING

For att paskynda upptining av livsmedel.
Placera maten pa den mittersta ugnsfalsen.
Lat maten ligga kvar i forpackningen. Det
forhindrar att ytan blir torr.

» VARMHALLNING

For att hadlla nylagade ratter varma och
knapriga.

» JASNING

For optimal jasning av sota bakverk och
matbrdod. For att garantera ett bra resultat
ska funktionen inte aktiveras om ugnen
fortfarande ar varm efter en tillagningscykel.

» FARDIGMAT

For att laga fardigmat, som forvaras vid
rumstemperatur eller i kylskdpet (kex, tartmix,
muffins, pastaratter och brodprodukter).
Funktionen tillagar alla ratter snabbt och
forsiktigt och kan ocksa anvandas for att
varma upp mat som redan har tillagats.
Ugnen behover inte vara forvarmd. Folj
instruktionerna pa férpackningen.

»  MAXI COOKING

For att steka stora kottbitar (6ver 2,5 kg). Vand
gdrna kottet under tillagningen for att fa
jamnare bryning pa bada sidorna. Os kottet da
och da for att undvika att det blir torrt.

» ECO VARMLUFT

For tillagning av fyllda stekar och kottfiléer

pa en enda fals. Med hjalp av en forsiktig,
intermittent luftcirkulation hindras maten

fran att torka ut alltfor mycket. Nar denna
ECO-funktion ar aktiv ar lampan slackt under
tillagning. For att anvanda ECO-funktionen och
saledes minska elférbrukningen ska man inte
Oppna ugnsluckan forran maten ar fardiglagad.

- MY FROZEN FOOD

Funktionen anvands for att automatiskt stalla in
optimal tillagningstemperatur och lage for 5 typer
av infryst fardigmat. Ugnen behdover inte vara
forvarmd.

% MY MENU

Dessa gor sa att all mat kan tillagas helt automatiskt.
Folj anvisningarna i lamplig tillagningstabell for att
anvanda funktionen pa basta satt.

Ugnen behover inte vara forvarmd.

@luknecht



GOR SA HAR FOR ATT ANVANDA PEKSKARMEN

in; Foratt vélja eller bekréfta:
 Tryck pa skarmen for att vlja vardet eller
menyalternativet du behover.

12:35

{1") Manuella funkt@

My Menu

For att skrolla genom en meny eller lista:

é Svep helt enkelt ditt finger 6ver displayen for att
skrolla genom objekten eller vardena.

K Manuella funktioner

Over/undervirme Ugnsbaka med

konvektion
Varmluft Grill

Viljen
< )

varmluftstemperatur.

°C
b 2 O O A
St;' gningstid
e

IBRUKTAGNING

For att bekréfta en installning eller ga till nasta skarm:
Tryck pa "STALL IN" eller "NASTA".

< Viljen
varmluftstemperatur.

For att ga tillbaka till foregaende skarm:
Tryckpa < .

T ING:

For tillagning av olika livsmedel
som krdver samma
tillagningstemperatur pa flera
falsar (hogst tre) samtidigt.

Fasalebianan kan anvandas for
FORDROJA START

Du maste konfigurera produkten nar du slar pa apparaten
for forsta gangen.

Du kan dven andra instaliningarna genom att trycka pa & for
att dppna menyn "Verktyg".

1. VALJA SPRAK

Du kommer att behova stalla in sprak och tid nar du slar pa

apparaten for forsta gangen.

+ Svep 6ver skarmen for att skrolla genom listan Gver
tillgangliga sprak.

+  Tryck pa spraket du behdver.

Om du trycker pd < gdr du tillbaka till féregdende skarm..

2.STALLA IN WIFI

Bauknecht Home Net-appen tillater dig att fiarrstyra
ugnen med en mobilenhet. For att du ska kunna

fiarrstyra produkten maste du forst och framst slutfora
anslutningsprocessen. Denna process ar nddvandig for att
registrera din produkt och ansluta den till ditt hemnatverk.

. Tryck pa“STALL IN NU" fér att fortsitta med
anslutningsprocessen.

| annat fall, tryck “"HOPPA OVER fér att ansluta din produkt senare.

FOR SA HAR FOR ATT UPPRATTA ANSLUTNINGEN

For att anvanda denna funktion behover du: En
smartphone eller surfplatta och en tradlos router ansluten

till internet. Anvand din smarta enhet for att kontrollera
att signalen pa ditt tradlésa hemnatverk ar stark nara
produkten.

Minimikrav.

Smart enhet: Android med en 1280x720- (eller hogre) skarm eller
iOS.

Kontrollera appkompabiliteten med Android- eller iOS-versioner
pa appbutikerna.

Tradlos router: 2,4Ghz WiFi b/g/n.
1. Ladda ner Bauknecht Home Net-appen

Forsta steget for att ansluta din produkt ar att ladda ned
appen pa din mobila enhet. Bauknecht Home Net-appen
guidar dig genom att alla steg som listas har. Du kan ladda
ner Bauknecht Home Net-appen pa App Store eller Google
Play Store.

2. Skapa ett konto

Om du inte redan har gjort det maste du skapa ett konto.
Detta gor att du kan ansluta dina produkter och dven visa
och styra dem pa avstand.

3. Registrera din produkt

Folj instruktionerna i appen for att registrera din produkt.
Du kommer att behdva Smart Appliance IDentifier- (SAID)
numret for att slutfora registreringsprocessen. Du hittar
den unika koden pa identifieringsskylten pa produkten.

@luknecht



4. Ansluta till WiFi

Folj instaliningsforfarandet scanna-for att-ansluta. Appen
kommer att guida dig genom processen for att ansluta din
produkt till det tradldsa natverket i ditt hem.

Valj "MANUELL" och tryck sedan pa "Installning av WPS"
om din router stodjer WPS 2,0: Tryck pa WPS-knappen pa
din tradlésa router for att uppratta en anslutning mellan de
tva produkterna. Vid behov kan du dven ansluta produkten
manuellt med "Leta efter ett natverk".

SAID-kod anvands for att synkronisera en smart enhet med din
produkt. MAGadressen visas for WiFi-modulen.
Anslutningsprocessen behdver endast utfras igen om du
andrar dina routerinstallningar (t.ex. natverksnamn eller
[6senord eller dataleverantor).

3.STALL IN KLOCKSLAG OCH DATUM

Klockslag och datum stalls in automatiskt nar ugnen
ansluts till ditt hemnatverk. | annat fall maste du stélla in
dem manuellt

« Tryck pa relevanta siffror for att stalla in klockslaget.

«  Tryck“STALL IN"for att bekrafta.

Nar du har stallt in klockslaget maste du stélla in datumet
« Tryck pa relevanta siffror for att stalla in datumet.

DAGLIG ANVANDNING

|
- SV
«  Tryck“STALL IN"for att bekrafta.

Efter ett langvarigt stromavbrott behdver tid och datum
stallas inigen.

4.STALL IN STROMFORBRUKNINGEN

Ugnen ar programmerad for att forbruka en mangd elektrisk
strom som ar kompatibel med ett hemmaelnat vars
nominella varde ar 6ver 3 kW (16 Ampere): Om ditt hushall
anvander en lagre effekt ska detta varde sankas (13 Ampere).

« Tryck pa vardet till hoger for att valja effekt.
«  Tryck pa“OKEJ"for att avsluta forstagangsinstallning.

5.VARM UGNEN

En ny ugn kan frigora lukter som har lamnats kvar under
tillverkningen: detta ar helt normalt. Innan du bérjar laga
mat rekommenderar vi darfor att varma ugnen utan
innehall for att avlagsna eventuella lukter.

Ta bort eventuell skyddskartong eller plastfilm fran ugnen
och avlagsna eventuella tilloehor fran dess insida. Varm
upp ugnen till 200 °Ci ungefar en timme.

Vi rekomnmenderar att du vadrar rummet efter att du anvant
apparaten forsta gangen.

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

3.STALLA IN MY MENU-FUNKTIONER

+ Tryck pa eller rér var som helst pa skarmen for att
starta ugnen.

Displayen tilldter dig att vdlja mellan manuella och My
Menu-funktioner.

+ Tryck pa huvudfunktionen du behdver for att dppna
motsvarande meny.

« Skrolla upp och ned for att utforska listan.
« Valj funktionen du behdver genom att trycka pa den.

2.STALL IN MANUELLA FUNKTIONER

Efter att ha valt 6nskad funktion kan du andra dess
installningar. Displayen visar de installningarna som kan
andras.

TEMPERATUR / GRILLNIVA

« Skrolla genom foreslagna varden och vilj det som du
behover.

Om funktionen tillater det kan du trycka p& »§ for att

aktivera forvarmning.

TIDSLANGD

Du behover inte stalla in tillagningstiden ifall du vill

hantera tillagningen manuellt. | tidinstallt lage ar ugnen

igang sa lange som du stallt in den att vara. | slutet av

tillagningstiden stoppas tillagningen automatiskt.

« Foratt stalla in tidslangden, tryck pa “Stall tillagningstid”

+ Tryck pa de relevanta numren for att stalla in
tillagningstiden du behdver.

. Tryck pa "NASTA" for att bekrafta.
For att avbryta en installd tidslangd och hantera slutet av

tillagningen manuellt trycker du pa tidslangdsvardet och valjer
"STOPP",

My Menu-funktionerna gor att du kan tillaga ett brett
urval av ratter genom att valja bland dem som visas i
listan. Produkten valjer de flesta tillagningsinstallningarna
automatiskt for att uppna bast resultat.

« Vdlj ett recept fran listan.

Funktioner visas efter matkategori i “MY MENU FOOD LIST"-
menyn (se relevanta tabeller) och efter receptegenskaper i “MY
MENU SPECIAL OCCASIONS™menyn.

+ Nar du har valt en funktion indikerar du helt enkelt
matens egenskaper (mangd, vikt etc.) som du vill tillaga
for att uppna perfekt resultat.

4, STALL IN FORDROJD STARTTID

Du kan fordrgja tillagningen fore du startar en funktion:

Funktionen startar vid klockslaget som du har stallt in i

forvag.

. Tryck pa "FORDROJ" for att stélla in dnskad starttid.

« Nardu har stallt in 6nskad fordréjning, tryck
“FORDROJD START"for att starta vantetiden.

« Sattin maten i ugnen och stang luckan: Denna
funktion startas automatiskt efter tidsperioden som har
beraknats.

Nér en fordrojd start programmeras avaktiveras ugnens
forvarmningsfas: Ugnen kommer att uppna onskad temperatur
gradvis, vilket betyder att tillagningstiderna ar ndgot ldngre an de
som listas i tillagningstabellen.

- For att aktivera funktionen direkt och avbryta
programmerad fordrojningstid, tryck pa @5/

@luknecht



5.STARTA FUNKTIONEN

9. FAVORITER

«  Tryck pa "START" for att aktivera funktionen nar du har
konfigurerat installningarna.

Om ugnen ar varm och en specifik maxtemperatur kravs for

funktionen visas ett meddelande pa displayen. Du kan ndr som

helst dnda vérdena som har stallts in under tillagningen genom

att trycka pa vardet som du vill andra.

. Tryckpa for att nar som helst stoppa den aktiva
funktionen.

6. VARMNING

Om aktiverad, nar funktionen har startat anger displayen
att forvarmningsfasen har aktiverats. Nar denna fas har
avslutats avges en ljudsignal och displayen anger att
ugnen har natt installd temperatur.

. Oppna luckan.

« Sattin mateniugnen.

. Stang luckan, tryck pa "KLAR” for att starta tillagningen.

Att sdtta in maten i ugnen innan forvarmningen ar klar kan ha en

negativ effekt pa det slutliga tillagningsresultatet. Om luckan

Oppnas under forvarmningsfasen kommer den att pausas.

Tillagningstiden inbegriper inte en férvarmningsfas.

Du kan anda standardinstallningen pa

forvarmningsalternativet

for de tillagningsfunktioner som tillater att gora det

manuellt.

« Vdlj en funktion som tillater att valja
forvarmningsfunktionen manuellt.

«  Tryck pd ikonen »f for att aktivera eller avaktivera
foruppvarmningen. Den kommer att stallas in som
standardval.

7.PAUSA TILLAGNING

Vissa MY MENU-funktioner kraver att maten rérs om under

tillagning. Nar en atgard maste utforas avges en ljudsignal

och informationen visas pa displayen.

. Oppna luckan.

. Utfor dtgarden som visas pa displayen.

« Stang luckan och tryck pa "KLAR" for att ateruppta
tillagningen.

Innan tillagningen avslutas kan ugnen uppmana dig om

att kontrollera maten pa samma satt.

Nar en atgard maste utforas avges en ljudsignal och
informationen visas pa displayen.

- Kontrollera maten.

« Stang luckan och tryck pa "KLAR" for att ateruppta
tillagningen.

8. TILLAGNINGENS SLUT

En ljudsignal avges och displayen talar om att

tillagningen ar klar. Med vissa funktioner kan du férlanga

tillagningstiden eller spara funktionen som en favorit efter

att tillagningen har avslutats.

« Tryck pa Yt for att spara den som en favorit.

« Valj "Extra bryning” (“Extra Browning”) for att starta en
fem minuters bryningscykel.

- Tryckpa @ for att forlanga tillagningen.

Favorit-funktionen lagrar ugnens installningar for dina
favoritrecept.

Ugnen kénner automatiskt igen de mest anvanda funktionerna.
Efter ett visst antal tillimpningar uppmanas du att lagga till
funktionen till dina favoriter.

GOR SA HAR FOR ATT SPARA EN FUNKTION

Nar en funktion har avslutats kan du trycka pa ¥ for att
spara den som en favorit. Detta gor att du snabbt kan
anvanda den i framtiden och behalla samma installningar.
Displayen tillater dig att spara funktionen genom att
ange upp till 4 favoritmaltider inklusive frukost, lunch,
mellanmal och middag.

+ Tryck pa ikonerna for att valja minst en.
+  Tryck pa "FAVORIT" for att spara funktionen.
NAR DEN AR SPARAD

For att visa menyn med favoriter trycker du pa vy :
funktionerna kommer att delas in efter olika maltider och
vissa forslag kommer att erbjudas.

« Tryck pa maltidsikonen for att visa relevanta listor
+ Skrolla genom listan som kommer upp.

« Tryck pa receptet eller funktionen du behover.

+ Tryck pa "START" for att aktivera tillagningen.
ANDRA INSTALLNINGARNA

Pa skarmen med favoriter kan du lagga till en bild eller
ett namn till varje favorit for att anpassa den till dina
preferenser.

« Valj funktionen som du vill andra.
« Tryck pd "REDIGERA".
« Valj attributet som du vill andra.

« Tryck pa "NASTA": Displayen kommer visa de nya
attributen.

«  Tryck pa“SPARA"for att bekrafta dina dandringar.

| skarmen med favoriter kan du dven radera funktioner
som du har sparat:

« Tryck pd ¥ pa funktionen.

« Tryckpa "TAUT"

Du kan dven dndra klockslaget for nar de olika maltiderna

ska visas:

. Tryckpd 3.

- Valj B "Preferenser”.

- Valj "Klockslag och datum".

« Tryck pa "Dina tidpunkter for maltid"

« Skrolla genom listan och tryck pa det 6nskade
klockslaget.

«  Tryck pa relevant maltid for att andra den.

Det ar mojligt att kombinera en tidsperiod endast med en maltid.

@uknecht



10. VERKTYG

Tryck nér som helst pa € menyn "Verktyg". Denna meny
tilldter dig att valja mellan flera olika alternativ och dven
andra installningarna eller preferenserna for din produkt
eller displayen.

N

9" | AKTIVERA FJARRSTYRNING
For att aktivera anvandning av Bauknecht Home Net-
appen.

X | KOKSTIMER
Denna funktion kan antingen aktiveras nar
tillagningsfunktionen anvands eller ensam for att halla
tiden. Nar den har startats, fortsatter att rakna ned helt
oberoende utan att paverka sjalva funktionen. Nar timern
har aktiverats kan du fortfarande valja och aktivera en
funktion.
Timern kommer att fortsatta rdkna ned langst upp i det hogra
hornet av skarmen.
For att hamta eller andra kdkstimern:
- Tryckpad 3.
.« Tryckpa [T .
En ljudsignal avges och displayen visar nar timern har
slutat rakna ner fran den valda tiden.
« Tryck pa "AVVISAS" for att avbryta timern eller stalla in

en ny varaktighet pa timern.

« Tryck pd "STALL IN NY TIMER" for att stélla in timern
igen.

¥ JUGNSLAMPA
For att tanda eller slacka ugnslampan.

¢ SJALVRENGORING

Aktivera“Sjalvrengorings-"funktionen for optimal

rengoring av de inre ytorna.

Vi avrdder fran att 6ppna ugnsluckan under rengoringscykeln for

att undvika att vattendngan forsvinner ut eftersom det kan

forsamra det slutliga rengéringsresultatet.

+ Tabort allalosa delar fran ugnen innan funktionen
aktiveras.

« Hall 200 ml kranvatten pa ugnens botten nar ugnen ar
kall.

« Tryck pa "START" for att aktivera rengdringsfunktionen.
Nar du valt cykel kan du fordroja starten av den automatiska
regoringen. Tryck p& “FORDROJA’ for att stélla in sluttiden som
indikerat i den berorda sektionen.

© TOMNING

Forhindra att vatten blir kvar i tanken med hjalp av
tomningsfunktionen. Fér optimal anvandning av
apparaten ar det lampligt att alltid tomma varje gang
ugnen har anvants med en dngcykel.

SV
Nar du val har valt "Tomning”-funktionen ska du folja
de angivna atgarderna: Oppna
luckan och placera en stor kanna
under tdomningspipen som finns
nere till hdger pa panelen. Sa
snart som tdmningen startat, hall
kannan pa plats tills tomningen
har slutforts. Den genomsnittliga
varaktigheten for full tomning ar
S cirka tre minuter.
Vid behov ar det majligt att pausa tomningsprocessen
genom att trycka pa PAUSE (PAUS) pa displayen (till
exempel om kannan redan skulle vara full av vatten mitt
under tdmningsprocessen).
Kannan maste rymma minst 2 liter.

Observera: for att sdkerstdlla att vattnet ar kallt ar det inte majligt
att utféra denna aktivitet innan 4 timmar har forflutit frdn den
sista cykeln (eller forra gdngen produkten anvandes). Under
denna véntetid visar displayen foljande feedback "VATTNET AR
FOR VARMT: VANTA TILLS TEMPERATUREN SJUNKER'".

2‘

A AVKALKA
Med den har specialfunktionen som aktiveras med
regelbundna intervall haller du tanken och angkretsloppet
i optimalt skick.

Meddelandet <AVKALKNINGSPROGRAM BEHOVS

visas pa displayen for att paminna dig om att utféra
avkalkningsproceduren regelbundet.

Avkalkningskravet utlses av antalet utforda
angtillagningscykler eller angpannans driftstid sedan den
senaste avkalkningscykeln (se tabellen nedan).

MEDDELANDET "DESCALE" (avkalka)
visas efter

.............................................. Avkalkning rekommenderas
1 22 timmar angtillagning varaktighet : :

20 cykler for angtillagning

Det ar inte méjligt att
kora en angcykel forran
en avkalkningscykel har

genomforts

Avkalkningsproceduren kan ocksé utforas ndr anvandaren énskar
en djupare rengdring av tanken och den inre angkretsen.

30 timmar angtillagning varaktighet

Genomsnittlig varaktighet pa hela funktionen ar cirka 180
minuter. Da funktionen har startat, félj samtliga steg som
visas pa displayen.

Observera: Funktionen kan pausas men om den avbryts ndr som
helst maste hela avkalkningscykeln upprepas fran bérjan.

»  FAS 1.1: TOMNING (upp till 3 min.)
Om behallaren inte ar tom maste tomningsfasen
goras innan avkalkningsprocessen
paborjas. | sa fall ska du utféra tomningen
enligt beskrivningen i avsnittet Tomning.
Om det daremot inte finns vatten i behallaren kommer
apparaten att automatiskt ga till FAS 1.2.
Observera: for att sdkerstalla att vattnet ar kallt dr det inte mojligt
att utféra denna aktivitet innan 4 timmar har forflutit fran den

sista cykeln (eller férra gdngen produkten anvéndes). Under
denna vantetid visar displayen foljande feedback "VATTNET AR

@luknecht



FOR VARMT: VANTA TILLS TEMPERATUREN SJUNKER'".
Kannan méste rymma minst 2 iter.

» FAS 1.2: AVKALKNING (~120 MIN.)
Nar displayen ber dig att forbereda |6sningen ska du lagga
till 3 pasar (motsvarande 75 g) av det specifika WPRO*-
avkalkningsmedlet for ugn i 1,7 liter rumstempererat
dricksvatten.
=759

1,7 Liters

< =

Na&r avkalkningsldsningen hélls in i 1ddan trycker du pa
for att starta den huvudsakliga avkalkningsprocessen.

Vid avkalkningsstegen behdover du inte sta framfor
apparaten. Nar varje steg ar klart kommer en ljudsignal att
avges och displayen visar instruktioner for att ga vidare till
nasta steg.

»  TOMNINGSFAS (upp till 3 min.)

Nar displayen visar <PLACERA EN BEHALLARE UNDER
VATTENTOMNINGSHALET> ska du utféra tdmningen sa som
beskrivs i avsnittet som rér tdmning.

» FAS 2.1: PAFYLLNING AV VATTEN
For att rengdra tanken och dngkretsen ska en
skoljningscykel
goras.
Nar displayen visar <FYLL PATANKEN> ska du hélla
dricksvatten i Iadan tills displayen visar <TANK PAFYLLD>.
» FAS 2.2: SKOLJNING (~65 min.)
Systemet ar nu redo att starta den slutliga
skoljningsprocessen. Tryck pa for att starta.

» FAS2.3: TOMNING (UPP TILL 3 MIN.)

Efter den senaste tomningsprocessen trycker du pa
for att slutfora avkalkningen.

Nar avkalkningsproceduren ar klar ar det majligt att
anvanda alla angfunktioner.

*WPRO-avkalkningsmedel &r den rekommenderade
professionella produkten for att uppratthalla bésta prestanda hos
angfunktionen i din ugn. Var god och folj anvisningarna pa
forpackningen. For ordrar och information, kontakta kundtjansten
eller www.whirlpool.eu

Whirlpool kommer inte att hallas ansvarigt for skador som
orsakats av anvandning av andra rengdringsprodukter som finns
illadngliga pd marknaden.

. ¢ LJUD AV

Tryck pa ikonen for att tysta eller satta pa alla ljud och larm.

fo REGLAGELAS

"Reglagelaset" tilldter dig att Idsa knapparna pa pekplattan
sa att de inte kan tryckas ned av misstag.

For att aktivera laset:

. Tryck pd [E] ikonen.

For att inaktivera laset:

+ Tryck pa displayen.

«  Svep upp pa meddelandet som visas.

FLER LAGEN

For att vdlja Sabbatslage och fa tillgang till Effektstyrning.

E PREFERENSER
For att andra flera ugnsinstallningar.

WIFI

For att andra instaliningarna eller konfigurera ett nytt
hemnatverk.

INFO

For att stdnga av “Spara Demolage”, terstalla produkten och
erhalla mer information om produkten.

Bauknecht



TILLAGNINGSTABELL

SV

RECEPT Funkrion FORIREM e VA | TIDSLANGD (Min.) A iseon

] - 170 30-50 e

Jasta tartor/sockerkakor S - 160 30-50 _\“é_n_,_
S - 160 30-50 ,‘%,. .‘,.1;1,

Fyllda tartor (cheesecake, strudel, &p- £ . 160200 08 ;’

pelpaj) i - 160 - 200 35-90 e ,%,
E - 150 20-40 N
5 - 140 30-50 A

Kakor / Mordegskaka
& - 140 30-50 o
5 - 135 40- 60 R B
] - 170 20- 40 3
& - 150 30-50 A

Smakakor / Muffins
5 - 150 30-50 P
5 - 150 40- 60 R A
O - 180 - 200 30-40 3

Petit-chouer 5 - 180-190 35-45 -‘...4|——.—'..,- 1;;
5 - 180 - 190 35-45 * N
O - 90 110- 150 3

Marénger - 90 130-150 -‘...4|——.—'..,- 1;;
5 - 90 140-160* | o3 1
O] - 190 - 250 15-50 2

Pizza / Brod / Focaccia
B : 190 - 230 20-50 e

Pizza (Tunn, tjock, focaccia) 5 - 220-240 25-50* ,\%ﬁ ,\%ﬁ 1;
] - 250 10-15 Lo

Fryst pizza S - 250 10-20 .‘,,,i—,,,;- 1;;
S - 220 - 240 15-30 CO oy 3T
ES - 180 - 190 45-55 e

Matpajer (grénsakspajer, quiche) 3 - 180 - 190 45-60 -\...i—....- -x%r
5 - 180 - 190 45-70% R A L
O] - 190 - 200 20-30 3

Vol-au-vent/Mérdegsbakning - 180 - 190 20 - 40 LA
5 : 180190 20-40% Do e

-] % o2 = [

FUNKTIONER 3 er/Undervar-
me

Varmluft

Ugnsbaka med
konvektion

Grill

TurboGrill

Maxi Cooking

Multiflow-meny

Eco Varmluft

@luknecht



FORVARM-  TEMPERATUR (°C) / & . GALLER/PLAT OCH
RECEPT FUNKTION NING GRILLNIVA TIDSLANGD (Min.) TILLBEHOR
Lasagne / Flans / Ugnsbakad pasta / ) . . 3
Cagne ] 190 - 200 45-65 L3
. « 3
Lamm / Kalv / N6t / Flésk 1 kg — - 190 - 200 80- 110 o
Grillat flaskkott med knaprig sval 2 kg )@ - 170 110-150 L 2 J
. . 3
Kyckling / Kanin / Anka 1 kg ] - 200 - 230 50- 100 L3
2 2
Kalkon / Gas 3 kg — - 190 - 200 80- 130 L2
Ugnsbakad fisk / inbakad fisk (filé eller 3
o ] . 180 - 200 40-60 3
Fyllda grénsaker (tomater, zucchini, . ) . ) 2
aubergine) > 180 - 200 50-60 —1n
.. .. 5
Rostat brod - 3 (Hog) 3-6 .~ -
Fiskfiléer / kotletter - 2 (medel) 20-30** _\_”4“_’_ 1 3 [
Korv/grillspett / revbensspjall / ham- . 5 4
porv/art . 2-3 (Medel - Hog) 15-30% > 4.
9
Grillad kyckling 1-1,3 kg - 2 (medel) 55-70*** _\_”2“_’_ 1 ! [
Lammldgg / Flasklagg - 2 (medel) 60 - 90 *** L 3 J
Ugnsbakad potatis - 2 (medel) 35 - 55 % L 3 j
Gronsaksgratdang - 3 (Hog) 10-25 L 3 J
5 4 3 1
Kakor }%lr - 135 50-70 I
Tarteletter E - 170 50-70 S L
Tarteletter
Runda pizzor Run%!zza - 210 40-60 e S
Komplett maltid: Frukttartor (niva 5) / = i 190 40-120* 5 3 1
lasagne (niva 3) / kott (niva 1) - N I ——T R B |
Komplett maltid: Frukttartor (niva 5) / E]
grillade gronsaker (nivad 4) / lasagne (niva - 190 40-120 _\%’_ 4 -\éu- !
2) / kottstycken (niva 1) Meny
. = 4 1
Lasagne och kott 5 - 200 50-100* —r | J
5 : S * 4 1
Kott och potatis 5 - 200 45-100 —r | J
. « = 4 1
Fisk och grénsaker 5 - 180 30-50% —r | J
Fyllda ugnsstekta stekar - 200 80-120* L 3 J
Kottbitar (kanin, kyckling, lamm) - 200 50-100 * L2
* Berdknad tid: Maten kan tas ut fran ugnen vid olika tidpunkter beroende pa hur du vill ha maten tillagad.
**Vand maten efter halva tillagningstiden.
***\Vand maten efter tva tredjedelar av tillagningstiden (om nodvéndigt).
Aeeenn s Aabir —J L o e ef
TILLBEHOR Ugnsfast form eller  Ldngpanna/bakplat . )
Galler kakform eller ugnsfast form pad Langpanna/Bakplat ng%prir\?:tgrfd Angtrdg
pa galler galler
10
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SV

REN ANGA
For- Tillagningstid  Niva och tillbe-
Recept vérm- Temperatur (°C) (Min.) hér
ning
Farska gronsaker (hela) — 100 30-80 wf@, ;
Farska grénsaker (Bitar) — 100 15-40 wiﬂr '\;r
.. 2 1
Frysta gronsaker — 100 20-40 e oof s
. 2 1
Hel fisk — 90 40-50
eeef —m-or
P 2 1
Fiskfiléer - 20 20-30 pE—
e e.ef
P 2 1
Kycklingfiléer — 100 15-50 oo -
A 100 10-30 2 1
99 o ) LTI i S—
2 1
Frukt (Hel) — 100 15-45 \epsf
Frukt (bitar) — 100 10-30 2 ]
eeef —m-r

Valj funktionen REN ANGA fran menyn med manuella funktioner. Stall in tillagningstemperaturen och tiden. Det kan vara nddvandigt att fylla pa

vattentanken innan cykeln kors.

TILLBEHOR

Galler

AaFr
Ugnsfast form eller
kakform
pa galler

J
Langpanna/bakplat

galler

-1

eller ugnsfast form pa Langpanna/Bakplat

TS

Langpanna med
500 ml vatten

Angtrag

@luknecht
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VARMLUFT + ANGA

) For- Tillagningstid
Recept Angniva varm- Temperatur (°C) (gMin? Niva och tillbehor
ning .
LAG — 140 - 150 35-55 3
Kakor / Mérdegskaka LAG — 140 30-50 4 !
i 5 3 1
LAG - 140 40 - 60 =
LAG — 160 - 170 30 - 40 3
Smakakor / Muffins LAG - 150 30-50 4 !
i 5 3 1
LAG — 150 40-60 S e
. ; 2
Tartor LAG - 170- 180 40 - 60 —
i 2
Sockerkakor LAG — 160 - 170 30-40 — -
Focaccia LAG — 200- 220 20- 40 3
Brédlimpa LAG — 170 -180 70-100 3
Smabrod LAG — 200 - 220 30-50 3
Baguette LAG — 200 - 220 30-50 3
Ugnsbakad potatis MEDEL — 200 - 220 50-70 3
Kalv / N&tkatt / Flask 1 kg MEDEL - 180 - 200 60 - 100 3
Kalv / N&tkatt / flask (delar) MEDEL — 160 - 180 60-80 3
Rostbiff, blodig 1 kg MEDEL - 200 - 220 40 - 50 3
Rostbiff, blodig 2 kg MEDEL — 200 55 - 65 3
Lammligg MEDEL - 180 - 200 65-75 3
Stuvning med fliskligg MEDEL — 160 - 180 85-100 3
Kyckling/parlhona/anka 1-1,5 kg MEDEL — 200 - 220 50-70 3
Kyckling / parlhdéna / anka (delar) MEDEL — 200 - 220 55-65 3
Fyllda gronsaker 3
. . MEDEL - 180 - 200 25- 40
(tomater, zucchini, aubergine) —
Fiskfilé HOG — 180 - 200 15-30 3

SA HAR LASER DU TILLAGNINGSTABELLERNA

Tabellerna listar: recept, om forvarmning krévs, temperatur (°C), grillniva, tillagningstid, tillbehor och nivaféreslagna for tillagning. Tillagningstiden startar
fran ndr du satter in maten i ugnen, men inbegriper inte uppvarmningen (dar sadan kravs). Tillagningstemperaturer och tider ar ungefarliga och beror pa
mangden mat och pa vilka tillbehér som anvands. Anvénd i borjan de ldgsta vardena som rekommenderas, for att sedan — om tillagningen inte blir som
du ténkt dig — 6verga da till de hogre vardena. Anvand de medféljande tillbehoren och helst tartformar och ugnsfasta formar i moérk metall om majligt.
Det gdr dven att anvanda formar och tillbehor i pyrex-glas eller stengods, men tillagningstiderna blir en aning ldngre. For att fa basta resultat, folj rdden i
tillagningstabell noga for val av tillbehor (medfdljer) som ska placeras pd de olika falsarna.

12
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<~ TILLAGNINGSTABELL

, | Vind (Av |
Recept Foreslagen méngd i tillagnings- | Niva och tillbehér
: tiden)

.................................................................................................... T R R R R

Grytor/Tillagad "*/*K 12526n¢ o et NS N T

pasta . .

;Fryst lasagne 500-3000g —

Vitt ris 100-500 g
Ris O Raris 100-500 g

] iFuIIkornsris : 100-500¢
e R

Ris och spann- : [P : _ i :
mal uinoa 00

_ Hirs § 100-300 g -

Korn 100-300g -

Spelt 100-300g —

Rostbiff 600 -2000g —
‘Hamburgare 1,5-3cm L35

Stekar : 600 - 2500 g P

Revben en bricka 2/3

} : ‘Hel 600 - 3000 g o=
Kott gGriIIad kyckling ; .

%Filé—brt’)st 1-5cm

kebab
‘Korvar och Frankfu
tare

ett galler

1,5-4cm

] nycinngfiIéer 1-5cm —
éAngkokt kétte\:) SO0 OO0 5000 OSSOSO SOOI SOTTOOTTTOOONE

Kalkonfilé

Aeeeen ~ LY==V L ~ - o
TILLBEHOR Ugnsfast form eller Langpanna/bakplat
Galler kakform eller ugnsfast form pa Ldngpanna/Bakplat
pd galler galler

Langpanna med
500 ml vatten

13
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Foreslagen méangd

¢ Vind (Av |

i tillagnings- :  Niva och tillbehor

....................... Y

P Fiskfiléer/skivor 05-25cm - ‘ |
T Frusnafiléer T O>-25cm e

‘Frusna filéer

‘Kammusslor

§ Musslor
:Grillade skaldjur R

iRékor

:Kammusslor

‘Musslor
‘Rékor

%Rékor

%Tioarmad blackfisk

Blackfisk

Potatis - farska

Potatis

‘Broccoli

‘Blomkal ;

Gronsaker

iPotatis, hela

:Smaé potatisar / delar :

‘Artor

‘Broccoli

;Angkokad Fruktk\«\\)
3 i Stycken

Fiskfiléer/skivor

%Fyllda gronsaker

AGriIIade gronsaker

;Tomater ;

iPaprika

en bricka

enbricka

B enbmka .
- embmka .

500-1000 g

500-3000g

100- 1000 g

500- 1500 g

100-500

500-2000¢g

500-1500¢g

500-1500¢g

en bricka

en bricka
en bricka

en bricka
50g-500 g

en bricka

100-500g st.

en bricka

en bricka

200- 2500 g

200-3000 g

200-3000g

100-400 g

500 - 3000 g

14
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Recept Foreslagen méngd

§Sockerkaka iform : 500-1200g

Kakor 200-600 g

§Croissanter en bricka

Tartor och

bakverk Petit-choux en bricka

%Térta iform

%Strudel

Fruktfylld paj 500-2000 g

....................... e

800-1200¢g

;Bullar&\} 60 - 150 g vardera

Brod oo s

en bricka

400-600 g vardera

. Vind (Av |
i tillagnings- | Niva och tillbehér

400-1600 g A A

S O s

:Stort brod ) 700 -2000 g

Baguetter ) 200 - 300 vardera

....................... o

rund - bricka

P N eeeerersresientetatatonteionee

Pizza

;Fryst 1-4lager

[ Y ~ AaFr L J ~_ r
TILLBEHOR Ugnsfast formeller  Ldngpanna/bakplat
Galler kakform eller ugnsfast form pa Langpanna/Bakplat
pd galler galler

Langpanna med
500 ml vatten

5 3 ]

{aFle afee ——

5 3 2 1

i aFe AR aRee

TS 1\e.e.ef

Angtrag

(B:auknecht
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RENGORING OCH UNDERHALL

Se till att apparaten har svalnat
innan du utfor underhall eller
rengoring.

Anvand inte angtvatt.

YTTRE YTOR

- Rengor ytorna med en fuktig trasa av mikrofiber.
Om de ar mycket smutsiga, tillsatt ndgra droppar
pH-neutralt rengéringsmedel. Torka med en torr
duk.

« Anvand inte fratande eller slipande
rengdringsmedel. Om en produkt av denna
typ av misstag skulle spillas pa apparaten ska
du omedelbart rengdra med en fuktig trasa av
mikrofiber.

INRE YTOR

- Efter varje anvandning, Iat ugnen svalna och
rengor den sedan, helst medan den fortfarande ar
varm, for att ta bort eventuella avlagringar eller
flackar som orsakas av matrester.

For att torka upp eventuell kondens som bildas

Anvand inte stalull, slipsvampar
eller slipande/fratande
rengoringsmedel, eftersom dessa
kan skada apparatens ytor.

Ha pa dig skyddshandskar.

Ugnen maste kopplas bort fran
elnatet innan du utfor nagon form
av underhallsarbete.

som ett resultat av tillagning av mat med hog
vattenhalt, |at ugnen svalna helt och torka sedan
av den med en trasa eller svamp.

« Aktivera“Sjalvrengorings-"funktionen for optimal
rengoring av de inre ytorna.

« Rengor luckans glas med ett [ampligt flytande
rengdringsmedel.

+ Det gar att ta av ugnsluckan for att underlatta
rengdring av ugnen.

TILLBEHOR

- Blotlagg tillbehoren i diskmedel blandat med
vatten efter anvandning och hantera dem med
ugnshandskar om de fortfarande ar varma.
Matrester kan avlagsnas med en diskborste eller
svamp.

BYTE AV LAMPA

1. Koppla bort ugnen fran elnatet.
2. Ta bort ugnsstegarna.

3. Avlagsna lampskyddet.

4. Byt ut lampan.

5. Satt tillbaka lampskyddet och tryck pa det med ett
fast tryck anda tills det knapper fast pa plats.

6. Satt tillbaka ugnsstegarna.
7. Anslut ugnen till elnatet igen.

Observera: Anvand endast halogenlampor av typ 20-40
W/230 ~ V typ G9, T300°C. Glodlampan som anvands i
produkten ar sarskilt utformad for hushallsapparater och
[ampar sig inte for allman rumsbelysning i hemmet (EG-
forordning 244/2009). Glédlamporna finns att kdpa av var
kundservice.

Om du anvander halogenlampor ska du inte hantera dem
med bara handerna eftersom dina fingeravtryck kan orsaka
skador. Anvand inte ugnen forran du har satt tillbaka
lamplocket.

TA BORT OCH MONTERA LUCKAN

« FoOr att ta bort luckan, 6ppna den helt och sank
sparrarna tills de ar i olast lage.

N

. Stz'a'n luckan sa mycket som det gar. Ta ett fast tag
i luckan med bdda handerna - hall inte i
handtaget.

Ta helt enkelt av luckan genom att fortsatta att
stanga den samtidigt som du drar den uppat tills
den lossnar fran fastet. Lagg ned luckan pa sidan
pa ett mjukt underlag.

16
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Montera tillbaka luckan genom att flytta den mot
ugnen, rikta in gangjarnens krokar i hojd med dess
fasten och sdkra den 6vre delen i fastet.

« Sank luckan och 6ppna den sedan helt. Sank
hakarna till ursprungligt lage: Sakerstall att du
sanker dem helt.

WIFI Vanliga fragor

|

- SV

« Tryck forsiktigt for att kontrollera att hakarna ar i
ratt lage.

|

« Testa att stanga luckan och kontrollera att den ar i
linje med kontrollpanelen. Om den inte ar det,
upprepa stegen ovan: Luckan kan skadas om den
inte fungerar som den ska.

WiFi inte tillgdngligt i Ryssland

Vilka WiFi-protokoll stods?

WiFi-adaptern som ar installerad stodjer WiFi b/g/n i
europeiska lander.

Vilka instdllningar maste konfigureras i routerns
mjukvara?

Féljande instdllningar i routern kravs: 2,4 GHz
aktiverad, WiFi b/g/n, DHCP och NAT aktiverad.
Vilken version av WPS stods?

WPS 2.0 eller hégre. Kontrollera routerns
dokumentation.

Finns det nagra skillnader mellan att anvanda en
smartphone (eller surfplatta) eller Android eller iOS?

Du kan anvanda det operativsystemet du foredrar,
det spelar ingen roll.

Kan jag anvanda 3G-anslutning i stallet for en router?
Ja, men molntjanster ar utformade for permanent
anslutna enheter.

Hur kan jag kontrollera att internetanslutningen i
mitt hem fungerar och att den tradldsa funktionen ar
aktiverad?

Du kan leta efter ditt natverk pa din smarta enhet.
Inaktivera andra dataanslutningar innan du forsoker.
Hur kan jag kontrollera om min produkt ar ansluten
till mitt tradl6sa natverk i hemmet?

Oppna routerkonfigurationen (se routerns manual)
och kontrollera om produktens MAC-adress ar listad
pa sidan for den tradl6st anslutna enheten.

Var hittar jag produktens MAC-adress?

Tryck pad & och tryck sedan pa & WiFi eller titta pa
din produkt: Det finns en etikett som visar SAID- och
MAC-adresser. Mac-adressen MAC-adress bestar av en
kombination av siffror och bokstaver som borjar med
“88:e7".

Hur kan jag kontrollera om enhetens tradl6sa
funktion ar aktiverad?

Anvand din smarta enhet och Bauknecht Home Net-
appen for att kontrollera om apparatnatverket ar
synligt och anslutet till molnet.

Finns det nagot som kan forhindra signalen fran att na
produkten?

Kontrollera att enheterna som du har anslutit inte
anvander upp all tillganglig bandbredd.

Sakerstall att dina WiFi-aktiverade enheter inte
overskrider maximalt antal som routern tillater.

Hur langt fran ugnen bor routern vara?

Normalt ar WiFi-signalen stark nog for att tacka
nagra rum, men det beror mycket pa vad vaggarna
ar gjorda av for material. Du kan kontrollera
signalstyrkan genom att placera din smarta enheten
bredvid produkten.

Vad kan jag gora om min tradl6sa anslutning inte nar
produkten?

Du kan anvanda specifika enheter for att utoka WiFi-
tackningen i ditt hem, sdsom atkomstpunkter, WiFi-
repeaters och kraftledningsbryggor (foljer inte med
produkten).

Hur hittar jag namnet pa och lésenordet till mitt
tradlosa natverk?

Se routerns dokumentation. Det finns vanligtvis

en etikett pa routern som visar informationen du
behover for att na enhetens installningssida med
anvandning av en ansluten enhet.

Vad ska jag géra om min router anvander grannens
WiFi?

Tvinga routern att anvanda WiFi-kanalen i ditt hem.
Vad gor jag om =" dyker upp pa displayen eller om
produkten inte lyckas uppratta en stabil anslutning
till min hemmarouter?

Enheten kan ha anslutit till routern, men kan inte

na internet. For att ansluta till internet behover du
kontrollera routerns och/eller bararens installningar.
Routerinstallningar: NAT maste vara pa, brandvdggen och
DHCP maste vara korrekt konfigurerade. Losenordskryptering
som stods: WEP, WPAWPA2. Se routerns manual for att testa
en annan krypteringstyp.

Carrier-installningar: Om din internetleverantor har faststallt
antal MAGadresser som kan ansluta till internet kan du
eventuellt inte ansluta din produkt till molnet. MAGadressen

@luknecht
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pa din enhet dr dess unika identifierare. Fraga din
internetleverantdr om hur du ansluter andra enheter dn
datorer till internet.

Hur kan jag kontrollera om data 6verfors?

Stang av strommen, vanta 20 sekunder och starta
sedan ugnen nar du har stallt in natverket: Kontrollera
att appen visar Ul-status pa produkten.

Det tar flera sekunder for vissa installningar att visas i appen.
Hur kan jag andra mitt Bauknecht-konto men halla
mina produkter anslutna?

Du kan skapa ett nytt konto, men kom ihdg att ta bort
dina produkter fran ditt gamla konto innan du flyttar
dem till ditt nya.

FELSOKNING

Jag har bytt router - vad maste jag géra?

Du kan antingen behalla samma installningar
(natverksnamn och l6senord) eller radera foregaende
installningar fran produkten och konfigurera
installningarna igen.

Problem Mojlig orsak

Losning

Strémavbrott.

Ugnen fungerar inte. §Inte ansluten till elnatet.

iKontroIIera att strom finns och att ugnen ir ansluten
‘till elnatet. Stang av ugnen och sla pa den igen for
att se om felet kvarstar.

Displayen visar boksta-
ven "F" foljt av ett num-

Fel pa ugnen.
mer eller en bokstav.

;Kontakta narmaste kundservice och ange numret
-efter bokstaven "F".

Tryck pa &, tryck pa @ och vilj sedan “Factory
'Reset” (Fabriksaterstallning).

Alla sparade installningar raderas.

Strommen hemma for-
svinner.

Verifiera att ditt hemmaelnat har ett nomlnellt varde
‘pa mer an 3 kW. Om inte, minska effekten till 13
Ampere. For att dndra den, trycka pa €3, valj [l “Fler
ldgen” och vilj sedan “Effektstyrning”.

Ugnen varms inte upp.

%Tryck pé & , tryck pa M “Info” och vélj sedan ”Spara
“Demolage” for att avsluta.

§W|F| -routern &r av.
‘Routerns instéllningse-
-genskaper har dndrat. Den
‘tradldsa anslutningen nar

lkonen =" .inte produkten.

playen

visas pa dis-

-stabil anslutning till hem-
‘natverket. Anslutningen
~ stéds inte.

Verifiera att WiFi-routern &r ansluten till internet.
Verifiera att WiFi-signalstyrkan i narheten av produk-
‘ten ar god.

Forsok att starta om routern.

‘Ugnen kan inte uppritta en Se paragrafen “FAQ WiFi"

:Om ditt tradl6sa hemnatverks egenskaper har and-
rat, utfér parning till natverket: Tryck pa &, tryck pa

=

B ”W|F|” och valj sedan ”Anslut t|II natverk”.

Anslutningen stods inte. gtlllatet i d|tt land.

FJarrstyrnlngsaktlverlng |nte

Verlflera fore du koper att ditt Iand tillater fJarrstyr—

;nlng av elektronlska ‘apparater..

Anga lamnar lddan un-

der tillagningen. ;Lag vattenniva i tanken.

%Tillsétt ett glas dricksvatten.

genom att:
Besoka var webbplats docs.bauknecht.eu
Anvanda QR Code

i
LR

ange koderna som star pa produktens typskylt.

Du kan fa atkomst till regelverk, standarddokumentation och ytterligare produktinformation

Eller kontakta var kundservice (Se telefonnumret i garantihaftet). Nar du kontaktar kundservice,

18

@uknecht

400011594095



