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Læs venligst denne brugervejledning først!
Kære kunder
Tak, fordi du har valgt dette produkt fra .
Registrer dine produkter på www.register10.eu
Vi vil gerne have, at du opnår den optimale effektivitet med dette højkvalitetsprodukt, der er
fremstillet med avanceret teknologi. For at gøre dette skal du læse denne vejledning og en-
hver anden dokumentation, der følger med, omhyggeligt, før du bruger produktet.
Følg alle advarsler og oplysninger i brugermanualen. På denne måde beskytter du dig selv
og dit produkt mod de farer, der kan opstå. Opbevar brugermanualen. Giv denne brugsan-
visning sammen med produktet, hvis du overdrager det til en anden.
De anvendte symboler i brugsanvisningen og på produktet er:

Læs brugermanualen.

Modeloplysningerne, som er lagret i produktdatabasen, kan fås på
følgende website ved at søge efter din modelidentifikator(*), der fin-
des på energimærkaten.

https://eprel.ec.europa.eu/

docs.whirlpool.eu/docs

Indholdsfortegnelse
Dansk ........................2
Suomi ......................14

Scan QR-koden for at få mere information.

Norsk ......................26
Svenska ..................37
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1 Miljøinstruktioner

1.1 Tekniske oplysninger om Bluetooth + Wi-fi
Frekvensbånd: 2,4 GHz (Wi-fi eller bluetooth-funktion)

Maks. overførselseffekt: &lt;100mW (Wi-fi eller bluetooth-funktion)

Softwareoplysninger: Quartz_WiFi.XXX

FORENKLET EU-OVERENSSTEM-
MELSESERKLÆRING:
Herved erklærer BEKO Europe
Management S.R.L., at radioud-
styret er i overensstemmelse
med direktiv 2014/53/EU.
Den fulde tekst til EU-over-
ensstemmelseserklæringen er
tilgængelig på følgende interne-
tadresse:https://docs.emeaap-
pliance-docs.eu
Dette produkt indsamler og over-
fører brugsdata, når det er tilslut-
tet internettet (f.eks. tempera-
turindstillinger, brugsvarighed,
fejlkoderosv.). I overensstem-

melse med EU's datalov (forord-
ning EU 2023/2854) har du ret til
at få adgang til og administrere
disse data.
Du kan få flere oplysninger om,
hvilke data der indsamles,
hvordan de bruges, og hvordan
du får adgang til dem, ved at gå
til:www.homewhiz.com/eu-data-act-policy

1.2 Bortskaffelse af emballage
Emballagen er 100% genanvendelig og mar-

keret med genbrugssymbolet .
De forskellige dele af emballagen skal der-
for bortskaffes ansvarsfuldt og i fuld over-
ensstemmelse med de lokale myndighe-
ders regler for bortskaffelse af affald.

http://www.homewhiz.com/eu-data-act-policy
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2 Dit køleskab

*ValgfritTallene i denne brugervejledning er
skematiske og er muligvis ikke nøjagtigt
kompatible med dit produkt. Hvis det
produkt, du har købt, ikke indeholder de re-
levante dele, gælder de for andre modeller.

3 Installation
Læs først afsnittet “Sikkerhedsinstruktio-
ner”!

3.1 Korrekt monteringssted
Kontakt det autoriserede værksted vedrø-
rende udskiftning af lampen For klargøring 
af produktet til montering, henvises til op-
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1. *Justerbar dørhylde
3. *Flaskehylde
5. Fryserum
7. Grøntsagsskuffe
9. *Vinreol
11. Justerbar hylde
13. Betjeningspanel

2. *Æggehylde
4. Ben
6. *Isbeholder
8. Køleskuffe
10. Ventilator
12. Lyspære

1 *

2 *

3 *

4

5

6*

7

8

9 *
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11

12
13
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lysningerne i brugervejledningen. Sørg end-
videre for de fornødne vand- og strømtil-
slutninger. Hvis ikke, skal du kontakte en
elektriker og en blikkenslager for at arran-
gere etablering af de fornødne tilslutninger.
• Anbring produktet på en plan overflade

for at undgå vibrationer
• Anbring produktet mindst 30 cm væk fra

varmelegeme, komfur og lignende var-
mekilder og mindst 5 cm væk fra elovne.

• Hvis du placerer to køleskabe ved siden
af hinanden, skal der være mindst 4 cm
afstand mellem de to apparater.

• Hold produktet væk fra direkte sollys og
på et tørt sted.

3.2 Advarsel om varme overflader
Sidevæggene på dit produkt er udstyret
med kølerør for at forbedre kølesystemet.
Højtryksvæske kan strømme gennem disse
overflader og forårsage varme overflader
på sidevæggene. Dette er normalt og kræ-
ver ikke service

4 Klargøring
Læs først afsnittet “Sikkerhedsinstruktio-
ner”!

4.1 Sådan opnås energibesparelser
• Når du lægger maden ind, så efterlad

plads nok inde i køleskabet til at give til-
strækkelig luftcirkulation til køling.

• Da varm og fugtig luft ikke vil trænge di-
rekte ind i dit produkt, når dørene ikke åb-
nes, optimerer dit produkt sig selv under
tilstrækkelige forhold til at beskytte din
mad. Under disse betingelser fungerer
funktioner og komponenter såsom kom-
pressor, ventilator, varmelegeme, afrim-
ning, belysning, display og så videre i
overensstemmelse med behovene for at
forbruge et minimum af energi.

• I tilfælde af flere muligheder findes der
glashylder, så luftudtagene på bagvæg-
gen ikke blokeres, fortrinsvis forbliver
luftudtagene under glashylden. Denne
kombination kan hjælpe med at forbedre
luftfordeling og energieffektivitet.

• Brug af nedenstående skuffe til opbeva-
ring er stærkt anbefalet.

• For optimal ydeevne kan Hurtigfrys
bruges (hvis det findes) 24 timer, før man
lægger frisk mad i fryseren.

• I de fleste tilfælde er 24 timer tilstrække-
ligt for Hurtigfrysfunktionen efter at der
er lagt frisk mad i fryseren. Efter et stykke
tid vil hurtigfrysfunktionen automatisk bli-
ve deaktiveret.

• Når man fryser en lille smule mad, kan
Hurtigfrysfunktionen blive deaktiveret ef-
ter et stykke tid for at sikre energibespa-
relse.

• Placer maden som vist nedenfor, og hold
en afstand fra kølerummets temperatur-
sensor. Hvis de er i kontakt med sen-
soren kan enhedens energiforbrug stige

• Opbevar maden i køle- eller chill-rummet i
henhold til korrekt opbevaring for at spa-
re energi.

4.2 Første brug
Før du bruger dit køleskab, skal du sørg for, 
at de nødvendige forberedelser er udført i 
overensstemmelse med instruktionerne i 
afsnittene "Sikkerhedsoplysninger" og "In-
stallation".
• Vent i mindst to timer før du bruger

produktet for at sikre fuld effekt af
kølingen.
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• Hold produktet tændt uden fødevarer ind-
vendigt i 6 timer og undlad at åbne døren,
med mindre det er absolut nødvendigt.

• Temperaturændringen forårsaget af åb-
ning og lukning af døren, mens du bruger
produktet, kan normalt føre til kondense-
ring på dør/køleskabshylder og glas pla-
ceret i produktet.

• Der høres en lyd, når kompressoren er i
gang. Det er normalt for produktet at lave
støj, selv når kompressoren ikke kører, da
væske og gas kan blive komprimeret i kø-
lesystemet.

• Det er normalt, at køleskabets forkanter
er varme. Disse områder er udviklet til at
blive varmet op for at undgå dannelse af
kondens.

• På nogle modeller slukkes indikatorpane-
let automatisk 1 minut efter at døren luk-
kes. Det genaktiveres, når døren åbnes,
eller der trykkes på en vilkårlig knap.

5 Brug af dit apparat
5.1 Produktets kontrolpanel
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1. Køleskab til/fra
Det gør det muligt at slukke for køleskabet,
hvis man trykker på knappen i 3 sekunder. 
Når funktionen er aktiv, vil køleskabet ikke 
køle ned. Køleskabet kan tændes ved at 
trykke på knappen igen i 3 sekunder. 

2. Hurtigfryseta
Når der trykkes på hurtigfrysningstasten, ly-
ser hurtigfrysningssymbolet (), og hurtig-
frysefunktionen skal aktiveres. Fryserum-
stemperaturen indstilles til -27 °C. Funktio-
nen annulleres, når man trykker på knappen
igen. Hurtigfrysefunktionen annulleres au-
tomatisk efter en vis tid. For at fryse en stor
mængde friske fødevarer, skal du trykke på
knappen for hurtig frysning, før fødevarerne
anbringes i fryserummet.

3. Indstillingsknap til fryserumtempertur
Temperaturindstilling foretages til fryse-
rum. Når du trykker på knappen, bliver fry-
serumstemperaturen indstillet til værdierne
-18, -19, -20, -21, -22, -23, -24 °C.

4. Indikator for fejltilstand
Denne indikator vil være aktiv, når dit køle-
skab ikke kan udføre tilstrækkelig køling el-
ler i tilfælde af en sensorfejl. “E” skal vises
på temperaturindikatoren for fryserummet,
og figurer som 1,2,3 ... skal vises på køle-
rummets temperaturindikator. Disse tal gi-
ver information til den autoriserede service
om den opståede fejl. Udråbstegn vises
muligvis, når du lægger varm mad i fryse-
rummet, eller holder døren åben i lang tid.
Dette er ikke en fejl, vil denne advarsel blive
fjernet, når maden køles ned, eller når der
trykkes på en tast.



DA / 7

*Valgfrit: Funktioner, der vises, er valgfrie,
der kan være forskel i form og placering i
funktioner, som findes på dit apparats
visningspanel.

8. Trådløs tast*
Denne tast bruges til at tilslutte trådløst til
dit apparat gennem mobilappen Ho-
meWhiz. Hvis tasten trykkes ned i lang tid
(3 sekunder vil symbol for trådløs forbin-
delses på knappen blinke (i intervaller på
0,5 sekunder). Forbindelsen mellem appa-
ratet og hjemmenetværket initialiseres. Ef-
ter at den trådløse forbindelse med appara-
tet er etableret, vil ikonet for trådløs forbin-
delse () lyse konstant. Efter indledende op-
sætning, kan forbindelsen blive aktiveret/
deaktiveret ved at trykke på denne knap.
Det trådløse netværksikon blinker kort
(med 0,2 sekunders intervaller), indtil for-
bindelsen er etableret. Når forbindelsen bli-
ver aktiv, blinker symbolet for den trådløse
forbindelse konstant. Hvis forbindelsen ik-
ke kan oprettes i lang tid, skal du kontrolle-
re dine forbindelsesindstillinger og se
afsnittet ”Fejlfinding”, der findes i Bruger-
vejledningen. Brug HomeWhiz-applikatio-
nen til trådløs tilslutning Installationstrin er
beskrevet i applikationen under
installationen.
Du kan få adgang til applikationen ved at
læse den QR-kode, der er tilgængelig på Ho-
meWhiz-etiketten på produktet.
Applikationen kan fås fra App Store eller fra
Play Store for Androidenheder. For detaljer
besøg https://www.homewhiz.com/.

5. Indstillingstast til kølerumtemperatur
Muliggør temperaturindstilling af kølerum.
Ved at trykke på denne tast kan fryserum-
stemperaturen indstilles til 8, 7, 6, 5, 4, 3, 2
1°C.

6. Feriefunktionstast
Tryk på tasten i 3 sekunder for at aktivere
feriefunktionen. Ferietilstand er aktiveret, 
og feriesymbolet tænder. Kølerummet 
udfører ikke aktiv køling. Du bør ikke 
opbevare madvarer i køleskabsrummet, når 
denne funktion er aktiveret. De andre rum 
fortsætter med at køle ned i henhold til de 
indstillede temperaturer. Tryk på tasten i 3 
sekunder for at annullere denne funktion.

7. Tastelåstilsta
Tryk og hold nøglelåsknappen nede i 3 se-
kunder. Nøglelås-ikonet lyser og aktiverer
nøglelåstilstand. Mens nøglelåsefunktionen
er aktiv, virker knapperne ikke. Tryk og hold
nøglelåsknappen nede igen i 3 sekunder.
Nøglelås-ikonet slukkes, og nøglelåstilstand
afsluttes.

https://www.homewhiz.com/
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.
Temperaturindstillingerne kan indstilles
mellem 1-8 °C for kølerummet og mellem
-24 og -18 °C for fryserummet. Justerbare
temperaturværdier kan variere inden for
disse intervaller afhængigt af produktspeci-
fikationer.

5.2 Opbevaring af mad i dit produkt
Opbevaring af fødevarer i det kolde rum 
Opbevar fødevarer på forskellige steder i henhold til deres egenskaber:

Mad Placering

Æg Dørhylde

Mejeriprodukter (smør, ost) Hvis det er tilgængeligt, et nul-graders (morgenmad)
rum/koldt rum

Frugt, grøntsager og grøntsager

Frugt- og grøntsagsrum, grøntsagsskuffe eller;

I rummet til friske fødevarer, forudsat at dit køleskab
er indstillet til en temperatur over 5 °C, i grøntsags-
skuffen eller i Everfresh+-skuffen (hvis tilgængelig).

Fersk kød, fjerkræ, fisk, pølseprodukter, kogte fødevarer. Hvis det er tilgængeligt, et nul-graders (morgenmad)
rum/koldt rum

Spiseklare fødevarer, emballerede produkter, konserves og
pickles. Øverste hylder eller dørhylde

Drikkevarer, flasker, krydderier og snacks. Dørhylde

Opbevaring af fødevarer i fryserummet
• Du kan opnå hurtigere afkøling ved at ak-

tivere Quick Freeze-funktionen 4-6 timer
før frysning.

• Lad varm mad nå stuetemperatur, før den
placeres i fryseren.

• Fødevarer, der skal fryses, skal opdeles i
portioner, der er store nok til hver serve-
ring, og fryses i separate pakker.

• Det anbefales at pakke maden inden den
lægges i fryseren.

• For at forhindre fødevarer i at overskride
udløbsdatoen skal du skrive ned-
frysningsdatoen, opbevaringstidspunktet
og navnet på fødevaren på pakken i hen-
hold til opbevaringstiderne for forskellige
fødevarer.

• Indtag hurtigt optøet mad. Optøede føde-
varer kan ikke genfryses, medmindre de
er kogte. Det er ikke sikkert at indtage
optøede og genfrosne friske fødevarer
uden at tilberede dem.

• Når du fryser friske fødevarer, skal du
undgå kontakt mellem friske og allerede
frosne fødevarer. Ellers vil de frosne
fødevarer optø.

Opbevaring af frosne fødevarer
• Når du opbevarer fødevarer, skal du følge

de opbevaringstider, der er angivet i den-
ne vejledning.

• For at bevare fødevarekvaliteten skal du
forsøge at holde tiden mellem køb og op-
bevaring så kort som muligt.

• Køb frosne fødevarer, der opbevares ved
-18 °C eller lavere.
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• Undgå at købe fødevarer, der har is eller
lignende stoffer i deres emballage. Dette
betyder, at produktet kan være delvist
optøet og derefter genfrosset. Tempera-
turen påvirker fødevarens kvalitet.

• Opbevar mad i det tidsrum, der er anbefa-
let af producenten. Fjern kun så meget
mad fra fryseren, som du har brug for.

• Bortset fra under ekstreme miljøforhold,
hvis dit produkt er indstillet til de indstille-
de værdier, der er angivet i den anbefale-

de indstillede værditabel, vil fødevarer
forblive friske længere i både det friske
madrum og fryserummet.

• Friske frugter og grøntsager kan delvist
fryse, hvis det friske madrum er indstillet
til en lavere temperatur.

• Det 2-stjernede rum er velegnet til for-
frosne fødevarer. Der kan opbevares is
og isterninger.

• Frys kun mad i det 4-stjernede rum.

Kød og fisk Forberedelsesmetode

Længste opbe-
varingsperiode

(måned)

Kød-
produkter

Kalvekød

Bøf Skær i 2 cm tykke stykker og læg folie mellem dem eller
pak godt ind med plastfolie. 6-8

Stege Ved at pakke kødstykkerne i en frysepose eller pakke
dem tæt ind med plastfolie. 6-8

Flager I små stykker 6-8

Schnitzel, kote-
letter

Ved at placere folie mellem de skivede ​​stykker eller ind-
pakke dem individuelt i plastfolie. 6-8

Mutton

Hak Ved at placere folie mellem kødstykkerne eller indpakke
dem individuelt med plastfolie. 4-8

Stege Ved at pakke kødstykkerne i en frysepose eller pakke
dem tæt ind med plastfolie. 4-8

Flager Ved at pakke det hakkede kød i en frysepose eller pakke
det tæt ind med plastfolie. 4-8

Oksekød

Stege Ved at pakke kødstykkerne i en frysepose eller pakke
dem tæt ind med plastfolie. 8-12

Bøf Skær i 2 cm tykke stykker og læg folie mellem dem eller
pak godt ind med plastfolie. 8-12

Flager I små stykker 8-12

Kogt kød Ved at pakke det i små portioner ved hjælp af frysepo-
ser. 8-12

Hakkekød Unseasoned, i flade pakker. 1-3

Indmad (dele) I stykker 1-3

Pølse - Salami Selvom det er i et kabinet, skal det pakkes. 1-3

Skinke Ved at placere folie mellem de udskårne ​​stykker. 2-3

Fjerkræ og
vildt

Kylling og kalkun Indpakket i folie 4-6

Gås Pak ind i folie (portioner bør ikke overstige 2,5 kg) 4-6

And Pak ind i folie (portioner bør ikke overstige 2,5 kg) 4-6

Hjorte, kanin, rådyr Pak ind i folie (portioner må ikke overstige 2,5 kg, og
knoglerne skal fjernes). 6-8
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Kød og fisk Forberedelsesmetode

Længste opbe-
varingsperiode

(måned)

Fisk og skal-
dyr

Ferskvandsfisk (ørred, kar-
pe, gedde, havkat)

Efter grundig rengøring af indersider og skalaer skal den
vaskes og tørres, og halen og hovedet skal skæres af
om nødvendigt.

2

Magert fisk (havaborre, pig-
hvar, tunge) 4-6

Fedtet fisk (bonito, makrel,
blåfisk, rød multe, ansjos) 2-4

skaldyr Rengøres og i poser. 4-6

Kaviar I emballagen, i en aluminiums- eller plastbeholder. 2-3

De opbevaringstider, der er angivet i tabel-
len, er baseret på en opbevaringstempera-
tur på -18 °C.

Grøntsager og frugter Forberedelsesmetode

Længste
opbeva-
ringsperio-
de

(måned)

Ayşekadın og stangbønner Efter vask og opskæring i små stykker, blancheres i 3 minutter. 10-13

Ærter Efter rengøring og vask, blancher i 2 minutter. 10-12

Kål Efter rengøring blancheres i 1-2 minutter. 6-8

Gulerod Efter rengøring og udskæring blancheres i 3-4 minutter. 12

Peber Efter at have skåret stilken af, splittet den i to og fjernet frøene,
blancher du den i 2-3 minutter. 8-10

Spinat Efter vask og rengøring blancheres i 2 minutter. 6-9

Porre Efter hakning blancheres i 5 minutter. 6-8

Blomkål Adskil bladene, skær midten i stykker, og blancher det derefter i lidt
citronvand i 3-5 minutter. 10-12

Aubergine Efter vask skal du skære i 2 cm stykker og blanchere i 4 minutter. 10-12

Courgette Efter vask skal du skære i 2 cm stykker og blanchere i 2-3 minutter. 8-10

Svampe Svits let i olie, og pres citronen over. 2-3

Sukkermajs Efter rengøring skal du pakke dem med kolben eller i individuelle
stykker. 12

Æbler og pærer Skræl huden, skær den i skiver, og blend den i 2-3 minutter. 8-10

Abrikoser og ferskner Skær det i to og fjern frøene. 4-6

Jordbær og hindbær Ved vask og sortering 8-12

kogt frugt Ved at tilsætte 10% sukker til beholderen 12

Blomme, Kirsebær, Surkirsebær Efter vask og fjernelse af stilkene 8-12

De opbevaringstider, der er angivet i tabel-
len, er baseret på en opbevaringstempera-
tur på -18 °C.
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Mejeriprodukter Forberedelsesmetode Længste opbevaringsperi-
ode (måneder)

Opbevaringsforhold

Ost (undtagen fetaost) I skiver, med folie placeret
imellem. 6-8

Ved kortvarig opbevaring kan
den efterlades i sin originale em-
ballage. Til langtidsopbevaring
skal den også pakkes ind i alumi-
nium eller plastfolie.

Smør, margarine I egen emballage 6 I sin originale emballage eller
plastikbeholdere

De opbevaringstider, der er angivet i tabel-
len, er baseret på en opbevaringstempera-
tur på -18 °C.

"Mængden af friske fødevarer, der kan
fryses inden for en bestemt tidsperiode, er
angivet på typeetiketten."

Fryserum

Indstilling

Kølerum

Indstilling

Bemærkninger

-18°C 4°C

Dette er den anbefalede standar-
dindstilling Denne indstilling anbefa-
les, hvis stuetemperaturen er på un-
der 30 °C.

-20°C eller koldere 4°C Disse indstillinger anbefales til omgi-
velsestemperaturer over 30 °C.

Hurtigfrysning 4°C

Brug den, når du vil fryse din mad på
kort tid. Når processen slutter, vil
produktets indstillinger vende tilbage
til den tidligere position.

-18 °C eller koldere 2°C

Brug disse indstillinger, hvis du me-
ner, at kølerummet ikke er koldt nok
på grund af omgivelsestemperatur el-
ler ofte åbner døren.

Hurtigfrysning
1. Aktiver hurtigfryserfunktionen 24 timer,

inden du placerer dine friske fødevarer.
2. Efter 24 timer, efter du har trykket på

knappen, skal du først placere den
mad, du ønsker at nedfryse, på den an-
den hylde med højere frysekapacitet.

3. Den hurtige frysefunktion er aktiveret,
den annulleres automatisk efter en vis
tid.

Fryseoplysninger
I henhold til IEC 62552-standarderne skal
produktet for hver 100 liter fryseskabsvolu-
men kunne fryse 4,5 kg mad ved 25 °C stu-
etemperatur i 24 timer ved -18 °C eller der-
under.
Fødevarer kan kun opbevares i længere pe-
rioder ved temperaturer på -18 °C og derun-
der.

Du kan bevare madvarers friskhed i måne-
der (i en dybfryser ved temperaturer på -18
°C og lavere).
Fødevarer, der skal fryses, bør ikke bringes i
kontakt med tidligere frosne fødevarer for
at forhindre delvis optøning.
For at forlænge opbevaringstiden for frosne
grøntsager skal du blanchere dem og dræ-
ne vandet. Efter dræning skal du placere
dem i lufttætte beholdere og lægge dem i
fryseren. Fødevarer som bananer, tomater,
salat, selleri, hårdkogte æg og kartofler er
ikke egnede til frysning. Frysning af disse
fødevarer vil kun påvirke deres næringsvær-
di og spisekvalitet negativt. Der er ingen ri-
siko for ødelæggelse, der truer menneskers
sundhed.
Madplacering
Fryserhylder:Forskellige frosne fødevarer
såsom kød, fisk, is, grøntsager osv.
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Køleskabshylder:Fødevarer i gryder, over-
dækkede retter og overdækkede beholdere, 
æg (i en overdækket beholder). 
Køleskabsdørshylder:Små, emballerede 
fødevarer eller drikkevarer.
Opbevaring af grøntsager:Grøntsager og 
frugter.
Rum til friske fødevarer:Delikatesse-
produkter (morgenmadsprodukter, kød-
produkter, der skal indtages hurtigt).

5.3 Døråbnings-advarsel
Døråbnings-advarselssystemet i dit køle-
skab kan være forskelligt afhængigt af mo-
dellen.
Version 1:
Hvis produktets dør står åben i en vis tid
(fra 60 til 120 sekunder), lyder der en 
alarmtone, afhængigt af produktmodellen, 
der kan også vises et synligt advarselssig-
nal (hvidt blink). Hvis du lukker døren til en-
heden eller trykker på en knap på enhedens 
skærm, hvis der findes en, vil advarselsly-
den stoppe.
Version 2:
Hvis døren i enheden står åben i en vis tid 
(mellem 60 og 120 sek.), lyder der en 
døråbningsadvarsel. Døråbningsadvarslen 
bliver gradvist kraftigere. Først lyder der en 
hørbar advarsel. Hvis døren stadig ikke bli-
ver lukket efter 4 minutter, aktiveres der en 
visuel advarsel (hvidt blink). Døråbningsad-
varslen vil blive forsinket i en vis tid (mel-
lem 60 og 120 sekunder), når der trykkes på 
en tast på produktets skærm (hvis der fin-
des en). Derefter vil processen starte igen. 
Når enhedens dør bliver lukket, vil døråb-
ningsalarmen blive annulleret.

DA
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ANSVARSFRASKRIVELSE
Nogle (enkle) fejl kan i tilstrækkelig grad
håndteres af slutbrugeren uden sikkerheds-
problemer eller usikker anvendelse, forud-
sat at de udføres inden for grænserne og i
overensstemmelse med følgende in-
struktioner (se afsnittet "Selvreparation").
Derfor medmindre andet er tilladt i afsnittet
“Selvreparation” nedenfor, skal reparationer
rettes til registrerede professionelle repara-
tører for at undgå sikkerhedsproblemer. En
registreret professionel reparatør er en pro-
fessionel reparatør, som producenten har
givet adgang til listen over instruktioner og
reservedele til dette produkt i henhold til
metoderne beskrevet i lovgivningsmæssige
retsakter i henhold til direktiv 2009/125/EF.
Imidlertid er det kun serviceagenten (dvs.
autoriserede professionelle reparatører),
som du kan nå gennem det telefonnum-
mer, der er angivet i brugervejledningen/
garantikortet eller gennem din autorisere-
de forhandler, der kan levere service under
garantibetingelserne. Vær derfor opmærk-
som på, at reparationer udført af profes-
sionelle reparatører (som ikke er godkendt
af Whirlpool , annullerer garantien.
Selvreparation
Selvreparation kan udføres af slutbrugeren
med hensyn til følgende reservedele: dør-
håndtag, dørhængsler, bakker, kurve og dør-
tætninger (en opdateret liste er også til-
gængelig på https://parts-selfservice.euro-
peanappliances.com pr. 1. marts 2021
For at sikre produktsikkerhed og for at for-
hindre risiko for alvorlig personskade skal
den nævnte selvreparation desuden ud-
føres efter instruktionerne i brugervejlednin-
gen til selvreparation, eller som findes på
https://parts-selfservice.europeanapplian-
ces.com Af hensyn til din sikkerhed skal du
trække stikket ud af produktet, inden du
prøver selvreparation.
Slutbrugeres reparations- og reparations-
forsøg på dele, der ikke er med på en sådan
liste og/eller ikke følger instruktionerne i
brugervejledningerne til selvreparation, eller
som findes på https://parts-selfservice.eu-

ropeanappliances.com, kan give anledning
til sikkerhedsproblemer, der ikke kan hen-
føres til Whirlpoolog annullerer produktets
garanti.
Derfor anbefales det stærkt, at slutbrugere
afstår fra forsøget på at udføre reparatio-
ner, der falder uden for den nævnte liste
over reservedele, og i sådanne tilfælde kon-
takter autoriserede professionelle reparatø-
rer eller registrerede professionelle repara-
tører. Tværtimod kan sådanne forsøg fra
slutbrugere medføre sikkerhedsproblemer
og beskadige produktet og derefter forår-
sage brand, oversvømmelse, elektrisk stød
og alvorlig personskade.
Som eksempel, men ikke begrænset til det-
te, skal følgende reparationer rettes til auto-
riserede professionelle reparatører eller re-
gistrerede professionelle reparatører: mo-
tor, pumpesamling, hovedkort, motorkort,
displaykort, varmelegemer osv.
Producenten/sælgeren kan ikke holdes an-
svarlig i tilfælde, hvor slutbrugerne ikke
overholder ovenstående.
Tilgængeligheden af reservedele til det kø-
leskab, som du har købt er 10 år. I denne
periode vil originale reservedele være til-
gængelige til at bruge køleskabet korrekt.
Garantiens minimumsvarighed for køleska-
bet, som du har købt, er 24 måneder.
Dette produkt indeholder en lyskilde med
energiklasse 'G'.
Lyskilden i dette produkt må kun udskiftes
af en professionel reparatør

DA
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Lue tämä ohjekirja ennen kuin alat käyttämään tuotetta!
Hyvä asiakas
Kiitos tämän tuotteen valinnasta.
Rekisteröi tuotteesi osoitteessa www.register10.eu
Tahdomme, että saat optimaalisen hyödyn tämän nykyaikaisella tekniikalla valmistetun
korkealuokkaisen tuotteen käytöstä. Lue siksi tämä käyttöohje ja muut tuotteen mukana
toimitetut asiakirjat ennen tuotteen käyttöä.
Noudata kaikkia varoituksia ja tietoja käyttöohjeessa. Tällä tavalla suojaat itseäsi ja
tuotetta mahdollisilta vaaratilanteilta. Säilytä käyttöohje. Anna tämä käyttöohje tuotteen
mukana, jos se luovutetaan toiselle henkilölle.
Tässä käyttöohjeessa ja tuotteessa käytetään seuraavia symboleja:

Lue käyttöohje.

Tuotetietokantaan tallennetut tuotetiedot löytyvät seuraavalta
verkkosivulta ja voit etsiä tuotteesi energiatarrassa olevan tuotteen
tunnisteella (*).

https://eprel.ec.europa.eu/

docs.whirlpool.eu/docs

Sisältö

Skannaa QR-koodi saadaksesi lisätietoja.

Dansk ........................2
Suomi ......................14
Norsk ......................26
Svenska ..................37
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1 Ympäristöohjeet

1.1 Tekniset tiedot Bluetooth + Wi-Fi:stä
Taajuuskaista: 2.4 GHz (Wi-Fi- tai Bluetooth-toiminto)

Max. Siirtoteho: < 100mW (Wi-fi or bluetooth function)

Ohjelmiston tiedot: Quartz_WiFi.XXX

YKSINKERTAISTETTU EU-
VAATIMUSTENMUKAISUUSVAKUUTUS:
Täten Beko Europe
Management SRL vakuuttaa,
että radiolaite on direktiivin
2014/53/EU mukainen.
EU-
vaatimustenmukaisuusvakuutuk
sen koko teksti on saatavilla
seuraavasta Internet-
osoitteesta:https://
docs.emeaappliance-docs.eu
Tämä tuote kerää ja lähettää
käyttötietoja, kun se on
yhteydessä Internetiin (esim.
lämpötila-asetukset, käytön

kesto, virhekooditjne.). EU:n
data-asetuksen (asetus EU
2023/2854) mukaisesti sinulla
on oikeus saada pääsy näihin
tietoihin ja hallita niitä.
Lisätietoja siitä, mitä tietoja
kerätään, miten niitä käytetään
ja miten niihin pääsee käsiksi,
on osoitteessa:www.homewhiz.com/eu-

data-act-policy

1.2 Pakkausmateriaalin
hävittäminen

Pakkausmateriaali on kierrätettävää ja

merkitty kierrätyssymbolilla .
Pakkauksen eri osat on siksi hävitettävä
vastuullisesti ja paikallisten viranomaisten
jätteenkäsittelyohjeiden mukaan.

http://www.homewhiz.com/eu-data-act-policy
http://www.homewhiz.com/eu-data-act-policy
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2 Jääkaappisi

2. *Munahylly
4. Jalat
6. *Jääpala-astia
8. Kylmäsäilytyslaatikko
10. Tuuletin
12. Valolamppu

1. * Säädettävä ovihylly
3. * Pullohylly
5. Pakastinlokero
7. Vihanneslaatikko
9. * Viiniteline
11. Säädettävä runkohylly
13. Ohjauspaneeli

*ValinnainenTämän käyttöoppaan luvut
ovat kaavamaisia, eivätkä ne välttämättä
ole täysin yhteensopivia tuotteesi kanssa.

Jos ostamasi tuote ei sisällä
asiaankuuluvia osia, ne ovat voimassa
muissa malleissa.

3 Asennus
Lue “Turvallisuusohjeet” osa ensin!

3.1 Oikea asennuspaikka
Ota yhteyttä valtuutettuun asentajaan 
tuotteen asentamiseksi. Suorita asennusta 
varten tarvittavat esivalmistelut 
käyttöohjeessa kuvatulla tavalla, ja

varmista sähkön- ja vedensaanti. Mikäli
sähkö- ja putkiasennus ei ole oikea, ota
yhteys putkiasentajaan ja sähköasentajaan
järjestääksesi tarvittavan sähkön- ja
vedensaannin.
• Sijoita tuote tasaiselle alustalle

tärinöiden välttämiseksi

FI
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• Sijoita tuote vähintään 30 cm etäisyydelle
lämmittimistä, uuneista ja vastaavista
lämpölähteistä ja vähintään 5 cm
etäisyydelle sähköliesistä.

• Kun kaksijääkaappia asennetaan
vierekkäin, jätä vähintään 4 cm rako
niiden väliin.

• Pidä tuote poissa suorasta
auringonpaisteesta ja kuivassa tilassa.

3.2 Kuuman pinnan varoitus
Tuotteen sivuseinät on varustettu
jäähdytysputkilla jäähdytysjärjestelmän
parantamiseksi. Neste korkealla paineella
voi virrata näiden pintojen läpi ja johtaa
sivuseinien kuumentumiseen. Tämä on
normaalia, eikä vaadi huoltoa.

4 Valmistelu
Lue “Turvallisuusohjeet” osa ensin!

4.1 Tapoja säästää energiaa
• Jätä riittävä tila jääkaapin sisällä riittävän

jäähdytysilmankierron varmistamiseksi,
kun täytät ruokia sen sisään.

• Koska kuuma ja kostea ilma ei pääse
suoraan tuotteen sisään, kun sen ovet on
suljettu, optimoi tuote itsestään ruoan
säilytysolosuhteet. Näissä olosuhteissa
toiminnot ja komponentit, kuten
kompressori, puhallin, lämmitin, sulatus,
valaistus, näyttö jne. toimivat tarpeiden
mukaan ja kuluttavat erittäin vähän
energiaa.

• Jos usea vaihtoehto on olemassa, on
lasihyllyt sijoitettava niin, että
ilmanpoistoaukot takaseinässä eivät ole
tukossa. Ne tulee jättää mieluiten
lasihyllyn alle. Tämä yhdistelmä auttaa
parantamaan ilmanjakelua ja
energiatehokkuutta.

• Alla kuvatun laatikon käyttämistä
säilytykseen suositellaan.

• Optimaalisen toiminnan saamiseksi
voidaan käyttää pikapakastusta (jos
olemassa), 24 tuntia ennen tuoreen
ruoan sijoittamista pakastimeen.

• Useimmissa tapauksissa 24 tuntia riittää
pikapakastustoiminnolle, kun ruoat on
sijoitettu pakastimeen.
Pikapakastustoiminto päättyy
automaattisesti jonkin ajan kuluttua.

• Kun pieniä ruokamääriä pakastetaan,
voidaan pikapakastustoiminto päättää
jonkin ajan kuluttua energian
säästämiseksi.

• Sijoita ruoka esitetyllä tavalla
säilyttämällä etäisyyden jääkaappitilan
lämpötila-anturiin. Jos ne koskettavat
anturiin, voi laitteen energiankulutus
kasvaa.

• Säilytä ruokaa jääkaappi- tai viileätilassa
sopivissa säilytysolosuhteissa energian
säästämiseksi.

4.2 Ensimmäinen käyttökerta
Varmista ennen tuotteen käyttöä, että
kaikki esivalmistelut on suoritettu kohdissa
"Turvallisuustiedot" ja "Asennus" kuvatulla
tavalla.
• Odota vähintään 2 tuntia ennen tuotteen

käyttämistä, varmistaaksesi pakastuksen
tehokkuuden.

• Anna tuotteen olla päällä 6 tuntia tyhjänä,
älä avaa sen ovea, ellei tämä ole
välttämätöntä.

• Jääkaapin oven avaamisesta ja
sulkemisesta johtuva lämpötilanvaihtelut
voivat muodostaa kondensaatiota oveen/
hyllyille asetettuihin
elintarvikepakkauksiin ja lasipurkkeihin.
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• Kompressorin käynnistyksestä kuuluu
ääni. Neste ja kaasut
jäähdytysjärjestelmän sisällä voivat myös
aiheuttaa ääniä, vaikka kompressori ei
olisi käynnissä.

• Tuotteen etureunat voivat olla lämpimät.
Nämä alueet ovat tarkoitettu lämpimiksi,
kondensaation estämiseksi

• Joissakin malleissa näyttöpaneeli
sammuu automaattisesti 1 minuutin
kuluttua oven sulkemisesta. Se
aktivoituu, kun ovi avataan tai jotain
painiketta painetaan.

5 Laitteen käyttö
5.1 Tuotteen ohjauspaneeli

FI

1 2 3 6 7

4

5 8*

1. Jääkaappi päällä/pois
Jääkaappi voidaan sammuttaa painamalla
painiketta 3 sekuntia. Kun toiminto on
aktivoitu, jääkaappi ei jäähdy. Jääkaappi
voidaan kytkeä päälle painamalla painiketta
uudelleen 3 sekuntia.

2. Pikapakastusnäppäin
Kun pikapakastusnäppäintä painetaan syttyy
pikapakastussymbolin valo ja
pikapakastustoiminto aktivoidaan.
Pakastintilan lämpötilaksi on asetettu -27°C.
Toiminto perutaan, kun näppäintä painetaan
uudelleen. Pikapakastustoiminto sammuu
automaattisesti. Jäähdyttääksesi suuren
määrän tuoreita elintarvikkeita, paina
pikapakastusnäppäintä ennen kuin laitat
elintarvikkeet pakastetilaan.

3. Pakastintilan lämpötilan
asetusnäppäin
Lämpötila asetetaan pakastintilaan. Paina
tätä näppäintä pakastintilan lämpötilan
asettamiseksi -18, -19, -20, -21, -22 -23,
-24°C asteeseen.

4. Vikatilailmaisin
Tämä merkkivalo syttyy, kun jääkaappi ei
pysty suorittamaan riittävää jäähdytystä tai
anturivirheen tapahtuessa. “E” näytetään
pakastetilan lämpötilailmaisimessa ja
numerot, kuten 1,2,3... näytetään viileätilan
lämpötilailmaisimessa. Nämä numerot
antavat tietoja valtuutetulle huollolle
tapahtuneesta virheestä. Huutomerkki
näytetään, jos lämpimiä ruokia sijoitetaan
pakastetilaan tai ovi on ollut auki pitkän 
aikaa. Tämä ei ole vika ja varoitus katoaa, 
kun ruoka on jäähtynyt tai jotain näppäintä 
painetaan.
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*Lisävaruste: Esitetyt toiminnot ovat
lisävarusteita, laitteen käyttöpaneelissa
olevien toimintojen muoto ja sijainti voivat
erota näytetyistä.

8. Langaton näppäin *
Tätä näppäintä käytetään laitteen
liittämiseen langattomasti HomeWhiz-
mobiilisovelluksen kautta. Jos painiketta
painetaan pitkään (3 s. vilkkuu
langattoman yhteyden symboli näytöllä/
ilmaisimessa hitaasti (0,5 sekunnin välein.
Yhteys laitteen ja kotiverkon välillä
alustetaan. Kun langaton yhteys on
muodostettu laitteeseen, palaa langaton
yhteys ( valo kiinteänä. Alkuasetuksen
jälkeen yhteys voidaan muodostaa/
katkaista painamalla tätä painiketta.
Langattoman verkon symboli vilkkuu
nopeasti (0,2 s. välein, kunnes yhteys on
muodostettu. Kun yhteys on aktivoitu,
langattoman yhteyden symboli vilkkuu
jatkuvasti. Jos yhteyttä ei voida muodostaa
pitkään aikaan, tarkasta yhteyden asetukset
ja katso käyttöohjeen “vianetsintä” luku.
Käytä HomeWhiz-sovellusta langattomaan
liitäntään. Asennusvaiheet on kuvattu
sovelluksessa asennuksen aikana.
Voit avata sovelluksen lukemalla tuotteen
HomeWhiz-tarrassa olevan QR-koodin.
Sovellus voidaan ladata App Storesta tai
Play Storesta Android-laitteille. Lisätietoja
on osoitteessa https://www.homewhiz.com/.

5. Viileätilan lämpötilan asetusnäppäin
Lämpötila asetetaan viileätilaan. Paina tätä
näppäintä viileätilan lämpötilan
asettamiseksi 8, 7, 6, 5, 4, 3, 2 ja 1 Celsius-
asteeseen.

6. Lomatoimintopainike
Paina tätä näppäintä 3 sekuntia lomatoiminnon 
aktivoimiseksi. Lomatoiminto aktivoidaan ja 
lomasymboli syttyy. Viileätila ei suorita
jäähdytystä aktiivisesti. Ruokia ei tule säilyttää 
viileätilassa, kun tämä toiminto on aktivoitu. 
Muut tilat jatkavat jäähdyttämistä asetetun 
lämpötilan mukaan. Paina tätä näppäintä 3 
sekuntia toiminnon peruuttamiseksi.

7. Näppäinlukkotila
Paina ja pidä lukituspainiketta pohjassa 3
sekunnin ajan. Avainlukon kuvake syttyy,
jolloin avaimen lukitustila aktivoituu. Kun
näppäinlukitustila on aktiivinen, painikkeet
eivät toimi. Paina ja pidä lukituspainiketta
uudelleen 3 sekunnin ajan.
Avainlukituskuvake sammuu, ja avaimen
lukitustila poistuu.

https://www.homewhiz.com/
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.
Lämpötila-asetukset voidaan asettaa välille
1-8 °C jääkaappiosastolle ja välille -24 - -18
°C pakastinosastolle. Säädettävät
lämpötila-arvot voivat vaihdella näillä
alueilla tuotteen teknisten tietojen mukaan.

5.2 Ruoan säilytys tuotteessa
Ruokavarasto kylmätilassa
Säilytä ruoat eri paikoissa niiden ominaisuuksien mukaan:

Ruoka Sijainti

Muna Ovihylly

Maitotuotteet (voi, juusto) Jos saatavilla, nollan asteen (aamiainen) osasto/
kylmäosasto

Hedelmät, vihannekset ja vihannekset

Hedelmä- ja vihannesosasto, vihanneslaatikko tai;

Tuoreen ruoan osastossa, kunhan jääkaappi on
asetettu yli 5°C:n lämpötilaan, vihanneslaatikossa tai
Everfresh+-laatikossa (jos saatavilla).

Tuore liha, siipikarja, kala, makkaratuotteet, kypsennetyt
ruoat.

Jos saatavilla, nollan asteen (aamiainen) osasto/
kylmäosasto

Valmiita ruokia, pakattuja tuotteita, säilykkeitä ja
suolakurkkuja. Ylähyllyt tai ovihylly

Juomia, pulloja, mausteita ja välipaloja. Ovihylly

Ruoan säilyttäminen pakasteosastossa
• Voit saavuttaa nopeamman jäähdytyksen

aktivoimalla Quick Freeze -toiminnon 4–6
tuntia ennen pakastamista.

• Anna kuuman ruoan saavuttaa
huoneenlämpöä ennen kuin laitat sen
pakastimeen.

• Pakastattavat ruoat tulisi jakaa
annoksiin, jotka ovat tarpeeksi suuria
jokaiselle annokselle ja pakastettu
erillisissä pakkauksissa.

• On suositeltavaa pakata ruoka ennen
pakastimeen laittamista.

• Estääksesi ruoan vanhentumisen, kirjoita
pakkaukseen pakaspäivä, säilytysaika ja
ruoan nimi eri elintarvikkeiden
säilytysaikojen mukaan.

• Syö sulatettu ruoka nopeasti. Sulatettua
ruokaa ei voi pakastaa uudelleen, ellei
sitä ole kypsennetty. Ei ole turvallista
syödä sulatettua ja uudelleen
pakastettua tuoretta ruokaa ilman
kypsentämistä.

• Pakastaessasi tuoretta ruokaa, vältä
kosketusta tuoreiden ja jo pakasteiden
välillä. Muuten pakasteet sulavat.

Pakastettujen elintarvikkeiden säilytys
• Kun säilytät ruokaa, noudata näissä

ohjeissa määriteltyjä säilytysaikoja.
• Ruoan laadun säilyttämiseksi pyri

pitämään ostoksen ja säilytyksen välinen
aika mahdollisimman lyhyenä.

• Osta pakasteruokia, jotka säilytetään
-18°C tai matalammissa.

FI
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• Vältä ostamasta ruokia, joiden
pakkauksessa on jäätä tai vastaavia
aineita. Tämä tarkoittaa, että tuote on
saattanut osittain sulaa ja sitten jäätyä
uudelleen. Lämpötila vaikuttaa ruoan
laatuun.

• Säilytä ruokaa valmistajan suositteleman
ajan. Poista pakastimesta vain niin paljon
ruokaa kuin tarvitset.

• Poikkeuksena äärimmäisissä
olosuhteissa, jos tuotteesi on asetettu
suositellun arvotaulukon määritettyihin

arvoihin, ruoka pysyy tuoreena
pidempään sekä tuoreessa että
pakasteosastossa.

• Tuoreet hedelmät ja vihannekset voivat
jäätyä osittain, jos tuore ruokaosasto on
säädetty alhaisempaan lämpötilaan.

• Kahden tähden osasto sopii valmiiksi
pakastetulle ruoalle. Jäätelöä ja jääpaloja
voi säilyttää siellä.

• Pakasta ruoka vain neljän tähden
osastossa.

Liha ja kala Valmistusmenetelmä

Pisin
säilytysaika

(kuukausi)

Lihatuotteet

Vasikka

Pihvi Leikkaa 2 cm paksuiksi paloiksi ja laita foliota niiden
väliin tai kääri tiiviisti muovikelmuun. 6-8

Paista Pakkaamalla lihapalat pakastepussiin tai käärimällä ne
tiiviisti muovikelmuun. 6-8

Flakattu Pieninä paloina 6-8

Schnitzel,
kyljyksiä

Laittamalla foliota viipaloitujen palojen väliin tai
käärimällä ne yksitellen muovikelmuun kanssa. 6-8

Lammas

Hakkaa Laittamalla foliota lihapalojen väliin tai käärimällä ne
yksitellen muovikelmuun. 4-8

Paista Pakkaamalla lihapalat pakastepussiin tai käärimällä ne
tiiviisti muovikelmuun. 4-8

Flakattu Pakkaamalla pilkotun lihan pakastepussiin tai
käärimällä se tiiviisti muovikelmuun. 4-8

Naudanli
ha

Paista Pakkaamalla lihapalat pakastepussiin tai käärimällä ne
tiiviisti muovikelmuun. 8-12

Pihvi Leikkaa 2 cm paksuiksi paloiksi ja laita foliota niiden
väliin tai kääri tiiviisti muovikelmuun. 8-12

Flakattu Pieninä paloina 8-12

Keitetty liha Pakkaamalla sen pieniin annoksiin pakastepusseilla. 8-12

Jauheliha Maustamaton, litteissä paketeissa. 1-3

Sisäelimet (osat) Paloina 1-3

Makkara - Salami Vaikka se olisi kotelossa, se täytyy pakata mukana. 1-3

Kinkku Laittamalla foliota viipaloitujen palojen väliin. 2-3

Siipikarja ja
riistaeläimet

Kana ja kalkkuna Kääritty folioon 4-6

Hanhi Kääri folioon (annosten ei saa ylittää 2,5 kg) 4-6

Ankka Kääri folioon (annosten ei saa ylittää 2,5 kg) 4-6

Peura, kani, metsäkauri Kääri folioon (annosten paino ei saa ylittää 2,5 kg, ja
luut tulee poistaa). 6-8
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Liha ja kala Valmistusmenetelmä

Pisin
säilytysaika

(kuukausi)

Kala ja
merenelävät

Makean veden kalat
(taimen, karppi, hauki,
monni)

Kun sisäpuoli ja suomut on puhdistettu huolellisesti, se
tulee pestä ja kuivata, ja tarvittaessa häntä ja kärki
leikata pois.

2

Vähärasvaiset kalat
(meriahven, kampele,
pohja)

4-6

Rasvainen kala (Bonito,
makrilli, sinikala, punainen
mullet, anjovis)

2-4

Äyriäiset Puhdistettu ja pusseissa. 4-6

Kaviaari Pakkauksessaan alumiini- tai muovirasiassa. 2-3

"Taulukossa ilmoitetut säilytysajat
perustuvat varastointilämpötilaan -18°C."

Vihannekset ja hedelmät Valmistusmenetelmä

Pisin
säilytysaika

(kuukausi)

Ayşekadın ja Pole Beans Pesun ja leikkauksen jälkeen blansiivita 3 minuuttia. 10-13

Herne Puhdistuksen ja pesun jälkeen blanšoi 2 minuuttia. 10-12

Kaali Puhdistuksen jälkeen blanšoi 1–2 minuuttia. 6-8

Porkkana Puhdistuksen ja viipaloinnin jälkeen blanšoi 3–4 minuuttia. 12

Pepper Kun varsi on leikannut pois, halkaissut sen kahtia ja poistanut
siemenet, blanhauta se 2–3 minuuttia. 8-10

Pinaatti Pesun ja puhdistuksen jälkeen blanšoi 2 minuuttia. 6-9

Purjo Pilkkoinnin jälkeen blansoita 5 minuuttia. 6-8

Kukkakaali Erota lehdet, leikkaa keskiosa paloiksi ja blanhauta se
sitruunavedessä 3–5 minuuttia. 10-12

Aubione Pesun jälkeen leikkaa 2 cm paloiksi ja blanhauta 4 minuuttia. 10-12

Kesäkurpitsa Pesun jälkeen leikkaa 2 cm paloiksi ja blankaise 2–3 minuuttia. 8-10

Sieni Paista kevyesti öljyssä ja purista sitruunaa päälle. 2-3

Makeaa maissia Puhdistuksen jälkeen pakkaa ne tähkän kanssa tai yksittäisinä
paloina. 12

Omenat ja päärynät Kuori kuori, viipaloi ja blankaise 2–3 minuuttia. 8-10

Aprikoosit ja persikat Leikkaa se puoliksi ja poista siemenet. 4-6

Mansikat ja vadelmat Pesemällä ja lajittelemalla 8-12

Keitetyt hedelmät Lisäämällä 10 % sokeria astiaan 12

Luumu, kirsikka, hapankirsikka Pesun ja varren poistamisen jälkeen 8-12

"Taulukossa ilmoitetut säilytysajat
perustuvat varastointilämpötilaan -18°C."

FI
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Maitotuotteet Valmistusmenetelmä Pisin säilytysaika
(kuukaudet)

Säilytysolosuhteet

Juusto (pois lukien
fetajuusto)

Viipaleina, joiden väliin
laitetaan folio. 6-8

Lyhytaikaista säilytystä varten se
voidaan jättää
alkuperäispakkaukseensa.
Pitkäaikaista säilytystä varten se
tulisi myös kääriä alumiini- tai
muovifolioon.

Voi, margariini Omassa pakkauksessaan 6 Alkuperäisessä pakkauksessaan
tai muovipakkauksissaan

"Taulukossa ilmoitetut säilytysajat
perustuvat varastointilämpötilaan -18°C."

"Tuoreen ruoan määrä, joka voidaan
pakastaa tietyn ajanjakson aikana, on
merkitty tyypin etikettiin."

Pakastintila

Asetukset

Jääkaappitila

Asetukset

Huomautukset

-18 °C 4°C
Tämä on oletusasetus. Tätä asetusta
suositellaan, jos ympäristölämpötila
on alle 30 °C.

-20 °C tai kylmempi 4°C
Näitä asetuksia suositellaan
paikoissa, joissa ympäristön
lämpötila ylittää 30 °C.

Pikapakastus 4°C

Kun haluat pakastaa elintarvikkeet
lyhyessä ajassa. Kun toiminto
päättyy, tuotteen asetukset palaavat
edelliseen tilaan.

-18 °C tai kylmempi 2°C

Käytä näitä asetuksia, jos uskot että
viileätila ei ole riittävä kylmä,
ympäristölämpötilasta tai oven
jatkuvasta avaamisesta johtuen.

Pikapakastus
1. Aktivoi pikapakastustoiminto 24 tuntia

ennen tuoreiden ruokien sijoittamista
pakastimeen.

2. 24 tuntia painikkeen painamisen
jälkeen, sijoita pakastettava ruoka
toiselle hyllylle pakastustehon
parantamiseksi.

3. Kun pikapakastustoiminto on aktivoitu,
se sammuu automaattisesti jonkin ajan
kuluttua.

Pakastintiedot
IEC 62552 -standardien mukaan jokaista
100 litraa pakastinosaston tilavuutta
kohden tuotteen on pystyttävä
pakastamaan 4,5 kg ruokaa 25°C
huoneenlämmössä 24 tunniksi -18°C
lämpötilassa tai alle.
Ruokaa voidaan säilyttää vain pitkiä aikoja
-18°C ja alle lämpötiloissa.

Voit säilyttää elintarvikkeiden tuoreuden
kuukausia (pakastimessa -18°C ja alle
lämpötilassa).
Pakastettavia ruokia ei tule koskettaa
aiemmin pakastettuihin ruokiin osittaisen
sulamisen estämiseksi.
Pakasteiden säilytysajan pidentämiseksi
blankaa ne ja valuta vesi. Valutuksen
jälkeen laita ne ilmatiiviisiin astioihin ja laita
pakastimeen. Ruoat kuten banaanit,
tomaatit, salaatti, selleri, kovaksi keitetyt
munat ja perunat eivät sovellu
pakastamiseen. Näiden ruokien
pakastaminen vaikuttaa vain negatiivisesti
niiden ravintoarvoon ja syömisen laatuun.
Ei ole vaaraa pilaantumisesta, joka uhkaa
ihmisten terveyttä.
Ruoan sijoittelu
Pakastinosaston hyllyt:Erilaisia
pakasteruokia, kuten lihaa, kalaa, jäätelöä,
vihanneksia jne.
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Jääkaappiosaston hyllyt:Ruoka kattiloissa, 
katetuissa astioissa ja katetuissa astioissa, 
munat (katetussa astiassa). 
Jääkaappiosaston oven hyllyt:Pienet, 
pakatut ruoat tai juomat.
Vihannesten säilytys:Vihannekset ja 
hedelmät.
Tuoreen ruoan osasto:Deli-tuotteet
(aamiaistuotteet, lihatuotteet, jotka tulee 
syödä nopeasti).

5.3 Ovi auki-hälytys
Jääkaapin ovi auki -hälytysjärjestelmä voi 
erota kuvastusta mallista riippuen.
Versio 1;
Jos tuotteen ovi on auki tietyn ajan (60 -120 
s), äänimerkki kuuluu: myös 
merkkivalovaroitus (valo vilkkuu) voidaan 
antaa tuotemallista riippuen. Jos laitteen 
ovi suljetaan tai painiketta näytöllä 
painetaan, jos olemassa, äänimerkki 
päättyy.
Versio 2;
Jos tuotteen ovi on auki tietyn ajan (60 -120 
s), ovi auki -hälytys kuuluu. Ovi auki
-hälytys annetaan asteittain. Ensin kuuluu
äänimerkki. Jos ovea ei suljeta 4 minuutin
kuluessa, merkkivalovaroitus (vilkkuva valo)
aktivoidaan. Ovi auki -hälytys viivästyy tietyn
ajan (60 - 120 s), kun painiketta näytöllä
painetaan, jos olemassa. Tämän jälkeen
toiminto käynnistyy uudelleen. Ovi auki -
hälytys päättyy, kun laitteen ovi suljetaan.

FI
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VASTUUNVAPAUTUSLAUSEKE
Loppukäyttäjä voi suorittaa joitakin
(yksinkertaisia) korjauksia ilman
turvallisuusongelmia tai
käyttöturvallisuuden heikkenemistä,
olettaen, että ne suoritetaan rajoitusten ja
seuraavien ohjeiden mukaan (katso osa
“Itsekorjaus”).
Siksi, jos osassa ”Itsekorjaus” ei ole muuta
todettu, korjaukset on luovutettava
rekisteröidylle ammattimaiselle asentajalle
turvallisuusongelmien välttämiseksi.
Rekisteröity ammattimainen asentaja on
henkilö, jolla on pääsy tämän tuotteen
valmistajan ohjeisiin ja varaosaluetteloon,
direktiivin 2009/125/EC mukaan kuvattujen
menetelmien mukaisesti.
Mutta vain huoltoedustaja (ts. valtuutettu
ammattimainen asentaja), johon voit ottaa
yhteyden käyttöohjeessa/takuukortissa
olevasta puhelinnumerosta tai valtuutetun
jälleenmyyjän kautta, joka suorittaa
korjaukset takuuehtojen mukaisesti.
Huomaa siksi, että ammattimaisen
asentajan suorittamat korjaukset (joita
Whirlpool ei ole valtuuttanut), mitätöi
takuun.
Itsekorjaus
Loppukäyttäjä voi suorittaa itsekorjaukset
seuraavien varaosien kohdalla: Oven
kahvat, oven saranat ja tiivisteet, lokerot,
korit ja oventiivisteet (päivitetty luettelo on
myös saatavissa osoitteessa https://parts-
selfservice.europeanappliances.com 1,
maaliskuuta 2021 lähtien).
Tämän lisäksi on tuoteturvallisuuden
varmistamiseksi ja vakavien
henkilövahinkojen välttämiseksi mainitut
itsekorjaukset suoritettava käyttöohjeessa
tai osoitteessa https://parts-
selfservice.europeanappliances.com
olevien itsekorjausta koskevien ohjeiden
mukaan. Irrota laite virransyötöstä ennen
korjausten aloittamista.
Loppukäyttäjän suorittamat korjaukset tai
korjausyritykset osille, joita ei ole mainittu
kyseisessä luettelossa ja/tai
käyttöohjeessa tai osoitteessa https://

parts-selfservice.europeanappliances.com
olevien itsekorjausohjeiden laiminlyöminen,
voi johtaa turvallisuusongelmiin Whirlpool
hallinnan ulkopuolella ja voi mitätöidä
tuotteen takuun.
Siksi suosittelemme, että loppukäyttäjät
välttävät korjausten suorittamista, joita ei
ole mainittu varaosaluettelossa, vaan
ottavat yhteyden valtuutettuun tai
rekisteröityyn ammattimaiseen asentajaan.
Toisaalta nämä loppukäyttäjän suorittamat
korjausyritykset voivat johtaa
turvallisuusongelmiin ja tuotevaurioihin ja
aiheuttaa tulipalon, tulvan, sähköiskun ja
vakavaan henkilövahinkoon.
Esimerkkinä, mutta ei rajoittuen näihin,
seuraavat korjaukset on luovutettava
valtuutetulle tai rekisteröidylle
ammattimaiselle asentajalle: kompressori,
jäähdytyspiiri, emolevy, invertterin levy,
näyttökortti jne.
Valmistajaa/myyjää ei voida pitää
vastuussa, mikäli loppukäyttäjä ei noudata
yllä mainittuja ohjeita.
Varaosat ovat saatavissa ostamaasi
jääkaappiin 10 vuoden ajan. Tuotteeseen
on tänä aikana saatavana alkuperäisiä
varaosia joilla varmistetaan jääkaapin
toimivuus.
Ostamasi jääkaapin minimitakuuaika on 24
kuukautta.
Tämä tuote sisältää 'G' energialuokan
valolähteen.
Ammattitaitoisen korjaajan on vaihdettava
tämän tuotteen valonlähde.
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Les denne bruksanvisningen først!
Kjære kunde,
Takk for at du kjøpte dette -produktet.
Registrer produktene dine på www.register10.eu
Vi ønsker at du skal oppnå optimal effektivitet fra dette kvalitetsproduktet som er
produsert med gjeldende teknisk nivå innen teknologi. For å oppnå dette, vennligst les
bruksanvisningen og annen dokumentasjon besørget før du bruker produktet.
Følg nøye all informasjon og alle advarsler i bruksanvisningen. På denne måten beskytter
du deg selv og produktet mot potensielle skader som kan oppstå. Ta vare på
bruksanvisningen. Inkludér denne bruksanvisningen sammen med produktet dersom den
overleveres til noe andre.
De følgende symbolene brukes i denne brukerveiledningen og på produktet:

Les bruksanvisningen.

Modellinformasjonen som er lagret i produktdatabasen kan nås ved å
gå inn på følgende nettsted og søke etter din modellidentifikator (*)
som finnes på energimerket.

https://eprel.ec.europa.eu/

docs.whirlpool.eu/docs

Skann QR-koden for å få mer informasjon.

Innholdsfortegnelse
Dansk ........................2
Suomi ......................14
Norsk ......................26
Svenska ..................37
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1 Miljøinstruksjoner

1.1 Teknisk informasjon om Bluetooth + Wi-fi
Frekvensbånd: 2,4 GHz (Wi-Fi eller Bluetooth-funksjon)

Maks. Overføring av kraft: <100mW (Wi-Fi eller Bluetooth-funksjon)

Programvaredetaljer: Quartz_WiFi.xxx

FORENKLET EU-
SAMSVARSERKLÆRING:
Beko Europe Management S.r.l.
erklærer herved at radioutstyret
er i samsvar med direktiv
2014/53/EU.
Den fullstendige teksten til EU-
samsvarserklæringen er
tilgjengelig på følgende
internettadresse: https://
docs.emeaappliance-docs.eu
Dette produktet samler inn og
overfører bruksdata når det er
koblet til internett (f.eks.
temperaturinnstillinger,
bruksvarighet, feilkoderetc.). I
samsvar med EUs datalov

(forordning EU 2023/2854) har
du rett til å få tilgang til og
administrere disse dataene.
For detaljer om hvilke data som
samles inn, hvordan de brukes
og hvordan du får tilgang til
dem, vennligst
besøk:www.homewhiz.com/eu-data-act-

policy

1.2 Avhending av
emballasjematerialer

Emballasjematerialet er resirkulerbart og er

merket med resirkuleringssymbolet .
De ulike delene av emballasjen må derfor
avhendes med ansvar og i full
overensstemmelse med lokale
myndigheters forskrifter for
avfallshåndtering.

http://www.homewhiz.com/eu-data-act-policy
http://www.homewhiz.com/eu-data-act-policy
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2 Kjøleskapet ditt

1. *Justerbar dørhylle
3. *Flaskehylle
5. Fryserom
7. Grønnsaksskuff
9. *Vinhylle
11. Justerbar hylle
13. Kontrollpanel

2. *Egghylle
4. Ben
6. *Isbeholder
8. Kjøleskuff
10. Vifte
12. Lyspære

* ValgfrittTallene i denne brukerhåndboken
er skjematiske og er kanskje ikke akkurat
kompatible med produktet ditt. Hvis

produktet du kjøpte ikke inneholder de
aktuelle delene, er de gyldige for andre
modeller.

3 Installasjon
Les «Sikkerhetsinstruksjoner» først!

3.1 Riktig sted for installasjon
Kontakt autorisert serviceverksted for 
installasjon av produktet. For å klargjøre 
produktet for installasjon, se informasjonen

i brukerhåndboken og sørg for at nødvendig
strøm- og vanntilførsel er på plass. Hvis
ikke, ring en elektriker og rørlegger for å
ordne verktøyene etter behov.
• Plasser produktet på en flat overflate for

å unngå vibrasjoner

NO

SV

1 *

2 *

3 *

4

5

6*

7

8

9 *
10
11

12
13
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• Plasser produktet minst 30 cm fra
varmeovn, komfyr og lignende
varmekilder og minst 5 cm fra elektriske
ovner.

• Når du plasserer to kjølere i tilstøtende
posisjon, må du la det være en avstand
på minst 4 cm mellom de to enhetene.

• Hold produktet unna direkte sollys og på
et tørt sted.

3.2 Advarsel om varm overflate
Produktets sidevegger er utstyrt med
kjøligere rør for å forbedre kjølesystemet.
Høytrykksvæske kan strømme gjennom
disse overflatene og føre til varme
overflater på sideveggene. Dette er normalt
og krever ikke sørvisarbeid.

4 Forberedelse
Les «Sikkerhetsinstruksjoner» først!

4.1 Hva kan du gjøre for å spare
energi

• Når du laster inn mat, la det være nok
plass inne i kjøleskapet for å sikre
tilstrekkelig luftsirkulasjon for kjøling.

• Siden varm og fuktig luft ikke trenger
direkte inn i produktet når dørene ikke er
åpne, optimaliserer produktet seg selv
under tilstrekkelige forhold for å beskytte
maten. Under disse forholdene vil
funksjoner og komponenter slik som
kompressor, vifte, varmeapparat, tining,
belysning, display etc. fungere i henhold
til behovene ved å forbruke minimalt med
energi

• Dersom det finnes flere alternativer, må
glasshyllene plasseres slik at
luftutløpene på bakveggen ikke
blokkeres, fortrinnsvis så de forblir under
glasshyllen. Denne kombinasjonen kan
bidra til å forhindre luftfordeling og
energieffektivitet.

• Det anbefales på det sterkeste å bruke
skuffen under oppbevaring.

• For optimal ytelse kan hurtigfrysing
brukes (hvis tilgjengelig), 24 timer før
ferske matvarer legges i fryseren.

• I de fleste tilfeller er 24 timer nok for
Hurtigfrysing-funksjonen etter at ferske
matvarer er lagt i fryseren. Etter en tid
deaktiveres hurtigfrysingsfunksjonen
automatisk.

• Når du fryser en liten mengde mat, kan
hurtigfrysingsfunksjonen deaktiveres
etter en stund for å sikre energisparing.

• Plasser maten som vist nedenfor, med
avstand til temperatursensoren i
kjølerommet. Hvis de er i kontakt med
sensoren, kan energiforbruket til
apparatet øke.

• Oppbevar mat i kjøle- eller kaldrommet i
henhold til riktige lagringsforhold for å
spare energi.

4.2 Første bruk
Før du tar i bruk produktet, må du
kontrollere at nødvendige forberedelser er
gjort i tråd med instruksjonene i avsnittene
"Sikkerhetsinstrukser" og "Installering".
• Vent i minst 2 timer før du bruker

produktet, for å sikre full effektivitet av
kjøling.

• La produktet være i drift uten mat inni i 6
timer, og døren bør holdes så lukket som
mulig.

• Temperaturendringen forårsaket av
åpning og lukking av døren mens du
bruker produktet, kan normalt føre til
kondens på dør-/hoveddelhyller og
glassvarer plassert i produktet.
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• Når kompressoren aktiveres, avgis det et
lydsignal. Det er normalt at produktet
lager støy selv om kompressoren ikke er i
drift, da væske og gass kan bli
komprimert i kjølesystemet.

• Det er normalt for de fremre kantene av
produktet å bli varme. Disse områdene er
utviklet for å varmes opp for å hindre
kondensering

• For noen modeller slås indikatorpanelet
av automatisk 1 minutt etter at døren
lukkes. Den aktiveres på nytt når døren er
åpen eller du trykker på en knapp.

5 Bruk av apparatet
5.1 Kontrollpanel på produktet

NO

SV

1 2 3 6 7

4

5 8*

1. Kjøleskap på/av
Gjør det mulig å slå av kjøleskapet hvis
knappen holdes inne i 3 sekunder. Når
funksjonen er aktiv, vil kjøleskapet ikke
kjøle seg. Kjøleskapet kan slås på ved å
trykke på knappen igjen i 3 sekunder.

2. Hurtigfrys-tasten
Når du trykker på hurtigfrysetasten, lyser
hurtigfrysesymbolet og hurtigfrysfunksjonen
aktiveres. Fryserdelens temperatur er satt til
-27 °C. Funksjonen avbrytes når tasten
trykkes på nytt. Hurtigfrysfunksjonen avbrytes
automatisk. For å fryse en stor mengde fersk
mat, trykk på hurtigfrystasten før du legger
maten i fryseren.

Temperaturinnstillingen er gjort for
fryserommet. Når du trykker på tasten, blir
fryserdelens temperatur satt til verdiene
-18, -19, -20, -21, -22, -23, -24°C.

4. Feiltilstandsindikator
Denne indikatoren vil være aktiv når
kjøleskapet ikke kan gjennomføre
tilstrekkelig kjøling eller i tilfelle sensorfeil.
"E" vil vises på temperaturindikatoren i
fryserdelen og tall som 1,2,3... vil vises på
kjølerdelens temperaturindikator. Disse
tallene informerer til autorisert
sørvispersonell om den feilen som har
oppstått. Utropstegnet kan bli vist når du
laster inn varm mat i fryserdelen eller holder 
døren åpen for lenge. Dette er ikke en feil i seg 
selv, men advarselen forsvinner når maten 
kjøles ned eller når en annen tast trykkes på.

3. Innstillingstast for fryserdeltemperatur
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*Valgfritt: De viste funksjonene er valgfrie,
og kan fremstilles i ulike former og på ulike
steder i apparatets indikatorpanel.

8. Trådløstast *
Denne tasten brukes til å koble deg trådløst
til apparatet ditt via HomeWhiz-
mobilapplikasjonen. Hvis tasten holdes
nede i lang tid (3 sekunder), vil symbolet for
trådløs tilkobling på displayet/indikatoren
blinke sakte (i intervaller på 0,5 sekunder).
Koblingen mellom apparatet og
hjemmenettverket er startet. Etter at den
trådløse tilkoblingen med apparatet er
etablert, vil ikonet for trådløs tilkobling lyse
fast. Etter første oppsett kan tilkoblingen
aktiveres/deaktiveres ved å trykke på denne
knappen. Symbolet for trådløs tilkopling vil
blinke hurtig (intervall på 0,2 sekund) til
forbindelsen er opprettet. Når tilkoblingen
blir aktiv, blinker symbolet for trådløs
tilkobling kontinuerlig. Dersom forbindelse
ikke kan opprettes over en lengre periode,
sjekk tilkoplingsinnstillingene og se
avsnittet "Feilsøk" i brukerhåndboken. Bruk
HomeWhiz-applikasjonen for trådløs
tilkobling. Installasjonstrinnene er beskrevet
i appen under installasjonen. Du kan få
tilgang til appen ved å lese QR-koden som er
tilgjengelig på HomeWhiz-etiketten på
produktet.
Applikasjonen kan fås fra App Store eller fra
Play Store for Android-enheter. Mer
informasjon er tilgjengelig på https://
www.homewhiz.com/.

5. Temperaturinnstillingstast for
kjølerdelen
Lar temperaturen for kjølerrommet 
istandsettes. Når knappen trykkes, kan 
temperaturen i fryserdelen stilles inn på 8, 
7, 6, 5, 4, 3, 2 og 1 °C.

6. Ferietast
Trykk tasten i tre sekunder for å aktivere
feriefunksjonen. Feriemodus aktiveres og
feriesymbolet tennes. Den aktive
kjøleoperasjonen i kjøledelen vil ikke bli
utført. Oppbevaring av mat i kjøleskapet
når denne funksjonen er aktivert skal ikke
forekomme. De andre enhetene fortsetter å
avkjøle i henhold til innstilt temperatur.
Trykk tasten i tre sekunder for å deaktivere
feriefunksjonen.

7. Tastelåsmod
Trykk og hold inne nøkkellåsknappen i 3
sekunder. Tastelåsikonet lyser og aktiverer
tastelåsmodus. Mens tastelåsmodus er
aktiv, fungerer knappene ikke. Trykk og hold
inne nøkkellåsknappen igjen i 3 sekunder.
Tastelåsikonet vil slå seg av og
tastelåsmodus vil bli avsluttet.

https://www.homewhiz.com/
https://www.homewhiz.com/
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.
Temperaturinnstillinger kan stilles inn
mellom 1-8 °C for kjøleskapet og mellom
-24 og -18 °C for fryserommet. Justerbare
temperaturverdier kan variere innenfor
disse områdene avhengig av
produktspesifikasjoner.

5.2 Oppbevaring av mat i produktet
ditt

Oppbevaring av mat i kjølerommet
Oppbevar mat på forskjellige steder i henhold til deres egenskaper:

Matvarer Plassering

Egg Dørhylle

Meieriprodukter (smør, ost) Hvis tilgjengelig, et nullgraders (frokost) rom/
kjølerom

Frukt, grønnsaker og greener

Frukt- og grønnsaksrom, grønnsaksskuff eller;

I rommet for fersk mat, forutsatt at kjøleskapet er satt
til en temperatur over 5 °C, i grønnsaksskuffen eller i
Everfresh+-skuffen (hvis tilgjengelig).

Fersk kjøtt, fjærfe, fisk, pølseprodukter, tilberedt mat. Hvis tilgjengelig, et nullgraders (frokost) rom/
kjølerom

Spiseklar mat, pakkede produkter, hermetikk og sylteagurk. Topphyller eller dørhylle

Drikkevarer, flasker, krydder og snacks. Dørhylle

Oppbevaring av mat i fryserommet
• Du kan oppnå raskere kjøling ved å

aktivere Quick Freeze-funksjonen 4-6
timer før frysing.

• La varm mat nå romtemperatur før du
legger den i fryserommet.

• Matvarer som skal fryses, bør deles i
porsjoner som er store nok for hver
servering og fryses i separate pakker.

• Det anbefales å pakke mat før du legger
den i fryseren.

• For å forhindre at maten går forbi
utløpsdatoen, skriv frysedato, lagringstid
og navnet på maten på pakken, i henhold
til lagringstidene for forskjellige
matvarer.

• Konsumere tint mat raskt. Tint mat kan
ikke fryses på nytt med mindre den er
kokt. Det er ikke trygt å konsumere tint
og frosset fersk mat uten å tilberede den.

• Unngå kontakt mellom fersk og allerede
frossen mat når du fryser fersk mat.
Ellers vil de frosne matvarene tine.

Oppbevaring av frossen mat
• Når du lagrer mat, følg lagringstidene

som er angitt i disse instruksjonene.
• For å bevare matkvaliteten, prøv å holde

tiden mellom kjøp og lagring så kort som
mulig.

• Kjøp frossen mat som er lagret ved -18°
C eller lavere.

NO
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• Unngå å kjøpe mat som har is eller
lignende stoffer i emballasjen. Dette
betyr at produktet kan ha delvis tint og
deretter frosset på nytt. Temperaturen
påvirker kvaliteten på maten.

• Oppbevar mat i den tiden som
produsenten anbefaler. Fjern bare så mye
mat fra fryseren som du trenger.

• Bortsett fra under ekstreme miljøforhold,
hvis produktet ditt er satt til de angitte
verdiene som er angitt i tabellen for

anbefalt verdi, vil maten holde seg fersk
lenger i både ferskvarerommet og
fryserommet.

• Frisk frukt og grønnsaker kan delvis fryse
hvis det ferske matrommet er satt til en
lavere temperatur.

• Det 2-stjerners rommet er egnet for
ferdigfrossen mat. Iskrem og isbiter kan
lagres der.

• Frys mat bare i det 4-stjerners rommet.

Kjøtt og fisk Forberedelsesmetode

Lengste
lagringsperiod
e

(måned)

Kjøttprodukt
er

Kalvekjøt
t

biff Skjær i 2 cm tykke biter og legg folie mellom dem eller
pakk tett med plastfolie. 6-8

Stekt Ved å pakke kjøttbitene i en frysepose eller pakke dem
tett med plastfolie. 6-8

Flakket I små biter 6-8

Schnitzel,
koteletter

Ved å plassere folie mellom de skivede bitene eller
pakke dem individuelt i plastfolie. 6-8

Fårekjøtt

Hakke Ved å plassere folie mellom kjøttstykkene eller pakke
dem individuelt med plastfolie. 4-8

Stekt Ved å pakke kjøttbitene i en frysepose eller pakke dem
tett med plastfolie. 4-8

Flakket Ved å pakke det hakkede kjøttet i en frysepose eller
pakke det tett med plastfolie. 4-8

Oksekjøt
t

Stekt Ved å pakke kjøttbitene i en frysepose eller pakke dem
tett med plastfolie. 8—12

biff Skjær i 2 cm tykke biter og legg folie mellom dem eller
pakk tett med plastfolie. 8—12

Flakket I små biter 8—12

Kokt kjøtt Ved å pakke den i små porsjoner ved hjelp av
fryseposer. 8—12

kjøttdeig Ukrydret, i flate pakker. 1—3

Slakteavfall (deler) I stykker 1—3

Pølse - Salami Selv om det er i et foringsrør, må det pakkes. 1—3

skinke Ved å plassere folie mellom de skivede bitene. 2-3

Fjærkre og
viltdyr

Kylling og kalkun Innpakket i folie 4-6

Gås Pakk inn folie (porsjoner bør ikke overstige 2,5 kg) 4-6

Ande Pakk inn folie (porsjoner bør ikke overstige 2,5 kg) 4-6

Hjort, Kanin, Rådyr Pakk inn folie (deler skal ikke overstige 2,5 kg, og
beinene skal fjernes). 6-8
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Kjøtt og fisk Forberedelsesmetode

Lengste
lagringsperiod
e

(måned)

Fisk og
sjømat

Ferskvannsfisk (ørret,
karpe, gjedde, steinbit)

Etter grundig rengjøring av innsiden og skalaene, skal
den vaskes og tørkes, og halen og hodet skal kuttes av
om nødvendig.

2

Mager fisk (Havabbor,
Piggvar, Sole) 4-6

Fet fisk (Bonito, makrell,
blåfisk, rød mullet, ansjos) 2-4

skalldyr Renset og i poser. 4-6

Kaviar I emballasjen, i en aluminium- eller plastbeholder. 2-3

«Lagringstidene angitt i tabellen er basert
på en lagringstemperatur på -18°C.»

Grønnsaker og frukt Forberedelsesmetode

Lengste
lagringsperi
ode

(måned)

Ayshekadın og Pole Beans Etter vask og kutting i små biter, blancher du i 3 minutter. 10-13

Erter Etter rengjøring og vask, blancher i 2 minutter. 10-12

Kål Etter rengjøring, blancher i 1-2 minutter. 6-8

Gulrot Etter rengjøring og skjæring, blancher i 3-4 minutter. 12

Pepper Etter å ha kuttet av stammen, delt den i to og fjernet frøene,
blancher den i 2-3 minutter. 8-10

spinat Etter vask og rengjøring, blancher i 2 minutter. 6-9

Purre Etter hakking, blancher i 5 minutter. 6-8

Blomkål Skill bladene, skjær midten i biter, og blancher det deretter i litt
sitronvann i 3-5 minutter. 10-12

Aubergine Etter vask, kutt i 2 cm biter og blancher i 4 minutter. 10-12

Courgette Etter vask, kutt i 2 cm biter og blancher i 2-3 minutter. 8-10

sopp Sauter lett i olje og press sitron over den. 2-3

Sukkermais Etter rengjøring, pakk dem med kobben eller i individuelle stykker. 12

Epler og pærer Skrell huden, skjær den og blancher den i 2-3 minutter. 8-10

Aprikoser og fersken Skjær den i to og fjern frøene. 4-6

Jordbær og bringebær Ved vasking og sortering 8—12

kokt frukt Ved å tilsette 10% sukker i beholderen 12

Plomme, kirsebær, sur kirsebær Etter vask og fjerning av stilkene 8—12

«Lagringstidene angitt i tabellen er basert
på en lagringstemperatur på -18°C.»

Meieriprodukter Forberedelsesmetode Lengste lagringsperiode
(måneder)

Lagringsforhold

Ost (unntatt fetaost) I skiver, med folie plassert
i mellom. 6-8

For kortvarig lagring kan den stå i
originalemballasjen. For
langvarig lagring bør den også
pakkes inn i aluminium eller
plastfolie.

Smør, margarin I egen emballasje 6 I originalemballasjen eller
plastbeholdere
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på en lagringstemperatur på -18°C.»

«Mengden fersk mat som kan fryses innen en 
bestemt tidsperiode er angitt på typeetiketten.»
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Fryserdel

Innstillinger

Kjølerdel

Innstillinger

Merknader

-18 °C 4°C

Dette er standard, anbefalt innstilling.
Denne innstillingen anbefales hvis
omgivelsestemperaturen er under
30 °C.

-20°C eller kaldere 4°C Disse innstillingene anbefales for
omgivelsestemperaturer over 30 °C.

Hurtig frysing 4°C

Bruk når du vil fryse maten på kort tid.
Når prosessen avsluttes, vil
produktets innstillinger gå tilbake til
forrige posisjon.

-18 °C eller kaldere 2°C

Bruk disse innstillingene dersom du
ikke føler at kjøledelen er kald nok på
grunn av omgivelsestemperaturen
eller at døren åpnes for ofte.

Hurtig frysing
1. Aktiver hurtigfrysingsfunksjonen 24

timer før du setter inn fersk mat.
2. Etter 24 timer etter at du har trykket på

knappen, skal du først plassere maten
du vil fryse i andre hylle med høyere
frysekapasitet.

3. Når hurtigfrysingsfunksjonen er
aktiveret, avbrytes den automatisk
etter en stund.

Fryseinformasjon
I henhold til IEC 62552 standarder, for hver 
100 liter fryseromsvolum, må produktet 
kunne fryse 4,5 kg mat ved 25° C 
romtemperatur i 24 timer ved -18° C eller 
lavere.
Mat kan bare konserveres i lengre perioder 
ved temperaturer på -18° C og lavere.
Du kan bevare friskheten til matvarer i flere 
måneder (i en dyp fryser ved temperaturer 
på -18° C og lavere).
Matvarer som skal fryses, bør ikke bringes i 
kontakt med tidligere frosne matvarer for å 
forhindre delvis tining.
For å forlenge lagringstiden for frosne 
grønnsaker, blancher dem og tøm vannet. 
Etter drenering, legg dem i lufttette 
beholdere og sett dem i fryseren. Matvarer 
som bananer, tomater, salat, selleri,

hardkokte egg og poteter er ikke egnet for 
frysing. Frysing av disse matvarene vil bare 
påvirke næringsverdien og spisekvaliteten 
negativt. Det er ingen risiko for ødeleggelse 
som truer menneskers helse.
Plassering av mat
Fryseromshyller:Ulike frosne matvarer 
som kjøtt, fisk, is, grønnsaker, etc. 
Kjøleskapshyller:Mat i gryter, dekkede 
retter og dekkede beholdere, egg (i en 
tildekket beholder).
Dørhyller til kjøleskapsrom:Liten, pakket 
mat eller drikke.
Grønnsakslagring:Grønnsaker og frukt 
Fersk matrom:Delikatesseprodukter
(frokostvarer, kjøttprodukter som skal 
konsumeres raskt).

5.3 Varsel om åpen dør
Åpen dør-varslingssystemet til kjøleskapet ditt 
kan variere avhengig av modell.
Versjon 1;
Hvis døren til produktet forblir åpen i en viss tid 
(mellom 60 s og 120 s), høres et lydvarselsignal; 
avhengig av produktmodell, kan et visuelt 
varselsignal (lysblink) også vises. Hvis du lukker 
døren til enheten eller trykker på en knapp på 
skjermen til enheten, hvis det finnes, vil 
varsellyden stoppe.
Versjon 2;
Hvis døren til enheten forblir åpen i en viss 
periode (mellom 60 s og 120 s), høres varselet 
om åpen dør. Varsel om åpen dør avgis gradvis. 
Først begynner en hørbar advarsel å høres. Etter 
4 minutter, hvis døren fortsatt ikke er lukket, 
aktiveres en visuell advarsel (lysblink). Varselet 
om døråpning vil bli forsinket i en viss tidsperiode 
(mellom 60 s og 120 s) når en tast på 
produktskjermen, hvis det finnes, trykkes. Deretter 
starter prosessen på nytt. Når enhetsdøren er 
lukket, vil varselet om åpen dør bli avbrutt.
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ANSVARSFRASKRIVELSE
Noen (enkle) feil kan håndteres på en
adekvat måte av sluttbrukeren uten at det
oppstår sikkerhetsproblemer eller usikker
bruk, forutsatt at de utføres innenfor
grensene og i samsvar med følgende
instruksjoner (se avsnittet
"Egenreparasjon").
Derfor, med mindre annet er autorisert i
avsnittet "Egenreparasjon" nedenfor, skal
reparasjoner håndteres av registrerte
profesjonelle reparatører for å unngå
sikkerhetsproblemer. En registrert
profesjonell reparatør er en profesjonell
reparatør som har fått tilgang til
instruksjonene og reservedelslisten for
dette produktet av produsenten i henhold til
metodene beskrevet i lover i henhold til
direktiv 2009/125/EC.
Det er imidlertid bare serviceagenten (dvs.
autoriserte profesjonelle reparatører) som
du kan nå via telefonnummeret oppgitt i
brukerhåndboken/garantikortet eller
gjennom din autoriserte forhandler som
kan gi service under garantivilkårene. Vær
derfor oppmerksom på at reparasjoner
utført av profesjonelle reparatører (som
ikke er autorisert av)Whirlpool vil
ugyldiggjøre garantien.
Egenreparasjon
Egenreparasjon kan utføres av
sluttbrukeren utelukkende med hensyn til
følgende reservedeler: dørhåndtak,
dørhengsler, skuffer, kurver og
dørpakninger (en oppdatert liste er også
tilgjengelig https://parts-
selfservice.europeanappliances.com fra 1.
mars 2021).
Dessuten, for å ivareta produktsikkerheten
og for å forhindre risiko for alvorlig skade,
skal den nevnte egenreparasjonen utføres
etter instruksjonene i brukerhåndboken for
egenreparasjon eller som er tilgjengelig i
https://parts-
selfservice.europeanappliances.com. For
din egen sikkerhet, koble fra produktet før
du prøver egenreparasjon.

Reparasjons- og reparasjonsforsøk fra 
sluttbrukere på deler som ikke er inkludert i 
denne listen og/eller som ikke følger 
instruksjonene i brukerhåndbøkene for 
egenreparasjon eller som er tilgjengelige i 
https://parts-
selfservice.europeanappliances.com, kan 
føre til sikkerhetsproblemer som ikke kan 
tilskrives Whirlpool, og vil ugyldiggjøre 
garantien for produktet.
Derfor anbefales det sterkt at sluttbrukere 
avstår fra forsøk på å utføre reparasjoner 
som faller utenfor den nevnte listen over 
reservedeler, og kontakter i slike tilfeller 
autoriserte profesjonelle reparatører eller 
registrerte profesjonelle reparatører. Tvert 
imot kan slike forsøk fra sluttbrukere 
forårsake sikkerhetsproblemer og skade 
produktet og deretter føre til brann, flom, 
elektrisk støt og alvorlig personskade. 
Som eksempel, men ikke begrenset til, må 
følgende reparasjoner håndteres av 
autoriserte profesjonelle reparatører eller 
registrerte profesjonelle reparatører: 
kompressor, kjølekrets, hovedkort, 
omformerkort, displaykort, osv. 
Produsenten/selgeren kan ikke holdes 
ansvarlig i noen tilfeller der sluttbrukere 
ikke overholder ovenstående. 
Tilgjengeligheten av reservedeler for 
kjøleskapet du kjøpte er 10 år. I løpet av 
denne perioden vil originale reservedeler 
være tilgjengelig for å betjene kjøleskapet 
riktig.
Minste garantiperiode for kjøleskapet du 
kjøpte er 24 måneder.
Dette produktet er utstyrt med en lyskilde i 
energiklassen "G".
Lyskilden i dette produktet skal kun 
erstattes av en profesjonell reparatør.
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Läs den här bruksanvisningen först!
Bästa kund!
Tack för att du valt denna -produkt.
Registrera dina produkter på www.register10.eu
Vi vill att du ska uppnå optimal effektivitet med denna högkvalitativa produkt som har
tillverkats med toppmodern teknik. Läs därför noga igenom den här bruksanvisningen och
all annan dokumentation som tillhandahålls innan produkten tas i bruk.
Följ all information och alla varningar i denna bruksanvisning. På så sätt skyddar du dig
själv och produkten mot eventuella faror som kan uppkomma. Spara denna
bruksanvisning. Inkludera denna bruksanvisning tillsammans med produkten om du
överlåter den till någon annan person.
Följande symboler användas i bruksanvisningen och på produkten:

Läs bruksanvisningen.

Modellinformationen, som är lagrad i produktdatabasen, kan nås från
webbsidan och genom att söka för modellidentifikationen (*), som
finns i energimärkningen.

https://eprel.ec.europa.eu/

docs.whirlpool.eu/docs

Skanna QR-koden för att få mer information.

Innehållsförteckning
Dansk ........................2
Suomi ......................14
Norsk ......................26
Svenska ..................37
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1 Miljöanvisningar

1.1 Teknisk information om Bluetooth + Wi-Fi
Frekvensband: 2,4 GHz (Wi-Fi- eller Bluetooth-funktion)

Max överföringseffekt: &lt; 100 mW (Wi-Fi- eller Bluetooth-funktion)

Programvarudetaljer: Quartz_WiFi.XXX

FÖRENKLAD EU-FÖRKLARING OM
ÖVERENSSTÄMMELSE:
Härmed försäkrar Beko Europe
Management SRL att
radioutrustningen
överensstämmer med direktiv
2014/53/EU.
Den fullständiga texten i EU-
försäkran om
överensstämmelse finns på
följande internetadress:https://
docs.emeaappliance-docs.eu
Denna produkt samlar in och
överför användningsdata när
den är ansluten till internet (t.ex.
temperaturinställningar,
användningstid, felkoder etc. I

enlighet med EU:s datalag
(förordning EU 2023/2854) har
du rätt att få tillgång till och
hantera dessa uppgifter.
För information om vilka
uppgifter som samlas in, hur de
används och hur du får tillgång
till dem, besök:www.homewhiz.com/eu-

data-act-policy

1.2 Kassering av
förpackningsmaterial

Förpackningsmaterialet är återvinningsbart

och märkt med återvinningssymbolen .
Förpackningens olika delar måste därför
kasseras på ett ansvarsfullt sätt och i
enlighet med de lokala myndigheternas
föreskrifter för avfallshantering.

http://www.homewhiz.com/eu-data-act-policy
http://www.homewhiz.com/eu-data-act-policy
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2 Ditt kylskåp

2. *Ägghylla
4. Ben
6. *Isbehållare
8. Kylfack
10. Fläkt
12. Belysningslampa

1. * Justerbar dörrhylla
3. * Flaskhylla
5. Frysfack
7. Grönsakslåda
9. ​​* Vinställ
11. Justerbar hylla
13. Kontrollpanel

*Frivillig Figurerna i den här
användarmanualen är schematiska och
kanske inte är exakt kompatibla med din

produkt. Om produkten du köpt inte
innehåller relevanta delar gäller de för
andra modeller.

3 Installation
Läs ”Säkerhetsinstruktioner” först!

3.1 Rätt installationsplats
Be auktoriserad service installera 
produkten. Förbered produkten för 
installation genom att läsa informationen i 
bruksanvisningen och se till att el- och

vattenledningarna fungerar som de ska.
Om så inte är fallet, kontakta elektriker och
rörmokare för att installera dessa.
• Placera produkten på en plan yta för att

undvika vibrationer

SV
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• Placera produkten på minst 30 cm
avstånd från element, spis och liknande
värmekällor och på minst 5 cm avstånd
från elektriska ugnar.

• Vid placering av två kylar bredvid
varandra, lämna minst 4 cm avstånd
mellan de två enheterna.

• Håll produkten borta från direkt solljus
och på en torr plats.

3.2 Varning för heta ytor
Sidorna på kylskåpet är utrustade med
avkylningsrör för att förbättra kylsystemet.
Vätska under högt tryck kan strömma
genom dessa ytor och orsaka heta ytor på
sidoväggarna. Detta är normalt och är inte
något fel som kräver service.

4 Förberedelse
Läs ”Säkerhetsinstruktioner” först!

4.1 Energibesparande åtgärder.
• När du fyller på med livsmedel, lämna

tillräckligt med utrymme inuti kylskåpet
för att tillåta tillräcklig luftcirkulation för
kylning.

• Eftersom varm och fuktig luft inte direkt
kan tränga igenom om inte dörrarna står
öppna, kommer förhållandena att
optimeras av sig självt för att skydda
maten. I dessa förhållanden kommer
funktioner och -komponenter som
kompressor, fläkt, uppvärmare,
avfrostare, belysning, kontrollpanel och
så vidare att förbruka minimalt med
energi.

• Vid olika alternativ ska dessa glashyllor
placeras så att luftutsläppen i bakväggen
inte blockeras, så placera dessa under
glashyllan. Denna kombination hjälper till
att förbättra luftcirkulationen och sparar
energi.

• Användning av lådan nedan till förvaring
rekommenderas.

• För optimal prestanda kan
snabbinfrysning användas (om
tillgängligt) 24 timmar innan färskvaror
placeras i frysen.

• I de flesta fall räcker det med 24 timmar
för snabbinfrysningsfunktionen efter att
färska livsmedel har placerats i frysen.
Efter en tid kommer
snabbinfrysningsfunktionen att
avaktiveras automatiskt.

• Vid infrysning av en liten mängd mat kan
snabbinfrysningsfunktionen avaktiveras
efter en tid för att säkerställa
energibesparing.

• Placera maten enligt bilden nedan och
håll ett avstånd till kylfackets
temperatursensor. Vid kontakt med
sensorn kan enhetens energiförbrukning
öka.

• Förvara livsmedel i kyl- eller svalfacket
enligt korrekta förvaringsförhållanden för
att spara energi.

4.2 Första användning
Innan du använder din kyl ska du
kontrollera och säkerställa att nödvändiga
förberedelser har vidtagits i enlighet med
instruktionerna i "Säkerhetsinstruktioner"
samt avsnitten om "Installation".
• Vänta i minst 2 timmar innan du

använder produkten, för att säkerställa
fullständig effektivitet i kylningen.

• Låt produkten vara igång utan att placera
någon mat i den i 6 timmar och håll
dörren till produkten så stängd som
möjligt.
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• Temperaturförändringen som orsakas av
att dörren öppnas och stängs vid
användning av produkten kan normalt
leda till kondens på livsmedel som
placeras på dörr-/karosshyllor och
glasbehållare som placeras i produkten.

• Ett ljud kommer att höras när
kompressorn startas. Ljud kan höras från
produkten fast kompressorn inte är
igång, då vätska och gas kan
komprimeras i kylsystemet.

• Det är normalt att produktens framkanter
är varma. Dessa områden är utformade
för att värmas upp för att förhindra
kondens

• För vissa modeller stängs
indikatorpanelen av automatiskt 1
minuter efter att dörren stängts. Den
kommer att åter aktiveras när dörren är
öppen eller någon knapp trycks in.

5 Användning av apparaten
5.1 Produktens kontrollpanel

SV

1 2 3 6 7

4

5 8*

1. Kylskåp på/av
Kylskåpet kan stängas av, om man trycker 
på knappen i 3 sekunder. När funktionen är 
aktiverad svalnar inte kylskåpet. Kylskåpet 
kan slås på genom att trycka på knappen 
igen i 3 sekunder.

2. Snabbinfrysningsknapp
När man trycker ner snabbinfrysningsknappen
tänds snabbinfrysningssymbolen och
snabbinfrysningsfunktionen aktiveras. 
Frysfackets temperatur är ställd till -27 °C. 
Funktionen avbryts, när knappen trycks in
igen. Snabbinfrysningsfunktionen avbryts
automatiskt. För att frysa in stora volymer av
färska livsmedel, tryck på
snabbinfrysningsknappen innan du placerad
livsmedlet i frysfacket.

3. Inställningsknapp för
temperatur i frysfacket
Temperaturinställningen görs för
frysfacket. Genom att trycka på knappen
ställs frysutrymmets temperatur in på -18,
-19, -20, -21, -22, -23, -24 °C.

4. Felindikator
Denna indikator ska aktiveras när ditt
kylskåp inte kan få till adekvat nedkylning
eller om det är något sensorfel. “E” ska visas
på frysfackets temperaturindikator och
siffrorna 1,2,3...ska visas på kylfackets
temperaturindikator. Dessa siffror
tillhandahåller information om auktoriserad
service för felet som uppstått.
Utropstecknet kan visas när du ställer in
varm mat i frysfacket eller om dörren får stå
öppen en längre tid. Det är inte något fel,
varningen ska försvinna när maten kylts ner
eller när man trycker på någon annan knapp.
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*Valfritt: De visade funktionerna är tillval,
och det kan finnas skillnader mellan
utseende och placering av funktionerna på
indikator.

8. Trådlös-knapp *
Denna knappen används till att ansluta
trådlöst till apparaten genom HomeWhiz-
mobilapplikationen. Om knappen trycks in
en längre tid (3 s.), blinkar trådlös
anslutning symbolen på skärmen/indikatorn
sakta (med 0,5 sekunders intervaller).
Anslutning mellan apparaten och
hemnätverket skapas. När trådlös
anslutning till apparaten har skapats, lyser
trådlös anslutning () ikonen konstant. Efter
första inställning, kan anslutningen
aktiveras/avaktiveras genom att trycka på
denna knapp. Den trådlösa nätverksikonen
blinkar snabbt (med 0,2 sekunders intervall)
tills anslutningen har upprättats. När
anslutningen aktiveras, blinkar symbolen för
trådlös anslutning kontinuerligt. Om
anslutningen inte kan etableras under en
längre tid, kontrollera
anslutningsinställningarna och titta under
avsnittet ”Felsökning” i bruksanvisningen.
Använd HomeWhiz-applikationen för trådlös
anslutning. Installationsstegen beskrivs i
appen under installationen.
Du kan nå appen genom att läsa av QR-
koden som finns på HomeWhiz-etiketten på
produkten.Applikationen kan laddas ner
från App Store eller från Play Store för
Android-enheter. Mer information finns på
adressen https://www.homewhiz.com/.

5. Kylfackets
temperaturinställningsknapp
Temperaturinställningen görs för frysfacket.
Tryck ner knappen för att möjliggöra att
kylfackets temperatur ställs in på 8, 7, 6, 5, 4,
3, 2 och 1 °C.

6. Semesterfunktionsknapp
Tryck ner knappen i 3 sekunder för att
aktivera semesterfunktionen. Semesterläget
aktiveras och semestersymbolen tänds. 
Kylfackets kylning utförs inte längre. Det är
inte lämpligt att behålla maten i kylen när
denna funktion är aktiverad. Andra fack
kommer att fortsätta kylning enligt inställd
temperatur. Tryck ner knappen i 3 sekunder
för att avaktivera semesterfunktionen.

7. Knapplåsläge
Tryck och håll in knapplåsknappen i 3
sekunder. Knapplåsikonen tänds och
aktiverar knapplåsläget. När knapplåsläget
är aktivt fungerar inte knapparna. Tryck och
håll in knapplåsknappen igen i 3 sekunder.
Knapplåsikonen släcks  och knapplåsläget
avslutas.

https://www.homewhiz.com/
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 .
Temperaturinställningarna kan ställas in
mellan 1–8 °C för kylfacket och mellan -24
och -18 °C för frysfacket. Justerbara
temperaturvärden kan variera inom dessa 
intervall beroende på 
produktspecifikationer.

5.2 Förvaring av livsmedel i din
produkt

Matförvaring i kylfacket
Förvara livsmedel på olika platser beroende på deras egenskaper:

Mat Plats

Ägg Dörrhylla

Mejeriprodukter (smör, ost) Om tillgängligt, ett nollgradigt (frukost)fack/kylfack

Frukt, grönsaker och grönsaker

Frukt- och grönsaksfack, grönsakslåda eller;

I färskvarufacket, förutsatt att kylskåpet är inställt på
en temperatur över 5 °C, i grönsakslådan eller i
Everfresh+-lådan (om sådan finns).

Färskt kött, fågel, fisk, korvprodukter, tillagad mat. Om tillgängligt, ett nollgradigt (frukost)fack/kylfack

Färdigmat, förpackade produkter, konserver och pickles. Översta hyllorna eller dörrhyllan

Drycker, flaskor, smaksättningar och snacks. Dörrhylla

Förvaring av mat i frysfacket
• Du kan uppnå snabbare kylning genom

att aktivera snabbfrysfunktionen 4–6
timmar före infrysning.

• Låt varm mat anta rumstemperatur innan
du placerar den i frysfacket.

• Livsmedel som ska frysas bör delas upp i
portioner som är tillräckligt stora för varje
portion och frysas i separata
förpackningar.

• Det rekommenderas att förpacka maten
innan den placeras i frysen.

• För att förhindra att mat går över sitt
utgångsdatum, skriv frysdatum,
förvaringstid och livsmedlets namn på
förpackningen, beroende på
förvaringstiderna för olika livsmedel.

• Ät upptinad mat snabbt. Upptinad mat
kan inte frysas in igen om den inte är
tillagad. Det är inte säkert att konsumera
upptinad och fryst färsk mat utan att
tillaga den.

• Undvik kontakt mellan färska och redan
frysta livsmedel när du fryser in färska
livsmedel. Annars kommer de frysta
livsmedlen att tina.

Förvaring av frysta livsmedel
• Följ de förvaringstider som anges i dessa

instruktioner vid förvaring av livsmedel.
• För att bevara livsmedelskvaliteten,

försök att hålla tiden mellan inköp och
lagring så kort som möjligt.

• Köp frysta livsmedel som förvaras vid -18
°C eller lägre.

SV
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• Undvik att köpa mat som innehåller is
eller liknande ämnen i förpackningen. Det
betyder att produkten kan ha tinat delvis
och sedan fryst in igen. Temperaturen
påverkar matens kvalitet.

• Förvara mat under den tid som
tillverkaren rekommenderar. Ta bara ut
så mycket mat ur frysen som du behöver.

• Förutom under extrema
miljöförhållanden, om din produkt är
inställd på de inställda värdena som
anges i tabellen över rekommenderade

inställningsvärden, kommer maten att
hålla sig färsk längre i både
färskvarufacket och frysfacket.

• Färska frukter och grönsaker kan delvis
frysa om färskvarufacket är inställt på en
lägre temperatur.

• Facket med 2 stjärnor är lämpligt för
förfryst mat. Där kan glass och isbitar
förvaras.

• Frys endast in mat i facket med 4
stjärnor.

Kött och fisk Beredningsmetod

Längsta
lagringsperiod

(månad)

Köttprodukte
r

Kalvkött

Stek Skär i 2 cm tjocka bitar och lägg folie mellan dem eller
linda in tätt med plastfolie. 6-8

Steka Genom att förpacka köttbitarna i en fryspåse eller linda
in dem tätt med plastfolie. 6-8

Flingad I små bitar 6-8

Schnitzel,
kotletter

Genom att placera folie mellan de skivade bitarna eller
linda in dem individuellt i plastfolie. 6-8

Fårkött

Hugga Genom att placera folie mellan köttbitarna eller slå in
dem individuellt med plastfolie. 4-8

Steka Genom att förpacka köttbitarna i en fryspåse eller linda
in dem tätt med plastfolie. 4-8

Flingad Genom att förpacka det hackade köttet i en fryspåse
eller linda in det tätt med plastfolie. 4-8

Nötkött

Steka Genom att förpacka köttbitarna i en fryspåse eller linda
in dem tätt med plastfolie. 8-12

Stek Skär i 2 cm tjocka bitar och lägg folie mellan dem eller
linda in tätt med plastfolie. 8-12

Flingad I små bitar 8-12

Kokt kött Genom att förpacka den i små portioner med hjälp av
fryspåsar. 8-12

Finhacka Osmakryddade, i platta förpackningar. 1-3

Slaktbiprodukter (delar) I bitar 1-3

Korv - Salami Även om den är i ett fodral måste den vara förpackad. 1-3

Skinka Genom att placera folie mellan de skivade bitarna. 2-3

Fjäderfä och
vilt

Kyckling och kalkon Inlindad i folie 4-6

Gås Slå in i folie (portionerna bör inte överstiga 2,5 kg) 4-6

Anka Slå in i folie (portionerna bör inte överstiga 2,5 kg) 4-6

Hjort, kanin, rådjur Slå in i folie (portionerna bör inte överstiga 2,5 kg, och
benen bör tas bort). 6-8
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Kött och fisk Beredningsmetod

Längsta
lagringsperiod

(månad)

Fisk och
skaldjur

Sötvattensfisk (öring, karp,
gädda, havskatt)

Efter noggrann rengöring av insidan och fjäll bör den
tvättas och torkas, och svansen och huvudet bör
avklippas vid behov.

2

Mager fisk (havsabborre,
piggvar, sjötunga) 4-6

Fet fisk (bonito, makrill,
blåfisk, röd mulle, ansjovis) 2-4

skaldjur Rengjorda och i påsar. 4-6

Kaviar I sin förpackning, i en behållare av aluminium eller plast. 2-3

"Lagringstiderna som anges i tabellen är 
baserade på en lagringstemperatur på -18°C."

Grönsaker och frukter Beredningsmetod

Längsta
lagringsperi
od

(månad)

Ayşekadın och polebönor Efter tvättning och delning i små bitar, blanchera i 3 minuter. 10-13

Ärta Efter rengöring och tvättning, blanchera i 2 minuter. 10-12

Kål Efter rengöring, blanchera i 1-2 minuter. 6-8

Morot Efter rengöring och skivning, blanchera i 3-4 minuter. 12

Peppar Efter att ha skurit av stjälken, delat den på mitten och tagit bort
fröna, blanchera den i 2-3 minuter. 8-10

Spenat Efter tvättning och rengöring, blanchera i 2 minuter. 6-9

Purjolök Efter hackning, blanchera i 5 minuter. 6-8

Blomkål Separera bladen, skär mitten i bitar och blanchera dem sedan i lite
citronvatten i 3-5 minuter. 10-12

Aubergine Efter tvättning, skär i 2 cm stora bitar och blanchera i 4 minuter. 10-12

Zucchini Efter tvättning, skär i 2 cm stora bitar och blanchera i 2-3 minuter. 8-10

Svamp Fräs lätt i olja och pressa citron över. 2-3

Majs Efter rengöring, förpacka dem med majskolv eller i individuella
bitar. 12

Äpplen och päron Skala skinnet, skiva det och blanchera det i 2-3 minuter. 8-10

Aprikoser och persikor Skär den i hälften och ta bort fröna. 4-6

Jordgubbar och hallon Genom att tvätta och sortera 8-12

kokt frukt Genom att tillsätta 10 % socker i behållaren 12

Plommon, körsbär, surkörsbär Efter tvättning och borttagning av stjälkarna 8-12

"Lagringstiderna som anges i tabellen är 
baserade på en lagringstemperatur på -18°C."
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Mejeriprodukter Beredningsmetod Längsta lagringsperiod
(månader)

Lagringsförhållanden

Ost (exklusive fetaost) I skivor, med folie
emellan. 6-8

För korttidsförvaring kan den
förvaras i originalförpackningen.
För långtidsförvaring bör den
också förpackas i aluminium-
eller plastfolie.

Smör, margarin I sin egen förpackning 6 I originalförpackningen eller
plastbehållare

"Lagringstiderna som anges i tabellen är 
baserade på en lagringstemperatur på -18°C."

"Mängden färska livsmedel som kan frysas 
inom en viss tidsperiod anges på typetiketten."
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Frysfack

Inställning

Kylfack

Inställning

Anmärkningar

-18 °C 4°C

Detta är den rekommenderade
standardinställningen. Denna
inställning rekommenderas, om
omgivningens temperatur är under 30
°C.

-20°C eller kallare 4°C
Dessa inställningar rekommenderas
för omgivningstemperaturer som
överskrider 30 °C.

Snabbfrys 4°C

Använd när du vill frysa maten på kort
tid. När processen avslutas återgår
produktens inställningar till det
tidigare läget.

-18 °C eller kallare 2°C

Använd dessa inställningar om du
anser att kylfacket inte är kallt nog på
grund av omgivande temperatur eller
att dörren öppnats frekvent.

Snabbfrysning
1. Aktivera snabbfrysningsfunktionen 24

timmar innan färsk mat placeras i
frysen.

2. Placera mat som ska frysas 24 timmar
efter att knappen tryckts, på näst
översta hyllan för att öka
frysningskapaciteten.

3. När snabbfrysningsfunktionen har
aktiverats avbryts den automatiskt
efter en viss tid.

Information om frysen
Enligt IEC 62552-standarderna måste 
produkten kunna frysa 4,5 kg mat vid 25 °C 
rumstemperatur i 24 timmar vid -18 °C eller 
lägre för varje 100 liter frysfackvolym. Mat 
kan endast förvaras under längre perioder 
vid temperaturer på -18 °C och lägre.
Du kan bevara matvarors färskhet i 
månader (i en djupfrys vid temperaturer på 
-18°C och lägre). Livsmedel som ska frysas 
bör inte komma i kontakt med tidigare 
frysta livsmedel för att förhindra delvis 
upptining. För att förlänga lagringstiden för 
frysta grönsaker, blanchera dem och häll av 
vattnet. Efter att de har hällts av, lägg dem i 
lufttäta behållare och ställ dem i frysen. 
Livsmedel som bananer, tomater, sallad, 
selleri, hårdkokta ägg och potatis är inte 
lämpliga för frysning. Att frysa dessa 
livsmedel kommer endast att påverka deras 
näringsvärde och ätkvalitet negativt. Det 
finns ingen risk för förstörelse som hotar 
människors hälsa.
Placering av mat
Frysfackets hyllor: Diverse frysta livsmedel 
såsom kött, fisk, glass, grönsaker etc.

Kylskåpshyllor: Mat i krukor, täckta fat och 
täckta behållare, ägg (i en täckt behållare) 
Dörrhyllor i kylskåpet: Små, förpackade 
livsmedel eller drycker.
Förvaring av grönsaker: Grönsaker och 
frukter.
Fack för färska livsmedel: 
Delikatessprodukter (frukostartiklar, 
köttprodukter som ska konsumeras 
snabbt).

5.3 Varning för öppen dörr
Kylskåpets varning för öppen dörr kan 
variera beroende på modell.
Version 1:
Om produktens dörr lämnas öppen en viss 
tid (mellan 60 s och 120 s), hörs en 
ljudsignal; beroende på modell kan även en 
visuell varningssignal (blinkande lampa) 
visas. Om produktens dörr stängs eller en 
knapp på enhetens skärm trycks in, om den 
finns, avbryts ljudsignalen.
Version 2:
Om produktens dörr lämnas öppen en viss 
tid (mellan 60 s och 120 s), hörs varning för 
öppen dörr. Varning för öppen dörr ges 
gradvis. Först hörs en ljudvarning. Om 
dörren inte stängs inom 4 minuter, aktiveras 
visuell varning (blinkande lampa).. Varning 
för öppen dörr fördröjs en viss tid (mellan 
60 s och 120 s), när en knapp på 
produktens skärm, om den finns, trycks in. 
Efter detta startar processen igen. När 
produktens dörr stängs, avaktiveras varning 
för öppen dörr.
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ANSVARSFRISKRIVNING
Slutanvändaren kan lösa en del (enkla) fel
utan att det leder till säkerhetsproblem eller
osäker användning, förutsatt att de utförs
inom begränsningarna och enligt följande
instruktioner (se sektion ”Självreparation”).
Därför ska, om inte annat angetts,
reparationerna som i sektionen
”Självreparation” överlåtas till registrerad
professionell reparatör, för att undvika
säkerhetsproblem. En registrerad
professionell reparatör är en person, som
tillverkaren har gett åtkomst till denna
produkts instruktioner och reservdelslista
enligt metoder som beskrivits i Direktivets
2009/125/EC laghandlingar.
Emellertid kan endast servicerepresentant
(auktoriserad professionell reparatör),
som kan nås genom telefonnumret i
bruksanvisningen/garantikortet eller
auktoriserad återförsäljare utföra service
under garantitiden. Märk därför, att
reparationer utförda av professionell
reparatör (som inte är auktoriserad av )
Whirlpool kommer att upphäva garantin.
Självreparationer
Självreparationer
Slutanvändaren kan utföra
självreparationer angående enbart följande
reservdelar: dörrhandtag, dörrgångjärn,
fack, korgar och dörrtätningar (en
uppdaterad lista finns också tillgänglig på
adressen https://parts-
selfservice.europeanappliances.com från
och med 1. mars 2021)..
För att försäkra produktens säkerhet och
förhindra allvarlig personskada, ska
nämnda självreparationer utföras enligt
instruktionerna för självareparationer i
bruksanvisningen eller som finns
tillgängliga på adressen https://parts-
selfservice.europeanappliances.com .
Koppla ur produkten innan självreparationer
utförs.
Alla självreparationer eller försök till dessa
utförda av slutanvändaren av delar som
inte inkluderats i nämnda lista och/eller att
instruktionerna i bruksanvisningen eller

som finns tillgängliga på adressen https://
parts-
selfservice.europeanappliances.cominte
åtföljs, kan leda till säkerhetsproblem
utanför Whirlpoolkontroll och upphäva
garantin.
Därför rekommenderar vi att
slutanvändaren avstår från att utföra
reparationer, som inte nämnts i
reservdelslistan, utan kontaktar istället
auktoriserad professionell reparatör eller
registrerad professionell reparatör. Å andra
sidan kan dessa reparationer utförda av
slutanvändare leda till säkerhetsproblem
och skador på produkten och orsaka brand,
översvämning, elchock och andra allvarliga
personskador.
T. ex., men inte begränsad till, måste
följande reparationer utföras av
professionell auktoriserad eller registrerad
reparatör: kompressor, kylkrets, moderkort,
inverterkort, displaykort etc.
Tillverkaren/säljaren kan inte hållas
ansvarig i fall, där slutanvändaren inte följer
ovan nämnda regler.
Reservdelar till kylskåpet finns tillgängliga i
10 år. Under denna period kommer
reservdelar att finnas tillgängliga, för att
kylskåpet ska fungera på korrekt sätt.
Minimigarantitiden för kylskåpet som du
köpt är 24 månader.
Denna produkt innehåller ljuskälla med 'G'
energiklass.
Ljuskällan i produkten måsta bytas av en
kvalificerad reparatör.
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