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Laes venligst denne brugervejledning forst!

Kaere kunder

Tak, fordi du har valgt dette produkt fra .

Registrer dine produkter pa www.register10.eu

Vi vil gerne have, at du opnar den optimale effektivitet med dette hgjkvalitetsprodukt, der er
fremstillet med avanceret teknologi. For at ggre dette skal du laese denne vejledning og en-
hver anden dokumentation, der fglger med, omhyggeligt, f@r du bruger produktet.

Folg alle advarsler og oplysninger i brugermanualen. Pa denne made beskytter du dig selv
og dit produkt mod de farer, der kan opsta. Opbevar brugermanualen. Giv denne brugsan-
visning sammen med produktet, hvis du overdrager det til en anden.

De anvendte symboler i brugsanvisningen og pa produktet er:

@

FisE
- E N EHG * % Modeloplysningerne, som er lagret i produktdatabasen, kan fas pa

felgende website ved at sgge efter din modelidentifikator(*), der fin-
SUPPLIER’'S NAME MODEL IDENTIFIER—3 (*) | des pa energimaerkaten.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

Scan QR-koden for at fa mere information.

Laes brugermanualen.

Indholdsfortegnelse
Dansk .........cccceeeuuununee 2
SUOMI ..eeeeeeeeeieieneenns 14
Norsk ....cccceeeeeennnnns 26
Svenska.................. 37
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1 Miljginstruktioner

A1.1 Tekniske oplysninger om Bluetooth + Wi-fi

Frekvensband:

2,4 GHz (Wi-fi eller bluetooth-funktion)

Maks. overfgrselseffekt:

&It;100mW (Wi-fi eller bluetooth-funktion)

Softwareoplysninger:

Quartz_WiFi.XXX

FORENKLET EU-OVERENSSTEM-
MELSESERKLARING:

Herved erkleerer BEKO Europe
Management S.R.L., at radioud-
styret er i overensstemmelse
med direktiv 2014/53/EU.

Den fulde tekst til EU-over-
ensstemmelseserkleeringen er
tilgeengelig pa felgende interne-
tadresse:https://docs.emeaap-
pliance-docs.eu

Dette produkt indsamler og over-
forer brugsdata, nar det er tilslut-
tet internettet (f.eks. tempera-
turindstillinger, brugsvarighed,
fejlkoderosv.). | overensstem-

melse med EU's datalov (forord-
ning EU 2023/2854) har du ret til
at fa adgang til og administrere
disse data.

Du kan fa flere oplysninger om,
hvilke data der indsamles,
hvordan de bruges, og hvordan
du far adgang til dem, ved at ga

til ‘www.homewhiz.com/eu-data-act-policy

1.2 Bortskaffelse af emballage
Emballagen er 100% genanvendelig og mar-

keret med genbrugssymbolet @

De forskellige dele af emballagen skal der-
for bortskaffes ansvarsfuldt og i fuld over-
ensstemmelse med de lokale myndighe-
ders regler for bortskaffelse af affald.
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1. *Justerbar dgrhylde 2. */Eggehylde

3. *Flaskehylde 4. Ben

5. Fryserum 6. *Isbeholder

7. Grgntsagsskuffe 8. Kgleskuffe

9. *Vinreol 10. Ventilator

11. Jus.terpar hylde 12. Lyspaere

13. Betjeningspanel
*ValgfritTallene i denne brugervejledning er
skematiske og er muligvis ikke ngjagtigt
kompatible med dit produkt. Hvis det
produkt, du har kgbt, ikke indeholder de re-
levante dele, geelder de for andre modeller.
3 Installation
Lees forst afsnittet “Sikkerhedsinstruktio- 3.1 Korrekt monteringssted
ner”! Kontakt det autoriserede veerksted vedrg-

rende udskiftning af lampen For klarggring
af produktet til montering, henvises til op-

DA/ 4



lysningerne i brugervejledningen. Sgrg end-
videre for de forngdne vand- og strgmtil-
slutninger. Hvis ikke, skal du kontakte en
elektriker og en blikkenslager for at arran-
gere etablering af de forngdne tilslutninger.
+ Anbring produktet pa en plan overflade
for at undga vibrationer
+ Anbring produktet mindst 30 cm vaek fra
varmelegeme, komfur og lignende var-
mekilder og mindst 5 cm vaek fra elovne.
* Huvis du placerer to kgleskabe ved siden
af hinanden, skal der vaere mindst 4 cm
afstand mellem de to apparater.

4 Klargering

+ Hold produktet veek fra direkte sollys og
pa et tort sted.

3.2 Advarsel om varme overflader

Sidevaeggene pa dit produkt er udstyret
med kglergr for at forbedre kglesystemet.
Hgjtryksvaeske kan stramme gennem disse
overflader og forarsage varme overflader
pa sidevaeggene. Dette er normalt og krae-
ver ikke service

Laes forst afsnittet “Sikkerhedsinstruktio-
"

ner:

4.1 Sadan opnas energibesparelser

« Nar du lsegger maden ind, sa efterlad
plads nok inde i kgleskabet til at give til-
straekkelig luftcirkulation til keling.

+ Da varm og fugtig luft ikke vil treenge di-
rekte ind i dit produkt, nar dgrene ikke ab-
nes, optimerer dit produkt sig selv under
tilstreekkelige forhold til at beskytte din
mad. Under disse betingelser fungerer
funktioner og komponenter sdsom kom-
pressor, ventilator, varmelegeme, afrim-
ning, belysning, display og sa videre i
overensstemmelse med behovene for at
forbruge et minimum af energi.

« | tilfeelde af flere muligheder findes der
glashylder, sa luftudtagene pa bagvaeg-
gen ikke blokeres, fortrinsvis forbliver
luftudtagene under glashylden. Denne
kombination kan hjeelpe med at forbedre
luftfordeling og energieffektivitet.

+ Brug af nedenstaende skuffe til opbeva-
ring er staerkt anbefalet.

+ For optimal ydeevne kan Hurtigfrys
bruges (hvis det findes) 24 timer, fgr man
leegger frisk mad i fryseren.

+ | de fleste tilfaelde er 24 timer tilstraekke-
ligt for Hurtigfrysfunktionen efter at der

er lagt frisk mad i fryseren. Efter et stykke
tid vil hurtigfrysfunktionen automatisk bli-

ve deaktiveret.

+ Nar man fryser en lille smule mad, kan
Hurtigfrysfunktionen blive deaktiveret ef-
ter et stykke tid for at sikre energibespa-
relse.

+ Placer maden som vist nedenfor, og hold
en afstand fra kglerummets temperatur-
sensor. Hvis de er i kontakt med sen-
soren kan enhedens energiforbrug stige

\_\/
L

+ Opbevar maden i kgle- eller chill-rummet i
henhold til korrekt opbevaring for at spa-
re energi.

4.2 Forste brug

Fgr du bruger dit kgleskab, skal du sgrg for,
at de ngdvendige forberedelser er udfgrt i
overensstemmelse med instruktionerne i
afsnittene "Sikkerhedsoplysninger" og "In-
stallation".

+ Vent i mindst to timer fgr du bruger
produktet for at sikre fuld effekt af
kglingen.
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+ Hold produktet teendt uden fgdevarer ind-
vendigt i 6 timer og undlad at abne dgren,
med mindre det er absolut ngdvendigt.

- Temperaturaendringen forarsaget af ab-
ning og lukning af dgren, mens du bruger
produktet, kan normalt fgre til kondense-
ring pa dor/kgleskabshylder og glas pla-
ceret i produktet.

+ Der hgres en lyd, ndr kompressoren er i
gang. Det er normalt for produktet at lave
stgj, selv nar kompressoren ikke kgrer, da
vaeske og gas kan blive komprimeret i kg-
lesystemet.

+ Det er normalt, at kgleskabets forkanter
er varme. Disse omrader er udviklet til at
blive varmet op for at undga dannelse af
kondens.

- Pa nogle modeller slukkes indikatorpane-
let automatisk 1 minut efter at dgren luk-
kes. Det genaktiveres, nar dgren abnes,
eller der trykkes pa en vilkarlig knap.

5 Brug af dit apparat

5.1 Produktets kontrolpanel
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1. Keleskab til/fra ®

Det gor det muligt at slukke for kgleskabet,
hvis man trykker pd knappen i 3 sekunder.
Nar funktionen er aktiv, vil kgleskabet ikke
kgle ned. Kgleskabet kan taendes ved at
trykke pa knappen igen i 3 sekunder.

2. Hurtigfryseta ﬂg@

Nar der trykkes pa hurtigfrysningstasten, ly-
ser hurtigfrysningssymbolet (), og hurtig-
frysefunktionen skal aktiveres. Fryserum-
stemperaturen indstilles til -27 °C. Funktio-
nen annulleres, nar man trykker pa knappen
igen. Hurtigfrysefunktionen annulleres au-
tomatisk efter en vis tid. For at fryse en stor
maengde friske fodevarer, skal du trykke pa
knappen for hurtig frysning, fgr fgdevarerne
anbringes i fryserummet.

5 6 7 8

3. Indstillingsknap til fryserumtempertur
Temperaturindstilling foretages til fryse- =
rum. Nar du trykker pa knappen, bliver fry-
serumstemperaturen indstillet til vaerdierne
-18,-19,-20,-21,-22,-23,-24 °C.

4. Indikator for fejltilstand

Denne indikator vil vaere aktiv, nar dit kgle-
skab ikke kan udfgre tilstraekkelig kegling el-
ler i tilfeelde af en sensorfejl. “E” skal vises
pa temperaturindikatoren for fryserummet,
og figurer som 1,2,3 ... skal vises pa kgle-
rummets temperaturindikator. Disse tal gi-
ver information til den autoriserede service
om den opstaede fejl. Udrabstegn vises
muligvis, nar du laegger varm mad i fryse-
rummet, eller holder dgren dben i lang tid.
Dette er ikke en fejl, vil denne advarsel blive
fiernet, nar maden kgles ned, eller nar der
trykkes pa en tast.
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5. Indstillingstast til kelerumtemperatur 'CEI

Muligger temperaturindstilling af kglerum.
Ved at trykke pa denne tast kan fryserum-
stemperaturen indstilles til 8,7, 6, 5, 4, 3, 2

1°C.

6. Feriefunktionstast 3

Tryk pé tasten i 3 sekunder for at aktivere
feriefunktionen. Ferietilstand er aktiveret,
og feriesymbolet teender. Kglerummet
udfgrer ikke aktiv kgling. Du bgr ikke
opbevare madvarer i kgleskabsrummet, nar
denne funktion er aktiveret. De andre rum
fortsaetter med at kgle ned i henhold til de
indstillede temperaturer. Tryk pa tasteni 3
sekunder for at annullere denne funktion.

7. Tastelastilsta gm

Tryk og hold ngglelasknappen nede i 3 se-
kunder. Ngglelas-ikonet lyser og aktiverer
ngglelastilstand. Mens nggleladsefunktionen
er aktiv, virker knapperne ikke. Tryk og hold
nggleldsknappen nede igen i 3 sekunder.
Naglelds-ikonet slukkes, og ngglelastilstand
afsluttes.

*Valgfrit: Funktioner, der vises, er valgfrie,
der kan veere forskel i form og placering i
funktioner, som findes pa dit apparats
visningspanel.

3

8. Tradlgs tast* =

Denne tast bruges til at tilslutte tradlgst til
dit apparat gennem mobilappen Ho-
meWhiz. Hvis tasten trykkes ned i lang tid
(3 sekunder vil symbol for tradlgs forbin-
delses pa knappen blinke (i intervaller pa

0,5 sekunder). Forbindelsen mellem appa-
ratet og hjemmenetveerket initialiseres. Ef-

ter at den tradlgse forbindelse med appara-
tet er etableret, vil ikonet for tradlgs forbin-
delse () lyse konstant. Efter indledende op-
saetning, kan forbindelsen blive aktiveret/
deaktiveret ved at trykke pa denne knap.
Det tradlgse netveerksikon blinker kort
(med 0,2 sekunders intervaller), indtil for-
bindelsen er etableret. Nar forbindelsen bli-
ver aktiv, blinker symbolet for den tradlgse
forbindelse konstant. Hvis forbindelsen ik-
ke kan oprettes i lang tid, skal du kontrolle-
re dine forbindelsesindstillinger og se
afsnittet "Fejlfinding”, der findes i Bruger-
vejledningen. Brug HomeWhiz-applikatio-
nen til tradlgs tilslutning Installationstrin er
beskrevet i applikationen under
installationen.

Du kan fa adgang til applikationen ved at
leese den QR-kode, der er tilgaengelig pa Ho-
meWhiz-etiketten pa produktet.
Applikationen kan fas fra App Store eller fra
Play Store for Androidenheder. For detaljer
bes@g https://www.homewhiz.com/.
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Temperaturindstillingerne kan indstilles
mellem 1-8 °C for kglerummet og mellem
-24 0g -18 °C for fryserummet. Justerbare
temperaturvaerdier kan variere inden for
disse intervaller afhaengigt af produktspeci-
fikationer.

5.2 Opbevaring af mad i dit produkt
Opbevaring af fedevarer i det kolde rum

Opbevar fgdevarer pa forskellige steder i henhold til deres egenskaber:
Mad Placering
Ag Derhylde

Mejeriprodukter (smor, ost)

Hvis det er tilgeengeligt, et nul-graders (morgenmad)
rum/koldt rum

Frugt, grentsager og grgntsager

Frugt- og grentsagsrum, grgntsagsskuffe eller;

I rummet til friske fedevarer, forudsat at dit kgleskab
er indstillet til en temperatur over 5 °C, i grgntsags-
skuffen eller i Everfresh+-skuffen (hvis tilgaengelig).

Fersk kad, fjerkrae, fisk, pslseprodukter, kogte fadevarer.

Hvis det er tilgaengeligt, et nul-graders (morgenmad)
rum/koldt rum

Spiseklare fgdevarer, emballerede produkter, konserves og
pickles.

@verste hylder eller dgrhylde

Drikkevarer, flasker, krydderier og snacks.

Dgrhylde

Opbevaring af fedevarer i fryserummet

Du kan opna hurtigere afkgling ved at ak-
tivere Quick Freeze-funktionen 4-6 timer
for frysning.

Lad varm mad na stuetemperatur, fgr den
placeres i fryseren.

Fgdevarer, der skal fryses, skal opdeles i
portioner, der er store nok til hver serve-
ring, og fryses i separate pakker.

Det anbefales at pakke maden inden den
legges i fryseren.

For at forhindre fgdevarer i at overskride
udlgbsdatoen skal du skrive ned-
frysningsdatoen, opbevaringstidspunktet
og navnet pa fgdevaren pa pakken i hen-
hold til opbevaringstiderne for forskellige
fodevarer.
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Indtag hurtigt optget mad. Optgede fade-
varer kan ikke genfryses, medmindre de
er kogte. Det er ikke sikkert at indtage
optgede og genfrosne friske fadevarer
uden at tilberede dem.

Nar du fryser friske fedevarer, skal du
undga kontakt mellem friske og allerede
frosne fgdevarer. Ellers vil de frosne
fedevarer optg.

Opbevaring af frosne fedevarer

Nar du opbevarer fgdevarer, skal du fglge
de opbevaringstider, der er angivet i den-
ne vejledning.

For at bevare fgdevarekvaliteten skal du
forsgge at holde tiden mellem kgb og op-
bevaring sa kort som muligt.

Kgb frosne fgdevarer, der opbevares ved
-18 °C eller lavere.



+ Undga at kgbe fgdevarer, der har is eller
lignende stoffer i deres emballage. Dette
betyder, at produktet kan vaere delvist
optget og derefter genfrosset. Tempera-
turen pavirker fgdevarens kvalitet.

+ Opbevar mad i det tidsrum, der er anbefa-
let af producenten. Fjern kun sa meget
mad fra fryseren, som du har brug for.

+ Bortset fra under ekstreme miljgforhold,
hvis dit produkt er indstillet til de indstille-
de veerdier, der er angivet i den anbefale-

de indstillede veerditabel, vil fodevarer
forblive friske laengere i bade det friske
madrum og fryserummet.

Friske frugter og grgntsager kan delvist
fryse, hvis det friske madrum er indstillet
til en lavere temperatur.

Det 2-stjernede rum er velegnet til for-
frosne fgdevarer. Der kan opbevares is
og isterninger.

Frys kun mad i det 4-stjernede rum.

Laengste opbe-
Kgd og fisk Forberedelsesmetode varingsperiode
(méned)
Bof Skaer i 2 cm tykke stykker og laeg folie mellem dem eller 68
pak godt ind med plastfolie.
Ved at pakke kgdstykkerne i en frysepose eller pakke :
Stege dem teet ind med plastfolie. 68
Flager | sma stykker 6-8
Kalvekod Schnitzel, kote- |Ved at placere folie mellem de skivede stykker eller ind- 68
letter pakke dem individuelt i plastfolie.
Ved at placere folie mellem kgdstykkerne eller indpakke
Hak L ) 4-8
dem individuelt med plastfolie.
Ved at pakke kgdstykkerne i en frysepose eller pakke )
Stege dem teet ind med plastfolie. 48
Mutton Flager Ved at pakke det hakkede kgd i en frysepose eller pakke 28
9 det teet ind med plastfolie.
Ved at pakke kgdstykkerne i en frysepose eller pakke g
Stege dem teet ind med plastfolie. 812
Bof Skeer i 2 cm tykke stykker og laeg folie mellem dem eller 8-12
pak godt ind med plastfolie.
Kod Oksekgd |Flager I sma stykker 8-12
@ad- A < X K
produkter Kogt ked \S/::j at pakke det i sma portioner ved hjeelp af frysepo- 812
Hakkekgd Unseasoned, i flade pakker. 1-3
Indmad (dele) | stykker 1-3
Pglse - Salami Selvom det er i et kabinet, skal det pakkes. 1-3
Skinke Ved at placere folie mellem de udskarne stykker. 2-3
Kylling og kalkun Indpakket i folie 4-6
Gas Pak ind i folie (portioner bgr ikke overstige 2,5 kg) 4-6
And Pak ind i folie (portioner bgr ikke overstige 2,5 kg) 4-6
Fjerkrae og Pak ind i folie (porti 2 ikk tige 2.5 k
vildt Hjorte, kanin, radyr ak ind i folie (portioner ma ikke overstige 2,5 kg, og 68
knoglerne skal fiernes).
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Laengste opbe-
varingsperiode

Kgd og fisk Forberedelsesmetode
(méned)
Ferskvandsfisk (grred, kar- 2
pe, gedde, havkat)
Magert fisk (havaborre, pig- 16

hvar, tunge)

Efter grundig rengering af indersider og skalaer skal den

Fisk og skal-
dyr Fedtet fisk (bonito, makrel, vaskes og tc)'rres, og halen og hovedet skal skeeres af
blafisk, red multe, ansjos) |°™M n@dvendigt. 24
skaldyr Renggres og i poser. 4-6
Kaviar | emballagen, i en aluminiums- eller plastbeholder. 2-3
De opbevaringstider, der er angivet i tabel-
len, er baseret pa en opbevaringstempera-
tur pa-18 °C.
Laengste
Grgntsager og frugter Forberedelsesmetode gggggae_rio—
de
(maned)
Aysekadin og stangbgnner Efter vask og opskaering i sma stykker, blancheres i 3 minutter. 10-13
Arter Efter renggring og vask, blancher i 2 minutter. 10-12
Kal Efter renggring blancheres i 1-2 minutter. 6-8
Gulerod Efter renggring og udskaering blancheres i 3-4 minutter. 12
Peber Efter at have ské‘ret stillfen af, splittet den i to og fjernet frgene, 8-10
blancher du den i 2-3 minutter.
Spinat Efter vask og renggring blancheres i 2 minutter. 6-9
Porre Efter hakning blancheres i 5 minutter. 6-8
Blomkal éi?rsokrillvglr?éi?gz ?Tl:ie!rirjtn'tr:ei:].ten i stykker, og blancher det derefter i lidt 10-12
Aubergine Efter vask skal du skeere i 2 cm stykker og blanchere i 4 minutter. 10-12
Courgette Efter vask skal du skaere i 2 cm stykker og blanchere i 2-3 minutter. 8-10
Svampe Svits let i olie, og pres citronen over. 2-3
Sukkermajs Etf;ilr(;e:gwring skal du pakke dem med kolben eller i individuelle 12
Abler og paerer Skreel huden, skeer den i skiver, og blend den i 2-3 minutter. 8-10
Abrikoser og ferskner Skaer det i to og fjern frgene. 4-6
Jordbeer og hindbaer Ved vask og sortering 8-12
kogt frugt Ved at tilsaette 10% sukker til beholderen 12
Blomme, Kirsebaer, Surkirsebaer  |Efter vask og fjernelse af stilkene 8-12

De opbevaringstider, der er angivet i tabel-
len, er baseret pa en opbevaringstempera-
tur pa-18 °C.
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Mejeriprodukter Forberedelsesmetode

Laengste opbevaringsperi-

Opbevaringsforhold
ode (maneder)

| skiver, med folie placeret

Ost (undtagen fetaost) imellem

Ved kortvarig opbevaring kan
den efterlades i sin originale em-
6-8 ballage. Til langtidsopbevaring
skal den ogséa pakkes ind i alumi-
nium eller plastfolie.

Smgr, margarine | egen emballage

| sin originale emballage eller

6 plastikbeholdere

De opbevaringstider, der er angivet i tabel-
len, er baseret pa en opbevaringstempera-
tur pa-18 °C.

"Maengden af friske fedevarer, der kan
fryses inden for en bestemt tidsperiode, er
angivet pa typeetiketten."

Fryserum Kglerum

Indstilling Indstilling

Bemaerkninger

-18°C 4

Dette er den anbefalede standar-
dindstilling Denne indstilling anbefa-
les, hvis stuetemperaturen er pa un-
der 30 °C.

-20°C eller koldere 4°C

Disse indstillinger anbefales til omgi-
velsestemperaturer over 30 °C.

Hurtigfrysning 4°C

Brug den, nar du vil fryse din mad pa
kort tid. Nar processen slutter, vil
produktets indstillinger vende tilbage
til den tidligere position.

-18 °C eller koldere 2°C

Brug disse indstillinger, hvis du me-
ner, at kglerummet ikke er koldt nok
pa grund af omgivelsestemperatur el-
ler ofte &bner dgren.

Hurtigfrysning

1. Aktiver hurtigfryserfunktionen 24 timer,
inden du placerer dine friske fgdevarer.

2. Efter 24 timer, efter du har trykket pa
knappen, skal du fgrst placere den
mad, du gnsker at nedfryse, pa den an-
den hylde med hgijere frysekapacitet.

3. Den hurtige frysefunktion er aktiveret,
den annulleres automatisk efter en vis
tid.

Fryseoplysninger

I henhold til IEC 62552-standarderne skal

produktet for hver 100 liter fryseskabsvolu-

men kunne fryse 4,5 kg mad ved 25 °C stu-

etemperatur i 24 timer ved -18 °C eller der-

under.

Fgdevarer kan kun opbevares i laengere pe-

rioder ved temperaturer pa -18 °C og derun-

der.

Du kan bevare madvarers friskhed i mane-
der (i en dybfryser ved temperaturer pa -18
°C og lavere).

Fgdevarer, der skal fryses, bgr ikke bringes i
kontakt med tidligere frosne fgdevarer for
at forhindre delvis optgning.

For at forlaenge opbevaringstiden for frosne
grentsager skal du blanchere dem og dree-
ne vandet. Efter draening skal du placere
dem i luftteette beholdere og laegge dem i
fryseren. Fgdevarer som bananer, tomater,
salat, selleri, hardkogte aeg og kartofler er
ikke egnede til frysning. Frysning af disse
fgdevarer vil kun pavirke deres naeringsvaer-
di og spisekvalitet negativt. Der er ingen ri-
siko for gdelaeggelse, der truer menneskers
sundhed.

Madplacering

Fryserhylder:Forskellige frosne fgdevarer
sasom kad, fisk, is, grgntsager osv.
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Kgleskabshylder:Fgdevarer i gryder, over-
daekkede retter og overdaekkede beholdere,
&g (i en overdaekket beholder).
Kgleskabsdgrshylder:Sma, emballerede
fedevarer eller drikkevarer.

Opbevaring af grentsager:Grgntsager og
frugter.

Rum til friske fgdevarer:Delikatesse-
produkter (morgenmadsprodukter, kad-
produkter, der skal indtages hurtigt).

5.3 Dgrabnings-advarsel
Dgrabnings-advarselssystemet i dit kole-
skab kan veere forskelligt afhaengigt af mo-
dellen.

Version 1:

Hvis produktets dgr star dben i en vis tid
(fra 60 til 120 sekunder), lyder der en
alarmtone, afhaengigt af produktmodellen,
der kan ogsa vises et synligt advarselssig-
nal (hvidt blink). Hvis du lukker dgren til en-
heden eller trykker pa en knap pa enhedens
skaerm, hvis der findes en, vil advarselsly-
den stoppe.

Version 2:

Hvis dgren i enheden star aben i en vis tid
(mellem 60 og 120 sek.), lyder der en
dgrébningsadvarsel. Dgrabningsadvarslen
bliver gradvist kraftigere. Forst lyder der en
hgrbar advarsel. Hvis dgren stadig ikke bli-
ver lukket efter 4 minutter, aktiveres der en
visuel advarsel (hvidt blink). Dgrabningsad-
varslen vil blive forsinket i en vis tid (mel-
lem 60 og 120 sekunder), nar der trykkes pa
en tast pa produktets skaerm (hvis der fin-
des en). Derefter vil processen starte igen.
Nar enhedens dgr bliver lukket, vil dgrab-
ningsalarmen blive annulleret.

DA /12



ANSVARSFRASKRIVELSE

Nogle (enkle) fejl kan i tilstraekkelig grad
handteres af slutbrugeren uden sikkerheds-
problemer eller usikker anvendelse, forud-
sat at de udfgres inden for greenserne og i
overensstemmelse med fglgende in-
struktioner (se afsnittet "Selvreparation"”).
Derfor medmindre andet er tilladt i afsnittet
“Selvreparation” nedenfor, skal reparationer
rettes til registrerede professionelle repara-
tgrer for at undga sikkerhedsproblemer. En
registreret professionel reparatgr er en pro-
fessionel reparatgr, som producenten har
givet adgang til listen over instruktioner og
reservedele til dette produkt i henhold til
metoderne beskrevet i lovgivningsmaessige
retsakter i henhold til direktiv 2009/125/EF.
Imidlertid er det kun serviceagenten (dvs.
autoriserede professionelle reparatgrer),
som du kan na gennem det telefonnum-
mer, der er angivet i brugervejledningen/
garantikortet eller gennem din autorisere-
de forhandler, der kan levere service under
garantibetingelserne. Vaer derfor opmaerk-
som pa3, at reparationer udfert af profes-
sionelle reparatgrer (som ikke er godkendt
af Whirlpool , annullerer garantien.
Selvreparation

Selvreparation kan udfgres af slutbrugeren
med hensyn til felgende reservedele: dgr-
handtag, dgrhaengsler, bakker, kurve og der-
teetninger (en opdateret liste er ogsa til-
geengelig pa https://parts-selfservice.euro-
peanappliances.com pr. 1. marts 2021

For at sikre produktsikkerhed og for at for-
hindre risiko for alvorlig personskade skal
den naevnte selvreparation desuden ud-
fores efter instruktionerne i brugervejlednin-
gen til selvreparation, eller som findes pa
https://parts-selfservice.europeanapplian-
ces.com Af hensyn til din sikkerhed skal du
treekke stikket ud af produktet, inden du
prgver selvreparation.

Slutbrugeres reparations- og reparations-
forsgg pa dele, der ikke er med pa en sadan
liste og/eller ikke fglger instruktionerne i
brugervejledningerne til selvreparation, eller
som findes pa https://parts-selfservice.eu-

ropeanappliances.com, kan give anledning
til sikkerhedsproblemer, der ikke kan hen-
fgres til Whirlpoolog annullerer produktets
garanti.

Derfor anbefales det steerkt, at slutbrugere
afstar fra forsgget pa at udfere reparatio-
ner, der falder uden for den naevnte liste
over reservedele, og i sadanne tilfaelde kon-
takter autoriserede professionelle reparatg-
rer eller registrerede professionelle repara-
tgrer. Tveertimod kan sadanne forsgg fra
slutbrugere medfgre sikkerhedsproblemer
og beskadige produktet og derefter forar-
sage brand, oversvgmmelse, elektrisk stad
og alvorlig personskade.

Som eksempel, men ikke begraenset til det-
te, skal fglgende reparationer rettes til auto-
riserede professionelle reparatgrer eller re-
gistrerede professionelle reparatgrer: mo-
tor, pumpesamling, hovedkort, motorkort,
displaykort, varmelegemer osv.
Producenten/seelgeren kan ikke holdes an-
svarlig i tilfeelde, hvor slutbrugerne ikke
overholder ovenstaende.

Tilgeengeligheden af reservedele til det kg-
leskab, som du har kebt er 10 &r. | denne
periode vil originale reservedele veere til-
geengelige til at bruge kgleskabet korrekt.
Garantiens minimumsvarighed for kgleska-
bet, som du har kgbt, er 24 maneder.

Dette produkt indeholder en lyskilde med
energiklasse 'G'.

Lyskilden i dette produkt ma kun udskiftes
af en professionel reparatgr
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Lue tama ohjekirja ennen kuin alat kayttamaan tuotetta!

Hyva asiakas

Kiitos tdmaén tuotteen valinnasta.

Rekisterdi tuotteesi osoitteessa www.register10.eu

Tahdomme, ettd saat optimaalisen hyddyn taman nykyaikaisella tekniikalla valmistetun
korkealuokkaisen tuotteen kaytosta. Lue siksi tdma kayttoohje ja muut tuotteen mukana
toimitetut asiakirjat ennen tuotteen kayttoa.

Noudata kaikkia varoituksia ja tietoja kdyttoohjeessa. Télla tavalla suojaat itseési ja
tuotetta mahdollisilta vaaratilanteilta. Sailyta kayttéohje. Anna tama kayttoohje tuotteen
mukana, jos se luovutetaan toiselle henkildlle.

Tassa kayttoohjeessa ja tuotteessa kdytetaan seuraavia symboleja:

@

Lue kayttoohje.

EEEE
- E N E HG * % Tuotetietokantaan tallennetut tuotetiedot 16ytyvéat seuraavalta

verkkosivulta ja voit etsid tuotteesi energiatarrassa olevan tuotteen
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*) | tunnisteella (*).

m u https://eprel.ec.europa.eu/

Skannaa QR-koodi saadaksesi lisatietoja.

Sisalto

Dansk .........cccceeeuuununee 2
SUOMI ..eeeeeeeeeieieneenns 14
Norsk ....cccceeeeeennnnns 26
Svenska.................. 37

..: s

docs.whirlpool.eu/docs
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1 Ymparistoohjeet

Am Tekniset tiedot Bluetooth + Wi-Fi:sti

Taajuuskaista:

2.4 GHz (Wi-Fi- tai Bluetooth-toiminto)

Max. Siirtoteho:

< 100mW (Wi-fi or bluetooth function)

Ohjelmiston tiedot:

Quartz_WiFi.XXX

YKSINKERTAISTETTU EU-
VAATIMUSTENMUKAISUUSVAKUUTUS:

Taten Beko Europe
Management SRL vakuuttaa,
etta radiolaite on direktiivin
2014/53/EU mukainen.

EU-
vaatimustenmukaisuusvakuutuk
sen koko teksti on saatavilla
seuraavasta Internet-
osoitteesta:https://
docs.emeaappliance-docs.eu
Tama tuote keraa ja lahettaa
kayttotietoja, kun se on
yhteydessa Internetiin (esim.
lampotila-asetukset, kayton

kesto, virhekooditjne.). EU:n
data-asetuksen (asetus EU
2023/2854) mukaisesti sinulla
on oikeus saada paasy néihin
tietoihin ja hallita niita.
Lisatietoja siita, mita tietoja
kerataan, miten niita kaytetaan
ja miten niihin paasee kasiksi,
on osoitteessa:www.homewhiz.com/eu-
data-act-policy

1.2 Pakkausmateriaalin

havittaminen
Pakkausmateriaali on kierratettavaa ja

merkitty kierratyssymbolilla @
Pakkauksen eri osat on siksi havitettava
vastuullisesti ja paikallisten viranomaisten
jatteenkasittelyohjeiden mukaan.
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2 Jaakaappisi

13 4 —
| |
12 4 I[ﬂlﬂ | q*
11 <4 — j— H
104 [ H 2
* ' 71—
9 i e | |
| —_— ¥
8 +— L —p»3*
7 4
6"« D D
U U
5 < U0
4
1. * Saadettava ovihylly 2. *Munahylly
3. * Pullohylly 4. Jalat
5. Pakastinlokero 6. *Jadpala-astia
7. Vihanneslaatikko 8. Kylmasailytyslaatikko
9. *Viiniteline 10. Tuuletin

11. Saadettava runkohylly 12. Valolamppu
13. Ohjauspaneeli

*ValinnainenTaman kayttooppaan luvut Jos ostamasi tuote ei sisélla

ovat kaavamaisia, eivatka ne valttamatta asiaankuuluvia osia, ne ovat voimassa
ole taysin yhteensopivia tuotteesi kanssa. muissa malleissa.

3 Asennus

Lue “Turvallisuusohjeet” osa ensin! varmista sahkon- ja vedensaanti. Mikali

sahko- ja putkiasennus ei ole oikea, ota

yhteys putkiasentajaan ja sdhkdasentajaan

jarjestadksesi tarvittavan sahkon- ja

vedensaannin.

+ Sijoita tuote tasaiselle alustalle
tarindiden valttamiseksi
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3.1 Oikea asennuspaikka

Ota yhteytta valtuutettuun asentajaan
tuotteen asentamiseksi. Suorita asennusta
varten tarvittavat esivalmistelut
kayttoohjeessa kuvatulla tavalla, ja



+ Sijoita tuote vahintaan 30 cm etéaisyydelle
lammittimistd, uuneista ja vastaavista
lampdlahteista ja vahintdan 5 cm
etaisyydelle sahkdliesista.

+ Kun kaksijadkaappia asennetaan
vierekkain, jata vahintaan 4 cm rako
niiden valiin.

+ Pida tuote poissa suorasta
auringonpaisteesta ja kuivassa tilassa.

4 Valmistelu

3.2 Kuuman pinnan varoitus

Tuotteen sivuseinat on varustettu
jaahdytysputkilla jadhdytysjarjestelman
parantamiseksi. Neste korkealla paineella
voi virrata ndiden pintojen Iapi ja johtaa
sivuseinien kuumentumiseen. Tama on
normaalia, eika vaadi huoltoa.

Lue “Turvallisuusohjeet” osa ensin!

4.1 Tapoja saastaa energiaa

« Jata riittava tila jadkaapin sisalla riittavan
jaahdytysilmankierron varmistamiseksi,
kun taytat ruokia sen sisaan.

+ Koska kuuma ja kostea ilma ei paase
suoraan tuotteen sisdan, kun sen ovet on
suljettu, optimoi tuote itsestdaan ruoan
sdilytysolosuhteet. Naissa olosuhteissa
toiminnot ja komponentit, kuten
kompressori, puhallin, lammitin, sulatus,
valaistus, ndytto jne. toimivat tarpeiden
mukaan ja kuluttavat erittdin vahan
energiaa.

+ Jos usea vaihtoehto on olemassa, on
lasihyllyt sijoitettava niin, etta
ilmanpoistoaukot takaseindssa eivat ole
tukossa. Ne tulee jattéaa mieluiten
lasihyllyn alle. Tama yhdistelma auttaa
parantamaan ilmanjakelua ja
energiatehokkuutta.

« Alla kuvatun laatikon kayttamista
sdilytykseen suositellaan.

+ Optimaalisen toiminnan saamiseksi
voidaan kayttaa pikapakastusta (jos
olemassa), 24 tuntia ennen tuoreen
ruoan sijoittamista pakastimeen.

« Useimmissa tapauksissa 24 tuntia riittaa
pikapakastustoiminnolle, kun ruoat on
sijoitettu pakastimeen.
Pikapakastustoiminto paattyy
automaattisesti jonkin ajan kuluttua.

+ Kun pienia ruokamaéaria pakastetaan,
voidaan pikapakastustoiminto paattaa
jonkin ajan kuluttua energian
sadstamiseksi.

+ Sijoita ruoka esitetylla tavalla
sailyttamalla etaisyyden jadkaappitilan
lampéotila-anturiin. Jos ne koskettavat
anturiin, voi laitteen energiankulutus
kasvaa.

\_\/
L

+ Sailyta ruokaa jadkaappi- tai viiledtilassa
sopivissa sdilytysolosuhteissa energian
saastamiseksi.

4.2 Ensimmainen kayttokerta

Varmista ennen tuotteen kaytto4, etta
kaikki esivalmistelut on suoritettu kohdissa
"Turvallisuustiedot" ja "Asennus" kuvatulla
tavalla.

+ Odota vahintdan 2 tuntia ennen tuotteen
kayttamistd, varmistaaksesi pakastuksen
tehokkuuden.

+ Anna tuotteen olla paalla 6 tuntia tyhjana,
alad avaa sen ovea, ellei tama ole
valttdmatonta.

+ Jaakaapin oven avaamisesta ja
sulkemisesta johtuva l[ampdtilanvaihtelut
voivat muodostaa kondensaatiota oveen/
hyllyille asetettuihin
elintarvikepakkauksiin ja lasipurkkeihin.

FI/17



+ Kompressorin kaynnistyksesta kuuluu
aani. Neste ja kaasut
jaahdytysjarjestelman sisalla voivat myos
aiheuttaa aania, vaikka kompressori ei
olisi kdynnissa.

+ Tuotteen etureunat voivat olla lampimat.
Nama alueet ovat tarkoitettu [ampimiksi,
kondensaation estamiseksi

+ Joissakin malleissa ndyttopaneeli
sammuu automaattisesti 1 minuutin
kuluttua oven sulkemisesta. Se
aktivoituu, kun ovi avataan tai jotain
painiketta painetaan.

5 Laitteen kaytto

5.1 Tuotteen ohjauspaneeli

®- % <H | oH-HH

&
Eb
)}

& B Q@ ﬂ@m 3"" %\S”

1 2 3

1. Jaakaappi paallaipois (1)
Jadkaappi voidaan sammuttaa painamalla
painiketta 3 sekuntia. Kun toiminto on
aktivoitu, jadkaappi ei jadhdy. Jadkaappi
voidaan kytkea paalle painamalla painiketta
uudelleen 3 sekuntia.

2. Pikapakastusnédppain %"«)

Kun pikapakastusndppainta painetaan syttyy
pikapakastussymbolin valo ja
pikapakastustoiminto aktivoidaan.
Pakastintilan lampotilaksi on asetettu -27°C.
Toiminto perutaan, kun ndppainté painetaan
uudelleen. Pikapakastustoiminto sammuu
automaattisesti. Jaahdyttaaksesi suuren
maaran tuoreita elintarvikkeita, paina
pikapakastusnappainta ennen kuin laitat
elintarvikkeet pakastetilaan.

5 6 7 8*
3. Pakastintilan lampétilan 'CEl
asetusnappain

Lampdtila asetetaan pakastintilaan. Paina
tata nappainta pakastintilan [ampotilan
asettamiseksi-18,-19, -20, -21, -22 -23,
-24°C asteeseen.

4. Vikatilailmaisin @
Tama merkkivalo syttyy, kun jadkaappi ei
pysty suorittamaan riittdvaa jaahdytysta tai
anturivirheen tapahtuessa. “E” ndytetaan
pakastetilan lampatilailmaisimessa ja
numerot, kuten 1,2,3... ndytetaan viileatilan
lampdtilailmaisimessa. Nama numerot
antavat tietoja valtuutetulle huollolle
tapahtuneesta virheesta. Huutomerkki
naytetaan, jos lampimia ruokia sijoitetaan
pakastetilaan tai ovi on ollut auki pitkan
aikaa. Tama ei ole vika ja varoitus katoaa,
kun ruoka on jaahtynyt tai jotain ndppainta
painetaan.
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5. Viileatilan lampatilan asetusnéppéin.CEI
Lampdtila asetetaan viiledtilaan. Paina tata
nappainta viileadtilan lampatilan
asettamiseksi 8,7, 6, 5, 4, 3, 2 ja 1 Celsius-

asteeseen.

6. Lomatoimintopainike ﬁa'
Paina tata nappainta 3 sekuntia lomatoiminnon
aktivoimiseksi. Lomatoiminto aktivoidaan ja
lomasymboli syttyy. Viiledtila ei suorita
jadhdytysta aktiivisesti. Ruokia ei tule sailyttaa
viiledtilassa, kun tama toiminto on aktivoitu.

Muut tilat jatkavat jadhdyttamista asetetun
lampdétilan mukaan. Paina tata nappainta 3

sekuntia toiminnon peruuttamiseksi.

7. Nappéinlukkotila (D
Paina ja pida lukituspainiketta pohjassa 3
sekunnin ajan. Avainlukon kuvake syttyy,
jolloin avaimen lukitustila aktivoituu. Kun
nappainlukitustila on aktiivinen, painikkeet
eivat toimi. Paina ja pida lukituspainiketta
uudelleen 3 sekunnin ajan.
Avainlukituskuvake sammuu, ja avaimen
lukitustila poistuu.

*Lisavaruste: Esitetyt toiminnot ovat
lisdvarusteita, laitteen kayttdpaneelissa
olevien toimintojen muoto ja sijainti voivat
erota naytetyista.

8. Langaton nappain * /"?\

Tata nappainta kaytetaan laitteen
littdmiseen langattomasti HomeWhiz-
mobiilisovelluksen kautta. Jos painiketta
painetaan pitkaan (3 s. vilkkuu
langattoman yhteyden symboli ndytolla/
ilmaisimessa hitaasti (0,5 sekunnin valein.
Yhteys laitteen ja kotiverkon valilla
alustetaan. Kun langaton yhteys on
muodostettu laitteeseen, palaa langaton
yhteys (valo kiintedna. Alkuasetuksen
jalkeen yhteys voidaan muodostaa/
katkaista painamalla tata painiketta.
Langattoman verkon symboli vilkkuu
nopeasti (0,2 s. valein, kunnes yhteys on
muodostettu. Kun yhteys on aktivoitu,
langattoman yhteyden symboli vilkkuu
jatkuvasti. Jos yhteytta ei voida muodostaa
pitkaan aikaan, tarkasta yhteyden asetukset
ja katso kayttdohjeen “vianetsinta” luku.
Kayta HomeWhiz-sovellusta langattomaan
litantaan. Asennusvaiheet on kuvattu
sovelluksessa asennuksen aikana.

Voit avata sovelluksen lukemalla tuotteen
HomeWhiz-tarrassa olevan QR-koodin.
Sovellus voidaan ladata App Storesta tai
Play Storesta Android-laitteille. Lisatietoja
on osoitteessa https://www.homewhiz.com/.
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Lampdotila-asetukset voidaan asettaa valille
1-8 °C jadkaappiosastolle ja valille -24 - -18
°C pakastinosastolle. Sdadettavat
|ampdtila-arvot voivat vaihdella nailla
alueilla tuotteen teknisten tietojen mukaan.

5.2 Ruoan sailytys tuotteessa
Ruokavarasto kylmatilassa

Séilyta ruoat eri paikoissa niiden ominaisuuksien mukaan:

Ruoka

Sijainti

Muna

Ovihylly

Maitotuotteet (voi, juusto)

Jos saatavilla, nollan asteen (aamiainen) osasto/
kylm&osasto

Hedelmat, vihannekset ja vihannekset

Hedelmé&- ja vihannesosasto, vihanneslaatikko tai;

Tuoreen ruoan osastossa, kunhan jadkaappi on
asetettu yli 5°C:n lampotilaan, vihanneslaatikossa tai
Everfresh+-laatikossa (jos saatavilla).

Tuore liha, siipikarja, kala, makkaratuotteet, kypsennetyt
ruoat.

Jos saatavilla, nollan asteen (aamiainen) osasto/
kylmaosasto

Valmiita ruokia, pakattuja tuotteita, séilykkeita ja
suolakurkkuja.

Ylahyllyt tai ovihylly

Juomia, pulloja, mausteita ja vélipaloja.

Ovihylly

Ruoan sdilyttaminen pakasteosastossa

+ Voit saavuttaa nopeamman jaahdytyksen
aktivoimalla Quick Freeze -toiminnon 4-6
tuntia ennen pakastamista.

+ Anna kuuman ruoan saavuttaa

huoneenlampd6a ennen kuin laitat sen

pakastimeen.

Pakastattavat ruoat tulisi jakaa

annoksiin, jotka ovat tarpeeksi suuria

jokaiselle annokselle ja pakastettu
erillisissa pakkauksissa.

On suositeltavaa pakata ruoka ennen

pakastimeen laittamista.

+ Estaaksesi ruoan vanhentumisen, kirjoita
pakkaukseen pakaspéiva, sdilytysaika ja
ruoan nimi eri elintarvikkeiden
sdilytysaikojen mukaan.

+ Sy0 sulatettu ruoka nopeasti. Sulatettua
ruokaa ei voi pakastaa uudelleen, ellei
sitd ole kypsennetty. Ei ole turvallista
syoda sulatettua ja uudelleen
pakastettua tuoretta ruokaa ilman
kypsentamista.

- Pakastaessasi tuoretta ruokaa, valta
kosketusta tuoreiden ja jo pakasteiden
valilla. Muuten pakasteet sulavat.

Pakastettujen elintarvikkeiden sailytys

 Kun sdilytat ruokaa, noudata naissa
ohjeissa maariteltyja sailytysaikoja.

+ Ruoan laadun sailyttamiseksi pyri
pitémaan ostoksen ja sailytyksen valinen
aika mahdollisimman lyhyena.

+ Osta pakasteruokia, jotka sailytetdaan
-18°C tai matalammissa.
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+ Valta ostamasta ruokia, joiden
pakkauksessa on jaata tai vastaavia
aineita. Tama tarkoittaa, etta tuote on
saattanut osittain sulaa ja sitten jaatya
uudelleen. Lampotila vaikuttaa ruoan
laatuun.

+ Sailyta ruokaa valmistajan suositteleman
ajan. Poista pakastimesta vain niin paljon
ruokaa kuin tarvitset.

+ Poikkeuksena @arimmaisissa

arvoihin, ruoka pysyy tuoreena
pidempaan seka tuoreessa etta
pakasteosastossa.

+ Tuoreet hedelmat ja vihannekset voivat

jaatya osittain, jos tuore ruokaosasto on
sdadetty alhaisempaan lampdtilaan.

+ Kahden tahden osasto sopii valmiiksi

pakastetulle ruoalle. Jaateloa ja jadpaloja
voi sdilyttaa siella.

+ Pakasta ruoka vain neljan téhden

olosuhteissa, jos tuotteesi on asetettu

osastossa.

suositellun arvotaulukon madritettyihin

Pisin
Liha ja kala Valmistusmenetelma sdilytysaika
(kuukausi)
- Leikkaa 2 cm paksuiksi paloiksi ja laita foliota niiden
Pihvi A at Lo g ) 6-8
véliin tai kaari tiiviisti muovikelmuun.
Paista E}al_(_ka'amalla‘ lihapalat pakastepussiin tai kaarimélla ne 68
tiiviisti muovikelmuun.
Flakattu Pieniné paloina 6-8
Vasikka [gchnitzel, Laittamalla foliota viipaloitujen palojen valiin tai
kyljyksia k&arimalla ne yksitellen muovikelmuun kanssa.
Hakkaa Lalt'tamalla follqta lihapalojen viliin tai kdarimalla ne 48
yksitellen muovikelmuun.
Paista F"'alﬁka'amalla. lihapalat pakastepussiin tai kaarimalla ne 28
tiiviisti muovikelmuun.
Lammas : : L
Flakattu P?Bkaqmélla p!!thL{n Ilhan' pakastepussiin tai 28
kaarimalla se tiiviisti muovikelmuun.
Paista nglﬁkagmallq lihapalat pakastepussiin tai kaarimalla ne 8-12
tiiviisti muovikelmuun.
- Leikkaa 2 cm paksuiksi paloiksi ja laita foliota niiden
Pihvi A et Losai i s . 8-12
véliin tai kaari tiiviisti muovikelmuun.
Naudanli — -
) ha Flakattu Pienind paloina 8-12
Lihatuotteet - - — — -
Keitetty liha Pakkaamalla sen pieniin annoksiin pakastepusseilla. 8-12
Jauheliha Maustamaton, litteissa paketeissa. 1-3
Siséelimet (osat) Paloina 1-3
Makkara - Salami Vaikka se olisi kotelossa, se tdytyy pakata mukana. 1-3
Kinkku Laittamalla foliota viipaloitujen palojen valiin. 2-3
Kana ja kalkkuna Kéaritty folioon 4-6
Hanhi Kéaari folioon (annosten ei saa ylittda 2,5 kg) 4-6
Ankka Kaari folioon (annosten ei saa ylittda 2,5 kg) 4-6
Siipikarja ja Kaari foli ( " - X littaa 2.5 ka i
riistaeldimet |Peura, kani, metsakauri adri folioon (annosten paino ei saa ylittad 2,5 kg, ja 68
luut tulee poistaa).
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Pisin
Liha ja kala Valmistusmenetelma sdilytysaika
(kuukausi)
Makean veden kalat
(taimen, karppi, hauki, 2
monni)
Vaharasvaiset kalat
Kala ja (rgﬁr;a)lhven, kampele, Kun sisépuoli ja suomut on puhdistettu huolellisesti, se 46
merenelavat pony tulee pestd ja kuivata, ja tarvittaessa hanta ja karki
Rasvainen kala (Bonito, leikata pois.
makrilli, sinikala, punainen 2-4
mullet, anjovis)
Ayrigiset Puhdistettu ja pusseissa. 4-6
Kaviaari Pakkauksessaan alumiini- tai muovirasiassa. 2-3
"Taulukossa ilmoitetut sailytysajat
perustuvat varastointilampaétilaan -18°C."
Pisin
Vihannekset ja hedelmat Valmistusmenetelma sdilytysaika
(kuukausi)
Aysekadin ja Pole Beans Pesun ja leikkauksen jalkeen blansiivita 3 minuuttia. 10-13
Herne Puhdistuksen ja pesun jalkeen blansoi 2 minuuttia. 10-12
Kaali Puhdistuksen jélkeen blansoi 1-2 minuuttia. 6-8
Porkkana Puhdistuksen ja viipaloinnin jalkeen blan$oi 3—4 minuuttia. 12
Penper Kun varsi on leikannut pois, halkaissut sen kahtia ja poistanut 8-10
PP siemenet, blanhauta se 2-3 minuuttia.
Pinaatti Pesun ja puhdistuksen jalkeen blan$oi 2 minuuttia. 6-9
Purjo Pilkkoinnin jéalkeen blansoita 5 minuuttia. 6-8
Kukkakaali E_rota lehdet, Iellfkaa kes_klosa.paI0|kS| ja blanhauta se 10-12
sitruunavedessa 3—-5 minuuttia.
Aubione Pesun jélkeen leikkaa 2 cm paloiksi ja blanhauta 4 minuuttia. 10-12
Kesakurpitsa Pesun jélkeen leikkaa 2 cm paloiksi ja blankaise 2—-3 minuuttia. 8-10
Sieni Paista kevyesti 0ljyssa ja purista sitruunaa paille. 2-3
Makeaa maissia Puhdlstuksen jalkeen pakkaa ne tahkan kanssa tai yksittaisina 12
paloina.
Omenat ja paarynat Kuori kuori, viipaloi ja blankaise 2—-3 minuuttia. 8-10
Aprikoosit ja persikat Leikkaa se puoliksi ja poista siemenet. 4-6
Mansikat ja vadelmat Pesemall ja lajittelemalla 8-12
Keitetyt hedelmat Lisaamalla 10 % sokeria astiaan 12
Luumu, kirsikka, hapankirsikka Pesun ja varren poistamisen jalkeen 8-12

"Taulukossa ilmoitetut séilytysajat
perustuvat varastointilampaétilaan -18°C."
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Maitotuotteet Valmistusmenetelma Pisin sailytysaika Séilytysolosuhteet
(kuukaudet)
Lyhytaikaista sdilytysta varten se
voidaan jattaa
Juusto (pois lukien Viipaleina, joiden valiin 68 alkuperaispakkaukseensa.
fetajuusto) laitetaan folio. Pitkdaikaista sailytysté varten se
tulisi myds kaaria alumiini- tai
muovifolioon.
Voi, margariini Omassa pakkauksessaan 6 Al.kupera'lsessa pakkauksessaan
tai muovipakkauksissaan
"Taulukossa ilmoitetut sailytysajat “Tuoreen ruoan maarg, joka voidaan
perustuvat varastointilampdétilaan -18°C." pakastaa tietyn ajanjakson aikana, on
merkitty tyypin etikettiin."
Pakastintila Jadkaappitila Huomautukset
Asetukset Asetukset
Tama on oletusasetus. Tata asetusta
-18°C 4°C suositellaan, jos ymparistolampotila
on alle 30 °C.
Na&ité asetuksia suositellaan
-20 °C tai kylmempi 4°C paikoissa, joissa ympariston
lampétila ylittaa 30 °C.
Kun haluat pakastaa elintarvikkeet
. R lyhyessa ajassa. Kun toiminto
Pikapakastus 4C paattyy, tuotteen asetukset palaavat
edelliseen tilaan.
Kayta naitd asetuksia, jos uskot etta
-18 °C tai kylmempi 2°C Vviledtila ef ole rittava kylms,
ympadristolampdatilasta tai oven
jatkuvasta avaamisesta johtuen.
Pikapakastus Voit sdilyttaa elintarvikkeiden tuoreuden
1. Aktivoi pikapakastustoiminto 24 tuntia kuukausia (pakastimessa-18°C ja alle
ennen tuoreiden ruokien sijoittamista lampétilassa).
pakastimeen. Pakastettavia ruokia ei tule koskettaa
2. 24 tuntia painikkeen painamisen aiemmin pakastettuihin ruokiin osittaisen
jalkeen, sijoita pakastettava ruoka sulamisen estamiseksi.
toiselle hyllylle pakastustehon Pakasteiden séilytysajan pidentamiseksi
parantamiseksi. blankaa ne ja valuta vesi. Valutuksen

3. Kun pikapakastustoiminto on aktivoitu,  jalkeen laita ne ilmatiiviisiin astioihin ja laita
se sammuu automaattisesti jonkin ajan  pakastimeen. Ruoat kuten banaanit,

kuluttua. tomaatit, salaatti, selleri, kovaksi keitetyt
Pakastintiedot munat ja perunat eivat sovellu
IEC 62552 -standardien mukaan jokaista pakastamiseen. N&iden ruokien

pakastaminen vaikuttaa vain negatiivisesti
niiden ravintoarvoon ja sydomisen laatuun.

Ei ole vaaraa pilaantumisesta, joka uhkaa

ihmisten terveytta.

100 litraa pakastinosaston tilavuutta
kohden tuotteen on pystyttava
pakastamaan 4,5 kg ruokaa 25°C
huoneenlammossa 24 tunniksi -18°C

lampdtilassa tai alle. Ruoan sijoittelu
Ruokaa voidaan sailyttaa vain pitkia aikoja Pakastinosaston hyllyt:Erilaisia
-18°C ja alle lampdtiloissa. pakasteruokia, kuten lihaa, kalaa, jaateloa,

vihanneksia jne.
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Jadkaappiosaston hyllyt:Ruoka kattiloissa,
katetuissa astioissa ja katetuissa astioissa,
munat (katetussa astiassa).
Jadkaappiosaston oven hyllyt:Pienet,
pakatut ruoat tai juomat.

Vihannesten sdilytys:Vihannekset ja
hedelmat.

Tuoreen ruoan osasto:Deli-tuotteet
(aamiaistuotteet, lihatuotteet, jotka tulee
sy6da nopeasti).

5.3 Ovi auki-halytys

Jaakaapin ovi auki -halytysjarjestelma voi
erota kuvastusta mallista riippuen.

Versio 1;

Jos tuotteen ovi on auki tietyn ajan (60 -120
s), aanimerkki kuuluu: myos
merkkivalovaroitus (valo vilkkuu) voidaan
antaa tuotemallista riippuen. Jos laitteen
ovi suljetaan tai painiketta naytolla
painetaan, jos olemassa, danimerkki
paattyy.

Versio 2;

Jos tuotteen ovi on auki tietyn ajan (60 -120
s), ovi auki -halytys kuuluu. Ovi auki

-halytys annetaan asteittain. Ensin kuuluu
aanimerkki. Jos ovea ei suljeta 4 minuutin
kuluessa, merkkivalovaroitus (vilkkuva valo)
aktivoidaan. Ovi auki -hélytys viivastyy tietyn
ajan (60 - 120 s), kun painiketta naytolla
painetaan, jos olemassa. Taman jalkeen
toiminto kdynnistyy uudelleen. Ovi auki -
halytys paattyy, kun laitteen ovi suljetaan.
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VASTUUNVAPAUTUSLAUSEKE

Loppukayttaja voi suorittaa joitakin
(yksinkertaisia) korjauksia ilman
turvallisuusongelmia tai
kayttoturvallisuuden heikkenemistg,
olettaen, ettd ne suoritetaan rajoitusten ja
seuraavien ohjeiden mukaan (katso osa
“Itsekorjaus”).

Siksi, jos osassa "ltsekorjaus” ei ole muuta
todettu, korjaukset on luovutettava
rekisteroidylle ammattimaiselle asentajalle
turvallisuusongelmien valttamiseksi.
Rekisterdity ammattimainen asentaja on
henkild, jolla on paasy tdman tuotteen
valmistajan ohjeisiin ja varaosaluetteloon,
direktiivin 2009/125/EC mukaan kuvattujen
menetelmien mukaisesti.

Mutta vain huoltoedustaja (ts. valtuutettu
ammattimainen asentaja), johon voit ottaa
yhteyden kayttoohjeessa/takuukortissa
olevasta puhelinnumerosta tai valtuutetun
jalleenmyyjan kautta, joka suorittaa
korjaukset takuuehtojen mukaisesti.
Huomaa siksi, etta ammattimaisen
asentajan suorittamat korjaukset (joita
Whirlpool ei ole valtuuttanut), mit&toi
takuun.

Itsekorjaus

Loppukayttdja voi suorittaa itsekorjaukset
seuraavien varaosien kohdalla: Oven
kahvat, oven saranat ja tiivisteet, lokerot,
korit ja oventiivisteet (péivitetty luettelo on
myds saatavissa osoitteessa https://parts-
selfservice.europeanappliances.com 1,
maaliskuuta 2021 lahtien).

Taman lisdksi on tuoteturvallisuuden
varmistamiseksi ja vakavien
henkilovahinkojen vélttamiseksi mainitut
itsekorjaukset suoritettava kayttoohjeessa
tai osoitteessa https://parts-
selfservice.europeanappliances.com
olevien itsekorjausta koskevien ohjeiden
mukaan. Irrota laite virransyotosta ennen
korjausten aloittamista.

Loppukayttdjan suorittamat korjaukset tai
korjausyritykset osille, joita ei ole mainittu
kyseisessa luettelossa ja/tai
kayttoohjeessa tai osoitteessa https://

parts-selfservice.europeanappliances.com
olevien itsekorjausohjeiden laiminlyéminen,
voi johtaa turvallisuusongelmiin Whirlpool
hallinnan ulkopuolella ja voi mit&toida
tuotteen takuun.

Siksi suosittelemme, etta loppukayttajat
valttavat korjausten suorittamista, joita ei
ole mainittu varaosaluettelossa, vaan
ottavat yhteyden valtuutettuun tai
rekister0ityyn ammattimaiseen asentajaan.
Toisaalta nama loppukayttdjan suorittamat
korjausyritykset voivat johtaa
turvallisuusongelmiin ja tuotevaurioihin ja
aiheuttaa tulipalon, tulvan, sahkoéiskun ja
vakavaan henkildvahinkoon.

Esimerkking, mutta ei rajoittuen naihin,
seuraavat korjaukset on luovutettava
valtuutetulle tai rekisterdidylle
ammattimaiselle asentajalle: kompressori,
jaahdytyspiiri, emolevy, invertterin levy,
nayttokortti jne.

Valmistajaa/myyjaa ei voida pitaa
vastuussa, mikali loppukayttéja ei noudata
ylla mainittuja ohjeita.

Varaosat ovat saatavissa ostamaasi
jaakaappiin 10 vuoden ajan. Tuotteeseen
on téna aikana saatavana alkuperdisia
varaosia joilla varmistetaan jadkaapin
toimivuus.

Ostamasi jddkaapin minimitakuuaika on 24
kuukautta.

Tama tuote sisaltaa 'G' energialuokan
valolahteen.

Ammattitaitoisen korjaajan on vaihdettava
taman tuotteen valonldhde.
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Les denne bruksanvisningen forst!

Kjaere kunde,

Takk for at du kjgpte dette -produktet.

Registrer produktene dine pa www.register10.eu

Vi gnsker at du skal oppna optimal effektivitet fra dette kvalitetsproduktet som er
produsert med gjeldende teknisk niva innen teknologi. For & oppna dette, vennligst les
bruksanvisningen og annen dokumentasjon besgrget fgr du bruker produktet.

Folg ngye all informasjon og alle advarsler i bruksanvisningen. Pa denne méaten beskytter
du deg selv og produktet mot potensielle skader som kan oppsta. Ta vare pa
bruksanvisningen. Inkludér denne bruksanvisningen sammen med produktet dersom den
overleveres til noe andre.

De felgende symbolene brukes i denne brukerveiledningen og pa produktet:

Les bruksanvisningen.

EEEE
- E N EHG * % Modellinformasjonen som er lagret i produktdatabasen kan nas ved &

ga inn pa fglgende nettsted og seke etter din modellidentifikator (*)
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER— (*) | som finnes pa energimerket.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

Skann QR-koden for a fa mer informasjon.

Innholdsfortegnelse

Dansk .........cccceeeuuununee 2
SUOMI ..eeeeeeeeeieieneenns 14
Norsk ....cccceeeeeennnnns 26
Svenska.................. 37

docs.whirlpool.eu/docs

NO /26



1 Miljginstruksjoner

A1.1 Teknisk informasjon om Bluetooth + Wi-fi

Frekvensband:

2,4 GHz (Wi-Fi eller Bluetooth-funksjon)

Maks. Overfgring av kraft:

<100mW (Wi-Fi eller Bluetooth-funksjon)

Programvaredetaljer:

Quartz_WiFi.xxx

FORENKLET EU-
SAMSVARSERKLARING:

Beko Europe Management S.r.l.
erkleerer herved at radioutstyret
er i samsvar med direktiv
2014/53/EU.

Den fullstendige teksten til EU-
samsvarserklaringen er
tilgjengelig pa fglgende
internettadresse: https://
docs.emeaappliance-docs.eu
Dette produktet samler inn og
overfgrer bruksdata nar det er
koblet til internett (f.eks.
temperaturinnstillinger,
bruksvarighet, feilkoderetc.). |
samsvar med EUs datalov

(forordning EU 2023/2854) har
du rett til & fa tilgang til og
administrere disse dataene.
For detaljer om hvilke data som
samles inn, hvordan de brukes
og hvordan du far tilgang til
dem, vennligst
bes@k:www.homewhiz.com/eu-data-act-
policy
1.2 Avhending av
emballasjematerialer
Emballasjematerialet er resirkulerbart og er
merket med resirkuleringssymbolet @
De ulike delene av emballasjen ma derfor
avhendes med ansvar og i full
overensstemmelse med lokale

myndigheters forskrifter for
avfallshandtering.
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2 Kjoleskapet ditt
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1. *Justerbar dgrhylle 2. *Egghylle
3. *Flaskehylle 4. Ben
5. Fryserom 6. *Isbeholder
7. Grgnnsaksskuff 8. Kjgleskuff
9. *Vinhylle 10. Vifte
11. Justerbar hylle 12. Lyspaere

13. Kontrollpanel

* ValgfrittTallene i denne brukerhandboken produktet du kjgpte ikke inneholder de
er skjematiske og er kanskje ikke akkurat aktuelle delene, er de gyldige for andre
kompatible med produktet ditt. Hvis modeller.

3 Installasjon

Les «Sikkerhetsinstruksjoner» fgrst! i brukerhandboken og sgrg for at ngdvendig

strgm- og vanntilfgrsel er pa plass. Hvis

ikke, ring en elektriker og rerlegger for a

ordne verktgyene etter behov.

- Plasser produktet pa en flat overflate for
a unnga vibrasjoner

3.1 Riktig sted for installasjon
Kontakt autorisert serviceverksted for
installasjon av produktet. For & klargjgre
produktet for installasjon, se informasjonen
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+ Plasser produktet minst 30 cm fra
varmeovn, komfyr og lignende
varmekilder og minst 5 cm fra elektriske
ovner.

+ Nar du plasserer to kjglere i tilstgtende
posisjon, ma du la det vaere en avstand
pa minst 4 cm mellom de to enhetene.

+ Hold produktet unna direkte sollys og pa
et tgrt sted.

4 Forberedelse

3.2 Advarsel om varm overflate

Produktets sidevegger er utstyrt med
kjgligere rgr for & forbedre kjglesystemet.
Hoytrykksvaeske kan strgmme gjennom
disse overflatene og fgre til varme
overflater pa sideveggene. Dette er normalt
og krever ikke sg@rvisarbeid.

Les «Sikkerhetsinstruksjoner» fgrst!

4.1 Hva kan du gjere for a spare

energi

+ Nar du laster inn mat, la det vaere nok
plass inne i kjgleskapet for a sikre
tilstrekkelig luftsirkulasjon for kjgling.

+ Siden varm og fuktig luft ikke trenger
direkte inn i produktet nar dgrene ikke er
apne, optimaliserer produktet seg selv
under tilstrekkelige forhold for & beskytte
maten. Under disse forholdene vil
funksjoner og komponenter slik som
kompressor, vifte, varmeapparat, tining,
belysning, display etc. fungere i henhold
til behovene ved a forbruke minimalt med
energi

+ Dersom det finnes flere alternativer, ma
glasshyllene plasseres slik at
luftutlgpene pa bakveggen ikke
blokkeres, fortrinnsvis sa de forblir under
glasshyllen. Denne kombinasjonen kan
bidra til & forhindre luftfordeling og
energieffektivitet.

+ Det anbefales pa det sterkeste a bruke
skuffen under oppbevaring.

+ For optimal ytelse kan hurtigfrysing
brukes (hvis tilgjengelig), 24 timer for
ferske matvarer legges i fryseren.

+ | de fleste tilfeller er 24 timer nok for
Hurtigfrysing-funksjonen etter at ferske
matvarer er lagt i fryseren. Etter en tid
deaktiveres hurtigfrysingsfunksjonen
automatisk.

+ Nar du fryser en liten mengde mat, kan
hurtigfrysingsfunksjonen deaktiveres
etter en stund for a sikre energisparing.

+ Plasser maten som vist nedenfor, med
avstand til temperatursensoren i
kjglerommet. Hvis de er i kontakt med
sensoren, kan energiforbruket til
apparatet gke.

\_\/
L

+ Oppbevar mat i kjgle- eller kaldrommet i
henhold til riktige lagringsforhold for &
spare energi.

4.2 Forste bruk

Fer du tar i bruk produktet, ma du
kontrollere at ngdvendige forberedelser er
gjort i trad med instruksjonene i avsnittene
"Sikkerhetsinstrukser" og "Installering".

+ Vent i minst 2 timer fgr du bruker
produktet, for & sikre full effektivitet av
kjgling.

+ La produktet veere i drift uten mat innii 6
timer, og dgren bgr holdes sa lukket som
mulig.

+ Temperaturendringen forarsaket av
apning og lukking av dgren mens du
bruker produktet, kan normalt fgre til
kondens pa dgr-/hoveddelhyller og
glassvarer plassert i produktet.
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+ Nar kompressoren aktiveres, avgis det et
lydsignal. Det er normalt at produktet
lager stgy selv om kompressoren ikke er i
drift, da veeske og gass kan bli
komprimert i kjglesystemet.

+ Det er normalt for de fremre kantene av
produktet & bli varme. Disse omradene er
utviklet for & varmes opp for a hindre
kondensering

+ For noen modeller slds indikatorpanelet
av automatisk 1 minutt etter at dgren
lukkes. Den aktiveres pa nytt nar dgren er
apen eller du trykker pa en knapp.

5 Bruk av apparatet

5.1 Kontrollpanel pa produktet

O- & < | oH-H

2007 =" G G T

Eb
)

1 2 3

1. Kjoleskap pa/av

Gjor det mulig a sla av kjgleskapet hVIS
knappen holdes inne i 3 sekunder. Nar
funksjonen er aktiv, vil kjgleskapet ikke
kigle seg. Kjgleskapet kan slas pa ved a
trykke pé knappen igjen i 3 sekunder.

2. Hurtigfrys-tasten *

Nar du trykker pa hurtigfrysetasten, Iyser
hurtigfrysesymbolet og hurtigfrysfunksjonen
aktiveres. Fryserdelens temperatur er satt til
-27 °C. Funksjonen avbrytes nar tasten
trykkes pa nytt. Hurtigfrysfunksjonen avbrytes
automatisk. For & fryse en stor mengde fersk
mat, trykk pa hurtigfrystasten for du legger
maten i fryseren.

5 6 7 8

3. Innstillingstast for fryserdeltemperatur
Temperaturinnstillingen er gjort for '[:El
fryserommet. Nar du trykker pa tasten, blir
fryserdelens temperatur satt til verdiene
-18,-19,-20,-21,-22,-23, -24°C.

4. Feiltilstandsindikator

Denne indikatoren vil vaere aktiv nar
kigleskapet ikke kan gjennomfgre
tilstrekkelig kjgling eller i tilfelle sensorfeil.
"E" vil vises pa temperaturindikatoren i
fryserdelen og tall som 1,2,3... vil vises pa
kiglerdelens temperaturindikator. Disse
tallene informerer til autorisert
sgrvispersonell om den feilen som har
oppstatt. Utropstegnet kan bli vist nar du
laster inn varm mat i fryserdelen eller holder
dgren apen for lenge. Dette er ikke en feil i seg
selv, men advarselen forsvinner nar maten
kjgles ned eller nar en annen tast trykkes pa.
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5. Temperaturinnstillingstast for 'CEI
kjolerdelen

Lar temperaturen for kjglerrommet
istandsettes. Nar knappen trykkes, kan
temperaturen i fryserdelen stilles inn pa 8,
7,6,54,3,20g1°C.

6. Ferietast >\@j:a'
Trykk tasten i tre sekunder for a aktivere
feriefunksjonen. Feriemodus aktiveres og
feriesymbolet tennes. Den aktive
kjgleoperasjonen i kjgledelen vil ikke bli

utfgrt. Oppbevaring av mat i kjgleskapet
nar denne funksjonen er aktivert skal ikke

forekomme. De andre enhetene fortsetter a
avkjgle i henhold til innstilt temperatur.
Trykk tasten i tre sekunder for & deaktivere
feriefunksjonen.

A
7. Tastelasmod am
Trykk og hold inne ngkkellasknappen i 3
sekunder. Tastelasikonet lyser og aktiverer

tasteldsmodus. Mens tasteldsmodus er
aktiv, fungerer knappene ikke. Trykk og hold

inne ngkkellasknappen igjen i 3 sekunder.
Tastelasikonet vil sla seg av og
tasteldsmodus vil bli avsluttet.

*Valgfritt: De viste funksjonene er valgfrie,
og kan fremstilles i ulike former og pa ulike
steder i apparatets indikatorpanel.

. =
8. Tradlgstast * ‘o
Denne tasten brukes til & koble deg tradlgst
til apparatet ditt via HomeWhiz-
mobilapplikasjonen. Hvis tasten holdes
nede i lang tid (3 sekunder), vil symbolet for
tradlgs tilkobling pa displayet/indikatoren
blinke sakte (i intervaller pa 0,5 sekunder).
Koblingen mellom apparatet og
hjemmenettverket er startet. Etter at den
tradlgse tilkoblingen med apparatet er
etablert, vil ikonet for tradlgs tilkobling lyse
fast. Etter fgrste oppsett kan tilkoblingen
aktiveres/deaktiveres ved & trykke pa denne
knappen. Symbolet for tradlgs tilkopling vil
blinke hurtig (intervall pa 0,2 sekund) til
forbindelsen er opprettet. Nar tilkoblingen
blir aktiv, blinker symbolet for tradlgs
tilkobling kontinuerlig. Dersom forbindelse
ikke kan opprettes over en lengre periode,
sjekk tilkoplingsinnstillingene og se
avsnittet "Feilsgk" i brukerhandboken. Bruk
HomeWhiz-applikasjonen for tradlgs
tilkobling. Installasjonstrinnene er beskrevet
i appen under installasjonen. Du kan fa
tilgang til appen ved & lese QR-koden som er
tilgjengelig pa HomeWhiz-etiketten pa
produktet.
Applikasjonen kan fas fra App Store eller fra
Play Store for Android-enheter. Mer
informasjon er tilgjengelig pa https://
www.homewhiz.com/.
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Temperaturinnstillinger kan stilles inn
mellom 1-8 °C for kjgleskapet og mellom
-24 0g -18 °C for fryserommet. Justerbare
temperaturverdier kan variere innenfor
disse omradene avhengig av
produktspesifikasjoner.

5.2 Oppbevaring av mat i produktet
ditt
Oppbevaring av mat i kjgslerommet

Oppbevar mat pa forskjellige steder i henhold til deres egenskaper:

Matvarer Plassering

Egg Dgrhylle

Hvis tilgjengelig, et nullgraders (frokost) rom/

Meieriprodukter (smgr, ost) kjglerom

Frukt- og grgnnsaksrom, grennsaksskuff eller;

Frukt, grennsaker og greener I rommet for fersk mat, forutsatt at kjsleskapet er satt
til en temperatur over 5 °C, i grgnnsaksskuffen eller i
Everfresh+-skuffen (hvis tilgjengelig).

Hvis tilgjengelig, et nullgraders (frokost) rom/

Fersk kjgtt, fjeerfe, fisk, pglseprodukter, tilberedt mat. Kjglerom

Spiseklar mat, pakkede produkter, hermetikk og sylteagurk. |Topphyller eller dgrhylle

Drikkevarer, flasker, krydder og snacks. Dgrhylle

Oppbevaring av mat i fryserommet + Konsumere tint mat raskt. Tint mat kan

- Du kan oppna raskere kjgling ved & ikke fryses pa nytt med mindre den er
aktivere Quick Freeze-funksjonen 4-6 kokt. Det er ikke trygt & konsumere tint
timer for frysing. og frosset fersk mat uten & tilberede den.

- La varm mat na romtemperatur fgr du + Unnga kontakt mellom fersk og allerede
legger den i fryserommet. frossen mat nér du fryser fersk mat.

+ Matvarer som skal fryses, bor deles i Ellers vil de frosne matvarene tine.
porsjoner som er store nok for hver Oppbevaring av frossen mat
servering og fr)o/ses i separate pakker. - N4r du lagrer mat, fglg lagringstidene

* Det anbefales a pakke mat for du legger som er angitt i disse instruksjonene.
den i fryseren. . . « For & bevare matkvaliteten, prav & holde

* Fora forhindre at maten gar forbi tiden mellom kjgp og lagring s& kort som
utlgpsdatoen, skriv frysedato, lagringstid mulig.
0og navnet pé maten pé pakken, i henh0|d . Kj¢p frossen mat som er |agret Ved -18°
til lagringstidene for forskjellige C eller lavere.
matvarer.

NO /32



* Unnga a kjgpe mat som har is eller
lignende stoffer i emballasjen. Dette
betyr at produktet kan ha delvis tint og
deretter frosset pa nytt. Temperaturen
pavirker kvaliteten pa maten.

+ Oppbevar mat i den tiden som
produsenten anbefaler. Fjern bare sa mye
mat fra fryseren som du trenger.

+ Bortsett fra under ekstreme miljgforhold,
hvis produktet ditt er satt til de angitte
verdiene som er angitt i tabellen for

anbefalt verdi, vil maten holde seg fersk
lenger i bade ferskvarerommet og
fryserommet.

« Frisk frukt og grgnnsaker kan delvis fryse
hvis det ferske matrommet er satt til en
lavere temperatur.

+ Det 2-stjerners rommet er egnet for
ferdigfrossen mat. Iskrem og isbiter kan
lagres der.

+ Frys mat bare i det 4-stjerners rommet.

Lengste
Kjgtt og fisk Forberedelsesmetode I:gnngspenod
(méned)
biff Skjeer i 2 cm tykke biter og legg folie mellom dem eller 68
pakk tett med plastfolie.
Stekt Ved & pakke kJ¢th|tene i en frysepose eller pakke dem 68
tett med plastfolie.
Kalvekjot Flakket | sma biter 6-8
t Schnitzel, Ved & plassere folie mellom de skivede bitene eller 68
koteletter pakke dem individuelt i plastfolie.
Hakke Ved a plgs'sere folie mellom !(j(z)ttstykkene eller pakke 48
dem individuelt med plastfolie.
Stekt Ved a pakke kj(zit?bitene i en frysepose eller pakke dem a8
tett med plastfolie.
Farekjott Flakket Ved a pakke det hakkede kjgttet i en frysepose eller 28
pakke det tett med plastfolie.
Stekt Ved & pakke kj(attbitene i en frysepose eller pakke dem 8—12
tett med plastfolie.
biff Skjeer i 2 cm tykke biter og legg folie mellom dem eller 8—12
pakk tett med plastfolie.
Oksekjot | Flakket | sma biter 8—12
Kjsttprodukt |t Ved 4 pakke den i sma - dhiel
er Kokt kit fe & pakke den i sma porsjoner ved hjelp av 8—12
ryseposer.
kjgttdeig Ukrydret, i flate pakker. 1-3
Slakteavfall (deler) | stykker 1-3
Pglse - Salami Selv om det er i et foringsrgr, ma det pakkes. 1-3
skinke Ved & plassere folie mellom de skivede bitene. 2-3
Kylling og kalkun Innpakket i folie 4-6
Gas Pakk inn folie (porsjoner bgr ikke overstige 2,5 kg) 4-6
Ande Pakk inn folie (porsjoner bgr ikke overstige 2,5 kg) 4-6
Fieerkre og Pakk inn folie (deler skal ikk tige 2,5 k
viltdyr Hjort, Kanin, Radyr akk inn folie (deler skal ikke overstige 2,5 kg, og 68
beinene skal fjernes).
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Lengste
Kjgtt og fisk Forberedelsesmetode Ieagnngspenod
(maned)
Ferskvannsfisk (grret, 9
karpe, gjedde, steinbit)
Mager fisk (Havabbor, 26
Fisk o Piggvar, Sole) Etter grundig rengjgring av innsiden og skalaene, skal
9 d kes og terkes, og halen og hodet skal kuttes av
sjgmat Fet fisk (Bonito, makrell, en Vaj d'g » 09 9 0.4
blafisk, red mullet, ansjos) om nadvendig.
skalldyr Renset og i poser. 4-6
Kaviar | emballasjen, i en aluminium- eller plastbeholder. 2-3
«Lagringstidene angitt i tabellen er basert
pa en lagringstemperatur pa -18°C.»
Lengste
Grgnnsaker og frukt Forberedelsesmetode fgerlngsperl
(maned)
Ayshekadin og Pole Beans Etter vask og kutting i sma biter, blancher du i 3 minutter. 10-13
Erter Etter rengjgring og vask, blancher i 2 minutter. 10-12
Kal Etter rengjgring, blancher i 1-2 minutter. 6-8
Gulrot Etter rengjgring og skjeering, blancher i 3-4 minutter. 12
Etter & ha kuttet av stammen, delt den i to og fjernet frgene, .
Pepper blancher den i 2-3 minutter. 810
spinat Etter vask og rengjgring, blancher i 2 minutter. 6-9
Purre Etter hakking, blancher i 5 minutter. 6-8
Blomkal S](ill bladen'e, skjagr midten i biter, og blancher det deretter i litt 1012
sitronvann i 3-5 minutter.
Aubergine Etter vask, kutt i 2 cm biter og blancher i 4 minutter. 10-12
Courgette Etter vask, kutt i 2 cm biter og blancher i 2-3 minutter. 8-10
sopp Sauter lett i olje og press sitron over den. 2-3
Sukkermais Etter rengjgring, pakk dem med kobben eller i individuelle stykker. 12
Epler og paerer Skrell huden, skjaer den og blancher den i 2-3 minutter. 8-10
Aprikoser og fersken Skjeer den i to og fjern freene. 4-6
Jordbaer og bringebaer Ved vasking og sortering 8—12
kokt frukt Ved a tilsette 10% sukker i beholderen 12
Plomme, kirsebzer, sur kirsebaer  |Etter vask og fjerning av stilkene 8—12
«Lagringstidene angitt i tabellen er basert
pa en lagringstemperatur pa -18°C.»
Meieriprodukter Forberedelsesmetode Lengste lagringsperiode Lagringsforhold
(méneder)
For kortvarig lagring kan den sta i
| skiver, med folie plassert originalemballasjen. For
Ost (unntatt fetaost) B ! p 6-8 langvarig lagring bgr den ogsa
i mellom. 2 o
pakkes inn i aluminium eller
plastfolie.
. . | originalemballasjen eller
Smgr, margarin | egen emballasje 6 plastbeholdere
«Lagringstidene angitt i tabellen er basert «Mengden fersk mat som kan fryses innen en
pa en lagringstemperatur pa -18°C.» bestemt tidsperiode er angitt pa typeetiketten.»
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Fryserdel Kjglerdel Merknader
Innstillinger Innstillinger
Dette er standard, anbefalt innstilling.
o o Denne innstillingen anbefales hvis
-18°C 4°C h
omgivelsestemperaturen er under
30 °C.
20°C eller kaldere 2C Dlssg innstillingene anbefales foru
omgivelsestemperaturer over 30 °C.
Bruk nar du vil fryse maten pé kort tid.
. . o Nar prosessen avsluttes, vil
Hurtig frysing 4C produktets innstillinger ga tilbake til
forrige posisjon.
Bruk disse innstillingene dersom du
18 °C eller kaldere 2°C ikke foler at kjpledelen er kald nok pa
grunn av omgivelsestemperaturen
eller at dgren apnes for ofte.
Hurtig frysing hardkokte egg og poteter er ikke egnet for

1. Aktiver hurtigfrysingsfunksjonen 24
timer for du setter inn fersk mat.

2. Etter 24 timer etter at du har trykket pa
knappen, skal du fgrst plassere maten
du vil fryse i andre hylle med hgyere
frysekapasitet.

3. Nar hurtigfrysingsfunksjonen er
aktiveret, avbrytes den automatisk
etter en stund.

Fryseinformasjon

| henhold til IEC 62552 standarder, for hver
100 liter fryseromsvolum, ma produktet
kunne fryse 4,5 kg mat ved 25° C
romtemperatur i 24 timer ved -18° C eller
lavere.

Mat kan bare konserveres i lengre perioder
ved temperaturer pa -18° C og lavere.

Du kan bevare friskheten til matvarer i flere
maneder (i en dyp fryser ved temperaturer
pa-18° C og lavere).

Matvarer som skal fryses, bgr ikke bringes i
kontakt med tidligere frosne matvarer for a
forhindre delvis tining.

For a forlenge lagringstiden for frosne
grgnnsaker, blancher dem og tgm vannet.
Etter drenering, legg dem i lufttette
beholdere og sett dem i fryseren. Matvarer
som bananer, tomater, salat, selleri,

frysing. Frysing av disse matvarene vil bare
pavirke naeringsverdien og spisekvaliteten
negativt. Det er ingen risiko for gdeleggelse
som truer menneskers helse.

Plassering av mat
Fryseromshyller:Ulike frosne matvarer
som kjatt, fisk, is, grgnnsaker, etc.
Kjoleskapshyller:Mat i gryter, dekkede
retter og dekkede beholdere, egg (i en
tildekket beholder).

Dgrhyller til kjsleskapsrom:Liten, pakket
mat eller drikke.
Grgnnsakslagring:Grgnnsaker og frukt
Fersk matrom:Delikatesseprodukter
(frokostvarer, kjgttprodukter som skal
konsumeres raskt).

5.3 Varsel om apen der

Apen dgr-varslingssystemet til kjgleskapet ditt
kan variere avhengig av modell.

Versjon 1;

Hvis dgren til produktet forblir apen i en viss tid
(mellom 60 s og 120 s), hgres et lydvarselsignal;
avhengig av produktmodell, kan et visuelt
varselsignal (lysblink) ogsa vises. Hvis du lukker
dgren til enheten eller trykker pa en knapp pa
skjermen til enheten, hvis det finnes, vil
varsellyden stoppe.

Versjon 2;

Hvis dgren til enheten forblir apen i en viss
periode (mellom 60 s og 120 s), hgres varselet
om apen dgr. Varsel om apen dgr avgis gradvis.
Fgrst begynner en hgrbar advarsel a hgres. Etter
4 minutter, hvis dgren fortsatt ikke er lukket,
aktiveres en visuell advarsel (lysblink). Varselet
om dgrapning vil bli forsinket i en viss tidsperiode
(mellom 60 s 0g 120 s) nér en tast pa
produktskjermen, hvis det finnes, trykkes. Deretter
starter prosessen pa nytt. Nar enhetsdaren er
lukket, vil varselet om apen dgr bli avbrutt.
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ANSVARSFRASKRIVELSE

Noen (enkle) feil kan handteres pa en
adekvat mate av sluttbrukeren uten at det
oppstar sikkerhetsproblemer eller usikker
bruk, forutsatt at de utfgres innenfor
grensene og i samsvar med fglgende
instruksjoner (se avsnittet
"Egenreparasjon").

Derfor, med mindre annet er autorisert i
avsnittet "Egenreparasjon” nedenfor, skal
reparasjoner handteres av registrerte
profesjonelle reparatgrer for 4 unnga
sikkerhetsproblemer. En registrert
profesjonell reparatgr er en profesjonell
reparatgr som har fatt tilgang til
instruksjonene og reservedelslisten for
dette produktet av produsenten i henhold til
metodene beskrevet i lover i henhold til
direktiv 2009/125/EC.

Det er imidlertid bare serviceagenten (dvs.
autoriserte profesjonelle reparatgrer) som
du kan na via telefonnummeret oppgitt i
brukerhandboken/garantikortet eller
gjennom din autoriserte forhandler som
kan gi service under garantivilkarene. Var
derfor oppmerksom pa at reparasjoner
utfgrt av profesjonelle reparatgrer (som
ikke er autorisert av)Whirlpool vil
ugyldiggjere garantien.

Egenreparasjon

Egenreparasjon kan utfgres av
sluttbrukeren utelukkende med hensyn til
felgende reservedeler: dgrhandtak,
derhengsler, skuffer, kurver og
dgrpakninger (en oppdatert liste er ogsa
tilgjengelig https://parts-
selfservice.europeanappliances.com fra 1.
mars 2021).

Dessuten, for & ivareta produktsikkerheten
og for & forhindre risiko for alvorlig skade,
skal den nevnte egenreparasjonen utfgres
etter instruksjonene i brukerhandboken for
egenreparasjon eller som er tilgjengelig i
https://parts-
selfservice.europeanappliances.com. For
din egen sikkerhet, koble fra produktet fgr
du prgver egenreparasjon.

Reparasjons- og reparasjonsforsgk fra
sluttbrukere pa deler som ikke er inkludert i
denne listen og/eller som ikke fglger
instruksjonene i brukerhandbgkene for
egenreparasjon eller som er tilgjengelige i
https://parts-
selfservice.europeanappliances.com, kan
fore til sikkerhetsproblemer som ikke kan
tilskrives Whirlpool, og vil ugyldiggjgre
garantien for produktet.

Derfor anbefales det sterkt at sluttbrukere
avstar fra forsgk pa a utfgre reparasjoner
som faller utenfor den nevnte listen over
reservedeler, og kontakter i slike tilfeller
autoriserte profesjonelle reparatgrer eller
registrerte profesjonelle reparatgrer. Tvert
imot kan slike forsgk fra sluttbrukere
forarsake sikkerhetsproblemer og skade
produktet og deretter fgre til brann, flom,
elektrisk stgt og alvorlig personskade.
Som eksempel, men ikke begrenset til, ma
fglgende reparasjoner handteres av
autoriserte profesjonelle reparatgrer eller
registrerte profesjonelle reparatgrer:
kompressor, kjglekrets, hovedkort,
omformerkort, displaykort, osv.
Produsenten/selgeren kan ikke holdes
ansvarlig i noen tilfeller der sluttbrukere
ikke overholder ovenstaende.
Tilgjengeligheten av reservedeler for
kigleskapet du kjgpte er 10 ar. | Ippet av
denne perioden vil originale reservedeler
veere tilgjengelig for & betjene kjgleskapet
riktig.

Minste garantiperiode for kjgleskapet du
kjgpte er 24 maneder.

Dette produktet er utstyrt med en lyskilde i
energiklassen "G".

Lyskilden i dette produktet skal kun
erstattes av en profesjonell reparatgr.
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Las den har bruksanvisningen forst!

Basta kund!

Tack for att du valt denna -produkt.

Registrera dina produkter pa www.register10.eu

Vi vill att du ska uppna optimal effektivitet med denna hogkvalitativa produkt som har
tillverkats med toppmodern teknik. Las darfér noga igenom den hér bruksanvisningen och
all annan dokumentation som tillhandahalls innan produkten tas i bruk.

Folj all information och alla varningar i denna bruksanvisning. Pa sa sétt skyddar du dig
sjalv och produkten mot eventuella faror som kan uppkomma. Spara denna
bruksanvisning. Inkludera denna bruksanvisning tillsammans med produkten om du
overlater den till ndgon annan person.

Foljande symboler anvindas i bruksanvisningen och pa produkten:

Las bruksanvisningen.

EEEE
- E N EHG * % Modellinformationen, som &r lagrad i produktdatabasen, kan nés fran

webbsidan och genom att soka for modellidentifikationen (*), som
SUPPLIER'S NAME MODEL IDENTIFIER—3 (*) | finns i energimarkningen.

m u https://eprel.ec.europa.eu/

Skanna QR-koden for att f& mer information.

Innehallsforteckning

Dansk .........cccceeeuuununee 2
SUOMI ..eeeeeeeeeieieneenns 14
Norsk ....cccceeeeeennnnns 26
Svenska.................. 37

docs.whirlpool.eu/docs

SV /37



1 Miljéanvisningar

A1.1 Teknisk information om Bluetooth + Wi-Fi

Frekvensband:

2,4 GHz (Wi-Fi- eller Bluetooth-funktion)

Max overforingseffekt:

&It; 100 mW (Wi-Fi- eller Bluetooth-funktion)

Programvarudetaljer:

Quartz_WiFi.XXX

FORENKLAD EU-FORKLARING OM
OVERENSSTAMMELSE:

Harmed forsakrar Beko Europe
Management SRL att
radioutrustningen
overensstammer med direktiv
2014/53/EU.

Den fullstandiga texten i EU-
forsakran om
overensstammelse finns pa
féljande internetadress:https://
docs.emeaappliance-docs.eu
Denna produkt samlar in och
overfor anvandningsdata nar

den &r ansluten till internet (t.ex.

temperaturinstallningar,
anvandningstid, felkoder etc. |

enlighet med EU:s datalag
(forordning EU 2023/2854) har
du réatt att fa tillgang till och
hantera dessa uppgifter.

For information om vilka
uppgifter som samlas in, hur de
anvands och hur du far tillgang
till dem, besok:www.homewhiz.com/eu-
data-act-policy

1.2 Kassering av

forpackningsmaterial
Forpackningsmaterialet ar atervinningsbart

och markt med atervinningssymbolen @
Forpackningens olika delar maste darfor
kasseras pa ett ansvarsfullt satt och i
enlighet med de lokala myndigheternas
foreskrifter for avfallshantering.
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2 Ditt kylskap
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1. * Justerbar dérrhylla 2. *Agghylla

3. * Flaskhylla 4. Ben

5. Frysfack 6. *Isbehallare

7. Gronsakslada 8. Kylfack

9. * Vinstall 10. Flakt

11. Justerbar hylla 12. Belysningslampa

13. Kontrollpanel
*Frivillig Figurerna i den héar produkt. Om produkten du kopt inte
anvandarmanualen ar schematiska och innehaller relevanta delar géller de for
kanske inte ar exakt kompatibla med din andra modeller.

3 Installation

Las "Sakerhetsinstruktioner” forst! vattenledningarna fungerar som de ska.

Om sa inte &r fallet, kontakta elektriker och

rérmokare for att installera dessa.

« Placera produkten pa en plan yta for att
undvika vibrationer

3.1 Ratt installationsplats

Be auktoriserad service installera
produkten. Férbered produkten for
installation genom att lIdsa informationen i
bruksanvisningen och se till att el- och
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+ Placera produkten pa minst 30 cm
avstand fran element, spis och liknande
varmekallor och pa minst 5 cm avstand
fran elektriska ugnar.

+ Vid placering av tva kylar bredvid
varandra, lamna minst 4 cm avstand
mellan de tva enheterna.

« Hall produkten borta fran direkt solljus
och pa en torr plats.

4 Forberedelse

3.2 Varning for heta ytor

Sidorna pa kylskapet &r utrustade med
avkylningsror for att forbattra kylsystemet.
Vatska under hogt tryck kan stromma
genom dessa ytor och orsaka heta ytor pa
sidovaggarna. Detta ar normalt och &r inte
nagot fel som kraver service.

Las "Sakerhetsinstruktioner” forst!

4.1 Energibesparande atgarder.

« Naér du fyller pa med livsmedel, ldmna
tillrackligt med utrymme inuti kylskapet
for att tillata tillracklig luftcirkulation for
kylning.

+ Eftersom varm och fuktig luft inte direkt
kan tranga igenom om inte dorrarna star
oppna, kommer forhallandena att
optimeras av sig sjélvt for att skydda
maten. | dessa forhallanden kommer
funktioner och -komponenter som
kompressor, flakt, uppvarmare,
avfrostare, belysning, kontrollpanel och
sa vidare att forbruka minimalt med
energi.

+ Vid olika alternativ ska dessa glashyllor
placeras sa att luftutsléappen i bakvaggen
inte blockeras, sa placera dessa under
glashyllan. Denna kombination hjalper till
att forbattra luftcirkulationen och sparar
energi.

+ Anvandning av ladan nedan till férvaring
rekommenderas.

+ For optimal prestanda kan
snabbinfrysning anvéndas (om
tillgéngligt) 24 timmar innan farskvaror
placeras i frysen.

+ | de flesta fall racker det med 24 timmar
for snabbinfrysningsfunktionen efter att
farska livsmedel har placerats i frysen.
Efter en tid kommer
snabbinfrysningsfunktionen att
avaktiveras automatiskt.

+ Vid infrysning av en liten mangd mat kan
snabbinfrysningsfunktionen avaktiveras
efter en tid for att sdkerstélla
energibesparing.

+ Placera maten enligt bilden nedan och
hall ett avstand till kylfackets
temperatursensor. Vid kontakt med
sensorn kan enhetens energiforbrukning
oka.

\_\/
L

+ Forvara livsmedel i kyl- eller svalfacket
enligt korrekta forvaringsforhallanden for
att spara energi.

4.2 Forsta anvandning

Innan du anvander din kyl ska du
kontrollera och sakerstélla att nodvandiga
forberedelser har vidtagits i enlighet med
instruktionerna i "Sakerhetsinstruktioner"
samt avsnitten om "Installation”.

*+ Vanta i minst 2 timmar innan du
anvander produkten, for att sékerstalla
fullsténdig effektivitet i kylningen.

« Lat produkten vara igang utan att placera
nagon mat i den i 6 timmar och hall
dorren till produkten sa stangd som
mojligt.
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+ Temperaturféréandringen som orsakas av
att dorren 6ppnas och stangs vid
anvandning av produkten kan normalt
leda till kondens pa livsmedel som
placeras pa dorr-/karosshyllor och
glasbehallare som placeras i produkten.

+ Ett ljud kommer att horas nar
kompressorn startas. Ljud kan horas fran
produkten fast kompressorn inte &r
igang, da vatska och gas kan
komprimeras i kylsystemet.

+ Det &r normalt att produktens framkanter
ar varma. Dessa omraden &r utformade
for att vdrmas upp for att férhindra
kondens

+ FOr vissa modeller stangs
indikatorpanelen av automatiskt 1
minuter efter att dorren stangts. Den
kommer att ater aktiveras nar dorren ar
oppen eller nagon knapp trycks in.

5 Anvandning av apparaten

5.1 Produktens kontrollpanel

S“‘ %@ °@

oF-FF

26 %0 = |0 M G T

1 2 3

1. Kylskap pa/av (Da"
Kylskapet kan stédngas av, om man trycker
pa knappen i 3 sekunder. Nar funktionen ar
aktiverad svalnar inte kylskapet. Kylskapet
kan slas pa genom att trycka pa knappen
igen i 3 sekunder.

2. Snabbinfrysningsknapp %‘;’D

Na&r man trycker ner snabbinfrysningsknappen
ténds snabbinfrysningssymbolen och
snabbinfrysningsfunktionen aktiveras.
Frysfackets temperatur ar stalld till -27 °C.
Funktionen avbryts, nar knappen trycks in
igen. Snabbinfrysningsfunktionen avbryts
automatiskt. For att frysa in stora volymer av
farska livsmedel, tryck pa
snabbinfrysningsknappen innan du placerad
livsmedlet i frysfacket.

5 6 7 8

3. Instéllningsknapp for -gEl
temperatur i frysfacket
Temperaturinstallningen gors for
frysfacket. Genom att trycka pa knappen
stalls frysutrymmets temperatur in pa -18,
-19,-20,-21,-22,-23,-24 °C.

4. Felindikator

Denna indikator ska aktiveras nar ditt
kylskap inte kan fa till adekvat nedkylning
eller om det &r nagot sensorfel. “E” ska visas
pa frysfackets temperaturindikator och
siffrorna 1,2,3...ska visas pa kylfackets
temperaturindikator. Dessa siffror

tillhandahaller information om auktoriserad
service for felet som uppstatt.

Utropstecknet kan visas nar du stéller in
varm mat i frysfacket eller om dérren far sta
Oppen en langre tid. Det &r inte nagot fel,
varningen ska férsvinna nar maten kylts ner
eller nar man trycker pa nagon annan knapp.
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5. Kylfackets ‘CEI
temperaturinstallningsknapp
Temperaturinstallningen gors forfrysfacket.
Tryck ner knappen for attmojliggora att
kylfackets temperatur stallsin pa 8, 7, 6, 5,4,
3,2och1°C.

. .
6. Semesterfunktionsknapp g
Tryck ner knappen i 3 sekunder for att
aktivera semesterfunktionen. Semesterlaget
aktiveras och semestersymbolen tands.
Kylfackets kylning utfors inte langre. Det ar
inte [ampligt att behalla maten i kylen nar
denna funktion &r aktiverad. Andra fack
kommer att fortséatta kylning enligt instélld
temperatur. Tryck ner knappen i 3 sekunder
for att avaktivera semesterfunktionen.

7. Knapplaslage gw
Tryck och hall in knapplasknappen i 3
sekunder. Knapplasikonen téands och
aktiverar knapplaslaget. Nar knapplaslaget
ar aktivt fungerar inte knapparna. Tryck och
hall in knapplasknappen igen i 3 sekunder.
Knapplasikonen slacks och knapplaslaget
avslutas.

*Valfritt: De visade funktionerna &r tillval,
och det kan finnas skillnader mellan
utseende och placering av funktionerna pa
indikator.

8. Tradlés-knapp * /";7\

Denna knappen anvands till att ansluta
tradlost till apparaten genom HomeWhiz-
mobilapplikationen. Om knappen trycks in
en langre tid (3 s.), blinkar tradlos
anslutning symbolen pa skarmen/indikatorn
sakta (med 0,5 sekunders intervaller).
Anslutning mellan apparaten och
hemnétverket skapas. Nar tradlos
anslutning till apparaten har skapats, lyser
tradlos anslutning () ikonen konstant. Efter
forsta instéllning, kan anslutningen
aktiveras/avaktiveras genom att trycka pa
denna knapp. Den tradlésa natverksikonen
blinkar snabbt (med 0,2 sekunders intervall)
tills anslutningen har upprattats. Nar
anslutningen aktiveras, blinkar symbolen for
tradlos anslutning kontinuerligt. Om
anslutningen inte kan etableras under en
langre tid, kontrollera
anslutningsinstallningarna och titta under
avsnittet "Felsdkning” i bruksanvisningen.
Anvand HomeWhiz-applikationen for tradlos
anslutning. Installationsstegen beskrivs i
appen under installationen.

Du kan na appen genom att lasa av QR-
koden som finns pa HomeWhiz-etiketten pa
produkten.Applikationen kan laddas ner
fran App Store eller fran Play Store for
Android-enheter. Mer information finns pa
adressen https://www.homewhiz.com/.
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Temperaturinstallningarna kan stéllas in
mellan 1-8 °C for kylfacket och mellan -24
och -18 °C for frysfacket. Justerbara
temperaturvarden kan variera inom dessa
intervall beroende pa
produktspecifikationer.

5.2 Forvaring av livsmedel i din
produkt
Matforvaring i kylfacket

Forvara livsmedel pa olika platser beroende pa deras egenskaper:

Mat

Plats

Agg

Dérrhylla

Mejeriprodukter (smor, ost)

Om tillgangligt, ett nollgradigt (frukost)fack/kylfack

Frukt, gronsaker och gronsaker

Frukt- och gronsaksfack, gronsakslada eller;

| farskvarufacket, forutsatt att kylsképet &r instéllt pa
en temperatur 6ver 5 °C, i gronsaksladan eller i
Everfresh+-ladan (om sadan finns).

Farskt kott, fagel, fisk, korvprodukter, tillagad mat.

Om tillgangligt, ett nollgradigt (frukost)fack/kylfack

Fardigmat, forpackade produkter, konserver och pickles.

Oversta hyllorna eller dérrhyllan

Drycker, flaskor, smakséttningar och snacks.

Dérrhylla

Forvaring av mat i frysfacket

+ Du kan uppna snabbare kylning genom
att aktivera snabbfrysfunktionen 4-6
timmar fore infrysning.

« Lat varm mat anta rumstemperatur innan
du placerar den i frysfacket.

+ Livsmedel som ska frysas bor delas upp i
portioner som ar tillrackligt stora for varje
portion och frysas i separata
forpackningar.

+ Det rekommenderas att férpacka maten
innan den placeras i frysen.

« For att forhindra att mat gar over sitt
utgangsdatum, skriv frysdatum,
forvaringstid och livsmedlets namn pa
forpackningen, beroende pa
forvaringstiderna for olika livsmedel.

« At upptinad mat snabbt. Upptinad mat
kan inte frysas in igen om den inte ar
tillagad. Det &r inte sakert att konsumera
upptinad och fryst farsk mat utan att
tillaga den.

+ Undvik kontakt mellan farska och redan
frysta livsmedel nar du fryser in farska
livsmedel. Annars kommer de frysta
livsmedlen att tina.

Forvaring av frysta livsmedel

+ FOlj de forvaringstider som anges i dessa
instruktioner vid forvaring av livsmedel.

+ FOor att bevara livsmedelskvaliteten,
forsok att halla tiden mellan ink6p och
lagring sé kort som mgjligt.

+ Kop frysta livsmedel som forvaras vid -18
°C eller lagre.
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+ Undvik att kopa mat som innehaller is
eller liknande @mnen i férpackningen. Det
betyder att produkten kan ha tinat delvis
och sedan fryst in igen. Temperaturen
paverkar matens kvalitet.

+ Forvara mat under den tid som

installningsvarden, kommer maten att
halla sig farsk langre i bade
farskvarufacket och frysfacket.

Farska frukter och gronsaker kan delvis
frysa om farskvarufacket ar installt pa en
lagre temperatur.

tillverkaren rekommenderar. Ta bara ut .
sa mycket mat ur frysen som du behover.

« Forutom under extrema

miljoéférhallanden, om din produkt ar .
instélld pa de installda vardena som

forvaras.

stjarnor.

anges i tabellen 6ver rekommenderade

Facket med 2 stjarnor ar lampligt for
forfryst mat. Dar kan glass och isbitar

Frys endast in mat i facket med 4

Langsta
Kétt och fisk Beredningsmetod lagringsperiod
(ménad)
Stek Skar i 2 cm tjocka bitar och lagg folie mellan dem eller 68
linda in tatt med plastfolie.
Genom att forpacka kaéttbitarna i en fryspase eller linda :
Steka in dem t&tt med plastfolie. 68
Flingad | sma bitar 6-8
Kalvkott Schnitzel, Genom att placera folie mellan de skivade bitarna eller 68
kotletter linda in dem individuellt i plastfolie.
Hugaa Genom att placera folie mellan kéttbitarna eller sla in 48
99 dem individuellt med plastfolie.
Steka Genom att férpacka kottbitarna i en fryspase eller linda 28
in dem t&tt med plastfolie.
Farkott Flingad Genom att forpacka det hackade kottet i en fryspase 28
9 eller linda in det tatt med plastfolie.
Steka Genom att férpacka kottbitarna i en fryspase eller linda 8-12
in dem tatt med plastfolie.
Stek Skar i 2 cm tjocka bitar och lagg folie mellan dem eller 8-12
linda in tatt med plastfolie.
N&tkstt  |Flingad | sma bitar 8-12
Kéttprodukte 5 i sma i
P Kokt kit Genozn att forpacka den i sma portioner med hjalp av 812
r fryspdsar.
Finhacka Osmakryddade, i platta forpackningar. 1-3
Slaktbiprodukter (delar) | bitar 1-3
Korv - Salami Aven om den &r i ett fodral maste den vara férpackad. 1-3
Skinka Genom att placera folie mellan de skivade bitarna. 2-3
Kyckling och kalkon Inlindad i folie 4-6
Gas Slain i folie (portionerna bor inte Gverstiga 2,5 kg) 4-6
derfi och Anka Slain i folie (portionerna bor inte Gverstiga 2,5 kg) 4-6
Fjaderfa oc . - . - :
vilt Hjort, kanin, radjur gLan:nl gglrlia(ggrg:%nema bor inte Gverstiga 2,5 kg, och 68
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Langsta
Kétt och fisk Beredningsmetod lagringsperiod
(ménad)
Sotvattensfisk (6ring, karp, 9
gadda, havskatt)
Mager fisk (havsabborre,
Fisk och piggvar, sjotunga) Efter noggrann rengéring av insidan och fjall bor den
skaldjur Fet fisk (bonito, makrill tvattas och torkas, och svansen och huvudet bor
blafisk, rd mulle, ansjovis) |3VKliPPas vid behov. 24
skaldjur Rengjorda och i pasar. 4-6
Kaviar | sin férpackning, i en behallare av aluminium eller plast. 2-3
"Lagringstiderna som anges i tabellen ar
baserade pa en lagringstemperatur pa-18°C."
Langsta
Gronsaker och frukter Beredningsmetod fdgrlngsperl
(manad)
Aysekadin och polebdnor Efter tvéttning och delning i sma bitar, blanchera i 3 minuter. 10-13
Arta Efter reng6ring och tvéattning, blanchera i 2 minuter. 10-12
Kal Efter rengdring, blanchera i 1-2 minuter. 6-8
Morot Efter rengoring och skivning, blanchera i 3-4 minuter. 12
Peppar Efter att ha skurit av stjalken, delat den pa mitten och tagit bort 8-10
PP frona, blanchera den i 2-3 minuter.
Spenat Efter tvéattning och rengdring, blanchera i 2 minuter. 6-9
Purjolok Efter hackning, blanchera i 5 minuter. 6-8
o Separera bladen, skar mitten i bitar och blanchera dem sedan i lite
Blomkal ) ) ) 10-12
citronvatten i 3-5 minuter.
Aubergine Efter tvattning, skar i 2 cm stora bitar och blanchera i 4 minuter. 10-12
Zucchini Efter tvattning, skar i 2 cm stora bitar och blanchera i 2-3 minuter. 8-10
Svamp Fréas latt i olja och pressa citron dver. 2-3
Majs Efter rengoring, forpacka dem med majskolv eller i individuella 12
bitar.
Applen och péron Skala skinnet, skiva det och blanchera det i 2-3 minuter. 8-10
Aprikoser och persikor Skar den i halften och ta bort frona. 4-6
Jordgubbar och hallon Genom att tvatta och sortera 8-12
kokt frukt Genom att tillsatta 10 % socker i behallaren 12
Plommon, korsbar, surkorsbar Efter tvattning och borttagning av stjédlkarna 8-12
"Lagringstiderna som anges i tabellen ar
baserade pa en lagringstemperatur pa-18°C."
Mejeriprodukter Beredningsmetod Langsta lagringsperiod Lagringsforhallanden
(manader)
For korttidsforvaring kan den
| skivor. med folie forvaras i originalférpackningen.
Ost (exklusive fetaost) ! 6-8 For langtidsforvaring bor den
emellan. o o } -
ocksa forpackas i aluminium-
eller plastfolie.

L ) . .. ) | originalférpackningen eller
Smor, margarin | sin egen forpackning 6 plastbehallare
"Lagringstiderna som anges i tabellen &r "Méangden farska livsmedel som kan frysas

o R o " . . ; : A : "
baserade pa en lagringstemperatur pa -18°C. inom en viss tidsperiod anges pa typetiketten.
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Frysfack Kylfack

Instéllning Instéllning

Anmarkningar

Detta &r den rekommenderade
standardinstéllningen. Denna
instéllning rekommenderas, om
omgivningens temperatur &r under 30
°C.

-20°C eller kallare 4°C

Dessa installningar rekommenderas
for omgivningstemperaturer som
overskrider 30 °C.

Snabbfrys 4°C

Anvand nar du vill frysa maten pa kort
tid. N&r processen avslutas atergar
produktens instéllningar till det
tidigare laget.

-18 °C eller kallare 2°C

Anvéand dessa instéallningar om du
anser att kylfacket inte &r kallt nog pa
grund av omgivande temperatur eller
att dorren 6ppnats frekvent.

Snabbfrysning

1. Aktivera snabbfrysningsfunktionen 24
timmar innan farsk mat placeras i
frysen.

2. Placera mat som ska frysas 24 timmar
efter att knappen tryckts, pa nast
Oversta hyllan for att 6ka
frysningskapaciteten.

3. Nar snabbfrysningsfunktionen har
aktiverats avbryts den automatiskt
efter en viss tid.

Information om frysen

Enligt IEC 62552-standarderna maste

produkten kunna frysa 4,5 kg mat vid 25 °C

rumstemperatur i 24 timmar vid -18 °C eller
lagre for varje 100 liter frysfackvolym. Mat
kan endast forvaras under langre perioder

vid temperaturer pa -18 °C och lagre.

Du kan bevara matvarors farskhet i

manader (i en djupfrys vid temperaturer pa

-18°C och lagre). Livsmedel som ska frysas

bor inte komma i kontakt med tidigare

frysta livsmedel for att forhindra delvis
upptining. For att forlanga lagringstiden for
frysta gronsaker, blanchera dem och hall av

vattnet. Efter att de har héllts av, lagg dem i

lufttata behallare och stéll dem i frysen.

Livsmedel som bananer, tomater, sallad,

selleri, hardkokta agg och potatis &r inte

lampliga for frysning. Att frysa dessa
livsmedel kommer endast att paverka deras
naringsvarde och atkvalitet negativt. Det
finns ingen risk for forstorelse som hotar
manniskors halsa.

Placering av mat
Frysfackets hyllor: Diverse frysta livsmedel
sasom kott, fisk, glass, gronsaker etc.

Kylskapshyllor: Mat i krukor, tackta fat och
tackta behallare, dgg (i en tackt behallare)
Dorrhyllor i kylskapet: Sma, férpackade
livsmedel eller drycker.

Forvaring av gronsaker: Gronsaker och
frukter.

Fack for farska livsmedel:
Delikatessprodukter (frukostartiklar,
kottprodukter som ska konsumeras
snabbt).

5.3 Varning for 6ppen dorr
Kylskapets varning for 6ppen dorr kan
variera beroende pa modell.

Version 1:

Om produktens dorr lamnas 6ppen en viss
tid (mellan 60 s och 120 s), hors en
ljudsignal; beroende pa modell kan dven en
visuell varningssignal (blinkande lampa)
visas. Om produktens dorr stangs eller en
knapp pa enhetens skarm trycks in, om den
finns, avbryts ljudsignalen.

Version 2:

Om produktens dorr lamnas 6ppen en viss
tid (mellan 60 s och 120 s), hors varning for
Oppen dorr. Varning for 6ppen dorr ges
gradvis. Forst hors en ljudvarning. Om
dorren inte stangs inom 4 minuter, aktiveras
visuell varning (blinkande lampa).. Varning
for dppen dorr fordrojs en viss tid (mellan
60 s och 120 s), nér en knapp pa
produktens skarm, om den finns, trycks in.
Efter detta startar processen igen. Nar
produktens dorr stangs, avaktiveras varning
for 6ppen dorr.
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ANSVARSFRISKRIVNING

Slutanvandaren kan I6sa en del (enkla) fel
utan att det leder till sdkerhetsproblem eller
osaker anvandning, forutsatt att de utfors
inom begréansningarna och enligt foljande
instruktioner (se sektion "Sjélvreparation”).
Darfor ska, om inte annat angetts,
reparationerna som i sektionen
"Sjélvreparation” 6verlatas till registrerad
professionell reparator, for att undvika
sdkerhetsproblem. En registrerad
professionell reparator &@r en person, som
tillverkaren har gett dtkomst till denna
produkts instruktioner och reservdelslista
enligt metoder som beskrivits i Direktivets
2009/125/EC laghandlingar.

Emellertid kan endast servicerepresentant
(auktoriserad professionell reparator),
som kan nas genom telefonnumret i
bruksanvisningen/garantikortet eller
auktoriserad aterforsiljare utfora service
under garantitiden. Mark darfor, att
reparationer utforda av professionell
reparator (som inte ar auktoriserad av )
Whirlpool kommer att upphava garantin.
Sjalvreparationer

Sjalvreparationer

Slutanvéandaren kan utféra
sjalvreparationer angaende enbart foljande
reservdelar: dérrhandtag, dérrgangjarn,
fack, korgar och dorrtatningar (en
uppdaterad lista finns ocksa tillganglig pa
adressen https://parts-
selfservice.europeanappliances.com frén
och med 1. mars 2021)..

For att forsakra produktens sékerhet och
forhindra allvarlig personskada, ska
namnda sjalvreparationer utforas enligt
instruktionerna for sjalvareparationer i
bruksanvisningen eller som finns
tillgéngliga pa adressen https://parts-
selfservice.europeanappliances.com .
Koppla ur produkten innan sjélvreparationer
utfors.

Alla sjalvreparationer eller forsok till dessa
utforda av slutanvandaren av delar som
inte inkluderats i namnda lista och/eller att
instruktionerna i bruksanvisningen eller

som finns tillgangliga pa adressen https://
parts-
selfservice.europeanappliances.cominte
atfoljs, kan leda till sdkerhetsproblem
utanfér Whirlpoolkontroll och upphéva
garantin.

Darfér rekommenderar vi att
slutanvédndaren avstar fran att utfora
reparationer, som inte namnts i
reservdelslistan, utan kontaktar istallet
auktoriserad professionell reparator eller
registrerad professionell reparatér. A andra
sidan kan dessa reparationer utférda av
slutanvandare leda till sdkerhetsproblem
och skador pa produkten och orsaka brand,
oversvamning, elchock och andra allvarliga
personskador.

T. ex., men inte begrédnsad till, maste
foljande reparationer utforas av
professionell auktoriserad eller registrerad
reparator: kompressor, kylkrets, moderkort,
inverterkort, displaykort etc.
Tillverkaren/séljaren kan inte hallas
ansvarig i fall, dar slutanvandaren inte foljer
ovan namnda regler.

Reservdelar till kylskapet finns tillgangliga i
10 ar. Under denna period kommer
reservdelar att finnas tillgéngliga, for att
kylskapet ska fungera pa korrekt satt.
Minimigarantitiden for kylskapet som du
kopt ar 24 manader.

Denna produkt innehaller ljuskélla med 'G'
energiklass.

Ljuskallan i produkten masta bytas av en
kvalificerad reparator.
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