Snabbguide

TACK FOR ATT DU HAR VALT EN INDESIT-PRODUKT
For en battre kundservice, registrera din apparat pa

www.indesit.com/register

A Las sdkerhetsinstruktionerna noga innan du anvander
apparaten.

BESKRIVNING AV PRODUKTEN

b.4.. 10

1. Kontrollpanel
2. Flakt
3.Lampa

4. Skenor for tillbehog
(nivan indikeras pa vdaggen i
ugnsutrymmet)

5. Lucka

6. Lucklas
(Iaser luckan medan automatisk
rengoring pagar och efterat)

7. Ovre virmeelement/grillelement

8. Runt varmeelement
(dolt)

9. Identifieringsskylt
(ska inte tas bort)

10. Undre viarmeelement
(dolt)

KONTROLLPANEL

.o

1. FUNKTIONSRATT

For att satta pa ugnen genom att
vdlja en funktion.

Vrid till laget O for att stanga av
ugnen.

2.LATT

Nar ugnen ar avstangd, tryck pa
knappen for att tanda eller slacka
ugnslampan.
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3.STALLA KLOCKAN

For att komma till ugnsklockans
installningar, fordrojd start och
timer.

For att visa tiden nar ugnen ar
avstangd.

4. DISPLAY

5.JUSTERINGSKNAPPAR

For att andra ugnsklockans
installningar.

6. TERMOSTATVRED

Vrid for att valja dnskad temperatur
nar manuella funktioner aktiveras.
For funktionen "Turn & Go" 1at @
vara pa.
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TILLBEHOR

Ladda ner handboken Anvandning och skotsel fran

(Rvww docs.indesit.eu for ytterligare information
. BAKPLAT . LANGPANNA (
GALLERHYLLA : FOREKOMMANDE FALL) | FOREKOMMANDE FALL)

Antalet och typ av tilloehér kan variera beroende pd modellen du képt.

Andra tillbehor kan kopas separat fran Kundservice.

SATTA IN GALLRET
OCH ANDRA TILLBEHOR

- Satt i tradhyllan pa 6nskad hojd genom att halla
den lutad nagot uppat och vila den upphdjda

baksidan (pekande uppat) forst nerat. Skjut den sedan

horisontellt indt Iangs skenorna sa langt det gar.

- de andra tillbeh6ren som bakplaten satts in
horisontellt Iangs skenorna.

FUNKTIONER

Ladda ner handboken Anvandning och skétsel fran
docs.indesit.eu for ytterligare information

(wvww

CONVENTIONAL (OVER/UNDERVARME)

For tillagning av vilka ratter som helst pa bara
ett plan.

OVER/UNDERVARME OCH FLAKT
< For tillagning pa max. tva plan samtidigt. Det

ar en bra idé att andra placeringen av bakplatarna
halvvags genom tillagningen.

FREASY COOK
Alla varmeelement och flakten slas pa for

att garantera att varmen sprids ut jamnt over

hela ugnen. Féruppvarmning behover inte goras

for denna typ av tillagning. Detta funktionslage
rekommenderas sarskilt for snabb tillagning av
forpackad mat (fryst eller fardiglagad). Basta resultat
erhdlls om du bara anvander ett galler.

@ GRILL
For att grilla biffar, grillspett och kory,

tillaga gratinerade gronsaker eller rosta brod.
Vid grillning av kott rekommenderar vi att anvanda
en langpanna for att samla upp stekskyn: Placera
ldangpannan pa en av nivderna under gallret och
tillsatt 200 ml kranvatten.

ECO OVER/UNDERV. OCH FLAKT

For tillagning av kottbitar och fyllda stekar pa
en enda fals. Med hjalp av en forsiktig, intermittent
luftcirkulation hindras maten fran att torka ut alltfor
mycket. Nar ECO-funktionen anvands kommer
lampan att vara slackt under tillagningen, men kan
tandas tillfalligt igen genom att trycka pa @ .

GRATANG
* For ugnsstekning av stora kottstycken (ben,

rostbiff, kyckling). Vi rekommenderar att anvanda
en langpanna for att samla upp stekskyn: Placera
langpannan pa en av falsarna under gallret och
tillsatt 200 ml kranvatten.

AUTOMATISK UGNSRENGORING - PYRO

For att fa bort matlagningsstank med hjalp av
ett program med mycket hog temperatur.

@ TURN & GO

Denna funktion valjer automatiskt den
perfekta temperaturen och tiden for att laga manga
olika ratter sasom kott, fisk, pasta, efterratter och
gronsaker. Aktivera funktionen nar ugnen har
svalnat.
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FORSTA ANVANDNING

1. STALLA KLOCKAN

Du kommer att behova stalla in tiden nar du slar pa
apparaten for férsta gdngen: Tryck pd O tills ikonen
(5 och de tva siffrorna som anger timmen borjar
blinka pa displayen.
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Anvénd —+ eller — for att stalla in timmen och tryck
pa & for att bekrafta. De tva siffrorna for minuterna

borjar blinka. Anvand 4 eller — for att stélla in
minuterna och tryck pa () for att bekrafta.
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Observera: Nar ikonen (&) blinkar, till exempel efter 13nga
strdmavbrott, maste tiden aterstallas.

2. VARM UGNEN

En ny ugn kan frigora lukter som har lamnats kvar under
tillverkningen: Detta ar helt normalt.

Innan du borjar laga mat rekommenderar vi darfor att
?/‘cikrma ugnen utan innehall for att avldgsna eventuella
ukter.

Ta bort eventuell skyddskartong eller plastfilm fran
ugnen och avlagsna eventuella tillbehor fran dess insida.
Varm ugnen till 250° Ci cirka en timme, helst med
funktionen "Over/undervarme och flakt". Ugnen ska vara
tom nar detta gors.

Folj instruktionerna for att stalla in funktionen pa ratt
satt.

Observera: Vi rekommenderar att man vadrar rummet efter
att ha anvant apparaten for forsta gangen.

DAGLIG ANVANDNING

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

For att valja en funktion, vrid vdljarratten till

symbolen for 6nskad funktion: Displayen tands och
en ljudsignal avges.

2. AKTIVERA EN FUNKTION

MANUELL
For att starta den valda funktionen ska man vrida
termostatratten for att stalla in dnskad temperatur.

N
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Observera: Under tillagningen kan du byta funktion genom
att vrida valjarratten eller justera temperaturen genom att
vrida termostatratten.

Funktionen startar inte om termostatratten star pa 8 . Det
gar att stdlla in tillagningstiden, tillagningens sluttid (bara
om tillagningstiden stalls in) och en timer.

TURN & GO @

For att starta funktionen "Turn & Go”, vélj funktionen
genom att vrida vdljarratten till motsvarande ikon och
hélla kvar termostatratten pa ikonen 0 /@.

For att avsluta tillagningen, vrid vdljarratten till " 0 ",
Observera: Du kan stalla in tillagningens sluttid och en
timer.

Folj de basta matlagningsresultaten med funktionen "Turn
& Go" genom att félja de foreslagna vikterna for varje slags
ratter i féljande tabell.

Mat Recept Vikt (kg)
Kott Grillat kalvkott, Rostbiff
blodig 0,6-07
Kyckling / Lammlagg i bitar| 1,0-1,2
Fisk o .
Laxfiléer / Ugnsstekt fisk
(hel) 0,9 - 1,0
Inbakad fisk 0,8-1,0
Gronsaker Fyllda gronsaker 1,8-25
Gronsakspaj 1,5-2,5
Pajer ) )
Quiche lorraine / Flan 1,0-1,5
Pasta Lasagne / Graténg av pasta
eller ris 15-2,0
Fggﬁ%rk) Tartor / Plum cake 09-1,2
Ugnsbakade dpplen 1,0-1,5
Brod Limpa bréd 0,5-0,6
Baguette 0,5-0,8
3. FORVARMNING

Nar funktionen har startat avges en ljudsignal och
ikonen §8 blinkar pa displayen for att ange att
foruppvarmningsfasen har paborjats.
| slutet av denna fas avges en ljudsignal och ikonen
g2 har fast ljus pa displayen fér att ange att ugnen
har uppnatt installd temperatur: Lagg da in maten i
ugnen och borja tillagningen.

Observera: Att sétta in maten i ugnen innan férvarmningen
ar klar kan ha en negativ effekt pa det slutliga
tillagningsresultatet.
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. PROGRAMMERA TILLAGNINGEN

Du maste valja en funktion innan du kan
programmera tillagningen.

TIDSLANGD

Hall & intryckt tills ikonen (%: och "00:00" bérjar
blinka pa displayen.
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Anvind + eller — for att stalla in &nskad tillagningstid
och tryck sedan pa © for att bekrafta.
Aktivera funktionen genom att vrida termostatratten

till dnskad temperatur: En ljudsignal avges och
displayen talar om att tillagningen ar klar.

Anmarkningar: For att radera den installda
tillagningstiden, tryck pa O tills ikonen & bérjar
blinka pa displayen och anvand sedan — for

att aterstalla tillagningstiden pa “00:00". Denna
tillagningstid inbegriper en forvarmningsfas.

PROGRAMMERA TILLAGNINGENS SLUTTID/ FORDROJD
START

Nar en tillagningstid har stallts in kan funktionen
fordrojas genom att programmera dess sluttid: Tryck
pa O tills ikonen & och aktuell tid bérjar blinka pa
displayen.
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Anvind T eller — fér att stélla in tiden som du vill
att tillagningen ska vara klar pa och tryck pa () for att
bekrafta.

Aktivera funktionen genom att vrida termostatratten
till nskad temperatur: Funktionen forblir pausad

tills den startar automatiskt efter den tid som har
bgréknats for att tillagningen ska vara klar vid installd
tid.

Anmarkningar: For att radera installningen, stang av ugnen
genom att vrida valjarratten till Idget 0.

TILLAGNINGENS SLUT
En ljudsignal avges och displayen talar om att
funktionen ar klar.

Il

Vrid vdljarratten for att vadlja en annan funktion eller
till laget " 0 " for att stdnga av ugnen.

Observera: Om timern dr aktiv kommer det att std "END"
omvaxlande med dterstdende tid pa displayen.

. STALLA IN TIMERN

Detta alternativ kommer inte att avbryta eller
programmera tillagningen, men tilldter dig att
anvanda displayen som en timer, antingen medan
en funktion dr aktiv eller nar ugnen ar avstangd.
Hall © intryckt tills ikonen &) "00:00" och "00:00"
borjar blinka pa displayen.
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Anvand 7 eller — fér att stélla in 6nskad tid och
tryck pa © for att bekrafta.

En ljudsignal avges nar timern har slutat rakna ner
den valda tiden.

Anmadrkningar: For att radera timern, hall © intryckt
tills ikonen &) borjar blinka. Anvand sedan — for att
nollstalla tiden till "00:00".

. AUTOMATISK RENGORINGSFUNKTION - PYRO
Vidror inte ugnen under pyrolysrengoéringen.

Hall barn och djur pa avstand fran ugnen under
och efter pyrolysrengoéringen (tills rummet har
vadrats klart).

Ta bort alla I6sa delar fran ugnen innan funktionen
aktiveras. Om ugnen ar placerad under en

spishall maste du se till att alla gasbrannare eller
elplattor ar avstangda medan den automatiska
rengoringscykeln kors.

Ta bort alltfor stora rester inne i hdlrummet och
rengor det inre dorrglaset innan du anvander Pyro-
funktionen for ett optimatlt rengoringsresultat.

Vi rekommenderar att du bara anvander Pyro-
funktionen om apparaten ar kraftigt smutsig eller
avger dalig lukt under tillagningen.

For att aktivera den automatiska
rengdringsfunktionen ska du vrida vdljarratten
och termostatratten till ikonen €. Funktionen
aktiveras automatiskt, luckan lases och lampan i
ugnen slacks: Pa displayen visas aterstaende tid till
funktionens slut omvaxlande med texten "Pyro".

Nar programmet ar klart forblir luckan 13st tills
temperaturen i ugnen har sjunkit till en saker niva.
Vadra rummet under och efter pyrolysprogrammet.
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TILLAGNINGSTABELL

RECEPT FUNKTIONER EFORVARMNINGE TEMP(EE)ATUR (ATA||[r)\1) NIVA OCH TILLBEHOR
© Ja 160 - 180 30-900 23
Jasta kakor N
+ Ja 160-180  30-90% 4 1~
2
Fylld tirta | © Ja 160 - 200 35-90 2
(cheese cake, dppelstrudel, fruktpaj) T Ja 160 - 200 35 . g *** “;F -\;F
3
N © Ja 170 - 180 15-45 3,
Ja 160 - 180 20-45% 4 2
3
et chowor Cf) Ja 180 - 200 30-40 | T
Ja 180 - 190 35450 42
3
Maringer © Ja 90 150-200 3
> 4 2
Ja 90 40-200 4 .2
2
Ja 190 - 250 15-50 1 r
Brod/Pizza/Focaccia CE) 2 5
* %%
Ja 190-250 = 25-50% 4 2
3
eyt pinee © Ja 250 10-15
= 4 2
* Ja 250 10 - 20 *** 1 [
oai © Ja 175 - 200 45-60 3
aj__er ) ' al=ls
(gronsakspaj, quiche) T Ja 175 - 190 45 - 60 *** -\”;F -‘”.2;!’.
© Ja 190 - 200 20-30 3,
Vols-au-vents / smordegskex —~ 2 5
* Ja 180 - 190 15-40% 1 !
Lasagne/tillagad pasta/ ) ) 2
cannelloni/pudding @ Ja 190 - 200 45- 65 —J
Lamm/kalv/nét/flask 1 kg © Ja 190 - 200 go-10 3
© & z
FUNKTIONER Conventional (Over/ . X . .. . Eco 6ver/undervdarme och
. Grill (Grill) Gratin Over/underv. och flakt .
undervarme) flakt
Avenenn ~ A=~ J | [ oS
TILLBEHOR Bakform eller tartform Bakplat/langpanna eller A . Langpanna/Bakplat med
Gallerhylla pa gallret bakform pa gallret Langpanna/bakplat 200 ml vatten
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RECEPT %FUNKTlONER% FORVARMNING TEMP(EE)ATUR TID(S,\I;I:;\.’\:\)]GD NIVA OCH TILLBEHOR
Kyckling / kanin / anka 1 kg © Ja 200- 230 50-100 2
Kalkon / gds 3 kg © . 190 - 200 100-160 2
lqug(rglséb;?éarckl]gll)sk/Inbakad fisk 0,5 @ Ja 170 - 190 30 - 45 ‘;’
Eglr:%?e?,rc%z?ggtet;r, auberginer) 3 Ja 180 - 200 50-70 -\n;n
Rostat brod @ 5 250 2-6 -\.E..,-
Fiskfiléer/skivor ) . 230 - 250 15-30% 43
}(I?arr‘:\{aﬂ:gtl?eett / revbensspjall @ ) 250 15-30 * -\”5’ \iNr
Grillad kyckling 1- 13 kg Ja 200 - 220 s5-70% 2 1
Rostbiff blodig 1 kg Ja 200 - 210 35-50% 3
Lammligg/flaskligg Ja 200 - 210 60-90* 3
Ugnsstekt potatis Ja 200 - 210 35 - 55 ** ]ir
Gratinerade gronsaker - 200 - 210 25-55 u;x
Lasagne och kott * Ja 200 50 - 100 **** _\é, “;y
Kétt och potatis £ Ja 190- 200 a5-100 %0 A T
Fisk och gronsaker Z Ja 180 30-50%x A4 2
sGtrei:::: kott / Fyllda ugnsstekta ) 170 - 180 100 - 150 ‘;

*Vand maten efter halva tiden

**Vand maten efter tva tredjedelar av tiden (vid behov).

*** Byt nivder halvvags genom tillagningen.
***x Berdgknad tid: Maten kan tas ut fran ugnen vid olika

tidpunkter beroende pa hur du vill ha maten tillagad. Byt

hyllor efter att tva tredjedelar av tillagningen gatt, om

Ladda ner handboken Anvéndning och skotsel fran
docs.indesit.eu for en tabell dver testade recept som har
sammanstallts for certifikatutfardande myndigheter i
enlighet med IEGstandarden IEC 60350-1.

nddvandigt.
- X e
© © @ £3
FUNKTIONER . -~ .. .
Conventlor?.al (Over/ Grill (Grill) Gratin Over/underv. och flakt Eco over/uncilervarme och
undervdarme) flakt
. Aueennn ~ AF=e —J | | o
TILLBEHOR Gallerhylla Bakformoeller tartform Bakplét/léngr:anna eller Langpanna/bakplat L&ngpanna/Bakplat med
pa galler bakform pa gallret 200 ml vatten
°
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UNDERHALL OCH
RENGORING

Ladda ner handboken Anvandning och skétsel fran

(Zpww docs.indesit.eu for ytterligare information

Anvand inte
angrengoringsutrustning. ugn.
Anvand skyddshandskar néar

detta gors. elnatet.

SUPERFICIES EXTERIORES

- Rengor ytorna med en fuktiﬁ trasa av mikrofiber.
Om de ar mycket smutsiga, tillsatt nagra droppar pH-
neutralt rengoringsmedel. Torka med en torr duk.

« Anvand inte fratande eller slipande
rengoringsmedel. Om en produkt av denna typ av
misstag skulle spillas pa apparaten ska du omedelbart
rengOra med en fuktig trasa av mikrofiber.

INRE YTOR

- Efter varje anvandning, lat ugnen svalna och rengor
den sedan, helst medan den fortfarande ar varm, for
att ta bort eventuella avlagringar eller flackar som

orsakas av matrester. For att torka eventuell kondens
som bildas som ett resultat av tillagning av mat med

Atgirderna ska utforas med kall

Koppla bort apparaten fran

Anvand inte stalull, slipsvampar
eller slipande/fratande
rengoringsmedel, eftersom
dessa kan skada apparatens ytor.

hog vattenhalt, Iat ugnen svalna helt och torka sedan
av den med en trasa eller svamp.

« Dorren kan latt tas bort och sattas tillbaka for att
underlitta rengéringen av glaset. (Zvww

«Rengor luckans glas med ett lampligt flytande
rengoringsmedel.

TILLBEHOR

Bl6tlagg tillbehoren i diskmedel blandat med

vatten efter anvandning och hantera dem med
ugnshandskar om de fortfarande ar varma. Matrester
kan avlagsnas med en diskborste eller svamp.

TA AV OCH SATTA PA UGNSLUCKAN

1. For att ta bort luckan, ppna den helt och sink
sparrarna tills de ar i olast lage.

7
P

2. Stang doérren sa mycket som majligt.

Ta ett fast tag i dorren med bada handerna - hall inte
i handtaget.

Ta helt enkelt av luckan genom att fortsatta att stanga
den samtidigt som du drar den uppat (a) tills den
lossnar fran fastet (b).

3. Satt tillbaka luckan genom att flytta den mot
ugnen och placera gangjarnens krokar i hojd med
fastet och fasta den 6vre delen pa fastet.

4. Sink luckan och 6ppna den sedan helt.
Sank hakarna till ursprungligt lage: Se till att sénka
dem helt.

5. Testa att stanga luckan och kontrollera att den
ar i linje med kontrollpanelen. Om den inte ar det,
upprepa stegen ovan.

CLICK & CLEAN - RENGORING AV GLASET

1. Efter att luckan har tagits bort och lagts ned pa en
mjuk yta med handtaget nedat, tryck samtidigt pa
de tva lasklammorna och ta bort luckans 6vre kant
genom att dra den mot dig.

\

handerna, ta bort det och lagg ned det pa en mjuk
yta innan du rengor det.

3. Montera férst mellanglaset (markt med "1R")
innan den inre glasrutan monteras: For att placera
glasrutorna korrekt ska du se till att "R"-markeringen
ar synlig i det vanstra hornet. Satt forst in glasets
langsida med "R"-markeringen i hallarna och sank det
sedan till avsedd plats. Upprepa den har proceduren
for bada glasrutorna

4, sstt in den dvre kanten: Ett klickljud anger att det
ar korrekt insatt. Forsakra dig om att tatningen ar
saker innan luckan monteras tillbaka.

(D inpesit



FELSOKNING

Ladda ner handboken Anvandning och skétsel fran
docs.indesit.eu for ytterligare information

Ugnen fungerar inte

Displayen visar bokstaven "F"
foljt av ett nummer

- Avstdngning av strommen
- Frankoppling fran elnatet

- Programvaruproblem

Losning

. Kontrollera att strom finns och att ugnen ar

. ansluten till elndtet.

- Stédng av ugnen och sld pa den igen for att se
- om felet kvarstar

Kontakta ndrmaste kundserviceavdelning pa
- eftermarknaden och ange bokstaven eller numret
- som foljer bokstaven "F",

GODA RAD

Ladda ner handboken Anvandning och skétsel fran
docs.indesit.eu for ytterligare information

(Zivww

HUR DU SKA LASA TILLAGNINGSTABELLEN

Tabellen listar den basta funktionen, tillbehdren och
nivan som ska anvandas for att laga olika typer av
mat.

Tillagningstiderna borjar fran det 6gonblick som
ratten placeras i ugnen, exklusive forvarmning (vid
behov).

Tillagningstemperaturer och tider ar ungefarliga och
beror pa mangden mat och pa vilka tillbeh6r som
anvands. Anvand i borjan de lagsta instdllningarna
som rekommenderas och om tillagningen inte

blir som du tankt dig kan du 6verga till de hogre
installningarna. Anvand de medfoljande tillbehdren
och helst tartformar och ugnsfasta platar i mork
metall. Det gar dven att anvanda formar och tillbehor
i pyrex-glas eller stengods, men tillagningstiderna blir
en aning langre.

TILLAGNING AV OLIKA SORTERS MAT
SAMTIDIGT

Funktionen "Over/undervarme och flakt” gor det
mojligt att tillaga olika typer av mat (sasom fisk och
gronsaker) samtidigt pa olika hyllnivaer.

Byt hyllor efter att tva tredjedelar av tillagningen gatt,
om nodvandigt.

Ta ut den matratt som kraver kortare tillagningstid
och Iat tillagningen fortsatta for matratter som kraver
langre tid.

Ga in pa var webbplats docs.indesit.eu
Anvanda QR-koden

Policyer, standarddokumentation och ytterligare produktinformation hittar du pa:

Eller kontakta var kundservice (Se telefonnumret i garantihaftet). Nar du kontaktar var
kundservice, ange koderna som star pa produktens typskylt.
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