Snabbguide

TACK FOR ATT DU HAR VALT EN INDESIT-PRODUKT
For en battre kundservice, registrera din apparat pa

A Las sdkerhetsinstruktionerna noga innan du anvander

www.indesit.com/register apparaten.
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1. FUNKTIONSRATT 2. TIMERRATT 4. LAMPA TERMOSTAT/
For att satta pd ugnen genom att | Anvands som timer. FORVARMNING

vdlja en funktion.
Vrid till O for att stanga av ugnen.

Den varken startar eller avbryter
tillagningen.

3. TERMOSTATRATT

Vrid for att valja 6nskad
temperatur och aktivera den valda
funktionen.

Tands under uppvarmningsfasen.
Slacks nar dnskad temperatur har
uppnatts.
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: BAKPLAT (I . LANGPANNA (|
GALLERHYLLA | FOREKOMMANDE FALL) | FOREKOMMANDE FALL)

Antalet och typ av tilloehér kan variera beroende pa modellen du képt.
Andra tillbehor kan kopas separat fran Kundservice.

ANVANDNING AV TILLBEHOREN

. Satt in gallret pa 6nskad niva genom att halla den Bakplaten och andra tillbehor satts in vagratt genom
nagot vinklad uppat och lagga ned den upplyfta att [ata dem glida langs glidskenorna.

bakre delen (uppatpekande) forst. Lat den sedan glida

vagratt langs sidostegarna sa langt in som majligt.

F U N KTI o N E R o Ladda ner handboken Anvandning och skotsel fran

docs.indesit.eu for mer information
of
For att stanga av ugnen.

"~ BELYSNING
For att tdnda belysningen i ugnsutrymmet.

@ NEDRE UGNSELEMENT

For att bryna matrattens undersida.
Funktionen kan dven anvandas for [angkok, for att
laga fardigt ratter med mycket flytande fyllning
](cefterr‘citter eller middagsratter) eller tjocka saser och
onder.

CONVENTIONAL (OVER/UNDERVARME)

For tillagning av alla slags ratter pa en enda
fals. Vi rekommenderar att placera maten pa den 2:a
nivan.

@ GRILL (GRILL)
For att grilla biffar, kebab och korv, laga

gronsaksgratanger eller rostat bréd. Vid grillning av
kott rekommenderar vi att anvanda en langpanna for
att samla upp stekskyn: Placera langpannan pa en av
falsarna under gallret och tillsatt 200 ml kranvatten.
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FORSTA ANVANDNING

En ny ugn kan frigdra lukter som har [amnats kvar
under tillverkningen: Detta ar helt normalt.

Innan du borjar laga mat rekommenderar vi darfor att
?/'ailzma ugnen utan innehall for att avlagsna eventuella
ukter.

Ta bort eventuell skyddskartong eller plastfilm fran
ugnen och ta bort eventuella tillbehor inuti den.

Varm ugnen till 250 °C i ungefar en timme.

Ugnen maste vara tom ndr detta gors.

Folj instruktionerna for att stalla in funktionen pa ratt
satt.

Observera: Vi rekommenderar att man vadrar rummet efter
att ha anvant apparaten for forsta gangen.

DAGLIG ANVANDNING

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

For att vadlja en funktion, vrid vdljarratten till symbolen
for onskad funktion.

2. AKTIVERA EN FUNKTION

For att starta den valda funktionen, vrid
termostatratten for att stalla in 6nskad temperatur.

For att avbryta funktionen nar som helst, stang av
ugnen, vrid vdljarratten och termostatratten till O och 0.

3. FORVARMNING

Nar funktionen har aktiverats tands termostatens
lysdiod for att signalera att forvarmningsfasen har
borjat.

| slutet av fasen slacks termostatens lysdiod for
att ange att ugnen har uppnatt den installda
temperaturen: Lagg in maten och fortskrid med
tillagningen.

Observera: Att ldgga in maten i ugnen innan forvarmningen
ar klar kan ha en negativ effekt pa det slutliga
tillagningsresultatet.

. STALLA IN TIMERN

Detta alternativ varken avbryter eller startar
tillagningen, men tillater dig att anvanda displayen
som timer, bade nar ugnen ar i funktion och nar den
ar avstangd.

For att aktivera timern ska du vrida vredet medurs till
andlage och sedan tillbaka moturs till 6nskad tid:
en ljudsignal varnar dig nar nedrakningen ar klar.
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TILLAGNINGSTABELL

: (- : opy TID NIVA
RECEPT FUNKTION EFORVARMNINGE TEMPERATUR (°C) | (MIN) OCH TILLBEHOR
Tartor © Ja 150 - 170 30-90 2
Fylld tarta ) 2
(cheesecake, dppelstrudel, fruktpaj) @ Ja 160 - 200 35-90 I
Smékakor © Ja 160 - 180 15-35 23
Petit-chouer © Ja 180 - 200 40-60 | 2
Maranger @ Ja 90 150-200 2 ,
Pizza, focaccia © Ja 220 - 250 10-25 V2
Smabrad (300) © Ja 180 - 200 30-45 2
Brédlimpa (5000) © Ja 180 50-70 12
Fryst pizza © Ja 250 10-20 2|
Pajer i i 2
(gronsakspaj, quiche) @ Ja 190 - 200 30-50 sl
Vols-au-vents / smordegskex @ Ja 190 - 200 20-30 : 2 ,
Lasagne / ugnsbakad pasta / ) ) 2
cannelloni / gratinger @ Ja 190 - 200 45-65 | 7 |
Lammkott/kalvkott/ oxkott/ 2
A © Ja 190 - 200 go-110 2
Kyckling/kanin/anka 1 kg @ Ja 200 - 230 50-100 : 2 ,
Kalkon/gas 3 kg O Ja 180 - 200 150-200 2 |
Ugnsbakad fisk/inbakad fisk 0,5 kg : ) ) 2
(fié eller hel) O )3 170-190 30-45 7,
Fyllda gronsaker ) . 2
(tomater, zucchini, auberginer) @ Ja 180 - 200 50-70 ~Fn
Ugnsstekt potatis © Ja 220 - 240 40 - 60 2
Rostat brod @ 5 250 2-6 o
. . . , 4 3
Fiskfiléer/skivor @ 5 250 15-30% 7y
Korv / grillspett / revbensspjall / , 5 4
hamburgare @ 3 250 15-30% T g
Gronsaksgrating @ 5 250 5-15 : 4 ,
*Vand maten efter halva tiden.
FUNKTIONER @ @
Conventional (Over/undervirme) Grill (Grill)
Aeeenn ~ AR=lr —J | f )
TILLBEHOR L Bakplat / . .
Gallerhylla Bakform i}lﬁ{e?akplat pa Léngpar‘;ragailzirrbakplét Langpanna/Bakplat Langpze:)r:)nre:]/lltlif:t med
[ )
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GODA RAD
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HUR DU SKA LASA TILLAGNINGSTABELLEN

Tabellen listar den basta funktionen, tillbehdren

och nivan som ska anvandas for att laga olika typer
av mat. Tillagningstiden startar fran nar du satter in
maten i ugnen, men inbegriper inte uppvarmningen
(dar sadan kravs). Tillagningstemperaturer och tider
ar ungefarliga och beror pa mangden mat och pa
vilka tillbehor som anvands. Anvand i borjan de
lagsta installningarna som rekommenderas och om
tillagningen inte blir som du tankt dig kan du overga
till de hogre installningarna. Anvand de medféljande
tillbehoren och helst tartformar och ugnsfasta
platar i mork metall. Det gar dven att anvanda
formar och tillbehor i pyrex-glas eller stengods, men
tillagningstiderna blir en aning langre.

EFTERRATTER

- Baka fina bakverk med funktionen dver/undervarme,
och pa en enda ugnsfals. Anvand bakformar i mork
me”tall och placera dem alltid pa det medféljande
gallret.

- Anvand bakformar i moérk metall och placera dem
alltid pa det medfoljande gallret.

- For att se om ett jast bakverk ar klart, for in en sticka
i den hogsta delen av kakan. Om stickan kommer ut
ren ar kakan fardig.

- Om du anvander teflonformar skall du inte smorja
kanterna eftersom tartan eventuellt da inte reser sig
jamnt pa sidorna.

- Om bakverket "svaller" under graddningen, anvand
en lagre temperatur ndsta gang och minska eventuellt
mangden tillsatt vatska eller blanda smeten mer
forsiktigt.

MEAT (KOTT)

- Anvand alla typer av formar eller glasformar som
passar for storleken pa det kottstycke som skall
tillagas.

Nar du steker kott ar det bra om du haller lite
buljong i botten pa kokkarlet och 6ser kottet under
tillagningen for att ge det smak. Se upp for dngan
som skapas nar detta gors.

Nar steken ar klar, 1at den vila i ugnen i ytterligare 10-
15 minuter, eller sld in den i aluminiumfolie.

- Nar du grillar kottstycken bor du valja
styckningsdelar av samma tjocklek for att fa en jamn
tillagning. Kottbitar som ar mycket tjocka kraver
langre tillagningstid. For att undvika att de branns
pa ytan, placera dem pa storre avstand fran grillen
genom att satta gallret pa en lagre ugnsfals. Vand pa
kottet nar 2/3 av tiden har gatt. Var forsiktig nar du
Oppnar luckan eftersom anga kommer ut.

For att samla upp kottsaften rekommenderar vi att
placera en langpanna fylld med 200 ml kranvatten
strax under gallret dar maten ligger. Fyll pa om
nodvandigt.
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RENGORING
OCH UNDERHALL

Evww
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Anvand inte
angrengoringsutrustning.

Anviand skyddshandskar nar
detta gors.

ugn.

elnatet.

SUPERFICIES EXTERIORES

Rengodr ytorna med en fuktig trasa av mikrofiber. Om
de ar mycket smutsiga, tillsatt ndgra droppar pH-
neutralt rengéringsmedel. Torka med en torr duk.
Anvand inte fratande eller slipande rengdringsmedel.
Om ndgon av dessa produkter oavsiktligt kommer i
kontakt med apparatens ytor, rengoér den omedelbart
med en fuktig mikrofiberduk.

INRE YTOR

- Efter varje anvandning, 13t ugnen svalna och rengor
den sedan, helst medan den fortfarande ar varm, for
att ta bort eventuella avlagringar eller flackar som
orsakas av matrester. For att torka upp eventuell
kondens som bildas som ett resultat av tillagning av
mat med hdg vattenhalt, [t ugnen svalna helt och
torka sedan av den med en trasa eller svamp.

Atgarderna ska utféras med kall

Koppla bort apparaten fran

Anvand inte stalull, slipsvampar
eller slipande/fratande
rengoringsmedel, eftersom
dessa kan skada apparatens ytor.

« Luckan kan latt tas bort och sattas tillbaka for att
underlitta rengdring av glaset@ww

«Rengor luckans glas med ett lampligt flytande
rengoringsmedel.

« Det 6vre varmeelementet pa grillen kan sankas for
att reng6ra ugnens ovansida.

TILLBEHOR

Blotlagg tillbehoren i diskmedel blandat med

vatten efter anvandning och hantera dem med
ugnshandskar om de fortfarande ar varma. Matrester
kan avlagsnas med en diskborste eller svamp.

SANKA DET OVRE VARMEELEMENTET

1. Ta ut virmeelementet fran dess plats och sénk det
sedan.

Y

2. For att satta tillbaka virmeelementet pa plats,
lyft upp det, dra det ndgot mot dig och sakerstall att
fliken hamnar pa ratt plats.
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TA AV OCH SATTA PA UGNSLUCKAN
1. For att ta bort luckan, 8ppna den helt och sénk
sparrarna tills de ar i olast lage.

—
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2. Sting doérren sd mycket som majligt.

Ta ett fast tag i dorren med bdda handerna - hall inte
i handtaget.

Ta helt enkelt av luckan genom att fortsatta att stanga
den samtidigt som du drar den uppat (a) tills den
lossnar fran fastet (b).

Lagg ned luckan pa sidan pa ett mjukt underlag.

3. Satt tillbaka luckan genom att flytta den mot
ugnen, rikta in gangjarnens krokar i h6jd med dess
fasten och sakra den Ovre delen i fastet.

4. Sink luckan och 6ppna den sedan helt.
Sank hakarna till ursprungligt lage: se till att du sanker
dem helt.

5. Testa att stinga luckan och kontrollera att den
ar i linje med kontrollpanelen. Om den inte ar det,
upprepa stegen ovan.

CLICK & CLEAN - RENGORING AV GLASET

1. Efter att luckan har tagits bort och lagts ned pa en
mjuk yta med handtaget nedat, tryck samtidigt pa
de tva lasklammorna och ta bort luckans 6vre kant
genom att dra den mot dig.

2. Lyft upp och héll stadigt innerglaset med bada
handerna, ta bort det och lagg ned det pa en mjuk
yta innan du rengor det.

3. For att satta tillbaka innerglaset korrekt,
kontrollera att "R” ar synligt i det vanstra hornet och
att den klara ytan (utan tryck) ar vand uppat. Satt
forst in glasets langsida som indikeras av “R” i dess
hallare och sank det sedan pa plats.

4, sstt in den dvre kanten: Ett klickljud anger att det
ar korrekt insatt. Forsakra dig om att tatningen ar
saker innan luckan monteras tillbaka.
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- Atgird
Ugnen fungerar inte. - Strémavbrott. . Kontrollera att strém finns och att ugnen ar

- Frankopplad fran elnatet. - ansluten till elnatet.

© Stdng av ugnen och sla pa den igen for att se om
. felet kvarstadr.

Policyer, standarddokumentation och ytterligare produktinformation hittar du pa:
Ga in pa var webbplats docs.indesit.eu
Anvanda QR-koden
Eller kontakta var kundservice (Se telefonnumret i garantihaftet). Nar du kontaktar var
kundservice, ange koderna som star pa produktens typskylt.
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