Snabbguide

TACK FOR ATT DU HAR KOPT EN PRODUKT FRAN

WHIRLPOOL

For att fa en mer omfattande support, vanligen
registrera din produkt pa www.whirlpool.eu/register

apparaten.

A Las sdkerhetsinstruktionerna noga innan du anvdnder

BESKRIVNING AV PRODUKTEN

1. Kontrollpanel

2. Flakt

3. Runt varmeelement
(inte synlig)

4. Sidostegar
(nivan anges pa ugnens
framsida)

5. Lucka

6. Vattenlada

7. Ovre virmeelement/grillelement

8. Lampa

9. Typskylt
(ska inte tas bort)

10. Nedre varmeelement

(inte synlig)
BESKRIVNING AV KONTROLLPANELEN
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1. PA/AV 4. TILLBAKA 7. PLUS (NAVIGERINGSKNAPP)

For att sdtta pa och stanga av ugnen
eller stoppa en aktiverad funktion.

2. MENY/DIREKTATKOMST TILL
FUNKTIONER

For snabb dtkomst till funktionerna
och menyn.

3. MINUS (NAVIGERINGSKNAPP)
Anvand den har knappen for

att bladdra i menyn och minska
installningar eller varden for en
funktion.

For atergang till foregaende skarm.

Tilldter andringar av installningar
under tillagning.

5. DISPLAY

6. BEKRAFTA

For att bekrafta en vald funktion
eller ett installt varde.

Anvand den har knappen for

att bladdra i menyn och 6ka
installningar eller varden for en
funktion.

8. DIREKTATKOMST TILL VAL/
FUNKTIONER

For att fa snabb atkomst till
funktioner, varaktighet, installningar
och favoriter.

9. START

For att starta en funktion med
angivna installningar eller
basinstallningarna.
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TILLBEHOR

GALLER DROPPBRICKA

Anvands for att tillaga mat
eller som stéd till ugnsformar,
bakformar och andra
ugnssakra karl.

Anvénds som ugnsplat for
tillagning av kott, fisk,
gronsaker, focaccia etc. eller
for att samla upp kottsafter
placerad under gallret.

* Endast pa vissa modeller

RORLIGA SKENOR *

=

Anvands for att underlatta
in- och uttagning av tillbehor.

BAKPLAT

Anvands for att baka brod och
bakverk, men aven for
kottstekar, inbakad fisk, etc.

Antalet och typ av tilloehor kan variera beroende pd modellen du kopt.

Andra tillbehor kan kdpas separat fran Kundservice.

SATTA IN GALLRET OCH ANDRA TILLBEHOR

Satt in gallret vagratt genom att skjuta det dver
ugnsstegarna och sakerstall att sidan med den
upphojda kanten ar vand uppat.

Ovriga tillbehér, sdsom ldngpannan och bakplaten, satts
in horisontellt pd samma satt som gallret.

TA BORT OCH MONTERA UGNSSTEGARNA

. FOr att ta bort sidostegarna, lyft upp dem och

ta forsiktigt ut den undre delen fran dess faste:
Sidostegarna kan nu tas bort.

. For att montera tillbaka sidostegarna, passa forst in
dem i deras Ovre faste. Hall kvar dem uppe, skjut in den
i ugnsutrymmet och sank dem sedan pa plats i de undre
fastena.

MONTERING AV RORLIGA SKENOR (FINNS PA
VISSA MODELLER)

Ta bort ugnsstegarna ur ugnen och ta bort
skyddsplasten fran de rérliga skenorna.

Fast den rorliga skenans ovre klamma pa ugnsstegen
och lat den glida in sa langt som den gar. Sank ner den
andra klamman pa plats. For att sakra ugnsstegen, tryck
den nedre delen av klamman stadigt mot ugnsstegen.
Sakerstall att de rorliga skenorna kan rora sig fritt.
Upprepa dessa steg pa den andra ugnsstegen pa
samma niva.

Observera: De rorliga skenorna kan monteras pa alla nivaer.
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FUNKTIONER

6 6" SENSE

sense Dessa tilldter en helt automatisk tillagning av alla typer
av mat (lasagne, kott, fisk, gronsaker, kakor & bakverk, salta
kakor, brod, pizza).

Folj anvisningarna i lamplig tillagningstabell for att anvanda
funktionen pa basta satt.

Tgg| VARMLUFT + ANGA

Genom att kombinera egenskaperna hos anga med

dem hos varmluft tillater denna funktion dig att tillaga ratter
som ar krispiga och brynade pa utsidan, men pa samma

gang mora och saftiga pa insidan. For att uppna de basta
tillagningsresultaten rekommenderar vi en HOG angniva for
tillagning av fisk, MEDEL for kott och LAG for bréd och desserter.

VARMLUFT

For samtidig tillagning av olika ratter som kraver
samma temperatur pa flera nivaer (maximalt tre). Denna
funktion kan anvandas for att tillaga olika sorters mat utan att
de drar &t sig lukter fran varandra.

VANLIGA FUNKTIONER

«  OVER/UNDERV.
For att steka kott, baka tartor med fyllningar pa endast en
niva.

« TILLAGA COOK 4
For samtidig tillagning pa fyra nivaer av olika ratter som
kraver samma ugnstemperatur. Denna funktion kan
anvandas for att tillaga kakor, runda pizzor (dven frusna)
och tillaga en hel maltid. Folj tillagningstabellen for att fa
de basta resultaten.

+  TURBOGRILL

For att steka storre kottbitar (lammstek, rostbiff, kyckling).
Vi rekommenderar att du anvander en droppbricka for att
samla upp steksky: Placera langpannan pa en av falsarna
under gallret och tillsatt 500 ml kranvatten.

« FRYSBAK

Funktionen anvands for att automatiskt stalla in optimal
tillagningstemperatur och lage for 5 typer av infryst
fardigmat. Ugnen behover inte vara forvarmd.

+ SPECIALFUNKTIONER

»  MAXI COOKING

For att steka stora kottbitar (Gver 2,5 kg). Vand garna
kottet under tillagningen for att fa jamnare bryning pa
bdda sidorna. Det ar bra att 6sa kottet da och da for att
forhindra att det torkar ut.

» JASNING

For optimal jasning av sota bakverk och matbrdd. For att
garantera ett bra resultat ska funktionen inte aktiveras
om ugnen fortfarande &r varm efter en tillagningscykel.

» UPPTINING
For att pdskynda upptining av livsmedel. Placera
livsmedlet pa den mittersta ugnsfalsen. Lat livsmedlet

ligga kvar i férpackningen. Det forhindrar att ytan blir
torr.

» VARMHALLNING
For att halla nylagade ratter varma och knapriga.
» ECO VARMLUFT

For tillagning av fyllda stekar och kéttfiléer pa en

enda fals. Med hjalp av en forsiktig, intermittent
luftcirkulation hindras maten fran att torka ut alltfor
mycket. Nar denna ECO-funktion ar aktiv ar lampan
slackt under tillagning. For att anvanda ECO-funktionen
och saledes minska elférbrukningen ska man inte
Oppna ugnsluckan férrdn maten ar fardiglagad.

OVER/UNDERVARME

— For tillagning av alla slags rétter pa en enda fals.
GRILL

For grilining av stekar, kebab och korv, gratinera
gronsaker eller rosta brod. Nar du grillar kott rekommenderar
vi att du anvander en langpanna for att samla upp steksky:

Placera ldangpannan pa en av falsarna under gallret och tillsatt
500 ml kranvatten.

A4

3@ SNABB FORVARMNING
For snabb férvarmning av ugnen.
KLOCKA
Anvands for att redigera tidsvarden for funktioner.
@ TIMER
Anvands for att halla koll pa tiden utan att behéva
aktivera nagon funktion.
RENGORING

« SMART CLEAN

Effekten av angan som sldapps ut under detta

specialrengdringsprogram med lag temperatur tillater enkel
borttagning av smuts och matrester. Hall 200 ml kranvatten
pa ugnens botten och aktivera funktionen ndr ugnen ar kall.

«  TOMNING

For att tomma kokaren automatiskt och forhindra att restvatten
stannar kvar ndr apparaten inte ska anvandas pa ett tag.

«  AVKALKNING

For att ta bort kalkavlagringar fran kokaren. Vi
rekommenderar att du anvander denna funktion med
jamna mellanrum. Om du inte gor det kommer ett
meddelande att visas pa displayen for att paminna dig om
attrengdra ugnen.
@Q INSTALLNINGAR

Anvands for att justera ugnsinstallningarna.
Nar ECO-ldget ar aktiverat dampas displayens
bakgrundsbelysning och lampan sldcks efter en minut for att
spara energi. Den ateraktiveras automatiskt nar ndgon av
knapparna trycks ned. Nar DEMO-laget ar aktiverat dr alla
kommandon aktiva och samtliga menyer tillgangliga, men
ugnen varms inte upp. Om du vill avaktivera det har ldget gar
du till DEMO i menyn INSTALLNINGAR och véljer Av.

Om du véljer FABRIKSATERST. stangs produkten av och &tergar
till instéllningarna fran férsta gdngen du anvande produkten.
Alla valda installningar raderas.
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FAVORIT
For att komma at listan Aver tio favoritfunktioner.

ANVANDNING FORSTA GANGEN

1. VALJA SPRAK

Du kommer att behdva stélla in sprak och tid nar du slar pa
apparaten for forsta gangen: Pa displayen visas "English’”.

Tryck pa + eller — for att bladdra i listan med tillgangliga sprak
och valj onskat sprak.

Bekrafta ditt val genom att trycka pa v .

Observera: Du kan dndra sprak senare genom att valja SPRAK i
menyn INSTALLNINGAR som du kommer &t genom att trycka pa

& .

2.STALL IN STROMFORBRUKNINGEN

Ugnen ar programmerad for att forbruka en mangd elektrisk
strom som ar kompatibel med ett hemmanatverk vars
nominella varde &r 6ver 3 kW (16): Om ditt hushall anvander en
lagre effekt ska detta varde sankas (13).

Vrid pa justeringsratten for att vélja 16 “Hog" eller 13 “Lag” och
tryck pa v for att bekrafta.

DAGLIG ANVANDNING

3. STALLA IN KLOCKAN

Nar du har valt effekten ska du stalla in aktuell tid: Pa displayen
blinkar de tva siffrorna for timma.

A
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Tryck pa + eller — for att ange aktuell timma och tryck sedan
pa v :Padisplayen blinkar de tva siffrorna for minuter.

Ange minuter med + eller — och tryck sedan pa v for att
bekrafta.

Observera: Du kan behdva stalla in klockan igen efter ldnga
stromavbrott. Tryck pa & och valj KLOCKA i menyn
INSTALLNINGAR

4.VARM UGNEN

En ny ugn kan frigora lukter som har lamnats kvar under
tillverkningen: Detta ar helt normalt.

Innan du borjar laga mat rekommenderar vi att du varmer
ugnen utan innehall for att avldgsna eventuella lukter. Ta bort
eventuell skyddskartong eller plastfilm fran ugnen och avlagsna
eventuella tillbehor fran dess insida. Varm ugnen till 200°Cii cirka
en timme, helst med hjalp av en funktion med luftcirkulation
(tex. "Varmluft" eller "Over/underv.& flakt").

Observera: Vi rekommenderar att du vadrar rummet efter att du
anvant apparaten forsta gangen.

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

SIa pad ugnen genom att trycka pa [@]: Den senast anvanda
huvudfunktionen eller huvudmenyn visas pa displayen.

Valj funktion genom att trycka pa ikonen for nagon av
huvudfunktionerna eller bladdra i menyn: For att valja nagot
fran en menu (displayen kommer att visa forsta tillgangliga
artikel), tryck + eller — for att valja 6nskad artikel och tryck v/
sedan for att bekrafta.

2. STALLA IN FUNKTIONEN

Efter att ha valt dnskad funktion kan du andra dess installningar.
Displayen visar de instéllningarna som kan andras efter
varandra. Genom att trycka pd <« kan du andra féregdende
installning igen.

TEMPERATUR / GRILLNIVA / ANG NIVA

3> s
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Nar vérdet blinkar pa displayen, anvand + eller — for att andra
det. Tryck sedan pad v for att bekrafta och fortsatt for att andra
nasta installning (om majligt).

P4 samma satt gar det att stdlla in grillnivan: Det finns tre
definierade effektnivaer for grill: 3 (hdg), 2 (medel), 1 (13g).

For funktionen "Varmluft + dnga”kan du vilja mangden anga

enligt dessa varden: 1 (lag), 2 (mellan), 3 (hdg).

Observera: Nar funktionen har aktiverats kan du andra
temperaturen/grillinivda med hjdlp av + eller — .

TIDSLANGD

Nar ikonen (& blinkar pé displayen, anvand + eller — for
att stélla in onskad tillagningstid och tryck sedan pa v for att
bekrafta. Du behdver inte stalla in tillagningstiden om du vill
hantera tillagningen manuellt (tidsoberoende): Tryck pd v/
eller [>]for att bekrafta och starta funktionen. Det gar inte att
programmera en fordrojd start i det har laget.

Observera: Du kan justera den installda tillagningstiden under
tillagningen genom att trycka pd & : Tryck pd + eller — for att
andra och sedan pd v for att bekréfta.

AVSLUTNINGSTID (FORDROJNING START)

I manga av funktionerna kan du fordroja starten efter att ha
stallt in tillagningstiden genom att programmera dess sluttid.
Displayen visar avslutningstiden och ikonen @ blinkar.
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Tryck pd + eller — for att stalla in avslutningstiden och tryck
sedan pa v for att bekrafta och aktivera funktionen. Satt in
maten i ugnen och stang luckan: Funktionen startar automatiskt
efter den tid som har beraknats for att tillagningen ska vara klar
vid installd tid.

Observera: Nar en fordrdjd start programmeras avaktiveras ugnens
forvarmningsfas: Ugnen kommer att uppna énskad temperatur
gradvis, vilket betyder att tillagningstiderna &r ndgot langre an de
som listas i tillagningstabellen. Det gdr att andra den
programmerade avslutningstiden genom att trycka pd + eller —,
samt andra 6vriga installningar genom att trycka pd <« under
tiden. Tryck pad @ for att visa informationen och dndra
avslutningstid och tidslangd efter behov.

.6" SENSE

Med dessa funktioner viljs optimalt tillagningslage, effekt,
temperatur och tidslangd for matratterna eller bakningen
automatiskt.

Ange vid behov typ av livsmedel for att uppna basta resultat.
VIKT / HOJD / PIZZA (RUND-BRICKA-LAGER)

sense

N, 7
K
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X
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For att stalla in funktionen korrekt, folj anvisningarna pa
displayen: nér du uppmanas gora det, tryck pa + eller — for
att stélla in det erfordrade vardet och tryck sedan pa v for att
bekrafta.

TILLAGNING / BROWNING

Det gar att justera tillagningsnivan med vissa 6" Sense-
funktioner.

1
4 N

Vid uppmaning trycker du pa + eller — for att valja 6nskad
niva mellan rod (-1) till valstekt (+1). Tryck pa v eller [>]for att
bekrafta och starta funktionen.

Pa samma satt, dar det tillats, ar det mojligt att med vissa 6%
Sense-funktioner justera bryningsnivan mellan 1ag (-1) and hog
(1).

. ANGKOKNING

Genom att vilja“Varmluft + Anga”eller en av flera 6 Sense-
dedikerade recept ar det mojligt att tillaga vilken sorts mat som
helst tack vare anvandning av anga.

Anga sprids snabbare och jaimnare genom mat jamfért med
bara het luft som typisk fér Conventional- (Over-/Undervarme)
funktioner: detta minskar tillagningstider och laser in matens
vardefulla naringsamnen, vilket sakerstaller att du far utmarkta,
verkligt delikata resultat med alla dina recept.

Under hela tiden angtillagning varar maste luckan hallas stangd.

For att hdlla igdng angtillagningen kommer du behova fylla pa
tanken som finns inne i ugnen genom att anvanda ladan pa

SV
kontrollpanelen.
Né&r du ser uppmaningarna "TILLSATT VATTEN” eller "FYLL LADA”
pa displayen, 6ppna ladan genom att trycka pa den latt.
Hall i [angsamt lite dricksvatten tills displayen visar “TANKEN
FULL" Tanken rymmer maximalt cirka 1,5 liter.

Du behover endast tillsdtta vatten nar tanken inte kommer vara
tillrackligt full for att slutfora tillagningen.

Undvik att fylla tanken ndr ugnen ar avstangd eller fore
displayen uppmanar dig att gora det.

3. STARTA FUNKTIONEN

Om du vill anvénda standardvardena eller har valt 6nskade
installningar kan du aktivera funktionen genom att trycka pa
[>].

Genom att trycka pd [>] under fordréjningsfasen kommer
ugnen att genast starta funktionen.

Observera: Nar du valt en funktion kommer displayen att
rekommendera den mest ldmpliga nivan for varje funktion.

Du kan stoppa funktionen nar som helst genom att trycka pa
knappen .

Om ugnen dr varm och en specifik maxtemperatur kravs for
funktionen visas ett meddelande pa displayen. Tryck pa < for
att dterga till tidigare skarm och valja en annan funktion, eller
vanta pa att ugnen svalnat av helt.

4, FORVARMNING

Vissa funktioner inbegriper en forvarmningsfas: Nar funktionen
har startat anger displayen att férvarmningsfasen har aktiverats.

Nar denna fas ar klar avges en ljudsignal och displayen anger att
ugnen har ndtt installd temperatur och att maten ska tillsattas.
Oppna da luckan, lagg in maten i ugnen, sting luckan och starta
tillagningen.

Observera: Att sétta in maten i ugnen innan forvérmningen ar klar
kan ha en negativ effekt pa det slutliga tillagningsresultatet. Om
luckan dppnas under férvarmningsfasen kommer den att avbrytas
tillfalligt.

Tillagningstiden inbegriper inte en forvarmningsfas. Du kan
alltid ndra temperaturen som ska uppnds med hjalp av + eller

5. PAUSA TILLAGNING/VAND PA ELLER KONTROLLERA
MATEN

Nar du 6ppnar luckan pausas tillagningen och
uppvarmningselementen avaktiveras.

For att ateruppta tillagningen, stang luckan.

Vissa 6™ Sense-funktioner kraver att maten rors om under
tillagning.
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En ljudsignal avges och displayen visar den dtgard som ska
utféras. Oppna luckan, utgér atgirden som visas pa displayen,
stang luckan och dteruppta sedan tillagningen.

Pa samma satt, nar 10% av tillagningstiden aterstar ber ugnen
dig att kontrollera maten.

Nar en atgard maste utfoéras avges en ljudsignal och
informationen visas pa displayen. Stang luckan och tryck pa for
att dteruppta tillagningen.

Observera: Tryck pd [>]for att hoppa Over dessa dtgarder. Ugnen
dterupptar tillagningen efter en stund dven om ingen atgard utfors.

6. TILLAGNINGENS SLUT

En ljudsignal avges och displayen talar om att tillagningen ar
klar.

Tryck pd =1 for att fortsatta tillaga manuellt (utan timer)
eller tryck pa — for att ange ny tid och darmed forlanga
tillagningstiden. Tillagningsparametrarna bibehalls i bada
alternativen.

Ta bort maten och lat ugnen svalna med luckan stangd.
BROWNING

Vissa funktioner i ugnen gor att du kan bryna matens yta genom
att aktivera grillen nar tillagningen ar klar.

Nar displayen visar det avsedda meddelandet, tryck pd v om
du 6nskar starta en fem minuters bryningscykel. Du kan
stoppa funktionen nar som helst genom att trycka pa ugnens
off-knapp.

.FAVORIT

Nar tillagningen ar klar uppmanas du att spara funktionen

med ett nummer mellan 1 och 10 din lista 6ver favoriter pa
displayen.

Om du vill spara en funktion som favorit och lagra de aktuella
installningarna for framtida bruk, trycker du pa v nar
tillagningen ar klar. Om du inte vill spara installningarna trycker
dupd «.

Nar du har tryckt pd v trycker du sedan pa + eller — for att
valja nummerplatsen. Bekrafta genom att trycka pa v .
Observera: Om minnet ar fullt eller om numret redan ar upptaget
blir du uppmanad att skriva Over den tidigare funktionen for att

bekrafta.

For att hdmta funktioner som sparats vid ett annat tillfalle, tryck
pa < :Padisplayen visas listan dver dina favoritfunktioner.

Tryck pd + eller — for att valja funktion, bekrafta genom att
trycka pa v och tryck sedan pa [>]for att aktivera.

RENGORING

SMARTCLEAN
Tryck pa [&] for att visa Smart Clean pa displayen.
@

Tryck pa =] for att aktivera funktionen: displayen kommer
uppmana dig att utfora alla erfordrade atgarder som kravs for
att uppna de basta reningsresultaten: Félj anvisningarna och
tryck pd v/ nar du ar klar. Nar du utfort samtliga steg trycker
du pd [>] for att starta rengoringscykeln.

Observera: Vi avrader fran att 6ppna ugnsluckan under
rengoringscykeln for att undvika att vattendngan forsvinner ut
eftersom det kan forsdmra det slutliga rengéringsresultatet.

Ett avsett meddelande borjar blinka pa displayen nar cykeln
ar klar. Lat ugnen svalna och torka sedan av insidan med en
trasa eller en svamp.

- TOMNING

Forhindra att vatten blir kvar i tanken med hjalp av
tomningsfunktionen. For optimal anvandning av apparaten ar
det lampligt att alltid tomma varje gang ugnen har anvants med
en angcykel.

Nar du val har valt "Témning”-
funktionen, tryck pa [>] och folj de
angivna dtgarderna: Oppna luckan
och placera en stor kanna under
tomningspipen som finns nere till
hoger pa panelen. Sa snart som
tomningen startat, hall kannan pa
plats tills tdmningen har slutforts.

a Den genomsnittliga varaktigheten
for full tdmning ar cirka tre minuter.

Vid behov ar det mojligt att pausa tdmningsprocessen genom
att trycka pa knappen BACK eller STOP (till exempel om kannan
redan skulle vara full av vatten mitt under tdmningsprocessen).
Kannan maste rymma minst 2 liter.

Observera: for att sakerstalla att vattnet ar kallt ar det inte majligt att
utféra denna aktivitet innan 4 timmar har forflutit fran den sista
cykeln (eller forra gdngen produkten anvandes). Under denna
vantetid visar displayen foljande meddelande "VATTNET AR VARMT
- VANLIGEN VANTA"

« AVKALKA

Med den hér specialfunktionen som aktiveras med regelbundna
intervall haller du tanken och dngkretsloppet i optimalt skick.
Meddelandet <AVKALKNINGSDAGS> visas pa displayen for att
paminna dig om att utféra avkalkningsproceduren regelbundet.
Avkalkningskravet utléses av antalet utférda
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angtillagningscykler eller angpannans driftstid sedan den
senaste avkalkningscykeln (se tabellen nedan).

MEDDELANDET "AVKALKNINGSDAGS”
: visas efter :

: ; Avkalkning rekommenderas
: 22 timmar angtillagning varaktighet : :

20 cykler for angtillagning Det ar inte mojligt att

kora en angcykel forran

: 30 timmar &ngtillagning varaktighet :  en avkalkningscykel har
: : genomforts

Avkalkningsproceduren kan ocksa utféras ndr anvandaren ¢nskar en
djupare rengdring av tanken och den inre dngkretsen.

Genomsnittlig varaktighet pa hela funktionen ar cirka 180
minuter. Da funktionen har startat, folj samtliga steg som visas
pa displayen.

Observera: Funktionen kan pausas men om den avbryts ndr som
helst maste hela avkalkningscykeln upprepas fran borjan.

»  FAS 1: TOMNING (upp till 3 min.)

Nar displayen visar <PLACERA EN BEHALLARE UNDER TAPPEN>,
utfor tdmningen sa som beskrivs i det sarskilda avsnittet om
tomning.

Observera: for att sakerstalla att vattnet ar kallt ar det inte majligt att
utfora denna aktivitet innan 4 timmar har forflutit fran den sista
cykeln (eller forra gdngen produkten anvéndes). Under denna
vantetid visar displayen foljande meddelande "VATTNET AR VARMT
- VANLIGEN VANTA'.

Kannan maste rymma minst 2 liter.

»  FAS 2: AVKALKNING (~120 MIN.)

Nar displayen visar <TILLS. 1,7 L LOSNING>, hall
avkalkningslodsningen i ladan. For basta resultat rekommenderar
vi att du forbereder avkalkningslosningen och lagger till 3 pasar
(motsvarande 75 g) av den specifika WPRO-avkalkningen for
ugni 1,7 liter rumstempererat dricksvatten.

=759

1,7 Liters

>

Nar avkalkningslsningen hélls in i ladan trycker du pa ]

for att starta den huvudsakliga avkalkningsprocessen. Vid
avkalkningsfaserna behover du inte sta framfor apparaten. Nar
varje fas ar klar kommer en akustisk aterkoppling att spelas upp
och displayen visar instruktioner for att ga vidare till nasta fas.

» FAS 3: TOMNING (upp till 3 min.)

Nar displayen visar <PLACERA EN BEHALLARE UNDER
TAPPEN>, utfér tomningen sa som beskrivs i det sérskilda
avshittet om témning.

»  FAS 4: SKOLJER (~20 min.)
For att rengora tanken och dngkretsen maste en skdljningscykel
utforas.
Nar displayen visar <TILLSATT VATTEN FOR SKOLJNING>, hll
dricksvatten i ladan tills displayen visar “TANKEN FULL" och tryck

SV
sedan pa [>] for att starta den forsta skdljningen.

»  FAS 5: TOMNING (upp till 3 min.)

» FAS 6: SKOLJER (~20 min.)

» FAS 7: TOMNING (upp till 3 min.)

» FAS 8: SKOLJER (~20 min.)

» FAS 9: TOMNING (upp till 3 min.)

Efter den senaste tomningsprocessen trycker du pa OK for att
slutfora avkalkningen.

Nar avkalkningsproceduren &r klar dr det mojligt att anvanda
alla dngfunktioner.

*WPRO-avkalkningsmedel ar den rekommenderade professionella
produkten for att uppratthdlla basta prestanda hos dangfunktionen i
din ugn. Var god och folj anvisningarna pa férpackningen. For ordrar
och information, kontakta kundtjansten eller www.whirlpool.eu
Whirlpool kommer inte att hallas ansvarigt for skador som orsakats
av anvandning av andra rengdringsprodukter som finns tillgangliga
pa marknaden.

. TIMER

Nar ugnen ar avstangd kan displayen anvandas som timer. For
att aktivera funktionen, se till att ugnen ar avstangd och tryck
sedan pa + eller —:lkonen @ blinkar pa displayen.

Tryck pd + eller — for att stalla in hur 1dng tid du behéver och
tryck sedan pa v for att aktivera timern.

En ljudsignal avges och displayen visar nar timern har slutat
rakna ner den valda tiden.

Observera: Timern aktiverar inte ndgon av tillagningscyklerna. Tryck
pd + eller — for att dndra den instéllda tiden pa timern. Tryck pa
<« eller @ for att stdnga av timern ndr som helst.

Nar timern har aktiverats kan du fortfarande vilja och aktivera

en funktion.

Tryck pa for att satta pa ugnen och vilj sedan 6nskad

funktion.

Nar funktionen har startat fortsatter timern att rdkna ner tiden
utan nagon inverkan pa sjalva funktionen.

Observera: Timern visas inte under den hér fasen (endast ikonen
@ visas), men den fortsatter att rakna ner i bakgrunden. Tryck pa
for att dterga till imerskdrmen och avsluta den nuvarande

funktionen.

.LAS
For att Idsa knappsatsen, tryck pd <«i och hall den intryckt i
minst fem sekunder. Gor det igen for att [asa upp knappsatsen.

@

Observera: Denna funktion kan dven aktiveras under tillagning. Av
sakerhetsskal kan ugnen stdngas av nér som helst genom att trycka
pa [@].

Whj;lﬁool ’
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TILLAGNINGSTABELL

sense
" 5 VAND NIVA OCH
‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘ HVSMEDELSKATECORIER | TORESTACENMANGD  Gvtillagningstiden)  TILLBEHOR
LASAGNE - 0,5-3 kg - e
Stekar (tillagningsgrad 0) &) 0,6-2 kg - 3
Notkott - stek Hamburgare - s 5 4
(tillagningsgrad 0) ' Aveeer hoodf
Stekar 0,6-2,5kg - 3
A Flaskkott - stek
BT e Korv 1,5-4cm 2/3 -\...5...;- 1 4 [
Hel & 0,6-3 kg - 2
Kyckling - hel
Filéer & brost 1-5cm 2/3 _\_”5“_'. . 4 r
Grillspett ett galler 172 -\...5...:- M4
Filéer 0,5-3 (cm) - NN
FISK 3 5
Frysta filéer 0,5-3(cm) - —~— . .1 ;
Potatis 0,5-1,5 kg - 3
Ugnsstekta gronsaker Gronsaker - fyllda 0,1-0,5kg - 3
Ugnsstekta gronsaker 0,5-1,5 kg - 3
Potatis en bricka - _\F_‘i_‘_;l’_
GRONSAKER Tomater en bricka - —
Paprika en bricka - -u-;u-
Grénsaksgrattng ~ 00— —
Broccoli en bricka - _\F_‘i_‘_;l’_
Blomkal en bricka - q%F
Ovrigt en bricka - _\!_‘.3:,.._’_
Kaka som jaser i formen Sockerkaka 0,5-12 kg - “F_‘i_‘_;lﬁ
Kakor 02-06 kg - 3
KAKOR & Petit-choux en bricka - 3
BAKVERK Bakverk & pajer Mérdegstarta 04 -1,6kg - “F_‘i_‘_;lﬁ
Appelstrudel 04 - 1,6kg - 3
Fruktpaj 0,52 kg - _\F_‘i_‘_;l’_
PAJER - 08,2 kg - e
Bullar & 60 - 150 g vardera - 3
. Formbakad limpa & 400 - 600 g vardera - _ﬂ_i_,'_
BROD 2
Stora brod & 0,7-2,0 kg -
Baguetter & 200 - 300 g vardera - 3
Tunn rund - bricka - 2
PIZZA Pan rund - bricka - 2
Fryst 1-4lager - 2
. [ VP P alr L J ~ r M
TILLBEHOR . : Droppbricka med
Galler Ugnsfast fonrm eller Langpanna/Bakpz\at eller Langpanna/Bakplat roppbricka me
kakform pa galler ugnsfast form pa galler 500 ml vatten
8
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kakform pa galler

ugnsfast form pa galler

500 ml vatten

}Y)".!t 2 ]
¥ TILLAGNINGSTABELL FOR VARMLUFT + ANGA
. . - . . ) NIVA OCH
RECEPT ANG NIVA FORVARMNING TEMPERATUR (°C) TIDSLANGD (Min.) TILLBEHOR
Kakor / Mérdegskaka LAG Ja 140-150 35-55 3
Sma bakverk LAG Ja 160 -170 30-40 3
Tartor LAG Ja 170-180 40-60 =
Sockerkaka LAG Ja 160-170 30-40 =
Focaccia LAG Ja 200-220 20-40 3
Brodlimpa LAG Ja 170-180 70-100 3
Smabrod LAG Ja 200-220 30-50 3
Baguette LAG Ja 200-220 30-50 3
Ugnsstekt potatis MEDEL Ja 200-220 50-70 3
Kalv / Notkott / Flask 1 kg MEDEL Ja 180-200 60 - 100 3
Kalv / Notkott / flask, (delar) MEDEL Ja 160-180 60-80 3
Rostbiff, blodig 1 kg MEDEL Ja 200-220 40 - 50 3
Rostbiff, blodig 2 kg MEDEL Ja 200 55-65 3
Lammligg MEDEL Ja 180-200 65-75 3
Stuvning med flasklagg MEDEL Ja 160-180 85-100 3
Kyckling/parlhéna/anka 1-1,5 kg MEDEL Ja 200-220 50-70 3
Kyckling / parlhéna / anka, (delar) MEDEL Ja 200-220 55-65 3
Fyllda gronsak
ylida gronsaker , MEDEL Ja 180-200 25 - 40 3
(tomater, zucchini, aubergine) —
Fiskfilé HOG Ja 180-200 15-30 3
Aveenen ~ BN e P —J ~ TS
. 3 3 Droppbricka med
TILLBEHOR Galler Ugnsfast form eller Langpanna/Bakplat eller Langpanna/Bakplat ropporicka me
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TILLAGNINGSTABELL

RECEPT FUNKTIONER | FORVARMNING  TEMPERATUR (°C) TIDSLANGD (Min.) T’\IIII_\CQEC;COHR
=] Ja 170 30-50 o
Jasta tartor/sockerkakor Ja 160 30-50 -\élﬁ
3
Tartor med fyllning Ja 160-200 30-85 —J
(cheesecake, dppelstrudel, dppelpaj) I3 160 — 200 35-90 .\é,. -\1];1,-
=] Ja 150 20-40 >
Ja 140 30-50 4
Kakor / Mordegskaka
° Ja 140 30-50 £
Ja 135 40-60 > 2 1
=] Ja 170 20-40 3
Ja 150 30-50 4
Smakakor / Muffins
Ja 150 30-50 4o
Ja 150 40-60 > 2 1
=] Ja 180 - 200 30-40 3
Petit-chouer ® Ja 180 - 190 35-45 4 1
aFr  r
Ja 180-190 345 o 3]
=] Ja 90 110- 150 3
Marénger & Ja 90 130- 150 4 1
aFs -
=] Ja 190 - 250 15-50 2
Pizza / Brod / Focaccia 2 ]
Ja 190 - 230 20-50
s r
Pizza (tunn, tjock, focaccia) Ja 220-240 25-50% 2 3]
=] Ja 250 10-15 L2
Fryst pizza @ Ja 250 10-20 4 !
s r
Ja 220- 240 15-30 AL
Ja 180190 45-55 —
Kott- och gréonsakspajer 4 1
(gronsakspaj, pajer) Ja 180 - 190 45 - 60 —
. 5 3 1
Ja 180 - 190 45-70 e e L
E Ja 190 - 200 20-30 3
Vol-au-vent/Mérdegsbakning Ja 180 - 190 20-40 4 !
%’ —r
Ja 180 - 190 040" 2 e
FUNKTIONER =] £ = = <)
Ovelr./ Varmluft Over/Underv. Grill TurboGrill Maxi Cooking Cook 4 Eco Varmluft
undervdarme
10
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RECEPT FUNKTIONER FORVARMNING  TEMPERATUR (°C) TIDSLANGD (Min.) T’\IIII_\IigE?-iCOHR
Lasagne / Flans / Ugnsbakad pasta / EI I3 190 - 200 45 - 65 3
Cannelloni J
3
Lamm / Kalv / N6t / Flask Tkg Izl Ja 190 - 200 80-110
= 2
Grillat flaskkétt med knaprig sval 2 k - 170 110- 150
9 9 k | I |
Kyckling / kanin / anka 1 kg =] Ja 200-230 50- 100 L2
Kalkon / Gas 3 kg = Ja 190 - 200 80- 130 L2
Fiskgratang / en papillote 3
J 180 - 200 40-060
(filéer, hel) El d —J
Fyllda gronsaker 2
J 180 - 200 50-60
(tomater, zucchini, aubergine) ° S
Rostat bréd lfl - 3 (Hog) 3-6 -
Fiskfiléer / kotletter Ifl - 2 (medel) 20-30** _‘_‘f._’_ 1 3 r
Korv/grillspett / revbensspjall / ) ) s o 5 4
hambargare d 2-3 (Medel - Hog) 15-30 R
Grillad kyckling, 1- 1,3 kg . 2 (medel) ss-70me 2 1,
Lammldgg / Flasklagg - 2 (medel) 60 - 90 *** \ 3 j
Ugnsstekt potatis - 2 (medel) 35 - 55 *** \ 3 j
Gronsaksgratdng - 3 (Hog) 10-25 \ 3 j
Kakor
=y 5 4 3
Tarteletter I: Ja 170 50-70 A, A= AE—, A—r
Tarteletter
Runda pizzor I:@‘l Ja 210 40-60 _\_”5;!’_ _\_”4;!’_ -\...é_...r _\_”1‘;!’_
Pizza
Komplett maltid: Fruktpaj (niva 5) / 5 3 1
J 190 40-120%
lasagne (niva 3) / kott (niva 1) a AFe e L
Komplett maltid: Frukttartor (niva 5) N
/ rostade gronsaker (niva 4) / lasagne @ Ja 190 40-120% -u%u- 4 -\élﬁ !
(niva 2) / kottstycken (niva 1) Meny
Lasagne och kott Ja 200 50-100* _‘é’_ t 1 j
Kétt och potatis Ja 200 45-100% &1
Fisk och gronsaker Ja 180 30-50% qé', i 1 j
Fyllda ugnsstekta stekar e - 200 80-120* \ 3 j
Kottbitar 3
- 200 50-100*
(kanin, kyckling, lamm) L J

* Berdknad tid: Maten kan tas ut fran ugnen vid olika tidpunkter beroende pa hur du vill ha maten tillagad.
**Vand maten efter halva tillagningstiden.
***Vand maten efter tva tredjedelar av tillagsningstiden (om nédvandigt).

HUR DU SKA LASA TILLAGNINGSTABELLEN

Tabellen listar den bésta funktionen, tillbehéren och nivan som ska anvandas for att laga olika typer av mat.

Tillagningstiden startar fran nar du satter in maten i ugnen, men inbegriper inte uppvarmningen (dar sadan kravs).

Tillagningstemperaturer och tider &r ungeférliga och beror pd mangden mat och pa vilka tillbehér som anvénds.

Anvand i borjan de lgsta instéllningarna som rekommenderas och om tillagningen inte blir som du ténkt dig kan du 6verga till de hogre installningarna.
Anvand de medféljande tillbehdren och helst tartformar och ugnsfasta platar i mork metall. Det gar dven att anvénda formar och tillbehor i pyrex-glas
eller stengods, men tillagningstiderna blir en aning langre.

Aeenen ~ af=lr —J ~ - TS
TILLBEHOR Galler Ugnsfast form eller Langpanna/Bakplat eller Droppbricka med
kakform pa galler ugnsfast form pa galler 500 ml vatten

Whj;lﬁool !
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RENGORING OCH UNDERHALL

Se till att apparaten har svalnat
innan du utfor underhall eller
rengoring.

Anvand inte angtvatt.

Anvand inte stalull, slipsvampar
eller slipande/fratande
rengoringsmedel, eftersom dessa
kan skada apparatens ytor.

Ugnen maste kopplas bort fran
elnatet innan du utfor nagon form
av underhallsarbete.

Ha pa dig skyddshandskar.

YTTRE YTOR

. Rengor ytorna med en fuktig mikrofibertrasa.

Om de ar mycket smutsiga, tillsatt nagra droppar pH-
neutralt rengéringsmedel. Torka med en torr duk.

. Anvand inte fratande eller slipande rengéringsmedel.
Om en produkt av denna typ av misstag skulle spillas
pa apparaten ska du omedelbart rengéra med en fuktig
trasa av mikrofiber.

INRE YTOR

Efter varje anvdandning, Iat ugnen svalna och rengér den
sedan, helst medan den fortfarande ar varm, for att ta
bort eventuella avlagringar eller flackar som orsakas

av matrester. For att torka eventuell kondens som

bildas som ett resultat av tillagning av mat med hog
vattenhalt, 1dt ugnen svalna helt och torka sedan av den
med en trasa eller svamp.

. Aktivera Smart Clean-funktionen for optimal rengdring
av de inre ytorna.

. Rengor luckans glas med ett lampligt flytande
rengoringsmedel.

. Det gar att ta av ugnsluckan for att underlatta
rengdring av ugnen.

TILLBEHOR

Blotlagg tillbehoren i en [6sning med handdiskmedel

efter anvandning. Hantera dem med grytlappar om de
fortfarande ar varma. Matrester kan avlagsnas med en
diskborste eller svamp.

KOKARE

For att sakerstalla att ugnen alltid fungerar med optimal
prestanda och for att forhindra kalkavlagringar med
tiden, rekommenderar vi att du anvander funktionerna
"Avlopp" och "Avkalkning" regelbundet.

D4 funtionen “Varmluft + Anga” inte blivit anvand pa
en lang tid rekommenderar vi starkt att du aktiverar
en tillagningscykel med tom ugn genom att du fyller
tanken helt.

BYTE AV LAMPA

1. Koppla loss ugnen fran eluttaget.
2.Ta bort ugnsstegarna.

3. Avlagsna lampskyddet.

4. Byt ut lampan.

5. Placera tillbaka lampskyddet och tryck pd det med ett
fast tryck anda tills det knapper fast pa plats.

6. Satt tillbaka ugnsstegarna.
7. Anslut ugnen till elnatet igen.

Den har produkten innehaller en ljuskalla med
energieffektivitet i klass G.

Observera: Anvand endast halogenlampor av typ 20-40
W/230 ~ V typ G9, T300°C. Glodlampan som anvands i
produkten ar sarskilt utformad for hushallsapparater och
l[dmpar sig inte for allman rumsbelysning i hemmet (EG-
forordning 244/2009). Glédlamporna finns att kdpa av var
kundservice.

- Om du anvénder halogenlampor ska du inte hantera dem
med bara handerna eftersom dina fingeravtryck kan orsaka
skador. Anvdnd inte ugnen forrdn du har satt tillbaka
lamplocket.
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TA BORT OCH MONTERA LUCKAN

1. For att ta bort luckan, 6ppna den helt och sank
sparrarna tills de ar i oldst lage.

2. Stang luckan sa mycket som det gar. Ta ett fast tag i
dorren med bdda handerna-hall inte i handtaget.

Ta helt enkelt av luckan genom att fortsatta att stanga
den samtidigt som du drar den uppat tills den lossnar
fran fastet. Lagg ned luckan pa sidan pa ett mjukt
underlag.

SV

3. Montera tillbaka luckan genom att flytta den mot
ugnen, rikta in gdngjarnens krokar i h6jd med dess
fasten och sakra den ovre delen i fastet.

4. Sank luckan och 6ppna den sedan helt. Sank hakarna
till ursprungligt lage: Sakerstall att du sanker dem helt.

lage.

5. Testa att stanga luckan och kontrollera att den ar i
linje med kontrollpanelen. Om den inte ar det, upprepa
stegen ovan: Dorren kan skadas om den inte fungerar
som den ska.
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FELSOKNING

Problem

Ugnen fungerar inte.

Mojlig orsak

Stromavbrott.
Inte ansluten till elnatet.

Lésning

Kontrollera att spanningen kommer fram till eluttaget da
ugnen ar ansluten till elnatet.

Stédng av ugnen och sla pa den igen for att se om felet kvarstar.

Displayen visar bokstaven "F" f6ljt
av ett nummer eller en bokstav.

Fel pa ugnen.

Stang av ugnen och starta den igen for att se om problemet
kvarstar.
Vilj alternativet FABRIKSATERST. via INSTALLNINGAR.

Kontakta ndrmaste kundservice och ange numret efter
bokstaven "F".

Ugnen varms inte upp.

Nar DEMO-laget &r aktiverat
ar alla kommandon aktiva och
samtliga menyer tillgdngliga,
men ugnen varms inte upp.

DEMO visas pa displayen var 60:e
sekund.

Anviand DEMO via INSTALLNINGAR och vélj Av.

Ljuset stangs av.

Ekoldaget ar aktivt.

Anviand ECO via INSTALLNINGAR och vilj Av.

Strommen hemma forsvinner.

Fel effektinstallning.

Verifiera att ditt hemmaelnat har ett nominellt vérde pd mer an
3 kW. Om inte, minska effekten till 13 Ampere. Anvand EFFEKT
via INSTALLNINGAR och vilj L&g.

— att:

L

Du kan fa atkomst till policy, standarddokumentation och ytterligare produktinformation genom

Besoka var webbsida docs.whirlpool.eu
Anvanda QR-koden

- Eller kontakta var kundservice (Se telefonnumret i garantihaftet). Nar du kontaktar var
u kundservice, ange koderna som star pa produktens typskylt.
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