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SAKERHETSFORESKRIFTER

VIKTIGT ATT LASA OCH
RESPEKTERA

Innan du anvander apparaten
ska du lasa dessa
sakerhetsanvisningar.

Forvara dem for framtida bruk.
| dessa instruktioner och pa
sjalva apparaten ges viktiga
sakerhetsforeskrifter som maste
iakttas hela tiden.

Tillverkaren fransager sig allt
ansvar for underlatenhet att
folja dessa
sakerhetsinstruktioner, for
olamplig anvandning av
apparaten eller vid felaktig
installning av kontrollerna.

SAKERHETSFORESKRIFTER

Mycket sma (0-3 ar) och sma
barn (3-8 ar) ska hallas borta fran
apparaten om de inte 6vervakas
kontinuerligt.

Barn fran 8 ars dlder och
personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental férmaga,
eller bristande erfarenhet och
kunskap far lov att anvanda
produkten om de halls under
uppsikt eller om de har fatt
instruktioner om hur produkten
ska anvandas pa ett sakert satt
och forutsatt att de forstar vilka
faror det innebar. Barn far inte
leka med apparaten. Rengoring
och anvandarunderhall far inte
utféras av barn utan tillsyn.
VARNING! Apparaten och dess
atkomliga delar blir heta under
anvandning. Darfor ska barn
under 8 ar hallas pa avstand
sdvida de inte 6vervakas
kontinuerligt.

VARNING! Undvik att rora vid
varmeelementen eller den
invandiga ytan - risk for
brannskador.

Lamna aldrig apparaten utan
uppsyn da du torkar mat.

Om apparaten ar lamplig for
anvandning med termometer,
anvand endast den termometer
som rekommenderas for denna
ugn.

Hall klader eller andra
brannbara material borta fran
apparaten tills alla komponenter
har svalnat helt.

Overhettad olja och fett kan latt
fatta eld.Var alltid vaksam nar du
lagar mat som ar rik pa fett, olja
eller nar du tillsatter alkohol
(t.ex. rom, konjak, vin) -
brandfara.

Anvand grytlappar for att ta ut
kokkarl och tillbeh6r och var
noga med att inte vidrora
varmeelementen.

Nar du ar klar med
matlagningen, 6ppna luckan
forsiktigt for att gradvis slappa
ut den varma luften eller angan
innan du 6ppnar den helt.

Tack inte varmluftsventilerna pa
framsidan av ugnen.

TILLATEN ANVANDNING

VARNING: Apparaten ar inte
avsedd att drivas med hjalp av
en extern timer eller ett separat
flarrstyrt system.

Denna apparat ar endast avsedd
for hemmabruk, inte for
professionellt bruk.

Anvand inte apparaten
utomhus.

Forvara inte explosiva eller
brandfarliga amnen sasom
aerosolburkar och placera eller
anvand inte bensin eller andra
lattantandliga material i eller i
narheten av apparaten: Om
produkten skulle slas pa av
misstag kan materialet fatta eld.
Ingen annan anvandning ar
tillaten (t.ex. for att varma
rummet).

INSTALLATION

For att hantera och installera
apparaten kravs minst tva
personer. Anvand
skyddshandskar for att packa
upp och installera apparaten.
Installation och reparationer ska
utforas av en kvalificerad
tekniker enligt tillverkarens
anvisningar och lokala

sakerhetsbestammelser.
Reparera eller byt inte ut delar
pa produkten om detta inte
direkt anges i bruksanvisningen.
Installationen far inte utforas av
barn. Hall barn borta under
installationen.

Hall forpackningsmaterial
(plastpasar, delar i styrenplast,
o.s.v.) utom rackhall for barn,
under och efter installationen.
Nar produkten har packats upp,
kontrollera att den inte har
skadats under transporten.
Kontakta din aterforsaljare eller
narmaste kundservice om du
upptacker nagot problem.
Apparaten maste kopplas bort
fran stromforsorjningen innan
nagon installationsatgard utfors.
Se till att natkabeln inte kommer
i klam och skadas av apparaten
under installationen.

Aktivera apparaten endast nar
installationen har slutforts.
Apparatens undersida ska inte
langre vara tillganglig efter
installation.

Utfor alla utskarningar pa
inbyggnadsmobeln innan du for
in apparaten, och avlagsna
sagspan och sagdamm
noggrant.

Blockera inte minimigapet
mellan bankskivan och den dvre
kanten av ugnen.

Ta inte ut ugnen fran dess
polystyrenskum forran den ska
installeras.

Installera inte apparaten bakom
en dekorativ dorr - Risk for
brand.

ELVARNINGAR

For att installationen ska
uppfylla gallande sakerhetskrav
kravs att en enpolig
strombrytare med minst 3 mm
kontaktavstand anvands och
apparaten maste jordas.

Om elsladden ar skadad, byt ut
den mot en likadan sladd. Byte
av stromkabel skall utforas av
behorig fackman i enlighet med
tillverkarens anvisningar och i
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enlighet med lokala
sakerhetsbestammelser.
Kontakta ett auktoriserat
servicecenter.

Det maste vara mojligt att
franskilja apparaten fran elnatet,
antingen genom att ta ut
stickkontakten fran eluttaget,
om eluttaget ar atkomligt, eller
med hjalp av en flerpolig
strombrytare som ar installerad
fore eluttaget i enlighet med
nationella sakerhetsforeskrifter.
Markskylten sitter pa
framkanten av ugnsutrymmet
(syns nar luckan ar 6ppen).

Om stromkabeln behover bytas
ut, kontakta ett auktoriserat
servicecenter.

Om den monterade kontakten
inte passar ditt uttag, kontakta
en kvalificerad tekniker.

Nar apparaten val ar placerad
maste elkabeln vara tillrackligt
lang for att ansluta apparaten till
elférsorjningen. Dra inte i
elkabeln.

Anvand inte férlangningssladdar,
grenuttag eller adaptrar.
Anvand inte produkten om
natkabeln eller stickkontakten ar
skadad, om produkten inte
fungerar som den ska eller om
den har skadats pa nagot satt, t.
ex. efter att ha fallit ned pa
golvet. Hall natkabeln borta fran
heta ytor.

Nar installationen ar klar ska inte
anvandaren kunna fa atkomst till
de elektriska komponenterna.
Vidror aldrig apparaten med
vata kroppsdelar och var inte
barfota nar du anvander den.

RENGORING OCH
UNDERHALL

Anvand aldrig angtvatt for att
rengora den.

VARNING! Kontrollera att
apparaten ar avstangd innan du
byter ut lampan for att undvika
elektrisk stot.

Anvand inga starka, slipande
rengoringsmedel eller vassa
metallskrapor for att rengora
apparatens glaslucka eftersom
de kan repa ytan sa att glaset
splittras.

Skyddshandskar for rengoring
och underhall.

Apparaten maste kopplas bort
fran stromforsorjningen innan
nagon form av underhall utfors.
Se till att apparaten svalnat
innan du utfér nagon form av
rengoring eller underhall.

SV
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MILJOSKYDD

BORTSKAFFANDE AV
FORPACKNINGSMATERIALET

Forpackningsmaterialet kan
atervinnas till 100%, vilket framgar av
2 . . e 4 .
atervinningssymbolen . De olika
delarna av férpackningsmaterialet
maste darfor kasseras pa ett
ansvarsfullt satt enligt gallande lokala
bestammelser om avfallshantering.

KASSERING AV
HUSHALLSAPPARATER

GOr apparaten obrukbar innan den
skrotas genom att klippa av
natkabeln. Avlagsna dven doérrar och
hyllor (om sddana finns) sa att barn
inte kan kldttra in och bli innestangda
i produkten.

Denna apparat ar tillverkad av
material som kan &tervinnas ¥ eller
ateranvandas. Bortskaffa den i
enlighet med lokala bestammelser
om avfallshantering.

For mer information om hantering,
atervinning och dteranvandning av
hushallsapparater, kontakta dina
lokala myndigheter, ortens
sophanteringstjanst eller butiken dar
produkten inhandlades.

Denna apparat ar markt i enlighet
med direktiv 2012/19/EU om avfall
som utgors av eller innehaller elektrisk
och elektronisk utrustning (Waste
Electrical and Electronic Equipment,
WEEE).

Genom att sakerstalla att apparaten
hanteras pa ratt satt bidrar du till att
forebygga eventuella negativa
konsekvenser for miljon och
manniskors hdlsa, som annars kan
orsakas av olamplig avfallshantering
av denna apparat.

Symbolen === pad produkten eller i
medféljande dokument anger att
denna produkt inte far kasseras som
hushallsavfall, utan ska lamnas in till
en miljostation for atervinning av
elektrisk och elektronisk utrustning.

TIPS FOR ENERGIBESPARING

Forvarm bara ugnen om detta
specificeras i tillagningstabellen eller i
ditt recept.

Anvand morka eller svartlackerade
ugnsformar och bakplatar, eftersom
dessa absorberar varme mycket battre
an andra matlagningskarl.

FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE

Denna apparat har utformats,
tillverkats och marknadsforts i
enlighet med kraven i féljande EU-
direktiv:

LVD 2014/35/EU, EMC 2014/30/EU och
RoHS 2011/65/EU.

Denna apparat ar avsedd att komma i
kontakt med livsmedel och uppfyller
kraven i EU-férordningenC €
1935/2004.

Denna apparat uppfyller kraven pa
ekodesign i EU-férordningarna
65/2014 och 66/2014 i enlighet med
den europeiska standarden EN
60350-1.

Denna produkt innehaller en ljuskalla
av energieffektivitetsklass G.
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Anvdndning och skotsel

BESKRIVNING
AV PRODUKTEN

—
.

Kontrollpanel

2. Flakt

3. Runt varmeelement
(dolt)

4. Ugnsstegar
(nivan anges pa ugnens framsida)

Lucka

Ovre varmeelement/grill

Lampa

© N g W

Identifieringsskylt
(ska inte tas bort)

9. Nedre varmeelement
(dolt)

Observera:

Under tillagning kan kylflakten slds p& och av for att minska energiférbrukningen.

I slutet av tillagningen, nér ugnen stangts av, kan det handa att kylflakten fortsatter att vara igang en stund.
Ndr ugnsluckan 6ppnas under tillagning stangs varmeelementen av.
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KONTROLLPANEL

f B [ { -
1 23 4 5 6 78 9
1. VANSTER DISPLAY 4. TEMPERATUR 7.TID
. For att stalla in temperaturen. For att stalla in eller andra tiden
2.PA/AV 5. VRED och justera tillagningstiden.

For att satta pa och stanga av
ugnen eller stoppa en aktiv
funktion ndr som helst.

3. TILLBAKA

For att valja ett menyalternativ och
andra eller justera instéllningarna
for en funktion.

8. BEKRAFTA

For att bekrafta ett valt alternativ
eller en instéllning for en funktion.

For att ga tillbaka till foregdende 6. START 9. HOGER DISPLAY
meny nar man gor installningar. For att starta funktioner och
bekrafta installningar.
BESKRIVNING AV DISPLAYERNA
VANSTER DISPLAY
2 1. Automatiska funktioner
: 2. Konventionell funktion
Pereeeforennannns A e T -3 3. GRILL-funktion
4. Specialfunktioner
Groreefreeneees (2} g ﬁ) .............. Y. | 5. Funktionen over- och
: undervarme och flakt
6. Varmluftsfunktion
5
HOGER DISPLAY
N e A A 1. Grupp for automatiska
T @ @ | [e= % funktioner
- U:D U:DOU:DHDD og -------------- 2 2. Temperaturens mattenhet
(- JRITI TRTEPD —JJ N N N N
= H:DU:D D:DU:D Ui (@) wefereenes 3 3. Tidsalternativ.
P mg P (varaktighet, startfordréjning)
4. Digital display

(visar till exempel: klockan,
alla funktionsvarden eller
installningar)

Grupp for specialfunktioner

6. Indikering av
forvarmningsfasen

@uknecht
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- SV
TILLBEHOR

GALLER . LANGPANNA . BAKPLAT . UTDRAGBARA SKENOR

Anvands for att tillaga : Anvands som ugnsplat © Anvands for att baka brod Dessa gor det lattare att

mat eller som stod till : for tillagning av kott, fisk, : och bakverk, men &ven for  : stta in och ta ut tillbehoren
ugnsformar, bakformar och : grénsaker, focaccia etc. eller : kottstekar, inbakad fisk, etc. @ frdn ugnen.
andra ugnssakra karl. : for att samla upp kottsafter :

: placerad under gallret.

Antalet tillbehor kan variera beroende pd modellen du kopt.
Andra tillbehor som inte medféljer kan kdpas separat. Vand dig till var kundservice.

SATTA IN GALLRET OCH ANDRA TILLBEHOR

1. Sattin gallret vagratt genom att skjuta det 6ver 2. Ovriga tillbehér, sésom langpannan och bakplaten,
ugnsstegarna och sakerstall att sidan med den satts in horisontellt pa samma satt som gallret.
upphdjda kanten ar vand uppat.

V\:
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TA BORT OCH SATTA TILLBAKA SIDOSTEGARNA

1. Sidostegarna kan vara férsedda med tva
fastskruvar for battre stabilitet.

y

|

2. Ta bort skruvarna pa bada sidorna med hjilp av
ett mynt eller ett verktyg.

3. For att ta bort sidostegarna, lyft upp dem (1) och
ta forsiktigt ut den undre delen fran dess faste (2):
sidostegarna kan nu tas bort.

s A |
Zy 4=
<, I

AN

4. For att montera tillbaka sidostegarna, passa forst
in dem i deras Ovre faste.

5. Fortsitt att halla dem uppe medan du skjuter in
dem i ugnsutrymmet.

6. Sink ned dem i det nedre fastet. Montera
fastskruvarna.

©
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MONTERING AV UTDRAGBARA SKENOR

SV

Observera: Det kan hdnda att de utdragbara skenorna
redan dr monterade pa sidostegarna: For att ta bort dem,
frigor forst den nedre klamman och dra sedan ut dem.
Ta bort sidostegarna.

1. Ta av skyddsplasten frén skenorna.

2. Fast den utdragbara skenans 6vre klamma p3
sidostegen och I3t den glida sa langt som mgjligt.
(Fig. A) sank ner den andra klamman pa plats.

3. For att sdkra sidostegen, tryck den nedre delen
av klamman stadigt mot sidostegen. Se till att de
utdragbara skenorna kan roéra sig fritt.

e |
O

4. Upprepa dessa steg pé den andra sidostegen pé
samma niva. De utdragbara skenorna kan monteras
pa alla nivaer.

| %
( =11

@luknecht

Mehr als Technik

1



FUNKTIONER

A AUTOMATIC FUNCTIONS
(AUTOMATISKA FUNKTIONER)

—_AGRYTOR

gl Funktionen valjer automatiskt det basta
tillagningssattet och den basta temperaturen for att
laga matratter gjorda av pasta (lasagne, cannelloni
0.s.v.). Det gar att andra temperatur inom ett visst
intervall for perfekt anpassning till olika recept och
din egen smak. Anvand den 3:e ugnsfalsen. Ugnen
behdver inte vara forvarmd.

— | OVER/UNDERVARME

—— [ For tillagning av alla slags ratter pa en enda
fals. Anvand den 3:e ugnsfalsen.

For tillagning av pizza, pajer (sota och salta) med
vatskefyllnad, anvand 1:a eller 2:a ugnsfalsen.
Varm upp ugnen innan du staller in maten.

A MEAT (KOTT)

E Funktionen valjer automatiskt det basta
tillagningssattet och den basta temperaturen for att
steka all slags kott (kyckling, not, kaly, flask, lamm
osV.).

Det gar att andra temperatur inom ett visst intervall
for perfekt anpassning till olika recept och din

egen smak. Denna funktion anvander sig av en
oregelbunden och skonsam varmluftsflakt, vilket
forhindrar att maten blir for torr. Anvand den 3:e
ugnsfalsen. Ugnen behdver inte vara forvarmd innan
tillagningen.

<<~ |GRILL

For att grilla biffar, grillspett och kory, tillaga
gratinerade gronsaker eller rosta brod.

Vi rekommenderar att placera maten pa den 4:e eller
5:e ugnsfalsen. Nar du grillar kétt rekommenderar

vi att du anvander en langpanna for att samla upp
steksky: Placera [dngpannan pa en av falsarna under
gallret och tillsatt 500 ml kranvatten.

Ugnen behover inte vara forvarmd. Ugnsluckan ska
vara stangd under tillagningen.

A MAXI COOKING

x| Funktionen valjer automatiskt det basta
tillagningssattet och den basta temperaturen for att
tillaga stora kottstycken (6ver 2,5 kg). Vand gdrna
kottet under tillagningstiden for att fa jamnare
stekyta. Os kottet da och da for att undvika att det
blir torrt.
Anvand den 1:a eller den 2:a falsen, beroende
pa kottstyckets storlek. Ugnen behdver inte vara
forvarmd innan tillagningen.

> | VARMLUFT
%

For tillagning av olika livsmedel som kraver
samma tillagningstemperatur pa flera falsar (hogst
tre) samtidigt. Denna funktion kan anvandas for att
laga olika ratter utan att lukt 6verfors fran en ratt
till en annan. Det ar lampligt att anvanda den 3:e
ugnsfalsen for tillagning pa en enda fals, fals 1 och
4 for tillagning pa tva falsar och fals 1, 3 och 5 for
tillagning pa tre falsar.

Vanta tills uppvarmningen ar fardig innan du lagger
in maten i ugnen.

I CONVECTION BAKE (VARMLUFT)

—— | For att tillaga kott och pajer med flytande
fyllning (sot eller salt) pa en enda fals. Anvand den
3:e ugnsfalsen. Varm upp ugnen innan du startar
tillagningen.

&A BROD

J Funktionen valjer automatiskt det basta
tillagningssattet och den basta temperaturen for
att baka olika slags brod (baguette, smafranskor,
limpor o.s.v.). Det gar att andra temperatur inom ett
visst intervall for perfekt anpassning till olika recept
och din egen smak. Anvand 2:a eller 3:e ugnsfalsen.
Ugnen behover inte vara forvarmd.

—_APIZZA

Funktionen valjer automatiskt det basta
tillagningssattet och den basta temperaturen for

att baka olika slags pizza (tunn pizza, tjock pizza,
focaccia osv.). Det gar att andra temperatur inom ett
visst intervall for perfekt anpassning till olika recept
och din egen smak. Anvand den 2:a ugnsfalsen.
Ugnen behdver inte vara forvarmd.

A BAKVERK

Funktionen valjer automatiskt det basta
tillagningssattet och den basta temperaturen for
att baka olika slags bakverk (smdkakor, sockerkakor,
fruktpaj.). Det gar att andra temperatur inom ett
visst intervall for perfekt anpassning till olika recept
och din egen smak. Anvand 2:a eller 3:e ugnsfalsen.
Ugnen behover inte vara forvarmd.

12 @uknecht
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@ SPECIALFUNKTIONER

K SNABBUPPVARMNING

For snabb forvarmning av ugnen.
Anvands for att snabbt varma upp ugnen. Efter
uppvarmingsfasen gar ugnen automatiskt over till
over- och undervarme. Vanta tills uppvarmningen ar
fardig innan du lagger in maten.

<~ | TURBOGRILL

& For att grilla storre kottbitar (lammstek,
rostbiff, kyckling). Placera kottet pa de mittersta
falsarna. Vi rekommenderar att anvéanda en
langpanna for att samla upp stekskyn: Placera den
pa den 1:a eller 2:a nivadn och fyll den med en halv
liter vatten. Ugnen behdver inte vara uppvarmd.
Ugnsluckan ska vara stangd under tillagningen.

% EKO VARMLUFT*

For tillagning av fyllda stekar och kottfiléer pa
en enda fals. Med hjalp av en forsiktig, intermittent
luftcirkulation hindras maten fran att torka ut
alltfor mycket. Nar denna ECO-funktion ar aktiv ar
lampan slackt under tillagning. For att anvanda
ECO-funktionen och sdledes minska elférbrukninge
ska man inte 6ppna ugnsluckan forran maten ar
fardiglagad.

=)

1$$ | VARMHALLNING

[ For att halla nytillagade ratter varma och
knapriga (t.ex.: kott, friterad mat, pajer). Placera
maten pa den mittersta ugnsfalsen.

-~/ RISING (JASNING)

== For att hjilpa sota eller salta degar att jasa
pa ett effektivt satt. Placera degen pa den 2:a
ugnsfalsen. Du behdver inte varma upp ugnen. For
att garantera ett bra resultat ska funktionen inte
aktiveras om ugnen fortfarande ar varm efter en
tillagningscykel.

~

% DIAMOND CLEAN

Effekten av dngan som slapps ut under detta
specialrengdringsprogram med lag temperatur
tilldter enkel borttagning av smuts och matrester.
Hall 200 ml kranvatten pa ugnens botten och
aktivera funktionen nar ugnen ar kall.

* Funktionen anvands som referens i forklaringen om
energieffektivitet i enlighet med férordning (EU) nr 65/2014

SV
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ANVANDNING
AV UGNEN

' Las noga igenom Halsa och sdkerhet innan apparaten anvands
[}

FORSTA ANVANDNING

1. STALLA KLOCKAN
Du kommer att behova stalla in tiden nar du slar pa
ugnen for forsta gangen.

x> N
>y i () Q|

/g c—

De tva siffrorna for timmen baérjar blinka: Vrid ratten
for att stdlla in timmen och tryck pad ok for att
bekrafta.

De tva siffrorna fér minuterna bérjar blinka. Vrid
ratten for att stalla in minuterna och tryck pa ok for
att bekrafta.

Observera: For att andra tiden vid ett senare tillfdlle, tryck pa
O, och hdll den intryckt i minst en sekund nar ugnen ar
avstangd och upprepa stegen ovan.

Du kan behova stalla in klockan igen efter langa
stromavbrott.

2. INSTALLNINGAR

Om sa dnskas gar det att andra standardmattenheten,
temperaturen (°C) och markstrom (16 A).

Med avstangd ugn, tryck p& & och hall den intryckt
i minst 5 sekunder.

&

l- |—l %C
2 s
(o

Vrid pa valjarratten for att valja mattenhet och tryck
sedan pa ok for att bekrafta.

Vrid pa valjarratten for att valja den nominella
strommen och tryck sedan pa ‘o« for att bekrafta.

Observera: Ugnen ar programmerad for att forbruka

en mangd elektrisk strom som ar kompatibel med ett
hemmanatverk vars nominella varde ar éver 3 kW (16 A): Om
ditt hushall anvander en lagre effekt ska detta varde sénkas
(13 A).

3. VARM UGNEN

En ny ugn kan frigora lukter som har lamnats kvar
under tillverkningen: Detta ar helt normalt.

Innan du borjar laga mat rekommenderar vi darfor att
?/ékrma ugnen utan innehall for att avlagsna eventuella
ukter.

Ta bort eventuell skyddskartong eller plastfilm fran
ugnen och avlagsna eventuella tillboehor fran dess
insida.

Varm ugnen till 200°C i cirka en timme, helst med
hjalp av en funktion med luftcirkulation (t.ex. “Forced
Air” ("Varmluft")eller “Convection Bake” ("Over/
underv.& flakt")).

Folj instruktionerna for att stélla in funktionen pa ratt
satt.

Observera: Vi rekommenderar att vadra rummet efter att ha
anvant apparaten den forsta gangen.

14 @uknecht
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DAGLIG ANVANDNING

1. VALJ ONSKAD FUNKTION

Ndr ugnen dr avstangd visas bara tiden pa displayen.
Tryckpa '@ och hall den intryckt for att satta pa
ugnen.

Vrid ratten for att visa de tillgangliga
huvudfunktionerna pa vanster display. Valj en och

tryck pa ok .

=

For att vadlja en underfunktion (om tillganglig), valj
en huvudfunktion och tryck sedan pa ok for att
bekrafta och ga till funktionsmenyn.

=

Vrid ratten for att visa de tillgangliga
underfunktionerna pa héger display. Valj en och tryck
pa ok for att bekrafta.

2. STALLA IN FUNKTIONEN

Efter att ha valt 6nskad funktion kan du @ndra dess
installningar.

Displayen visar instdllningarna som kan andras i
sekvens.

TEMPERATUR/GRILLNIVA

7N

e
I-l

Nar ikonen °C/°F blinkar pa displayen, vrid pa ratten
for att andra vardet och tryck pa o« for att bekrafta
och fortsatta andra efterfoljande installningar (om
mojligt).

Du kan aven stélla in grillnivan (3 = hég, 2 = medel, 1
= lag) samtidigt.

- .y =
-'

Anm.: Nér funktionen har startat kan du dndra temperaturen
eller grillnivan genom att trycka pd @ eller vrida pa ratten.

VARAKTIGHET

"
o
PR

Nar ikonen & blinkar pa displayen, anvand
justeringsratten for att stalla in onskad tillagningstid
och tryck sedan pa ‘o for att bekrafta.

Du behover inte stdlla in tillagningstiden om du vill
hantera tillagningen manuellt: Tryck pd T for att
bekrafta och starta funktionen. -

| sa fall kan du inte stalla in sluttiden genom att
programmera en fordrojd start.

Observera: Du kan justera den installda tillagningstiden
under tillagningen genom att trycka pa  © . :Vrid ratten for
att dndra timmen och tryck pa ‘ox’ for att bekrafta.

INSTALLNING AV TILLAGNINGENS SLUTTID/
FORDROJD START

I mdnga av funktionerna kan du fordrgja starten

efter att ha stallt in tillagningstiden genom att
programmera dess sluttid.

Dar det gar att andra sluttiden kommer displayen att
visa klockslaget som funktionen férvantas vara klar pa
medan ikonen () blinkar.

g | I PO

<
g

7%

Om nodvandigt, vrid ratten for att stalla in tiden du
vill att tillagningen ska vara klar pa och tryck sedan pa
> for att bekrafta och starta funktionen.

Satt in maten i ugnen och stang luckan. Funktionen
startar automatiskt efter den tid som har beraknats
for att tillagningen ska vara klar vid installd tid.

Observera: Nér en fordrojd start programmeras avaktiveras
ugnens férvarmningsfas. Ugnen kommer att uppna énskad
temperatur gradvis, vilket betyder att tillagningstiderna ar
nagot langre an de som listas i tillagningstabellen.

Under vantetiden kan du anvanda ratten for att andra den
programmerade sluttiden.

Tryckpd & eller '® forattdandra installningen for
temperatur och tillagningstid. Tryck sedan pa ‘o™ for att
bekrafta.

Notera: Funktionen fordrojd start &r inte tillganglig for
funktionerna Grill och Turbo Grill.

@luknecht 15
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3. AKTIVERA FUNKTIONEN
Nar du har angivit alla installningar som behdvs, tryck
pa > for att aktivera funktionen.

Du kan nér som helst trycka pd ‘®. och halla den
intryckt for att pausa funktionen som ar aktiv for
tillfallet.

4. FORVARMNING

Vissa funktioner inbegriper en férvarmningsfas:
Nar funktionen har startat anger displayen att
forvarmningsfasen har aktiverats.

Nar denna fas ar klar avges en ljudsignal och displayen
anger att ugnen har natt installd temperatur.

Oppna dé luckan, lagg in maten i ugnen, stang luckan
och starta tillagningen genom att trycka pa >,

Observera: Att sdtta in maten i ugnen innan férvarmningen
ar klar kan ha en negativ effekt pa det slutliga
tillagningsresultatet.

Om luckan 6ppnas under férvarmningsfasen kommer den
att pausas.

Tillagningstiden inbegriper inte en forvarmningsfas.

Du kan alltid andra temperaturen som ska uppnas med hjalp
av ratten.

5. TILLAGNINGENS SLUT

En ljudsignal avges och displayen talar om att
tillagningen ar klar.

For att forlanga tillagningstiden utan att andra
installningarna, vrid ratten for att stalla in en ny

tillagningstid och tryck pa

. AUTOMATISKA FUNKTIONER

TEMPERATURATERSTALLNING

Om temperaturen inuti ugnen sjunker under ett

tillagningsprogram pa grund av att luckan 6ppnas,

aktiveras en specialfunktion automatiskt for att

aterstdlla den ursprungliga temperaturen.

Medan temperaturen aterstalls visar displayen en

animerad "orm" tills den installda temperaturen har

uppnatts.
@T

‘I_______I

Medan ett programmerat tillagningsprogram pagar
kommer tillagningstiden att 6ka, baserat pa hur l[ange
luckan 6ppnas, for att garantera optimalt resultat.

. SPECIALFUNKTIONER

DIAMOND CLEAN

For att aktivera "Diamond Clean”-funktionen, lagg
200 ml vatten pa ugnens botten nar ugnen ar kall och
stang sedan ugnsluckan.

Valj specialfunktionerna [, valj [di menyn genom att
vrida pa ratten och bekrafta sedan med oK .

Tryck pd > for att starta rengdringscykeln
omedelbart, eller tryck pa ‘ox for att stdlla in
avslutn|ngstlden/fordrOJd start.

Ta bort allt vatten som ar kvar i ugnen nar

programmet ar fardigt efter att ugnen har svalnat och

rengdr med en svamp fuktad med hett vatten (om du

\ééntar mer an 15 minuter gar det inte att rengora lika
ra).

Observera: Rengoringsprogrammets tid och temperatur kan
inte stallas in.

. KNAPPLAS -

For att Idsa knappsatsen, tryck pa <« och hall den
intryckt i minst 5 sekunder.

Gor det igen for att [dsa upp knappsatsen.

Observera: Tangentldset kan dven aktiveras medan
tillagningen pagar.

Av sakerhetsskal kan ugnen stangas av nar som helst genom
atttryckapa ‘@ .
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GODA RAD

SV

HUR DU SKA LASA TILLAGNINGSTABELLEN
Tabellen listar den bdsta funktion, tillbehor och
niva att anvanda for att laga olika typer av mat.
Tillagningstiden startar fran nar du satter in maten
i ugnen, men inbegriper inte uppvarmningen (dar
sadan kravs).

Temperaturer och tider ar ungefarliga och beror pa
mangden mat och pa vilka tillbeh6ér som anvands.

Anvand i borjan de lagsta installningarna som
rekommenderas och om tillagningen inte blir som du
tankt dig kan du overga till de hogre installningarna.

Anvand de medfdljande tillbehoren och helst
tartformar och ugnsfasta platar i mérk metall. Det gar
aven att anvanda formar och tillbehor i pyrex-glas
eller stengods, men tillagningstiderna blir en aning
langre.

TILLAGNING AV OLIKA SORTERS MAT SAMTIDIGT
Varmluft gor det mojligt att tillaga olika livsmedel
(sasom fisk och gronsaker) pa olika nivaer i ugnen
samtidigt.

Ta ut den matratt som kraver kortare tillagningstid
och 1at tillagningen fortsatta for matratter som kraver
langre tid.

EFTERRATTER

Baka bakverk med 6ver- och undervarme pa en enda
ugnsfals.

Anvand bakformar i mérk metall och placera dem
alltid pa det medféljande gallret.

For tillagning pa flera nivaer, valj funktionen Varmluft
och placera ugnsformarna pa olika ugnsfalsar for att
underlatta cirkulationen av varmluft.

For att se om ett jast bakverk ar fardiggraddat, for
in en sticka i den hogsta delen av kakan. Om stickan
kommer ut ren ar kakan fardig.

Om du anvander teflonformar ska du inte smorja
kanterna eftersom kakan da kanske inte jaser jamnt
pa sidorna.

Om bakverket "svaller" under graddningen, anvand
en lagre temperatur ndsta gang och minska eventuellt
mangden tillsatt vatska eller blanda smeten mer
forsiktigt.

For efterratter med flytande fyllning (cheesecake eller
fruktpaj) ska man anvanda funktionen "Convection
Bake" (Over/undervarme och flakt).

Om botten pa en tdrta ar blot, sa sank hyllan och stro
brod- eller kaksmulor pa kakbotten fore du tillsatter
fyllningen.

PIZZA

Smorj platarna en aning for att fa en knaprigare pizza
aven i botten.

Sprid ut mozzarellaost dver pizzan da den graddats
2/3 av tiden.

JASNING

Vi rekommenderar att du alltid tacker over deg som
ska jasas innan du placerar den i ugnen.
Jasningstiden med denna funktion reduceras

med cirka en tredjedel jamfort med jasningstid i
rumstemperatur (20-25 °C).

Jasningstiden for pizza ar ungefar en timme for 1 kg
deg.

MEAT (KOTT)

Anvand alla slags ugnsfasta formar eller pyrexformar
som passar till storleken pa kottstycket som skall
tillagas.

Nar du steker kott ar det bra om du haller lite

buljong i botten pa kokkarlet och 6ser kottet under
tillagningen for att ge det smak. Nar steken ar klar, 1at
den vila i ugnen i ytterligare 10-15 minuter, eller sla in
den i aluminiumfolie.

Nar du ska grilla kott blir tillagningen mer jamn om
du anvander bitar som ar lika tjocka. Kéttbitar som
ar mycket tjocka kraver langre tillagningstid. For att
undvika att de branns pa ytan, placera dem pa storre
avstand fran grillen genom att satta gallret pa en
lagre ugnsfals. Vand pa kottet nar 2/3 av tiden har
gatt.

For att samla upp kottsaften, placera en [dngpanna
med en halvliter vatten under gallret dar kottet ligger.
Fyll pd om nédvandigt.

@luknecht
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TILLAGNINGSTABELL

i I i TEMPERATUR : VARAKTIGHET UGNSFALS OCH
RECEPT FUNKTIONER FORVARMNING. °C) : (Min.) TILLBEHOR
A
=) . 160-180 ~ 30-90 23
Tartor N : 4 1
S 160-180 =~ 30-90 4 1
’ 3
Fyllda tartor ) . I%‘ . 160 - 200 30-85 T,
(cheesecake, strudel, appelpaj) @:Q Ja 160 — 200 35-90 _\é’_ _\11;"
= . 170 - 180 15-45 3
Smakakor & Ja 160-170  20-45 4
S Ja 160-170  20-45%x 2 3 1
= . 180-200  30-40 3
Petit-chouer & Ja 180-190  35-45 4
& Ja 180-190  35-45% > - 3
— Ja 90 110-150 3
Maringer &% Ja 20 ~ 130-150 -\...4;;,- w_r1
& Ja 00 140-160%x > 3 1
A
[=s] ; 220-250  20-40 2
S 4 1
Pizza (Tunn, tjock, focaccia) @/Q Ja 220 - 240 20-40 e,
& Ja 220 - 240 gzs-so*** R ]
A
Brédlimpa 05 kg = . 180-220  50-70 2
A
Smabréd = . 180-220  30-50 2
Brod & Ja 180-200  30-60 % !
A 2
[==| - 250 10 - 20
Fryst pizza — 4 1
&% Ja 250 10-20
= Ja 180-190  45-60 2
Matpajer N 3 ) 4 1
(gronsakspajer, quiche) (29 Ja 180-190 . 45-60 e e
& Ja 180-190  45-70%+ 2. 3 1
— Ja 190-200  20-30 3
Vol-au-vent/Mérdegsbakning & Ja 180-190  20-40 4 1
IS Ja 180-190  20-40* > 3 = 1
. A ' 3
Lasagne/pajer @ - 190 - 200 40 - 65
Tillagad pasta/cannelloni @ - 190 - 200 25-45 3

18
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SV

z S © TEMPERATUR : VARAKTIGHET = UGNSFALS OCH
RECEPT _FUNKTIONER FORVARMNING. o : (Min) TILLBEHOR
. . A : 3
Lamm / kalv / nét / fldsk 1 kg o - 190 - 200 60 - 90
Ugnsstekt flaskstek med knaprig A ) ) 2
sval 2 kg oz 170 110-150
. . A 3
Kyckling / Kanin / Anka 1 kg @ - 200 - 230 50-80** :
o A 2
Kalkon / Gas 3 kg [ - 190-200  90-150
Ugnsbakad fisk / inbakad fisk (filé — ) ) 3
elier hel) _ Ja 180 - 200 40-60
Fyllda gronsaker - ) ) 2
(tomater, zucchini, auberginer) E Ja 180 - 200 50-60 ~Fn
Rostat brod haat - 3 (Hog) 3-6 _\_:5._,
Fiskfiléer / Biff o .  2(mede)  20-30% % 3,
Korv/Grillspett/Revbensspjall/ > :2-3(Medel - 15-30 * 5 4
Hamburgare ~ Hoq) ~ ST VUV,

. . Sl 2 1
Grillad kyckling 1-1,3 kg 4 - 2 (medel) 55-70%  _* et
Rostbiff, blodig 1 kg T - 2(medel)  35-50% 3
Lammligg / Flasklagg g - 2 (medel) = 60-90** 3 |

. <~ 3
Ugnsstekt potatis N - 2 (medel) 35 - 55 ** : :
Gronsaksgrating Mg — 3 (Hog) : 10-25 3 |
Lasagne och kott & Ja 200 50 - 100 *** ,\é, !
.. . : 4 1
Kott och potatis & Ja 200 - 45-100 il FPSLANI, :
. . 4 1
Fisk och gronsaker : & Ja 180 30-50 ***
Komplett maltid: Frukttartor (niva 5)/ . = L vxx 5 3 1
lasagne (niva 3)/kott (niva 1) 5 2 Ja 190 40-120 A AR L
i 3
Fyllda ugnsstekta stekar % - 200 180-120 0 |
Kottbitar ) en xxx 3
(kanin, kyckling, lamm) %R 200 50-100 —
*Vand maten efter halva tiden.
**Vand maten efter tva tredjedelar av tiden (vid behov).
*** Beraknad tid: Maten kan tas ut fran ugnen vid olika
tidpunkter beroende pa hur du vill ha maten tillagad.
— = & EN
FUNKTIONER Conventional (Over/ Convection Bake Eco Forced Air (Eko
undervarme) Grill Turbo Grill Forced Air (Varmluft) (Over/underv.& flakt) Varmluft)
A A A A
AUTOMATISKA @ @ A @ %‘ I%‘
FUNKTIONER Grytor Kott Maxi Cooking Brod Pizza Bakverk
Aeeenn ~ AaFr _ J ~ M

TILLBEHOR Ugnsfast form eller Langpanna/bakplat .

Galler kakform eller ugnsfast form pa Langpanna/Bakplat nggpalnna med
pa galler galler mi vatten

@luknecht
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TESTADE RECEPT

Sammanstalld for certifikatutfardare enligt standard IEC 60350-1

RECEPT FUNKTIONER | FORVARMNING | Fals : TEMP.(°C) T'D(ﬂ'ﬁ";@ TILLBEHOR* OCH ANMARKNINGAR
A
Ié[ - 3 150 35-50 Langpanna/bakplat
Mérdegskakor EN Ja 3 150 25-40 Langpanna/bakplat
: ? Ugnsfals 4: Bakplat
G Ja 1-4 150 25- 35 J - P -
2 Ugnsfals 1: langpanna/bakplat
A :
Ié[ - 3 170 25-35 Langpanna/bakplat
Smakakor EN Ja 3 160 20-30 Langpanna/bakplat
? ? Ugnsfals 4: Bakplat
> Ja - 1-4 160 25-35 gnsta P -
2 2 Ugnsfals 1: langpanna/bakplat
A :
= - 2 170 30-40 Tartform pa galler
Sockerkaka — : :
utan fett . ES Ja 2 160 30 - 40 Tartform pé galler
(Fatless sponge : f
cake) ? ? Ugnsfals 4: Tartform péa galler
> Ja 1-4 160 35-45 J - pag
Ugnsfals 1: Tartform pa galler
A
I%[ - 2 185 70-90 Tartform pa galler
2 sppelpajer % Ja 2 175 70 - 90 Tartform pa galler
? ? Ugnsfals 4: Tartform pa galler
> Ja 1-4 175 = 75-95 J - pag
2 2 Ugnsfals 1: Tartform pa galler
Rostatbrod N - 5 3(Hég) 4-6 Galler
: : : Ugnsfals 5: Galler (vand efter
Hamburger Nt - 5 3(Hbg) = 18-30 halva: tiden)
: : % Ugnsfals 4: Ldngpanna med
vatten

* Tillbehor som inte medfoljer kan kopas fran var
kundservice.

Angivelserna i tabellen galler utan anvandning av
utdragbara skenor. Utfor testerna utan dessa.

Energiklass (enligt standard IEC 60350-1): Anvand
avsedd tabell for att utfora testet.

Uppvarmning av tom ugn (i enlighet med IEC 60350-
1): testa funktionerna "OVER/UNDERVARME",
"VARMLUFT", "SNABBUPPVARMNING".

Observera: Bakverksfunktionen anvénder bara éver- och
undervédrme, utan varmluft. Ingen uppvarmning behdovs.

= =

Bakverk

FUNKTIONER

Over/Underv.

Q} <~

Grill (Grill)

Forced Air (Varmluft)

20 @uknecht
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RENGORING

Anvand inte Atgarderna ska utforas med kall  eller slipande/fritande
angrengoringsutrustning. ugn. rengoringsmedel, eftersom
Anvand skyddshandskar nér Koppla bort ugnen fran elnatet. 2L S Er D R EL Cl E
detta gors. Anvand inte stalull, slipsvampar

INRE OCH YTTRE YTOR

« Rengor ytorna med en fuktig trasa av mikrofiber. Om
de ar mycket smutsiga, tillsatt nagra droppar pH-
neutralt rengdéringsmedel. Torka till slut av med en
torr trasa.

« Anvand inte fratande eller slipande
rengdringsmedel. Om en produkt av denna
typ av misstag skulle spillas pa apparaten ska
du omedelbart rengéra med en fuktig trasa av
mikrofiber.

INSIDAN

- Efter varje anvandning, Iat ugnen svalna och
rengor den sedan, helst medan den fortfarande
ar varm, for att ta bort eventuella avlagringar eller
flackar som orsakas av matrester. For att torka bort
kondens som har uppstatt till féljd av tillagning
med hdg vattenhalt, [at ugnen svalna helt och
torka sedan av den med en trasa eller svamp.

« Aktivera funktionen “Diamond Clean” fér optimal
rengoring av de inre ytorna.

« Rengor luckans glas med [ampligt flytande
glasrengoringsmedel.

« Det gar att ta av ugnsluckan for att underlatta
rengoring av ugnen.

« Det 6vre varmeelementet pa grillen kan sankas for
att rengora ugnens ovansida.

TILLBEHOR

Blotlagg tillbehoren i diskmedel blandat med
vatten efter anvandning och hantera dem med
ugnshandskar om de fortfarande ar varma.

Matrester kan avlagsnas med en diskborste eller en
svamp.

@luknecht 21
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UNDERHALL

Atgirderna ska utforas med kall  Koppla bort ugnen fran elnitet.

Anvind skyddshandskar nar
ugn.

detta gors.

DEMONTERA UGNSLUCKAN

4, Ta ett fast tag i luckan med b&da hianderna - hall

inte i handtaget.
Ta helt enkelt av luckan genom att fortsatta att stanga

den samtidigt som du drar den uppat tills den lossnar
fran fastet.

1. Oppna ugnsluckan helt.

22 @uknecht
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MONTERA UGNSLUCKAN

1. Flytta luckan mot ugnen medan gangjirnens
krokar stalls i hojd med deras fasten.

4, Sank sparrarna till ursprungligt lage: Se till att du
sanker dem helt.

5. Tryck en aning pa dem fér att kontrollera att
sparrarna ar i korrekt lage.

6. Testa att stinga luckan och kontrollera att den

ar i linje med kontrollpanelen. Om den inte ar det,
upprepa stegen ovan: Luckan kan skadas om den inte
fungerar som den ska.

@uknecht 23
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ATT BYTA GLODLAMPA

1. Koppla bort ugnen fran elnitet. 3. Anslut ugnen till elnitet igen.

2. Skruva av locket fr&n lampan, byt ut glédlampan Observera: Anvand endast 25-40 W/230V typ E-14,
och skruva tillbaka locket pa lampan. T300° C glodlampor, eller 20-40 W/230V typ G9, T300° C
halogenlampor.

Glodlampan som anvands i produkten ar sarskilt utformad
for hushallsapparater och lédmpar sig inte for allman
rumsbelysning i hemmet (EG-férordning 244/2009).

Gloédlamporna finns att kdpa av var kundservice.

- Om du anvander halogenlampor ska du inte hantera

dem med bara handerna eftersom dina fingeravtryck kan
orsaka skador. Anvand inte ugnen forran du har satt tillbaka
lamplocket.

24 @uknecht
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FELSOKNING

Eventuella problem som intraffar eller fel som uppstar kan oftast [6sas pa ett enkelt satt.
Innan du kontaktar kundservice, lds i tabellen nedan for att se om du kan l6sa problemet sjalv.
Om problemet kvarstar, kontakta narmaste kundservice.

' Las sakerhetsinstruktionerna noggrant innan nagon av atgarderna nedan utfors

‘av ett nummer.

Tillagningen startar inte och/eller
‘en ljudsignal avges.

Displayen visar bokstaven "F" foljt

Den valda funktionen ar inte
‘kompatibel med atgarden som du vill
utfora.

‘Kontrollera att strom finns och att ugnen &r
‘ansluten till elnatet. :
.Stang av ugnen och starta den igen for att

Klockan behdver stéllas in for att ugnen ater

:ska fungera. Folj instruktionerna i avsnittet
"Forsta anvandning”.

Kontakta ndrmaste kundservice och ange

‘numre efter bokstaven "F"

Kontrollera att sakerhetsspdrrarna ar i ratt
ldage genom att folja instruktionerna for att

‘ta bort och satta tillbaka luckan i avsnittet
"Underhall".

Valj funktionen igen. Ta bort

: stektermometern och satt sedan in den

igen.

@uknecht
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‘avstangd.

Ugnen avger ljud, dven nédr den ar

Funktionen “Eco forced air" ("Eko

‘Varmluft") aktiverat.

Folj instruktionerna for byte av glédlampa i

‘avsnittet "Underhall".

Oppna luckan eller vénta tills

‘kylningsprocessen ar klar.

26
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PRODUKTBLAD

SV

@ww produktens fullstandiga specifikationer, inklusive energieffektivitetsklass for denna ugn, kan konsulteras och

laddas ner fran var webbplats www.bauknecht.eu

KUNDSERVICE

INNAN DU KONTAKTAR KUNDSERVICE:

1. Kontrollera om problemet kan I8sas p& egen hand
med de atgarder som beskrivs i tabellen Felsdkning.

2. Sting av ugnen och starta den igen for att se om
problemet kvarstar.

OM FELET KVARSTAR EFTER ATT HA UTFORT ALLA
NODVANDIGA KONTROLLER, KONTAKTA NARMASTE
KUNDSERVICE.

For att fa service, ring numret som anges pa
garantihaftet som medféljer produkten eller f6lj
instruktionerna som anges pa var webbsida. Forbered
dig att uppge:

«  En kort beskrivning av felet;

« Typ av produkt och exakt modell

« Servicekoden (numret som foljer ordet SERVICE pa
typskylten som finns pa produkten. Denna sitter pa
hoger innerkant och syns nar luckan ar 6ppen).

« Servicekoden star dven i garantihaftet.

« din fullstandiga adress;

« ett kontakttelefonnummer.

XEEXAH!

I D

Observera: Om reparation kravs, kontakta en auktoriserad
serviceverkstad som garanterar anvandning av originaldelar
och korrekt utférd reparation.

- (€

6.3 kW

. i%%/g} & Model: xoxXXXXXxx
EAL

Se det medféljande garantihaftet for mer information om
garantin.

@uknecht 27

Mehr als Technik



28



89° max

W
595 10.5 y.t

N P

538\/ /95/ ,wl 4

= ™
min 500 ]
< 600
min 560

@luknecht

Mehr als Technik



30



SV

@luknecht

Mehr als Technik

31



C € [H[ €S E 400011616670
@uknecht

Mehr als Technik




